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Entwicklung einer hautstraffenden Creme mit

Zusatz von phenolreichen Extrakten aus Produkten
der Rebsorte *Blauer Wildbacher’
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Die vorliegende Arbeir beschiftigt sich mit der Entwicklung einer Hautcreme mit Zusatz von Phenolen aus ver-
schiedensten Produkten, die im Zuge der Herstellung von Schilcher-Wein (Roséwein aus der Sorte *Blauer Wildba-
cher’) entstehen. Zu den drei Basiscremen *Unguentum Lanalcols’, *Ultrabas x Ultrasicc’ und *Doritin™” wurden je-
weils fiinf verschiedene Zusitze beigemengt: Ganzer Trester, Geliger, Tresterpulver, ethanolischer Tresterauszug
und Schilcher-Wein. Die Gesamtphenolgehalte lagen zwischen 1,78 und 22,89 mg pro 100 g Creme, wobei den
hochsten Gebalt die Unguentum Lanalcoli-Creme mit Zusatz von Geliger aufwies. Bei den monomeren Anthocya-
nen lagen die Cremen mit Trester-Pulver an der Spitze (jeweils 10,47 mg pro 100 g Creme). Das dominierende
Phenol in den Cremen war die Caftarsiure mit einer Spannweite von 2,6 bis 7,7 mg pro 100 g Creme (Hochstwert
in den Geliger-Varianten). Die hochsten Catechingebalte mit 1,64 mg pro 100 g fanden sich in den Geliger-Varian-
ten. In den Cremen mit Weinzusatz iiberwog als Phenol das Tyrosol mit Konzentrationen bis zu 1 mg pro 100 g. Die
Werte der antioxidativen Kapazitit zeigten eine Spannweite von 0,042 und 0,214 mmol Trolox und korrelierten gut
mit den Phenolgehalten. Nach einer mebhrmonatigen Lagerung kam es bei den nicht konservierten Cremen anf Ba-
sis von Ultrabas x Ultrasicc zu einem starken Wachstum von Hefen und Bakterien sowie unerwiinschten sensori-
schen Verinderungen. Bei den Cremen Doritin und Unguentum Lanalcoli, die Konservierungsstoffe enthalten,
kam es hingegen im Zuge der Lagerung zu einer Verminderung der Gesamtkeimzablen. Bei der Beurteilung der op-
tischen Beliebtheit mittels Rangordnungspriifung schnitten die Cremen mit Weinzusatz signifikant am besten ab,
wdhbrend die Cremen mit Zusatz von Tresterpulver aufgrund der kornigen Struktur abgelebnt wurden. Mebrwé-
chige Anwendungstests ergaben, dass insbesondere die Cremen auf Basis von Doritin mit Zusatz von Wein, ganzen
Trestern und ethanolischem Tresterextrakt zur Behandlung von atrophischer Haut geeignet sind. Bei Doritin mit
Zusatz von ganzen Trestern bzw. Doritin mit Zusatz von Geliger wurden die Produktionskosten mit 7,34 € pro
30 g-Einbeit bzw. 5,44 € pro 30 g-Einbeit berechnet.

Schlagworter: Rotwein, Trester, Gelager, Hautcremes, Polyphenole, Haltbarkeit, Produktionskosten

Development of a skin tightening cream with addition of phenolic extracts from products of the grape culti-
var "Blauer Wildbacher’. A tightening skin cream with phenols extracted from various (by-)products of the produc-
tion of Schilcher (a rosé wine from the grape cultivar *Blauer Wildbacher’), as an additive was developed. To the
base creams *Unguentum Lanalcols’, *Ultrabas x Ultrasicc’ and *Doritin®™”, pomace, lees, pulverized pomace, etha-
nolic pomace extract or Schilcher-wine were added. The total phenolic contents were between 1.78 und 22.89 mg
per 100 g of cream, the lees variant with Unguentum Lanalcoli showing the highest contents. With respect to mono-
meric anthocyanins the pomace-powder creams also came first (10.47 mg/100g cream for each). The predominating
phenolic substance was caftaric acid with a range of 2.6 to 7.7 mg/100 g cream, the highest value was found in the
lees variant. The highest catechine contents were found with the lees variants (1.64 mg/100 mg cream). In wine
creams the main phenolic component is tyrosole with concentrations of up to 1 mg/100 mg cream. The antioxidative
capacity correlates with the phenolic contents, it had a range of 0.042 to 0.214 mmol Trolox and showed a good cor-
relation with the phenolic contents. After a several months’ storage an intense growth of yeasts and bacteria as well
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as undesired sensory changes were found with the unpreserved Ultrabas x Ultrasicc creams. Unguentum Lanalcoli
and Doritin creams showed a reduction in total count. In a visual evaluation creams with the addition of wine
were rated the best, whereas creams with the addition of pomace powder were rejected due to their granular struc-
ture. Application tests over several weeks showed, that especially the Doritin creams with wine, pomace and ethano-
lic pomace extract are suited for the treatment of atrophic skin. Production costs for the variants Doritin with po-
mace (7.34 € per 30 g unit) and Doritin with lees (5.44 € per 30 g unit) were calculated.

Keywords: red wine, pomace, lees, skin cream, polyphenolics, production costs

Développement d’une créme raffermissante aux extraits de produits du cépage *Blaner Wildbacher’, riches en phé-
nols. Le présent travail traite du développement d’une créme pour la pean avec addition de phénols provenant de
différents produits obtenus au cours de la production du vin Schilcher (vin rosé du cépage ’Blaner Wildbacher’).
Cing additifs différents ont été ajoutés a chacune des trois crémes de base *Unguentum lanalcoli’, *Ultrabas x Ultra-
sicc’ et *Doritin®™” : marc de raisin entier, lies, pondre de marc de raisin, extrait éthanolique de marc de raisin et vin
Schilcher. Les teneurs en phénols totaux se situaient entre 1,78 et 22,89 mg par 100 g de créme, la créme *Unguentum
lanalcoli’ avec addition de lies présentant la teneur la plus élevée. Les crémes a la poudre de marc de raisin présen-
taient la teneur la plus élevée en anthocyanes monoméres (10,47 mg par100 g de créme). Le phénol dominant dans
les cremes était Pacide caftarique avec une gamme de 2,6 a 7,7 mg par 100 g de créeme (la valenr la plus élevée se
trouvant dans les différentes variantes de lies). Ces dernieres présentaient les teneurs les plus élevées en catéchine,
soit 1,64 mg/100 g. Le phénol prédominant dans les créemes avec addition de vin était le tyrosol avec des concentra-
tions allant jusqu’a 1 mg par 100 g. La gamme des valeurs de la capacité antioxydante se situait entre 0,042 et
0,214 mmol de trolox et corrélait bien avec les teneurs en phénols. Aprés un stockage durant plusieurs mois, les
crémes sans agents conservatenrs a base de *Ultrabas x Ultrasicc’ ont présenté une forte croissance de levures et de
bactéries ainsi que des modifications sensorielles non désirées. En revanche, le nombre total des germes dans les
crémes ’Doritin’ et *Unguentum Lanalcoli’, qui contiennent des agents conservateurs, a baissé au cours du stockage.
Lors de P’évaluation des créemes du point de vue optique an moyen du classement hiérarchique, les crémes au vin ont
nettement obtenu les meilleurs résultats, tandis que les crémes a la poudre de marc de raisin ont été rejetées a cause
de leur structure granuleuse. Des tests d’application durant plusienrs semaines ont révélé que notamment les créemes
a base de Doritin avec addition de vin, de marc de raisin entier et d’extrait éthanoligue de marc de raisin convien-
nent au traitement de la pean atrophique. Les coiits de production pour ’Doritin avec addition de marc de raisin ent-
ier’ ont été calculés a raison de 7,30 enros par unité de 30 g, et pour *Doritin avec addition de lies’ a 5,44 euros par
unité de 30 g.

Mots clés : vin rouge, marc de raisin, lie, cremes pour la peau, polyphénols, durée de conservation, cofits de pro-
duction

Insbesondere seit Bekanntwerden des ,Franzosischen  Hautalterung auch erhebliche Substanz- und Gewebe-

Paradoxons® ist die positive Wirkung von Phenolen
aus Trauben und Wein auf die menschliche Gesundheit
allgemein anerkannt. (KANNER et al., 1994; RENAUD
und DE LoORGERIL, 1992; KONNEH und CAEN, 1997; RE-
NAUD et al., 1998; WoLLIN und Jones, 2001). Als Maf3-
zahl fur die positive Wirkung wird haufig die antioxida-
tive Kapazitit angegeben (RicarpDO DA Siva et al,
1991; VinsoN und HoNTz, 1995; WAGNER et al., 2000).
Insbesondere verfiigen Stilbene, aber auch Flavonoide
(z.B. Quercetin) und Phenolcarbonsiuren (z.B. Gallus-
saure) liber ein hohes antioxidatives Potential (FRANKEL
et al., 1995; BoHM et al., 1998; RECHNER et al., 1997).
Aufgrund dieser hohen antioxidativen Kapazitit kon-
nen sie zellschidigende Radikale und reaktive Sauer-
stoffspezies (ROS) inaktivieren, welche neben rascherer

schiden, insbesondere von Blutgefifien, verursachen
konnen (HERTOG et al., 1993; CHEZE et al., 2001). Wei-
ters wurde gezeigt, dass Phenole die LDL-Cholesterin-
Oxidation hemmen, Schidigungen der DNA vermin-
dern. Auflerdem wirken sie entziindungshemmend, hi-
staminreduzierend und verringern ganz allgemein den
oxidativen Stress (Sies, 1986; DE WHALLEY et al., 1990;
FINKEL, 1996).

Die Haut ist das groflte, schwerste und vielfiltigste
menschliche Organ. Sie hat eine Oberfliche in Qua-
dratmetern, welche ungefihr der Korpergrofle in Me-
tern entspricht, und wiegt etwa ein Fiinftel des Korper-
gewichts. Ein Quadratzentimeter Haut baut sich aus
sechs Millionen Zellen auf, enthilt tber fiinftausend
Sinnesrezeptoren, Nervenzellen in einer Gesamtlinge
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von vier Metern und Blutgefifie in einer Gesamtlinge
von einem Meter. Sie wird in drei Schichten eingeteilt,
Epidermis (Oberhaut), Corium (Cutis, Lederhaut) und
Subcutis (Unterhaut). Die Epidermis wird zusitzlich
unterteilt in duflere und innere Hornschicht, Leucht-
schicht, Intermediirzone, Stachelzellenschicht und Ba-
salzellenschicht. Der pH-Wert der Haut liegt im leicht
sauren Milieu im Bereich zwischen 5,2 und 5,8. Son-
nenbider, austrocknende dekorative Kosmetika, wenig
Schlaf, Sauerstoff- und Bewegungsmangel, Missbrauch
von Nikotin und Alkohol sowie radikale Abmage-
rungskuren férdern die Entstehung von Altershaut,
auch atrophische Haut genannt (PiETRULLA, 1996).
Doch nicht nur die oben genannten Gesundheits- und
Schonheitsgriinde plidieren fiir eine Produktion von
Hautcremen mit Phenolen aus Weinbeeren, sondern
auch wirtschaftliche Interessen sprechen fiir die Einfih-
rung dieses ,Non-Food“-Produktes. Die heutige ,,Fo-
rever-young“-Gesellschaft verlangt nach ,Jungbrun-
nen“-Produkten, welche die jugendliche Schonheit be-
wahren. Bereits jetzt werden pro Jahr Tausend Tonnen
an Gesichtspflegecremes im Wert von 66,6 Mio € allein
in Osterreich verkauft. Der Anteil an Antifaltencremen,
der mengenmiflig nur fiinf Prozent ausmacht, erwirt-
schaftet aber ca. 16 Prozent des gesamten Umsatzes -
nimlich 11 Mio. € . Die Tendenz ist weiter steigend.
Vor allem ist in Zukunft eine extreme Zunahme der
Nachfrage durch Minner zu erwarten. Da der Anteil
minnlicher Kunden im Bereich der pflegenden und de-
korativen Kosmetik bis jetzt sehr gering war, wird die-
ser ,neue Markt“ jetzt intensiver beworben (BEIERs-
DORE, pers. Mitt.).

Im Besonderen konnte der landwirtschaftliche Bereich
von einem weiteren Trend profitieren - nimlich dem
,Bio-und-Natur-Trip“. Weinbaubetriebe haben haufig
den Vorteil, dass ithre Produkte mit ,,naturnah® assozi-
iert werden, wihrend dies bei industriell hergestellten
Produkten eher nicht der Fall ist.

Auch die medienwirksame Produktinnovation spricht
fiir eine Herstellung von phenolhaltigen Hautcremen.
Auflergewohnliche Produktneueinfithrungen erregen
immer Aufsehen, was fiir die Offentlichkeitsarbeit eines
Weinbaubetriebes sehr von Nutzen sein kann. Die Her-
stellung einer Hautcreme mit Traubeninhaltsstoffen aus
den Beerenhduten ist auflerdem eine Méglichkeit der
Reststoffverwertung, wenn z.B. die bei der Trauben-
pressung anfallenden Trester verarbeitet werden. Da
im Speziellen bei der Herstellung von Rosé-Weinen
nur ein Bruchteil der wertvollen Phenole aus den Scha-
len ausgelaugt wird, erscheinen die Riickstande als be-
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sonders geeignet fiir die Gewinnung phenolreicher
Cremezusitze.

Auf Grund des sortenspezifisch relativ hohen Resver-
atrolgehaltes der Rebsorte ’Blauer Wildbacher” (EDER
et al., 2001) ist diese besonders in Betracht zu ziehen.
Der ’Blaue Wildbacher’ ist eine rotfirbende Regional-
rebsorte, die vor allem in der Weinbauregion ,Steirer-
land“, und dort speziell im Weinbaugebiet ,, Weststeier-
mark®, auf einer Fliche von 461 ha kultiviert wird.
Ausgebaut wird diese Sorte vorwiegend als Rosé-Wein,
der als *Schilcher’ bekannt ist. Der ’Blaue Wildbacher’
soll ein Zufallssimling aus der weststeirischen Ge-
meinde ,,Wildbach“ sein. Es wird aber auch berichtet,
dass schon die Romer diese Sorte kultivierten (HILLE-
BRAND et al., 1997).

Die gesetzlichen Bestimmungen fiir die Herstellung
von Hautcremen sind der Gewerbeordnung bzw. der
Kosmetikverordnung (KVO, 1999) zu entnehmen.
Aufgrund obiger Uberlegungen stellte sich die Frage,
ob phenolhaltige Cremen auf Traubenbasis zur Behand-
lung von atrophischer Haut herangezogen werden kon-
nen. Da uns aber betreffend Hautcremen mit Zusatz
von Traubenbestandteilen keine Literatur bekannt war,
wollten wir Herstellungsméglichkeiten und das Po-
tenzial einer mit Phenolen aus Trauben und Wein ange-
reicherten Creme auf die Haut feststellen.

Material und Methoden

Basiscremen

Zur Herstellung der Cremen wurden drei Basiscremen
aus der Apotheke bezogen.

Doritin®™. Doritin® ist eine Ol-in-Wasser-Emulsion

mit einem Wassergehalt von etwa 75%. Die Emulsion
kann lipophile und polare Substanzen aufnehmen und
zieht rasch in die Haut ein. Sie ist wegen ihres hohen
Wassergehalts gut streichfihig. Die Hauptbestandteile
sind neben Wasser Cetylalkohol, Cetylstearylalkohol
und Erdnussol.
Doritin“ ist parfumfrei, und daher besonders fur Aller-
giker geeignet. Konserviert ist Doritin“ mit Kaliumsor-
bat und para-Hydroxybenzoesiure-Ethylester (PH-
BE), welches sich durch sehr gute Vertriglichkeit aus-
zeichnet (www.medihoo.net).

Ultrabas x Ultrasicc. Die Salbengrundlage Ultrabas
x Ultrasicc ist ein 1:1-Gemisch aus Ultrabas und Ultra-
sicc. Ultrabas ist eine Wasser-in-Ol-Emulsion, d.h. eine
cher fettende Creme. Thr Wassergehalt liegt bei 30%.
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Hauptbestandteile sind neben Wasser Weifle Vaseline,
dickfliissiges Parafin und Wollwachs. Ultrabas ist nicht
konserviert. Ultrasicc ist - im Gegensatz zu Ultrabas -
eine Ol-in-Wasser-Emulsion und daher feuchtigkeits-
spendend. Thr Wassergehalt betriagt 70% und sie muss
daher konserviert werden. Neben den oben genannten
Bestandteilen von Ultrabas sind des weiteren Stearylal-
kohole enthalten. Die 1:1-Mischung von Ultrabas und
Ultrasicc weist auf Grund ihres zu geringen Wasserge-
halts keine konservierende Wirkung mehr auf und
misste folglich mit einem Konservierungsstoff, z.B.
Benzoesdure, haltbar gemacht werden oder nur in
Kleinstmengen hergestellt werden, die innerhalb weni-
ger Wochen aufzubrauchen sind. (www.wilbrandt.de)

Unguentum Lanalcoli. Unguentum Lanalcoli ist
eine gelbliche Salbengrundlage mit schwachem, aber
charakteristischem Geruch. Sie besteht aus sechs Teilen
Wollwachs, 50 Teilen Weiler Vaseline, 12 Teilen Haut-
paraffin und 32 Teilen flissigem Paraffin. Aufbewahrt
werden soll sie kithl und dunkel in gut verschlossenen
Behiltnissen (OAB, 1981).

Herstellung der Extrakte

Um die Cremen mit Traubenphenolen anzureichern,
wurden aus Trester, Geliger und Rosé-Wein der Sorte
"Blauer Wildbacher’ verschiedene FExtrakte entspre-
chend Tabelle 1 hergestellt.

Herstellung der Extrakte aus Trester. Die Trester
des Schilcher-Weines (Rosé-Wein der Sorte ’Blauer
Wildbacher’) waren das Ausgangsmaterial fur drei ver-
schiedene Phenolbeimengungsvarianten (Trester-Aus-
zug, ethanolischer Tresterauszug und Tresterpulver).
Die Trauben der Sorte ’Blauer Wildbacher’ stammen
vom Weinhof Puntigam aus Straden im Weinbaugebiet
Stidost-Steiermark und wurden am 28. September 2002
mit einer Gradation von 16,5 °KMW und einem Siure-
gehalt von 11 g/l gelesen. Zur Maischeschwefelung von
50 mg/kg wurden zusitzlich 50 mg/kg L-Ascorbin-
siure hinzugefiigt. Nach einer Maischestandzeit von
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funf Stunden und anschlieffender pneumatischer Pres-
sung mit einem Maximaldruck von 1,5 bar wurde die
zur weiteren Verarbeitung benotigte Menge an nassen
Trestern abgetrennt. Die Ausbeute an getrocknetem
Trester betrug rund 20% des nassen Trestergewichts.
Den getrockneten Trestern wurde nach dem Homoge-
nisieren ein Grofiteil der Samen entzogen, um haupt-
sachlich Phenole aus der Beerenhaut zu extrahieren.
Neben unbehandelten Trestern wurde ein Teil mittels
einfacher Haushalts-Kaffeemiihle zu Tresterpulver ver-
arbeitet. Ein anderer Teil diente zur Gewinnung des
ethanolischen Trester-Auszuges, indem er mit der 2,3-
fachen Menge FEthanol 24 Stunden lang ausgelaugt
wurde. Anschlieflend erfolgte eine Einengung und Ent-
alkoholisierung des Auszuges mittels Vakuumverdamp-
fer auf ca. 40% des urspriinglichen Volumens.

Herstellung der Extrakte aus Gelager. Das Geliger

wurde von 12 Hektoliter fertig vergorenem Rosé-Wein
(Schilcher) nach einer Absetzzeit von zwei Wochen ge-
wonnen.
Zur Keimzahlreduzierung wurde das Geliger auf 80 °C
erhitzt, eine Minute lang bei gleicher Temperatur gehal-
ten und anschlieffend abgekiihlt. Nach 24 Stunden
Standzeit wurden rund 15,5% (w/w) relativ klarer
Uberstand gewonnen.

Herstellung der Extrakte aus Schilcher-Wein. Es
wurde Rosé-Qualititswein der Sorte *Blauer Wildba-
cher’, Jahrgang 2000 mit 12,0 %vol. vorh. Alkohol, 7,5
g/l titrierbaren Siuren und einem Restzuckergehalt
von 0,4 g/l verwendet. Eine bestimmte Menge Wein
wurde mit Hilfe eines Vakuumverdampfers auf eine
zihflissige Konsistenz eingeengt, was einer Volumens-
reduzierung von 75% entsprach.

Herstellung der mit Extrakten angereicher-
ten Cremen

Durch Zugabe der verschiedenen Extrakte wurden von
jeder Basiscreme fiinf Varianten entsprechend Tabelle 2
hergestellt:

Tab. 1: Herstellung und Benennung der Extrakte bzw. Zusitze

Geladger Trester Wein
abkochen trocknen und sortieren entalkoholisieren
unkonzentriert : ganz mit Ethanol auslaugen, . . unkonzentriert
konzentrieren pulverisieren konzentrieren
belassen belassen Ethanol abdampfen belassen
Konzentrieren
. Gelager- Trester- Ethanolischer ; :
Gelager g Tresterpulver Weinkonzentrat Wein
konzentrat auszug Tresterauszug
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Tab. 2: Auflistung der mit Extrakten angereicherten
Cremen (15 Varianten)

Unguentum Ultrabas x Ultrasicc Doritin

Lanalcoli (UxU) (D)

Ganze Trester Ganze Trester Ganze Trester
(Ungl) (UxU1) (D1)

Gelager Geldgerkonzentrat Geldgerkonzentrat
(Ung2) (UxU2) (D2)
Tresterpulver Tresterpulver Tresterpulver
(Ung3) (UxU3) (D3)
Ethanolischer Konz. ethanolischer Konz. ethanolischer
Trester-Auszug  Trester-Auszug Trester-Auszug
(Ung4) (UxU4) (D4)

Wein Weinkonzentrat Weinkonzentrat
(Ung 5) (UxU5) (DS)

Rezepte fiir die Herstellung der Doritin- bzw. Ul-
trabas x Ultrasicc-Cremen. Die Herstellung erfolgte,
indem 10% (w/w) des jeweiligen Extraktes der Basi-
screme zugesetzt wurden. Bei den Cremevarianten
yIrester ganz“ (Abkiirzung: UxU1, D1) wurden 10%
getrockneter ganzer Trester mit der Basiscreme ver-
mischt und bei 30 °C im Wasserbad 22 Stunden lang
ausgelaugt und danach wieder entfernt. Bei den anderen
Varianten verblieben die Zusitze in den Cremen.

Unguentum Lanalcoli-Rezepturen. Die Basiscreme

Unguentum Lanalcoli (5 Teile) wurde auf 65 °C im
Wasserbad erhitzt, um sie zu schmelzen. Danach wurde
nacheinander destilliertes Wasser (2,7 Teile), Glyzerin
(2,3 Teile) und der Wirkstoff bzw. der jeweilige Extrakt
(1 Teil) unter stindigem Rithren zugegeben. Nach einer
kurzen Abkiihlphase wurde die Creme in die Vorrats-
behilter gegossen, um dort endgtiltig auszukiihlen.
Bei der Variante ,Trester ganz“ (Ungl) erfolgte der
Wirkstoffzusatz, indem unbehandelter Trester der ge-
schmolzenen Mischung beigemengt und anschlieffend
bei 65 °C im Wasserbad fiinf Stunden lang extrahiert
wurden. Bei der Variante ,Geliger” (Ung2) wurden
die 2,7 Teile destilliertes Wasser durch abgekochtes Ge-
liger und bei der Variante ,,Wein“ (Ung5) die 2,3 Teile
Glyzerin durch Schilcher-Wein ersetzt.

Chemische Bestimmungen
Aufgrund des Fettgehaltes der Cremen wurden die
Analysen nur in den Zusatzstoffen durchgefithrt und
die Ergebnisse hochgerechnet.

Bestimmung der Gesamtphenole. Die Bestimmung
beruht auf der Reduktion von phenolischen Hydroxyl-
Gruppen durch das Folin-Ciocalteu-Reagenz und an-
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schliefende spektralphotometrische Auswertung bei ei-
ner Wellenlinge von 765 nm (ZOECKLEIN et al., 1995).

Bestimmung der monomeren Anthocyane. Zur
Auftrennung und Ermittlung der monomeren Antho-
cyane wurde die RP-HPLC nach EDER et al. (1990) an-
gewandt.

Bestimmung der Flavonoide und Hydroxyzimt-
sauren. Die Bestimmung dieser Phenole erfolgte durch
Hintereinanderschaltung von Narrow-Bore-RP-Trenn-
saulen wie bei VRHOVSEK et al. (1997) beschrieben.

Antioxidative Kapazitit. Die Bestimmung der an-
tioxidativen Kapazitit basiert auf der Methode nach
MILLER et al. (1993). Die Bestimmung beruht auf der
Verzogerung einer linear ansteigenden Farbreaktion.
Nach Zugabe von Wasserstoffperoxid zu Metmyoglo-
bin und ABTS (2,2’-Azinobis-(3-ethyl-benzothiazolin-
6-sulfonsiure) kommt es zur Bildung eines blaugriin
gefirbten Sauerstoffradikals (ABTS ). Bei Anwesenheit
von Antioxidantien wird entsprechend ihrer Konzen-
tration die Bildung des Farbstoffs gehemmt und da-
durch die Farbzunahme vermindert. Gemessen wird
die Antioxidative Kapazitit als TEAC-Wert (Trolox
Equivalent Antioxidative Capacity). Als hohe TEAC-
Werte gelten jene iiber 10 mmol.

Bestimmung der Farbvalenzwerte. Die Farbwerte
wurden anhand des L*a*b*-Systems nach Hunter mit
einem Colorimeter (Flissigkeitsfarbmessgerit, Lico™
200, Fa. Dr. Lange) bestimmt (RICHTER, 1981; HUNTER
und HAROLD 1988; MacDougGaLL, 2002).

Bestimmung des pH-Wertes. Da die Cremen stark
fetthaltig sind, war eine direkte Messung des pH-Werts
nicht méglich. Darum war es nétig, eine 1:9-Emulsion
aus Hautcreme und entionisiertem Wasser herzustellen,
welche anschliefend mit Indikatorstabchen (Acilit, pH-
Wert O bis 6, Fa. Merck) auf den pH-Wert tiberpriift
wurden.

Mikrobiologische Bestimmungen

Keimzahl und Keimart. Von jeder Cremevariante
wurden 0,33 g in Kiivetten eingewogen und anschlie-
end unverdinnt in einer Petrischale mit Wallerstein-
Nahragar (WL-Nihragar, Fa. Sartorius) gleichmiflig
verteilt. Zur Forderung der Keimvermehrung lagerten
die Petrischalen vier Tage lang im Wirmeschrank. Zur
Auswertung der Kolonienanzahl wurde jeweils eine
der drei Petrischalen herangezogen, von der ein Viertel
der Oberfliache ausgezihlt und auf 1,0 g aufmultipli-
ziert wurde. Die optische Bestimmung der Keimart er-
folgte mit Hilfe eines Mikroskops mit 1000-facher Ver-
groflerung. Unterschiede konnte man zwischen kuge-
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lig-ovalen Reinzuchthefen, linglichen Wildhefen, fidig-
schlanken Schimmelpilzen und den kugeligen, aber we-
sentlich kleineren Bakterien feststellen. Diese Untersu-
chungen wurden zu Versuchsbeginn (am Tag nach der
Herstellung) und nach 16 Wochen noch einmal durch-
gefiihrt.

Hedonische Tests mit Konsumenten

Das Aussehen und der Geruch der Cremen wurden
mittels Rangordnungsschema von jeweils 24 ungeschul-
ten Testpersonen bewertet.

Anwendungstest

Die Wirkungsweise der einzelnen Cremen wurde von
jeweils sieben Frauen und drei Minnern pro Creme-
Gruppe (Ultrabas x Ultrasicc und Doritin) iberpriift,
indem sie die Cremen drei Wochen lang einmal tiglich
auf bestimmte Korperflichen auftrugen.

Die Beobachtungen an den mit den Cremen behandel-
ten Hautpartien wurden in einem Fragebogen festge-
halten. Weiters wurden auch Angaben zur Testperson,
zu eventuell aufgetretenen allergischen Reaktionen, zur
Anwenderfreundlichkeit der Cremen und zum mogli-
chen Kaufverhalten der Person erhoben.

Betriebswirtschaftliche Kostenrechnung

Um eine Aussage Uiber den notwendigen Verkaufspreis
einer solchen Hautcreme treffen zu konnen, wurden
fir zwei Cremen Kostenrechnungen erstellt. Ausge-
wihlt wurden die Cremen ,Doritin - Geliger (D2)“
und ,,Doritin - Wein (D5)“.

Bei der Ermittlung der Produktionskosten wurden Ma-
terialkosten, Anschaffungs- und Betriebskosten etwai-
ger Gerite und Herstellungsutensilien, Arbeitsaufwand,
Kosten fiir die Aufmachung des Produkts und die Ka-
pitalverzinsung erhoben. Diese errechneten Kosten
dienten als Grundlage zur Erstellung eines Verkaufs-
preises, der neben dem Gewinn auch Risken und antei-
lige Kosten fiir Verwaltung und Vertrieb berticksichtigt.

Ergebnisse und Diskussion

Gesamtphenole nach Folin-Ciocalteu

Der bei weitem hochste Gesamtphenolgehalt mit 22,89
mg/100 g wurde in der Unguentum Lanalcoli-Creme
mit Geldger (Ung2) gemessen, in den beiden anderen
Cremen (UxU2 bzw. D2) mit Geligerzusatz war der
Phenolgehalt mit 7,8 mg/100 g deutlich niedriger. Rela-
tiv hohe Gesamtphenolgehalte von 9,77 mg/100 g wur-
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Abb. 1: Gesamtgerbstoffgehalte in den verschiedenen
Hautcremen

den auch noch durch die Auslaugung von Tresterpulver
(Ung3, UxU3 und D3) erzielt. Den niedrigsten Gehalt
(1,78 mg/100 g) wiesen die Cremen auf Basis Ultrabas
x Ultrasicc bzw. Doritin mit Zusatz von Weinkonzen-
trat auf.

Monomere Anthocyane

Die Anthocyangehalte der Cremen wiesen eine grofie
Spannweite von 0,08 mg/100g (Cremen mit ausgelaug-
ten Trestern, Ungl, UxU1 und D1) bis zu 10,47 mg/
100 g (Cremen mit Tresterpulver, Ung3, UxU3 und
D3) auf. Diese Konzentrationsspanne beim gleichen
Ausgangsprodukt (Trester) macht den Einfluss der Ver-
arbeitungstechnologie eines Rohstoffes auf die Verfiig-
barkeit der Inhaltsstoffe und somit die Zusammenset-
zung und Qualitit des Endproduktes beeindruckend

mg/100g
2
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2 H
0 “) ) -
% 0 IS 9 A
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Abb. 2: Gehalte an Anthocyanen in den verschiedenen
Hautcremen
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Abb. 3: Gehalte an Hydroxyzimtsiuren in den Wein- und
Geldger-Varianten der verschiedenen Hautcremen

deutlich. Hohe Anthocyangehalte (9,43 mg/100 g) wur-
den auch in der Unguentum Lanalcoli-Creme mit Zu-
satz von ethanolischem Tresterauszug (Ung4) erzielt.

30 mg/100 g
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2,01
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0 Gallussiure OTyrosol ~ mCatechin  mEpicatechin

Abb. 4: Gehalte an Gallussiure, Tyrosol, Catechin und
Epicatechin in den verschiedenen Hautcremen
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Abbildung 5: Werte der antioxidativen Kapazitit in den
verschiedenen Hautcremen

Bemerkenswert ist auch, dass der Anthocyangehalt in
den Cremen mit Tresterpulverzusatz hoher ist als der
mit Folin-Ciocalteu-Reagenz gemessene Gesamtphe-
nolgehalt.

Flavonoide und Phenolcarbonsiuren

Die mittels HPLC in den Cremen bestimmten Phenole
sind in zwei Abbildungen (Abb. 3 und Abb. 4) darge-
stellt.

Das mengenmiflig dominierende Phenol ist in allen Va-
rianten die Caftarsiure, wobei aber in den Geliger-Va-
rianten (Ung2, UxU2 und D2) deutlich héhere Gehalte
(2,6 bis 7,7 mg/100 g) als in den Wein- bzw. Weinkon-
zentrat-Varianten (0,3 bis 0,8 mg/100 g) detektiert wur-
den (Abb. 3). Des Weiteren konnten hohe Konzentra-
tionen an Grape Reaction Product (GRP, bis zu 5,6
mg/100 g) und in Einzelfillen an cis- bzw. trans-Cutar-
saure (Maximalwert: 0,99 mg/100 g bzw., 2,45 mg/100
g) bestimmt werden.

Wihrend die Gehalte an Gallussiure und Epicatechin
vernachlissigbar gering waren, konnten sowohl an Ca-
techin wie auch Tyrosol bemerkenswerte Gehalte fest-
gestellt werden (Abb. 4). Der hochste Catechinwert
wurde mit 1,64 mg/100 g in der Unguentum Lanalcoli-
Creme Ung2 gemessen, in den anderen Cremen waren
die Catechingehalte deutlich unter 1 mg/100 g. Tyro-
sol-Gehalte iiber 1 mg/1 (1,09 bzw. 1,06 mg/100 g) fan-
den sich in den Cremen Ung2 (Zusatz von Geliger)
und Ung5 (Zusatz von Wein).
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Tab. 3: Farbvalenzwerte nach Hunter der verschiedenen Hautcremen vor und nach einer Lagerung vom 4. November

2002 bis zum 17. Februar 2003

Ung 1 Ung 2 Ung 3 Ung 4 Ung 5
L a b L a b L a b L a b L a b
4.Nov. 52,75 16,46 0,54 35,86 15,21 3,20 28,36 7,28 1,50 52,15 20,28 7,16 66,79 2,79 5,10
17.Feb. 55,14 9,75 17,39 37,26 12,05 6,77 27,66 728 4,09 62,79 -5,12 12,7 69,43 -0,17 634
UxU 1 UxU 2 UxU 3 UxU 4 UxU 5
L a b L a b L a b L a b L a b
4. Nov. 76,57 4,20 1,70 73,53 565 1,78 56,17 8,85 -0,30 80,62 -1,46 6,12 84,97 -0,67 3,33
17. Feb. 78,66 1,52 3,27 74,25 426 3,92 4475 925 5,39 84,26 -0,77 3,84 81,02 -1,88 7,26
D1 D2 D3 D4 D5
L a b L a b L a b L a b L a b
4. Nov. 72,39 894 -0,07 61,64 10,81 0,79 43,35 12,50 -1,32 74,42 -041 734 81,20 0,27 1,06
17.Feb. 70,93 4,771 6,47 62,13 7,62 5,36 41,38 8,56 3,47 73,95 -0,76 8,32 80,45 -0,11 3,34

Antioxidative Kapazitit

Die mit der Testsubstanz ABTS gemessenen Trolox-
Aquivalenzwerte lagen bei allen Cremen deutlich unter
1 mmol/100 g (Range: 0,042 bis 0,214 mmol/100g). Ver-
glichen mit Getrinken auf Trauben- oder Obstbasis
sind diese Werte als eher niedrig einzustufen, bei
Cremen sind uns publizierte Werte als Vergleichsbasis
nicht bekannt. Zur Erzielung hoher Werte an antioxida-
tiver Kapazitit erscheint die Basiscreme Unguentum
Lanalcoli mit dem Zusatz von Geliger (Ung2) am be-
sten geeignet. Ebenfalls relativ hohe Werte wurden bei
allen Cremen mit Zusatz von Tresterpulver (Ung3,
UxU3 und D3) sowie bei der Unguentum Lanalcoli-
Creme mit Zusatz des ethanolischen Trester-Auszuges
(Ung4) erzielt.

Farbwert (L*a*b*)

Die in Tabelle 3 gegeniibergestellten Farbvalenzwerte

der Cremen vor und nach einer ca. dreimonatigen La-

gerung spiegeln deutliche Verinderungen des visuellen

Eindruckes wider. Es sind mehrere Verinderungen fest-

stellbar, die sich wie folgt zusammenfassen lassen:

— Deutliche Zunahme des L*-Wertes (> 2 Einheiten,
Aufhellung) bei den Cremen: Ungl, Ung2, Ung4,
Ung5; UxU1; UxU4

— Deutliche Abnahme des L*-Wertes (> 2 Einheiten,
Nachdunkeln) bei den Cremen: UxU3; UxU5

— Deutliche Abnahme des a*-Wertes (> 2 Einheiten,
Erblassen der roten Farbe) bei den Cremen: Ungl;
Ung2; Ung4 (-25,36 Einheiten !); Ung5; UxU1, D1;
D2; D3

— Eine Zunahme des a*-Wertes kam lediglich bei der
Creme UxU3 in geringem Ausmaf} (+ 0,4 Einheiten)
vor.

— Deutliche Zunahme des b*-Wertes (> 2 Einheiten,
Intensivierung der gelben Farbe) bei den Cremen:

Ungl; Ung2; Ung3; Ung4; UxU1; UxU2; UxU3;
UxUS5; D1; D2; D3; D5. Eine Besonderheit stellt
hier die Creme UxU4 dar, weil sie die einzige ist,
bei der es zu einer Abnahme des b*-Wertes (Gelb-
ton) kam.
Basierend auf diesen Daten erwiesen sich die meisten
Cremen als wenig farbstabil wihrend der Lagerung,
wobei aber insbesondere die Cremen auf Basis von Un-
guentum Lanalcoli eine starke Aufhellung und eine
Verinderung der Farbe von Rot hin zu Gelb durchlie-
fen.

pH-Wert

Mit einem pH-Wert von 3,5 bis 4,0 sind die hergestell-
ten Cremen fiir ein Hautpflegeprodukt etwas zu sauer.
Das pH-Optimum fiir Hautcremen liegt zwischen 5,2
und 5,8. Fir kiinftige Weiterentwicklungen ist eine

pH-Anpassung durch geeignete pH-Regulatoren erfor-
derlich.

Keimzahl und Keimart

Die Salbengrundlage Ultrabas x Ultrasicc ist eine nicht
konservierte Creme, die aufgrund des geringen Fettge-
halts und hohen Wassergehalts fiir Mikroorganismen
ein sehr gutes Nahrmedium darstellt, dementsprechend
hoch waren die Keimzahlen vor und insbesondere
nach der Lagerung in allen Varianten mit Ausnahme
der Variante UxU5 mit dem Zusatz des Weinkonzen-
trates, das augenscheinlich eine teilweise konservie-
rende Wirkung aufwies. Die in vielen Varianten vor-
kommenden Hefen dirften ihren Ursprung in den stark
hefehaltigen Ausgangsstoffen (Trester, Geldger) haben.
Demgegeniiber brachte der Schilcher-Wein (Ung5;
UxU5 und D5) aufgrund der Entkeimungsfiltration
vor der Fullung keine bis sehr wenige Keime in die
Cremen ein. Auch in den meisten Cremen mit Zusatz
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Tab. 4: Mikrobiologischer Befund der Hautcremen vor und nach mehrmonatiger Lagerung. (nicht auszahlbar: einzelne
Kolonien erkennbar, jedoch zu eng nebeneinander liegend, um eine Zihlung vornehmen zu konnen)

24. Oktober 2002

12. Februar 2003

Kolonienanzahl
0
nicht auszéhlbar
0
0
0
nicht auszihlbar
nicht auszéhlbar
nicht auszihlbar
nicht auszihlbar
11
0
nicht auszihlbar
nicht auszéhlbar
0

Keimart

Hefen, Bakterien

Hefen, Bakterien
Hefen, Bakterien
Hefen, Bakterien
Hefen, Bakterien
Hefen, Bakterien
Hefen, Bakterien
Bakterien

Kolonienanzahl Keimart

Ungl 0 -
Ung2 16 Hefen
Ung3 6.528 Hefen
Ung4 0 Hefen
Ung5 28 -
UxUl1 nicht auszéhlbar Hefen, Bakterien
UxU2 44 Hefen, Bakterien
UxU3 21.240 Hefen
UxU4 2 Hefen, Bakterien
UxU5 0 -

Dl 15.012 Hefen

D2 73 Hefen

D3 10.164 Hefen

D4 8.820 Hefen

D5 0 -

0 -

des ethanolischen Trester-Auszuges war der Anfangs-
keimgehalt sehr gering (Ung4, UxU4), da im Trester-
Auszug die Mikroorganismen durch die hohe Ethanol-
konzentration abgetotet werden.

Da bei den Basiscremen Unguentum Lanalcoli bzw.
Doritin Konservierungsstoffe (Kaliumsorbat und Para-
Hydroxybenzoesiure-Ethylester) zugesetzt wurden,
konnten in der Mehrzahl der Cremen nach der Lage-
rung keine kolonienbildenden Keime nachgewiesen
werden. Die Einwirkzeit der Creme auf die Mikroorga-
nismen spielt dabei eine wesentliche Rolle, bei den fri-
schen Cremen mit kurzer Einwirkzeit war die Keim-
zahl im Gegensatz zu den gelagerten Cremen noch re-
lativ hoch. Ausnahmen sind die Cremen mit Zusatz
von Geldger (Ung2 und D2) bzw. Tresterpulver (D3),
die nach der Lagerung sehr stark mit Hefen und Bakte-
rien kontaminiert waren, was vermutlich auf das Vor-
kommen von hitzeresistenten Mikroorganismen zu-
riickzufiihren ist, welche bei der Hochkurzzeiterhit-
zung nicht abgetdtet wurden.

Hedonische Tests mit prasumtiven Anwen-
dern

Visuelle Bewertung. Die Beurteilung der Cremen er-
folgte mittels Rangordnungstest durch 24 Personen.
Das Signifikanzniveau wurde mit o = 0,01 (99 %) fest-
gelegt, der nichtsignifikante Rangsummenbereich liegt
bei 50 bis 90 bzw. bei vier Cremen bei 44 bis 76, sodass
Rangsummen unter bzw. tiber diesen Werten als signifi-
kant angesehen werden konnen (KocH, 1986). Signifi-
kante Rangsummen sind durch Fettdruck hervorgeho-
ben.

Bei der Beurteilung des Aussehens der Ungentum La-
nalcoli-Cremen erwies sich die Variante mit Zusatz
von Wein (Ungb) als eindeutig beste, sie wies im Ver-
gleich zu den Varianten mit Zusatz von Tresterpulver
(Ung3), Trester ausgelaugt (Ungl) und Gelager (Ung2)
eine signifikant geringere Rangsumme auf. Visuell am
schlechtesten beurteilt wurde die Creme mit Zusatz
des Tresterpulvers (Ung3), was darauf zuriickzufithren
war, dass sich das Pulver in der Creme nicht 1oste und
die Creme somit eine kornig-broselige Struktur auf-
wies.

Bei der visuellen Beurteilung der Ultrabas x Ultrasicc-
Varianten schied die Trester-Pulver-Variante ,UxU3’
wegen mikrobiellen Verderbs im Vorhinein aus. Wie
aus den Rangsummen ersichtlich ist, war die Variante
mit Zusatz von Wein (UxU5) signifikant besser als die
anderen Cremen auf Grundlage der gleichen Basi-
screme.

Bei den Cremen auf Basis von Doritin wies die Variante
mit Zusatz von Tresterpulver (D3) eine signifikant ho-
here Rangsumme auf und schnitt im Vergleich zu den

Tab. 5: Rangordnungssummen der hedonischen Beurtei-
lung des Aussehen der verschiedenen Cremen (n =
24, oo = 0,01; n.b. = nicht beurteilt)

Cremen 28" Cremen  RA98"  (Cromey  Rans
summe summe summe
Ung 5 41 UxU 5 43 DS 55
Ung 4 60 UxU 2 58 D1 61
Ung 2 84 UxU 4 66 D2 62
Ung 1 85 UxU 1 69 D4 74
Ung 3 91 UxU3 n.b. D3 107
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Cremen mit Zusatz von Wein (D5), Trester ganz (D1)
und Geldger (D2) deutlich schlechter ab.

Ein Vergleich der Ergebnisse aller Cremen ergibt, dass
bei allen drei Basiscremen die Varianten mit Wein Zu-
satz durchwegs als am schonsten im Aussehen beurteilt
wurden. Die Varianten mit Zusatz des Trester-Pulvers
(Ung3, D3) schnitten am schlechtesten ab. Der Grund
fiir dieses Ergebnis liegt mit sehr hoher Wahrscheinlich-
keit in den Verbrauchergewohnheiten der Konsumen-
ten: Im kommerziellen Handel sind durchwegs weifle
bzw. leicht gefirbte Hautcremen erhiltlich. Daher la-
gen die weiflen bis leicht geténten Wein-Cremen deut-
lich vor den tiefdunklen Trester-Pulver-Varianten.

Olfaktorische Bewertung. Die Beurteilung der
Cremen erfolgte mit Rangordnungstest durch 19 Perso-
nen. Das Signifikanzniveau wurde mit o = 0,01 (99 %)
festgelegt, der nichtsignifikante Rangsummenbereich
liegt bei 40 bis 74 bzw. bei vier Cremen bei 34 bis 61,
sodass Rangsummen unter bzw. iiber diesen Werten als
signifikant angesehen werden konnen (Koch, 1986). Si-
gnifikante Rangsummen sind durch Fettdruck hervor-
gehoben.

Tab. 6: Rangordnungssummen der hedonischen Beurtei-
lung des Geruchs der verschiedenen Cremen (o =
0,01; n.b. = nicht beurteilt)

Rang Rang Rang

Cremen summe Cremen summe Cremen summe

n=19) (n=19) (n=13)
Ung 5 38 UxU 5 42 D5 30
Ung 4 41 UxU 2 48 D1 31
Ung 2 62 UxU 1 49 D2 40
Ung 1 71 UxU 4 50 D4 47
Ung 3 71 UxU3 n.b. D3 48

Bei den Unguentum Lanalcoli-Cremen ergab sich bei
der Beurteilung des Geruchs die gleiche Reihenfolge
der Rangsummen wie bei der optischen Beurteilung.
Die Creme mit Weinzusatz wies als einzige eine signifi-
kant niedrigere Rangsumme als die anderen Cremen
auf. Der Geruch der Creme mit Tresterpulverzusatz
bzw. Tresterzusatz wurde als negativ empfunden.

Bei den Cremen auf Basis von Ultrabas x Ultrasice
stand die Variante mit Trester-Pulver (UxU3) wegen
mikrobiellen Verderbs nicht mehr zur Verfigung.
Durch den starken Eigengeruch der Basiscreme wurden
die Sekundirgeriiche, welche von den Zusatzstoffen
verursacht wurden, so stark tiberlagert, dass die Priifer
keine signifikanten Unterschiede erkannten.

Puntigam et al.

Die Doritin-Cremen konnten nur von 13 Personen ge-
reiht werden, sodass sich der nichtsignifikante Rang-
summenbereich auf 25 bis 53 verringert. Keine der
Cremen weist aber eine signifikante Rangsumme auf,
demgemifl konnten keine signifikanten Unterschiede
im Geruch zwischen diesen Cremen festgestellt wer-
den. Tendenziell waren die Cremen mit Zusatz von
Wein (D5) bzw. mit Zusatz von ausgelaugten Trestern
(D1) besser als die Cremen mit Zusatz von Trester-Pul-

ver (D3).

Anwendungstest

Um die Wirkung der Cremen zu testen, wandten Per-
sonen unterschiedlichen Alters und unterschiedlichen
Hauttyps die Cremen an. Die Auswertung der Frage-
bogen gestaltete sich aufgrund der teilweise inhomoge-
nen Ergebnisse sehr schwierig.

Die Befragung der Anwender ergab, dass die Unguen-
tum Lanalcoli-Cremen fiir Personen mit atrophischer
Haut gut geeignet war, da die austrocknende Wirkung
der Phenole durch den fettenden Effekt von Paraffindl
vermindert wurde. Andererseits sind diese Cremen
nicht fiir Personen mit fettiger Haut zu empfehlen. Als
Basiscreme entsprach sie nicht den Konsumentenerwar-
tungen und wurde schlecht bewertet, da sie aufgrund
threr wachsartigen Struktur nicht ganz einzieht und
sich eher wie eine Salbe verhilt.

Nach Ansicht der Anwender waren die Cremen auf Ba-
sis von Ultrabas x Ultrasicc fiir Menschen mit Misch-
haut sehr gut geeignet, da die mitunter austrocknende
Wirkung der Phenole tber die Eiweiff-Gerbstoffkom-
plexbildung von der Mischhaut mithilfe der Grund-
creme besser abgepuffert werden konnte als dies bei
trockener Haut der Fall ist. Bei Personen mit Misch-
haut konnte eine glittende Wirkung der Cremen nach-
gewiesen werden. In zwei Fillen kam es allerdings bei
jeweils einer Creme zu allergischen Reaktionen, die
sich durch Roétungen und leichten Juckreiz bemerkbar
machten. Im Gesamten wurden diese Cremen sehr gut
bewertet, da sie den Vorstellungen einer Hautcreme in
Aussehen, Geruch und Verhalten auf der Haut entspre-
chen. Die Konsistenz der Cremen mit Zusatz des Tre-
ster-Auszuges (UxU4) bzw. Wein (UxU5) wurde aller-
dings als zu diinn empfunden. Die Basiscreme Ultrabas
x Ultrasice ist daher fiir den Zusatz von fliissigen Pri-
paraten nicht sehr gut geeignet. Ein weiterer, weit gro-
Berer Nachteil der Ultrabas x Ultrasicc-Cremen liegt
in deren geringer Haltbarkeit: Da diese Grundcreme
keine Konservierungsstoffe enthilt, ist sie mikrobiolo-
gisch sehr instabil: Bei zwei Cremen (Trester ausgelaugt
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(UxU1) und Trester-Pulver (UxU3) kam es zu einem
Girprozess, was bei Cremen, welche im Verkauf ste-
hen, natiirlich nicht vorkommen darf. Daher miissten
entweder keimfreie bzw. keimirmere Zusatzstoffe, ein
Konservierungsmittel oder Gberhaupt eine Alternative
zu dieser Creme gefunden werden.

Das Wirkungsspektrum der Doritin-Cremen ist ahnlich
dem der Ultrabas x Ultrasicc-Cremen: Personen mit
atrophischer Haut im Anfangsstadium reagierten sehr
gut darauf. In fortgeschrittenem Zustand allerdings,
wenn die Haut altersbedingt schon sehr trocken ist,
zeigten diese Cremen keine bis leicht trocknende Ef-
fekte. Bei unreiner Haut trat keine Besserung ein.
Zusammengefasst wurden bei Cremen mit Zusatz von
Geldger (Ung2, UxU2 bzw. D2) beziehungsweise Tre-
ster-Pulver (Ung 3, UxU3 bzw. D3) vermehrt austrock-
nende Effekte beobachtet. Das diirfte einerseits auf die
erhohte Wirkstoffkonzentration zuriickzufiithren sein,
andererseits auf die leicht gekdrnte Struktur der
Cremen. Diese bedingt nimlich, dass beim Auftragen
der Creme Hautiiberstinde durch die Kornchen abge-
tragen werden und es mehr Wirkstoffkontakt mit der
intakten Epidermis gibt. Die Cremen mit Trester-Pul-
ver (Ung3, UxU3 bzw. D3) stieflen aufgrund ihrer du-
Berlichen Merkmale und Anwendungseigenschaften
(fein gekornt) allgemein auf Abneigung. Eine Testper-
son befand diese Creme jedoch nach eigener Testung
zur Massage von Krampfadern als sehr angenehm. Die
Cremen mit Zusatz von Geliger (Ung2, UxU2 bzw.
D2) wurden aufgrund ihrer feinsandigen Struktur als
Peeling-Cremen bezeichnet und fanden dann auch Ak-
zeptanz. Da Peelings wochentlich nur einmal Anwen-
dung finden sollten, ist der Trocknungseffekt dann
auch nicht so stark. Generell ist bei der Auswertung
der Kundenakzeptanz einschrinkend zu beriicksichti-
gen, dass etwaige Besserungen der Hauterscheinung
wahrscheinlich nicht nur durch die zugesetzten Phenole
aufgetreten sind, sondern dass bereits durch die An-
wendung der Grundcreme an sich positive Effekte er-
zielt wurden, dies vor allem dann, wenn die Haut bis-
her nicht mit einer Hautcreme gepflegt wurde, was
dann bewirkt, dass die Hautzellen ihren Zellinhalt mit
fetten und wissrigen Cremebestandteilen auffiillen und
dadurch schon bald straffer und praller erscheinen.

Kostenrechnung

Aufgrund der vorliegenden Ergebnisse, insbesondere
jener aus der Konsumentenbefragung, wurden die Ko-
sten fiir die Herstellung von Cremen anhand der beiden
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Beispiele Trester ausgelaugt (D1) und Geliger (D2) mit
der Basiscreme Doritin berechnet.

Ausgegangen wird von einer jihrlichen Produktions-
menge von 1.800 Gramm Creme, welche aufgrund der
beschrinkten Haltbarkeit auf sechs Herstellungsdurch-
ginge pro Jahr verteilt wird. Das entspricht einer
Menge von 300 Gramm je Charge. Fiir die Herstellung
der Doritin-Creme mit Zusatz von ganzen Trestern
(D1) wurden fiir die Berechnung der anteiligen Arbeits-
kosten praktisch ermittelte Parameter herangezogen.
Die Ausbeute an getrocknetem Trester, ausgehend vom
Feuchtgewicht, betrigt 20%. Unter Berticksichtigung
der Kosten der Investition (inkl. Kapitalverzinsung)
und der eingesetzten Produktionsmittel entstanden
Produktkosten in der Hohe von 7,34 € (exkl. Mehr-
wertsteuer) pro Tiegel mit 30 Gramm Inhalt.

Fir die Herstellung der Doritin-Creme mit Zusatz von
Geliger (D2) ergaben sich Kosten fiir die Aufbereitung
des Geligers und fiir den Rohstoff in der Hohe von
5,44 € (exkl. Mehrwertsteuer) pro Tiegel mit 30
Gramm Inhalt.
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