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Stammen aus den Carotinoidabbau

Mengenmalig am stidrksten vertretene Carotinoide sind Lutein und B-Carotin. Geringere Konzentrationen an
Xanthophylle, Neoxanthin, Violaxanthin, Zeaxanthin, Lutein-5,6-epoxid und Luteoxanthin

Der Gehalt hangt sehr stark von Umweltbedingungen ab = hochste Konzentrationen sind in warmen Anbauregionen
mit intensiver Sonnenstrahlung zu finden

Die Carotinoid-Biosynthese findet hauptsidchlich vor der Berry Set statt
Ab Veraison stagniert die Synthese

Danach nimmt die Konzentration des Gesamtcarotinoids ab

Die Konzentration an Norisoprenoide nimmt zur Reife zu

Bestitigung der Herkunft von Norisoprenoiden durch '3CO, -Markierung von Carotinoiden = negative Korrelation
bestitigt (Baumes et al. 2002)

Aus den genannten Beobachtungen wird es als gesichert angesehen, dass Norisoprenoide durch oxidativen Abbau aus
Carotinoiden gebildet werden

Veéraison -
Berry Set Maturation

Carotinoide —->
Norisoprenoide ;—4

-2 - Gok, 2015
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Leisten aufgrund geringer Geruchs- und Wahrnehmungsschwellen einen entscheidendem:Beitragizum
sortentypischen Aroma des Weins.

Sie liegen in der Traube zunachst in zuckergebundener- (glykosylierter-) Form vor =
geruchsneutraler Form

Erst durch sdurekatalytischer Abspaltung des Zuckerrests und eventuelle Umlagerungsreaktionen der
Verbindungen werden sie geruchsaktiv

Damescenon B-Jonon
rtentypischer Aromastoff von Duft nach Veilchen
nardonnay und Riesling

1,1,6-Trimethyl-1,2-dihydronaphtalin
(TDN)
Leitsubstanz der Petrolnote

@m ;‘;;fg;?;lmd mit hoher iﬁf@\ Rieslingacetal
- O Typisch fiir Riesling

G.eru.chsschwelle typisch f Prikusor fir TDN
Riesling




TDN

' Ist ein Naphtalin-Derivat

' Mit petrol-/kerosin-artigen Geruch

" Wurde als Fehlaromakomponente in Wein erstmals von Simpson 1978 identifiziert
' In Trauben, Traubenmost und Jungwein nur in Spuren nachweisbar
' Gehort zu den quartdren Aromen weil es aufgrund des sauren Weinmilieus aus glykosidisch gebundenen Vorstufen wihrend der

Lagerung und Reifung freigesetzt wird

' Die Vorstufen werden von Winterhalter et al. seit 1990 erforscht und teilweise schon charakterisiert

Hypothetischer Bildungsweg von TDN

Winterhalter & Gok, 2013

Gok, 2015

Unterschiedliches Expressionsniveau in den Sorten der

unbekannten Enzyme??7?!!??
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Violaxanthin
3 — Carotin Abt
...... Hypothetisch

Neoxanthin
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*  Geruchsschwelle wurde zunichst von Simpson, 1978 mit 20 ug/L bestimmt > spiter auf
von Sponholz und Hiihn, 1997 auf 4 ug/L festgelegt

*  Sacks et al. hat im Jahr 2012 die Wahrnehmungsschwelle von 2 ug/L ermittelt

* In realen Osterreichischen Rieslingweinen mit amtlichen Kostern dre1 Kategorien definiert
(zwischen 0 — 5 ug/l weniger als 30 % der Koster sagen Petrol, zwischen 5 — 10 ug/l bis zu
80 % der Koster und iiber 10 ug/L mehr als 80 % der Koster fanden Petrol)

* Kundenakzeptanz von PETROL

Sehr unterschiedlich
Einzige Studie von Ross et al. 2014 fiir Neuseeland und USA
In der stidlichen Hemisphére 1st Petrol erwiinscht

Consumer rejection treshold (Verbraucherakzeptanzschwelle) liegt nach dieser
Publikation bei sagenhaften 80 — 160 ug/L

Dabe1 wurde festgestellt, dass primédrfruchtige Rieslingweine weniger typisch als Rielsing
beschrieben wurden als Chardonnay-Weine mit zugesetzten TDN

Keine vergleichbare Studie fiir europiische Konsumenten bis dato



ANALYTISCHE METHODE ZUR
SESTIMMUNG VON FREIEN UND
JEBUNDENEN TDN + VITISPIRAN

[ACH GOK 2015

Die TDN- und Vitispiran Gehalte der Weine werden nach
automatisierter Headspace -Festphasenmikroextraktion (HS-
SPME) mittels GC-SIM-MS bestimmt.

Als internen Standard (ISTd) werden deuterierte Verbindungen
verwendet (TDN 4 und Vitispiran ;)

iiber 130 Riesling-Proben aus Osterreich von Jahrgang 1954 —
2015

50 Proben anderer Sorten aus Osterreich vom Jahr 1960 — 2015

Gemessen wurde an der TU Braunschweig und an der Hoheren
Bundeslehranstalt und Bundesamt fiir Wein- und Obstbau in
Klosterneuburg

Gebundenes TDN wurde nach einer 36 h Saure-Hydrolyse bei
100 °C gemessen
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VERGLEICH MIT £ e
NTERNATIONALEN WEINEN & B

WEIN- UND OBSTBAU
[ACH GOK UND WINTERHALTER
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* In heiBBen Lindern wie Australien sind die Konzentrationen von freiem TDN
wesentlich grofler als in anderen Lindern

« Osterreich liegt im Vergleich bei den Werten von Deutschland und Frankreich
und Luxenburg
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Lagerung bei erhohter Temperatur (>15 °C) fiihrt zu frithzeitiger Freisetzung von TDN
Bei 40 °C pro Tag ca. 0,1 ug/L aus zuckergebundenen TDN freigesetzt

Optimierung der Lagerung im Weinkeller

Erziehung Handel und Konsumenten

Freisetzung von TDN bei 40 °C Lagerung

WINE GENIUS
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* Bemerkenswerter Weise liegen im Vergleich zur Studie iiber freies TDN die Weine aus Australien fiir
Gesamt-TDN nicht signifikant hoher als jene aus Osterreich, Frankreich und Deutschland (Gok und
Winterhalter 2015)

* FEine schnellere Sdurehydrolyse durch tiefere pH-Werte diirfte der Grund fiir die raschere Freisetzung
sein. In Australien werden Riesling-Weine im Vergleich zu anderen Léandern hiufig frith geerntet (Rudy

2015) 10
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] Entblittern
Ll Intensives Entblittern
Ll Teilweises Entbléttern
: Stickstoff-Diingung
] Wasserversorgung
] Im Ernstfall - Sortenwechsel
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=) — ~ i L o‘><fm F ol Zusammenhang von TDN (1), Vitispiran
S o QI\/“U“ _____________________ ol IR (2) und Rieslingacetal (3)
S fhe o “ (Winterhalter & Gok, 2013)
= ro g Tao :H [ : H e | * TDN Vorstufen konnen hypothetisch-z:
5 LI Vitispiran-Vorstufen reduziert werden -
: 5’ ...... Hypothetiach Reduktion von TDN-Konzentratione
ey evtl. moglich (Waldmann &
ﬁiﬁ;{: B Winterhalter, 1992; Gok, 2015)
- ~ N = i * Rieslingacetal dient als Vorstufe fir
8| VT e o o s TDN - Rieslingacetal lagert sich mit
2 I om ii\j:ﬂ der Zeit zu TDN um (Daniel et al., 200
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Einfluss durch die Hefe (Reduzierung von TDN Vorstufen) wurde von Gok 2015 bestétigt
Einfluss durch ,,Biologischen Milchsdureabbau® vermutet (Reduzierung von TDN Vorstufen)
Einfluss durch Botrytis wird untersucht

Hefelnduzierte OH
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Gok, 2015
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Entblétterungsstrategie

 Richtige Hefewahl

 Ascorbinsdure?!!? = reduzierende Wirkung

» Aufkldrung der Vorstufen

»  Molekularbiologische und Biochemische Studien zur Aufkldrung des Enzymkomplexes, der bei der
Entstehung von TDN aus den Vorstufen als Biokatalysator dienen
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VIELEN DANK FUR IHRE AUFMERKSAMKEIT




