GENERALVERSAMMLUNG DES
ABSOLVENTENVERBANDES

In der alljahrlich stattfindenden Generalver-
sammlung wurden die zahlreichen Aktivitaten
des Absolventenverbandeserértert undjene
imNeuen Jahr2018 vorgestellt. Den Abschluss
bildete eine Vergleichsverkostung Champa-
gner gegen Sekt.

Klosterneuburger
Onologen & Pomologen

\_

BUNDESPRASIDENT
VAN DER BELLEN AUF BESUCH

Das Staatsoberhaupt Bundesprasident Dr.
Van der Bellen besuchte die Ausbildungs-
und Forschungsstatte in Klosterneuburg.
Besonderes Interesse zeigte er fir die
Bio-Produktion, pilzwiderstéandsfahigen
Rebsorten und die Automatisierung.
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Liebe Absolventinnen und Absolventen!

Im abgelaufenen Jahr hat der Absolventenverband wieder zahlreiche Schulprojekte unterstiitzt und

regionale Treffen in den Bundeslandern veranstaltet. Den Hohepunkt bildete die Reise in die Champa-
gne. Auchim nachsten Jahr sind zahlreiche Veranstaltungen in den Bundesléandern geplant. Unsere

Auslandsreisewird uns nach Ruménien fiihren, wo uns Dr. Dragos Pavelescu (Onologe im Weingut Mayer
am Pfarrplatz) sein Heimatland Ruménien zeigen und fachlich fihren wird.

DerVorstand des Absolventenverbandes bedankt sich fir die Unterstiitzung im abgelaufenen Jahrund
wiinscht lhnen /dir und lhren / deinen Familien ein gutes, erfolgreiches und gesundes Neujahr 2018.

Franz G. Rosner OR Josef Pleil
Geschiftsfihrer Prasident

Dipl.-Ing. Harald Scheiblhofer Ing. Herbert Schadl Ing. Manfred Pastler
Geschaftsfiihrer Stv. Kassier Schriftfuihrer

www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 4/2017



Z0ch - Master of Arts in Business

Die Betriebsleiterin des Gotzhofes in Langen-
zersdorf, Frau Barbara Zoch (MJg. 2011; Bild links)
hat am 7. Juli 2017 (Sponsion 21. Oktober 2017) an
der FH Burgenland den Studiengang ,Internati-
onales Weinmarketing” mit dem akademischen
Grad Master of Arts in Business erfolgreich abge-
schlossen.DerVorstand des Absolventenverbandes
gratuliert auf das Herzlichste.
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Barbara Zoch leitet unter Dr. Ferdinand Regner
am Gotzhof den Betrieb Rebzilichtung. Neben
den weinbaulichen Agenden obliegtihrauch der
Ausbau von Neuziichtungen zur Bewertung der
Anbaueignung.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



von Direktor i.R.
Hofrat Dipl.-Ing. Karl VOGL

Anlésslich seines 70. Geburtstages lud der Absol-
ventenverband zu einer Feierandie HBLAuUBA ein.
Alslangjahriger Direktor der Hoheren Bundeslehr-
anstalt und Bundesamt flir Wein- und Obstbau
hatte er ,immer ein offenes Ohr” fiir die Anliegen
des Absolventenverbandes.

Prasident DI Josef Pleil wiirdigte in einer Laudatio
seinem Schulkollegen (MJg. 1969) und betonte,

www.weinobstklosterneuburg.at

dass Karl Vogl bereits in der AusbildunginKloster-
neuburgals Primus glanzte. Nach seinem Studium
an der Universitat fir Bodenkultur im Bereich Le-
bensmittel- und Garungstechnologie sammelteer
wertvolle Erfahrung im Industrieanlagenbau bei
der Firma Vogelbusch GmbHim In- und Ausland.
Univ. Prof,, Dir.i.R., HR Dipl.-Ing. Dr. Josef Weiss holte

-
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Mit 1. Jul 1999 wurde HR Dipl.-Ing. Karl Vogl zum
Leiter der HBLA uBA ernannt. In seine Amtszeit fal-
len die Generalsanierung des Obstbaugebaudes,
die Errichtung eines virusfreien Gewachshauses
(Saranhaus), der Neubau des Schiilerinnenheimes
sowie die Errichtung des Kellerwirtschaftstechni-
kums.

HR Dipl.-Ing. Karl Vogl im August 1988 fiir die Lei-
tung der Abteilung Obstverarbeitungan dieHBLA
uBA nach Klosterneuburg.

Fur die fachlich kompetente und ausgesprochen
kooperative Zusammenarbeit bedankte sich der
Absolventenverband mit einem Bild einer be-
kannten Klosterneuburger Malerin Leydorf vom
Direktionsgebaude.

DerVorstand des Absolventenverbandeswiinscht
HR Dipl.-Ing. Karl Vogl weiterhin viel Schaffenskraft
inseinem ,zu grof3 gewordenen Hobby" - seinem
Wein-und Obstbaubetrieb in Getzersdorf - sowie
Gesundheit und Freude im Kreise seiner Absol-
ventenkolleg/innen, der Familie, der Kinder und
Enkelkinder.

Herzlichen Gliickwunsch!
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der internationalen

Onologenvereinigung

-

Direktor HR Dr. Reinhard EDER nahm am 16.
November 2017 in seiner Funktion als Prasident
der Vereinigung Osterreichischer Onologen und
Weinforscher (VOStOF) am Assemblée générale
(Generalversammlung) der Union Internationale
des Oenologues (UIOE) in Florenz (ltalien) teil.
Dieser offizielle Onologenverband wurde am
24. April 1965 in Mailand gegriindet und umfasst
zurzeit 16 Lander mit ca. 10.000 Mitgliedern.
Wesentliche Aktivitdten der UIOE betreffen die
Mitarbeit bei der Definition der Kompetenzenund
Mindestausbildungskriterien fir Onologen, Wein-
bautechniker und Sommeliers. Auch werden die
Ausbildungsmoglichkeiten in denverschiedenen
Landern erfasst und verglichen. Eine sehr wichti-
ge Rolle spielt die UIOE bei der Organisation, der
Abwicklungundderinternationalen Anerkennung

www.weinobstklosterneuburg.at

von Weinbewertungen. So werden gemeinsam
mit der OIV (Organisation Internationale de la
Vigne et du Vin) das Reglement erarbeitet, Gut-
achter fiir die Uberwachung der Konformitit und
erfahrene Koster nominiert und die Ergebnisse
kommuniziert. Weiters unterstiitzt die UIOE den
fachlichen und geselligen Austausch zwischen den
verschiedenen weinbautreibenden Ladndern. Aus
weinbaupolitischen Griinden verfligt die UIOE liber
eine Doppelspitze mit zwei Co-Prasidenten, dem
Italiener Riccardo COTARELLA und dem Franzosen
Serge DUBOIS.

Fir die - international gesehen - kleine osterrei-
chische Weinwirtschaft ist es vorteilhaft, dass sie
mit Sitz und starker Stimme in dieser wichtigen
internationalen Vereinigung vertretenist.
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UNIVERSITATSLEHRGANG

DIPLOM-ONOLOGIN
DIPLOM-ONOLOGE

Sie suchen
ein hochkaratiges Angebot fiir lhre
berufliche Aus- oder Weiterbildung?

Der Universitdislehrgang Diplom-Onologie
nach den Kriterien des Weltweinbauverbandes OV ict eine
internafional anerkannie Aushildung in Weinbau,
Onologie und Weinwirtschaft.

Dauer:
2 Jahre berufebegleitend

Durchfihrung:
Universitat fur Bodenkuliur Wien (BOEU) in Zusammenarbeit
mit der HELA Klostemeuburg und Parinemn

_ http:/idiplomoenologie boku_ac_at

~ wINTERN \ NGLISCHER 5SPRACHE
m SCHWERPUNKTE : EXPORT, ETING, BWL
= BACHELOR OF ARTS IN BUSINESS (BA)
* Werbahaltich der Genehmigung durch dis &L &0l

/-
(= MINISTERIUM
in Kooperation mit ( E‘ g#m LEBENSWERTES
: OSTERREICH

HBLAuBA KLOSTERNEUBURG
WEIN- UND OBSTBAU
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Das AMS Niederésterreich veranstaltete auch heuer
wiedervom 19. bis 21. Oktober 2017 in der Arena
Nova in Wiener Neustadt die ,JOBmania“ - Schul-
und BerufsinfoMesse, an der die HBLAUBA wie im
Vorjahrteilnahm.

www.weinobstklosterneuburg.at

Mit unserer fundierten Ausbildung in Naturwis-
senschaften, insbesondere Chemie, Biologie und
Okologie und dem Schwerpunkt in Betriebswirt-
schaft, Marketing und Management sind wirauch
eine attraktive Schule fiir Schiiler/-innen, die kei-
nen Betrieb zu Hause haben. Wir konnten viele
interessierte Schiler/-innen und Eltern von den
besten Jobchancen unserer Absolvent/-innen
und unserer Top-Ausbildung fir die zukiinftigen
Betriebsfiihrer/-innen iiberzeugen und zum Tag der
offenenTireinladen. Viele Madchen und Burschen

aus dem stidlichen Niederdsterreichund aus dem
Burgenland konnten interessiert werden, wobei
vorallem derSamstag fiir die berufstatigen Eltern
sehrwichtig war.

An diesen drei Tagen besuchten rd. 7000 Schiiler/-
innen der 7. bis 9. Schulstufe sowie deren Eltern
und Lehrer/-innen die Veranstaltung. Unser Stand
punktete mit dem Aromaquiz, Apfelsaftpressen,
Mikroskop und Verkostung von Apfeln.
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Bio-Apfelsaft von der Streuobst-
anlage Kierling

Seit kurzem wird eine edle Spezialitat in unserem
Schulverkauf angeboten: Ein biozertifizierter, na-
turtriber, direktgepresster Apfelsaft aus Friichten
von Streuobstbdumen der knapp 4 ha grof3en
Sortengenbank-Anlage in Kierling. Die gro3kro-
nigen Halbstdmme sind zwischen 20 und tiber 100
Jahre alt und werden extensiv nach Bio-Richtlinien
bewirtschaftet. Die Friichte werden aus tiber 100
alten Sorten ausgelesen. Das Alter der Baume,
deren Kronendimension mit ihren weit- und tief-

Verbandsnachrichten 4/2017

reichenden Wurzeln, die Mischung aus zahlreichen,
alten Sorten, die extensive Bio-Produktion, die
Wienerwaldhanglage mit ihren schweren

Braunerdeboden, die aufwéndige Ernte und scho-
nende Verarbeitung fiihren zu einem besonders

charaktervoll aromatischen, kraftigen, feinsauer-
lichen Produkt. Diese uralte, traditionelle Art der
Obstveredelung bringt stark schwankende Ertrage
mit sich, weshalb nach der heurigen guten Ernte
dieses Produkt voraussichtlich nachstes Jahr nur
in geringen Mengenverfiigbar sein wird.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



des Absolventenverbandes

Die alljghrliche Generalversammlung fand auch
heuer im Rahmen der ,Tage der offenen Tir" an
der HBLAu-BA statt. Der Président des Absolven-
tenverbandes Hr. OR Dipl.-Ing. Josef Pleil bot im
Rahmen der Tagesordnung einen Uberblick liber
die Aktivitaten im abgelaufenen Jahr und dankte
in seinen Worten fiir die aktive Teilnahme der Mit-
glieder und deren finanzielle Unterstiitzung fir
zahlreiche Projekte.

Der Geschéftsfiihrer des Absolventenverbandes
Franz G. Rosner nahm Bezug auf die In- und Aus-
landsreisenim abgelaufenen Jahr:

25.11.2016 Generalversammlung Pinot Noir
Verkostung an der HBLAUBA

10. Marz 2017 Steininger Langenlois

2.Juni 2017 Weinakademie Rust

25.8.2017 Winzer Krems

1.-5.Juli 2017: Champagnerreise.

Im Mittelpunkt der Aktivitdten standen auch die

Neuregelung des Ingenieurtitels, Schulprojekte
und die Uberarbeitung der Adress- und Email-

www.weinobstklosterneuburg.at

Kontakte der Mitglieder. Im nachsten Jahr ist in
der ersten Juliwoche eine Fachreise nach Rumé-
nien geplant, die Dr. Dragos Pavelesco (Onologe
im Weingut Mayer am Pfarrplatz) als gebdrtiger
Rumane organisieren wird. Er mochte dabei die
,Herzstiicke” seines Heimatlandes von der wein-
baulichen und kulinarischen Seite préasentieren.

ImRahmen derTagesordnungteilte Dipl.-Ing. Man-
fredWinklerals Kassaprfer mit, dassdie Gebarung
ordnungsgemal gefiihrt wurde. Seinem Antrag
auf Entlastung des Vorstandes wurde einstimmig
stattgegeben.
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Prasident Pleil gratulierte den anwesenden
Direktoren i.R. Univ. Prof. HR Dipl.-Ing. Dr. Josef
WEISS zum 80. und HR Dipl.-Ing. Karl VOGL zum
70. Geburtstag. Beiden wurde jeweils ein Aqua-
rell vom Direktionsgebaude von der bekannten
KlosterneuburgerKiinstlerin Leydorf geschenkt.
Leider mussten wir uns im abgelaufenem Jahr
wiedervon zahlreichen Personlichkeiten unseres
Absolventenverbandes verabschieden.Sowurde
mit einer Schweigeminute

Dr. Josef Barna

Dir. Prof. Dipl.-Ing. Robert Eder
OSRIng. Karl Bauer

Ingeborg Ungersbock (geb. Rotter)
Ing. Heinz Tirk

Ing. Wilhelm Schwengler

Prof. Dipl.-Ing. Johann Weiss

Ing. Rudolf Machherndl

Ing. Edith Sommer (geb. Hirschvogl)
Ing. Kurt Nikodem-Eichenhardt

gedacht.
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Im Anschluss an die Generalversammlung orga-
nisierte der GF Franz G.Rosner mit Unterstiitzung
von HR Dipl.-Ing. Robert Steidl und GF Stv. Dipl.-Ing.
Harald Scheiblhofer eine Verkostung Champagner
gegen dsterreichischen Sekt.

Die ,Schaumweine” wurden paarweise blind ver-
kostet, von Prof. Dr. Walter Kutscher kommentiert
und anschlieBenddie Produkte mitden Produzen-
ten bekannt gegeben. Diese Verkostung war fir
alle Fachleute beeindruckend: Prof. Dr. Kutscher
erkannte einige Champagnerproduzenten und

beinahe alle dsterreichischen Sektproduzenten!
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Furseine fachlich kompetente und eloquente Be-
schreibung der Champagner und Sekte gebihrt
ihmein herzliches Dankeschdn. Der Absolventen-
verband dankt aber auch der Fa. Schlumberger,
Sektmanufaktur Dockner, Fred Loimer, Sektkellerei
Madlund Weingut Herbert Schodl fir die kosten-
lose Zurverfiigungstellung ihrer Sekte.

Unsere ehrwiirdigen Direktoren (v.l.n.r.): HR Dipl.-Ing. Hans HAUSHOFER, Univ. Prof. HR Dipl.-Ing. Dr.

Josef WEISS, HR Dipl.-Ing. Karl VOGLund HR Dipl.-Ing. Dr. Reinhard EDER

www.weinobstklosterneuburg.at
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1 A:Rose, Flaschengarung, brut
60% Chardonnay, 40% Pinot Noir
Cuvee Prestige

12,5% vol. Alk.

JMGobillard &Fils

2 A:Flaschengarung, brut, 2013, 30 Monate Hefe
60% Chard., 30% WB, 10% Grauburgunder
13,5% vol. Alk.,

Kremser Frauengrund

Sektmanufaktur Dockner, Hébenbach

3 A:Flaschengérung, extra brut, 2-3 Jahre Hefe
2-3 Jahre Holzfasslagerung des Cuvee

Pinot Noir, Chardonnay

12%vol. Alk.,

Briindlmayer, Langenlois

4A:Blancde blanc, Flaschengérung, extra brut, 2,5
Jahre Hefelagerung

Chardonnay

12,5% vol. Alk.

Schodl, Loidesthal

5 A:Flaschengérung, extra brut, 14 Monate Hefe
67 % Zweigelt, 33 % Pinot Noir

12 % vol. Alk.,, Spontangarung, 6 Monate Stahl-
tanklagerung, biologisch organisch & biologisch
dynamisch

Fred Loimer, Langenlois

6A: Flaschengarung, brut, rd. 3 Jahre Hefe
Burgunder

13,5% vol. Alk., Salon 16

Steininger, Langenlois
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1B: Rose, Flaschengarung, brut, 2,5 Jahre Hefe
40% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier, 30% Chardon-
nay

12% vol. Alk.

De Castellane, Epernay

2 B:Flaschengarung, brut,

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay
Brut Royal

12,5%vol. Alk.,

Vranken Pommery, Reims

3B:Flaschengarung, brut nature, 2013, 3 Jahre Hefe
Holzfasslagerung

Cuvee Pinot Noir, Pinot Blanc, Chardonnay
12,5%vol. Alk,,

Sektmanufaktur Harkamp, Seggauberg

4B: Flaschengarung, brut, 2 Jahre Hefe
Chardonnay

12,5%vol. Alk,,

Potzinger, Gabersdorf

5B:Flaschengérung, brut, 2 Jahre Hefelagerung
35% Chardonnay, 35% Pinot Noir and 30% Pinot
Meunier

De Castellane, Epernay

6B: Flaschengarung, brut, 4 Jahre Hefelagerung
60% Chardonnay, 40% Pinot Noir

12,5% vol. Alk.

JM Gobillard &Fils
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7A:Flaschengarung, Blanc de Noirs, brut
Pinot Noir, Pinot Meunier

12,5% vol. Alk.

JM Gobillard &Fils

8A: Flaschengarung, Blanc de Noirs, brut, 2 Jahre
Hefe

Pinot Noir, Grand Cru

12%vol. Alk.

Champagne Mailly

9A:Flaschengérung, brut, 3 Jahre Hefelagerung
WeiBburgunder und Chardonnay

Robert Alwin Schlumberger 1814

11,5% vol. Alk.

Schlumberger, Wien

10A: Flaschengarung, brut nature, 2012, 5 Jahre
Hefe

12% vol. Alk., GroBBe Reserve, Langenlois, Griiner
Veltliner, Jurtschitsch, Langenlois

11A: Flaschengéarung, brut, 2007, 9 Jahre Hefe
Chardonnay und Pinot Noir

Kristall

12%vol. Alk.

Schlumberger, Wien

www.weinobstklosterneuburg.at

7B:Flaschengarung, brut, Blancde Noirs, 2012, 4,5
Jahre Hefelagerung

Pinot Noir

12% vol. Alk.

Schlumberger, Wien

8B: Flaschengéarung, Blanc de Noirs, 2013
Pinot Noir, Sauberg-Langenlois, Sekt g. U.
12,5% vol. Alk.

Gebriider Szigeti, Gols

9B: Flaschengarung, brut, Pinot Noir 30-40%, Pinot
Meunier 30-40%, Chardonnay 20-30%

12% vol. Alk. Imperial

Moet & Chandon, Epernay

10B: Flaschengarung, 2011, brut, 5 Jahre Hefela-
gerung

Pinot Noirund Chardonnay,Prestige Millesime
12,5% vol. Alk.

Autreau, Champillon

11B: Flaschengarung, 2008, brut 8 Jahre Hefela-
gerung

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc

12% vol. Alk.

Sektkellerei Madl, Schrattenberg
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der offenen Tur

o -
Am letzten Novemberwochenende offnete die
HBLA u BA fiir Wein- und Obstbau seine Pforten.
Im Mittelpunkt standen die Ausbildung und die For-
schungim Bereich Wein- und Obstbau. Zahlreiche
Besucher und interessierte zukiinftige Schiilerinnen
und Schiiler nutzten diese Moglichkeit, wobei der
Samstag besonders stark frequentiert war.

Die strukturelle Anderung in den Wein- und
Obstbaubetrieben - die grésser werdenden und
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international agierenden Betriebe benétigen Voll-
zeitarbeitskrafte, die am Betrieb bleiben - bietet
Absolvent/innen unserer Hoheren Bundeslehran-
stalt, dieaus keinem oder nureinem kleinen land-
wirtschaftlichen Betrieb stammen, ausgezeichnete
Berufschancen. Ausdiesem Grunde wird mittelfris-
tig - sofern die Personalressourcen sichergestellt
werden - ein alljghrlicher Doppeljahrgang mit je
zweimal 24 Schiilerinnen und Schiilerangestrebt.
Im Rahmen von Einzelfiihrungen wurden die
zahlreichen Aktivitaten der Schule (z.B. Diplom-

arbeiten; Projekte z.B. Gesunde, lebenswerte
Schule; Praxis; Jungsommelier; Bienenkunde;
biologische Bewirtschaftung; Umweltzeichen;
Berufschancen) prasentiert. In den modernen
weinchemischen,biologischen und mikrobiologi-
schen Laboratorien konnten die Besucher praktisch
tatig werden.
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Die umfangreiche Forschungs- und Beratungsta-
tigkeit wurde in Formvon Postern, Vorflihrungen
(Schaubrennen, Schaupressen von Apfeln, Aro-
maquiz), Anschauungsmaterial sowie in Bera-
tungsgesprachen mit Verkostungsmaoglichkeiten
prasentiert.

Ein Shuttledienst sorgte fiir die Anbindung des
Kompetenzzentrums ,Agneshof”, wo Fiihrungen
durch die Weingarten und das Kellerwirtschafts-
technikum mit Spezialverkostungen angeboten
wurden.

www.weinobstklosterneuburg.at

Derzahlreiche Besuch und die positiven Rlickmel-
dungen ,dankten” dem Team um Direktor Eder fiir
die erfolgreiche Organisation.
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aus der Prasidentschaftskanzlei

©HBF/ Fotos: Peter Lechner Mit Fanfaren unseres Schulorchesters wurde das
Am Freitag, den 6. Oktober 2017 hatten wir die  prasidiale Paaram Versuchsweingut Agneshofvon
grof3e Ehre, unseren Herrn Bundesprasident Dr.  Herrn Direktor HR Dr. Reinhard Eder freundlich
Alexander Van der Bellen und seine Gattininun-  empfangen. Das sonnige Herbstwetter wurde
serer Bundeslehranstalt begriien zu dirfen. gleich fireine kurze Weinlese zusammen mit unse-
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renSchiler/-innen deslll. Jahrgangs genutzt.Im An-
schluB informierte sich unserHerr Bundesprasident
liber die weinbauliche Aushildung und Forschung;
insbesonderedie pilzresistenten Klosterneuburger
Neuziichtungen wie Donauriesling, Donauveltliner,
Blutenmuskateller und Pinot Nova fanden seinen
Gefallen. Auch die Forschungsaktivitatenin bezug
auf Prazisionsweinbau, Automatisierung - wie
beispielsweise die stationare Applikationstechnik
-wurdenvon dem umweltbewussten Staatsober-
haupt sehr gewliirdigt.

Im Zuge der Besichtigung des Kellerwirtschafts-
technikums hatten mehrere Schiiler/-innen des
Maturajahrgangs die Moglichkeit, unserem Bun-
desprasidenten die Ergebnisse ihrer Diplomarbeit
personlich vorzustellen. So lernte er beispielsweise
die Versuchsanordnung mit UV-C- Bestrahlung zur
Einsparung von Schwefeldioxid bei der Weinher-
stellung kennen und noch einiges mehr. Die Studi-
en betreffend alternativer Weinlagerungsbehalter
interessierten ihn und seine Gattin so sehr, dass
sie gleichvorOrtim Keller Probenvon Weinenaus
Amphore, Betonei & Co verkosteten.

Danach fuhrder Konvoi zum Hauptgebédudeindei-
eWiener Stralle, wo es sich unser Staatsoberhaupt
nicht nehmen lieB3, auch im Ab-Hof-Verkauf vor-
beizuschauen und unseren ersten zertifizierten
naturtriiben Bio-Apfelsaft begutachtete.

www.weinobstklosterneuburg.at

Ein besonderer Hohepunkt war der Besuch im
ersten Jahrgang, wo er mit den Schiiler/-innenin
freundlicher Atmosphare liber deren Ausbildungs-
wiinsche und Zukunftsplane sprach.

Der kronende Abschluss war eine Weinprobe, an
derauch der Blrgermeister der Stadt Klosterneu-
burg, Mag. Stefan Schmuckenschlager, Herr Abg.
z.NOLandtag Christoph Kaufmannund diefiir die
landwirtschaftlichen hoheren Schulen zusténdige
Referatsleiterin im BMLFUW, Frau DI Dr. Josefa
Reiter-Stelzl, teilnahmen. In der stimmungsvollen
Koststube wartete bereits eine von den Schiiler/-
innenund Lehrkraften liebevoll praparierte ,Wein-
berggoas”, die unseren Gasten sehr gut gefiel. Die
Weinkost war primar unseren PIWI-Neuziichtungen
gewidmet, von deren Qualitat und Anbaueignung
derHerr Bundesprasident sehr angetan war; aber
auch unsere pramierten Weine wie z.B. der NO
Landessieger Zweigelt (Rotburger) Reserve 2015
wurden sehr gelobt.

Wir empfanden es als grof3e Auszeichnung, dass
sich unser Staatsoberhaupt fast drei Stunden Zeit
fur unsere weinbauliche Forschung und Lehre
genommen hat.
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2017

Mit dem Gedanken, dass wir als fiihrende wein-
Weintaufen (Segnungen) werdenvonvieleniInsti-  bauliche Ausbildungsstatte auch gewissermafien
tutionen und Firmen zum Zwecke der Offentlich-  verpflichtet sind, branchenspezifische Traditionen
keitsarbeit und zur Feierdes neuen Weinjahrganges  zuleben und weiterzugeben, haben wir diese Liicke
zelebriert —-warum eigentlich nicht bei uns? geschlossen und heuer am 14.November erstmals
offentlich zur Segnung des Jungweines 2017 nach
Klosterneuburg eingeladen.

— s 1
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Umwelt und Wasser
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Direktor HR Dipl.-Ing. Dr. Reinhard EDER konnte
zahlreiche hohe kirchliche Wiirdentrager und Gaste
aus Politik und Weinfachkreisen und insbesondere
unseren Weinpaten, Herrn Bundesminister Dipl.-
Ing. Andréd RUPPRECHTER begriiRen.

Der Leiter unserer Abteilung Kellerwirtschaft HR
Dipl.-Ing. Robert STEIDL prasentierte in gewohnter
Manier kurzweilig den Jungwein und die klimati-
schen Besonderheiten des heurigen Weinjahres. In
seiner Laudatio hob Weinpate BM Rupprechter mit
zahlreichen Verweisen auf Wein, Rebe und Traube
im alten und neuen Testament die kulturelle und

www.weinobstklosterneuburg.at

wirtschaftliche Bedeutung des Weins hervor. Er be-
tonte auch, dass die lange Tradition des Weinbaus
in Osterreich (seit der Keltenzeit rd. 1000 v. Chr) in
Kombination mit ,....Innovationsgeist, der durch
die hochqualifizierte Ausbildung an der HBLAu-
BA in Klosterneuburg seine Impulse erhilt.. .”, die
moderne Weinkultur in Osterreich auszeichnet.

AL -

Begriit und umrahmt wurde die Weintaufe von
unserem Schulorchester, worliber BM Rupprechter
besonders erfreut war.
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aus Sudafrika zu Besuch

Projekt zum Herkunftsnachweis
von Wein

Von Mitte September bis Mitte Oktoberwaren bei
uns zwei Gastwissenschaftlerinnen aus Siidafrika
zu Besuch. Ineinem bilateralen Projekt beschaftig-
te sich die Arbeitsgruppe von DI Christian Philipp
und Dr. Micha Horacek (HBLFA Wieselburg) mit

Bild: Lukas ORberger (OH Fachgruppenvertreter derWeinbaustudenten)

und EminaMustedanagic beim Verarbeitenvon Pinot noir. InSummewur-
den etwa 100 Garungen im Klein- und KleinstmaBstab und tiber 2000

Messungen mitdem Handbiegeschwinger erfolgreich durchgefthrt.
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Méglichkeiten, den Herkunftsnachweis von Wein
zu verbessern. Die beiden Damen Frau Dr. Evodia
Setatiund Bahareh Bagheri, Mscsind Expertinnen
im Bereich der Weinmikrobiologie. U. a. wird

;
¢ L
versucht, mikrobielle rRNA (ribosomale Ribonuk-

leinsaure) von Hefen und Bakterien, die aus dem
Weingarten stammen, im Most, Sturm undfertigen
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Wein zu isolieren und moglicherweise fiir die
Region (Osterreich, Siidafrika) typische Mikroor-
ganismen zu finden.

In einem zweiten Projektziel sollen die Vorgange
in Spontangarungen und die Entstehung von
Gérungsaromen sowie biogenen Aminenin Spon-
tangarungen studiert werden. Tatkréftig wurde
das Team der Chemie (Arbeitsgruppe Forschung
und Priifstelle) von fleiligen Student/-innen der
Universitat flir Bodenkultur (Lukas OBberger, Hans
Jandl und Emina Mustedanagic) unterstlitzt. Ein
besonderer Dank gebihrt den Abteilungen Kel-
lerwirtschaft und Mikrobiologie, die einerseits die
Raumlichkeiten fiir die Untersuchungen zu Verfi-
gung gestellt haben undandererseits sehr gedul-
dig mit Rat und Tat eine groB3e Stiitze waren. Herr
Dl Harald Scheiblhofer konnte mit seinen guten
Kontakten zur Winzerbranche sogar Griine Velt-
liner-Trauben aus der Steiermark besorgen - was
ihm sicherlich so manche schlaflose Nacht beschert

hat. Ein herzliches Dankeschén auch an das Team
von DI Martin Mehofer und Ing. Bernhard Schmu-
ckenschlager fiir die flexible Anlieferung der
Trauben vom Agneshof.

www.weinobstklosterneuburg.at

Frau Bahareh Bagheri, MSc (Bild links unten)
Doktorats-Studentinin der ArbeitsgruppevonDr.
Setati, Universitat Stellenbosch, Siidafrika Bahareh
schreibt ihre Doktorarbeit Gber den Einfluss von
Garparameter wie Temperatur, Sauerstoff und
Stickstoffversorgungauf die Spontangarung und
die darausresultierende Auswirkung auf die Wein-
qualitét sowie die mikrobielle Zusammensetzung
wahrend und nach der Garung.

Frau Dr. Evodia Setati

Senior ResearcherinWine Biotechnology, Institute
for Wine Biotechnology, Universitat Stellenbosch,
Studafrika

Evodia ist Expertin fir mikrobielle Diversitat in
Spontangarungen. Sieist Autorinvon unzéhligen
wissenschaftlichen Publikationen und gehért da-
durch zu den angesehensten Forschern in ihrem
Fachgebiet.
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von Kollegen der Landes-
anstalt Veitshochheim (D)

In der Woche von 4. bis 8. September 2017 waren
zwei wissenschaftliche Mitarbeiter der bayeri-
schen Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau,
Abteilung Weinbau - Sachgebiet Oenologie und
Kellertechnikin Veitshéchheim zu Besuch bei uns.
Wahrend dieses Weiterbildungsaufenthaltes im

unsere Unterrichtsart studiert und auch selbst in
unserem lll. Jahrgang tiber die Aufgaben und Ziele
ihrer Anstalt referiert. Der Wissens- und Erfahrungs-
austausch mit den beiden sehr netten deutschen
Kollegen war sehrinformativ und produktiv, sodass
einelntensivierung der Kontakte der beiden Insti-
tuteangedachtist.

Rahmen derForderschiene ,Erasmus Plus”haben
Herr Dipl.-Ing. Johannes Burkert und Herr Martin
Miiller unsere Forschungsvorhaben und unsere
Arbeitsweise in derKellerwirtschaft kennengelernt,
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Die Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und
Gartenbau (LWG) ist eine landwirtschaftliche Bil-
dungs-, Forschungs- und Beratungseinrichtungin
Veitshéchheim in Unterfranken.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



Nova Gorica

Am 27.Oktober 2017 besuchte uns eine vielképfige
Delegationvon Lehrer/-innen und Forscher/-innen
der School of Viticulture and Enology von der
Universitdt Nova Gorica in Slowenien. Direktor
HR Dr. Reinhard EDER fiihrte durch die Abteilung
Obstverarbeitung und prasentierte eine Auswahl
derOV-Erzeugnisse (Most, Cider, Destillate). Danach
libersiedelte die Gruppein die Kellerwirtschaft, wo
ihnen Betriebsleiter Dipl.-Ing. Martin PRINZ eine
fachliche Besichtigung und Kostprobe bot.

der Universitat

(Slowenien)

des Osterreichischen Stadtebundes

<Y

'

Ublicherweise schlotternallen Bediensteten
von ¢ffentlichen Dienststellen beim Gedankenan
einenderartigen Besuch dieKnie-aber beiunsan
derHBLAuUBA fiir Wein-und Obstbau istes anders!
Ganz im Gegenteil - wir freuten uns, und es war
uns eine Ehre, den Leitern der regionalen Kont-

www.weinobstklosterneuburg.at

rollamter unter der Fihrung von Herrn Dr. Peter
Pollak (Direktor des Wiener Stadtrechnungshofes)
als Rahmenprogramm bei der Sitzung des Fach-
ausschusses des Osterreichischen Stadtebundes
am 8. November 2017 in Klosterneuburg unsere
Institution prasentieren zu dirfen.

Direktor HR Dr. Reinhard Eder prasentierte die
Geschichte, die Organisation und die Aufgaben un-
serer Institution und flihrte danach dierd. 30-kop-
fige Gruppe durch die Abteilungen Chemie und
Obstverarbeitung. Im Zuge der anschlieBenden
Weinprobe konnte er den Gasten die Grundziige
der sensorischen Weinbeurteilung und wesentliche
Charakteristika der 6sterreichischen Weinwirtschaft
anhand von praktischen Mustern vorstellen. Voll
mit neuem Wissen und guten Eindriicken verlieBen
die Controller unsere Wirkungsstatte, und ihren
Aussagen zufolge werden sie unsere Alma Mater
Babonensis in guter Erinnerung behalten -waswir
naturlich sehr hoffen...
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aus Moldawien

Am Donnerstag, den 14.September 2017 wurden
wirvon einer hochkaratigen Delegation aus Mol-
dawien besucht:
Gheorge Gaberi - Direktor des Amtes fiir Le-
bensmittelsicherheit
Andrei Gurin - Direktor der staatlichen Alko-
holbehorde
Maria Antohi - stellvertretende Direktorin der
staatlichen Alkoholbehorde
Lurie Fochin-Fachinspektorin derstaatlichen
Alkoholbehorde
Stefan Lamandi - nationaler Beauftragter in
derOIV
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Wiahrend ihres zweitagigen Aufenthalts in Oster-
reich informierten sich die Herrschaften tiber das
osterreichische System der Weinkontrolle und be-
suchten daherauch dasBundesamt fiir Weinbauin
Eisenstadt und sprachen mit Kolleg/-innen der
osterreichischen Bundeskellereiinspektion.

An der HBLAUBA Klosterneuburg konnten wir
ihnen aufgrund der beschrankten Besuchsdauer
Lnhur” unsere Aufgaben generell anhand unseres
Videos erldutern und sie danach die Abteilungen
Chemie-Priifstelle und Obstverarbeitung besich-
tigenlassen, wasihnenaber sehrgut gefallen hat.
Besonders beeindruckt zeigtensie sich wiederum
liber unsere praxisnahe und doch wissenschaftsba-
sierte und umfassende moderne Ausbildung im Be-
reich Wein-und Obstbau. Sie betonten, dass siedas
landwirtschaftliche Bildungssystemin Moldawien
nach dem Vorbild der HBLAuBA Klosterneuburg
umstrukturiert hdtten, dass sieaber-leider-noch
weitvon unserem Niveau entfernt waren.

Beim Verabschieden machte uns Herr Direktor
Gaberinoch einsehr nettes Kompliment,indemer
meinte, dass .. .ereiferstichtig sei, da erals junger
Mann keine derartig gute Ausbildung angeboten
bekommen hatte”.
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Landwirtschaftskammer zu Be-
such an der HBLAuBA fiir Wein- u. Obstbau

Ein guter Beweis fiir den Umstand, dass sich im
Obstweinbereich (Most) in Osterreich und ins-
besondere in Niedergsterreich viel Positives und
Bemerkenswertes getan hat, ist, dass die Landwirt-
schaftskammerBurgenland heueram 23.Septem-
ber 2017 ihre Weiterbildungsreise ins Mostviertel
unternommen hat. Aufihrer Fahrt dorthin kam die
rund 30kopfige Gruppe aber nicht umhin, auch
uns - das Zentrum der wein- und obstbaulichen
Ausbildung in Osterreich - zu besuchen.

Direktor HRDr. Reinhard Eder empfing die Gruppe,
erlduterte unsere Aufgabenim Bereich Ausbildung
und Forschung und fiihrte durch das Haus.

Inder Abteilung Obstverarbeitunginformierte Kol-
lege HR Dr.Manfred Géssinger die Besuchergruppe
liber unseretechnischen Méglichkeiten der ,Obst-
veredelung”undbot dreitypische Produkte (Obst-
wein, Cider und Apfeldestillat) zur Verkostung an.

www.weinobstklosterneuburg.at

Danach présentierte Direktor Ederinder Koststube
noch eine Auswahl unserer delikaten Schulweine,
die allesamt sehr guten Anklang fanden.
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der Austrian Wine Challenge

Bereits zum 14. Mal in ununterbrochener Folge
fand heuer dieawc-Verkostungan der HBLAUBA fiir
Wein-und Obstbau Klosterneuburg statt. Diese von
unserem Absolventen Ing. Michael Edimoser (MJg.
1996) ins Leben gerufene Veranstaltung ist mit ca.
13.000 Weinen aus rund 41 Landern der grofite
international anerkannte Weinwettbewerb der
Welt. Die Schirmherrschaft liber die Veranstaltung
Ubernahmen der Bundesminister fiir Land- und
Forstwirtschaft, Umwelt und Wasserwirtschaft, Herr
Dipl.-Ing. Andra Rupprechter, sowie der Biirger-
meister der Stadt Wien, Herr Dr. Michael Haupl.
Die Organisation erfolgt in Zusammenarbeit mit
dem Bundesweinbauverband Osterreichs, der Stadt
Wien, dem Verband sterreichischer Onologen und
Weinforscher sowie der HBLAUBA fiir Wein- und

Verbandsnachrichten 4/2017

Obstbau Klosterneuburg. Die eingereichten Wei-
ne werden auf 36 Kategorien aufgeteilt und dann
zunéchst von einer fiinfképfigen Jury mittels
100-Punkte-Schema verkostet. Diese Verkostungen
stellen den Grofteil der Arbeit dar und erfolgen
wahrend 6 bis8 Tagen im August in den umfunktio-
nierten Klassenrdumen unserer Schule. Diein jeder
Kategorie am besten beurteilten Weine kommen
in die Finalverkostung, bei der Anfang September
in den Raumlichkeiten des Kellerwirtschaftstech-
nikumsvon einer international besetzten Kostjury
mittels Rangordnungstest die jeweiligen Katego-
riesieger ermittelt wurden.

Die Préasentation der Siegerweine hatam 29. Okto-
ber2017 im Rahmen der awc Vienna Gala-Nachtdes
Weines im Wiener Rathaus stattgefunden.
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