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Hauptaktivitit Nebep\'qg@\ét\

Stabilisierung Verbraucher
( Sicherheit
Lo} o Rechtliche
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~Depsidase” = Zimtsaure Es
« Phenolische Fehlaronéﬁ ?:T:t")
e Schnellere Alter{&(@
« Maskierun rische und Fruchtigkeit
g Abnak@&Qes “Aromen pools”
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Entstehung von
enolen durc

1. Stufe 2. Stufe 3. Stufe )(\g
OH
R “Q .
@ E:fnnamate anrf phenol
d‘ecarbux]flase reductase
l.':

Depsidase: »

GH Weinenzyme R ktion:

Tartrat | Milchséure i %oxylase. Be(:.:l nt'(; y
Bakterien (MS “ efen (Pof+) Zrettanomyces

Brettanomyces Chemische Reaktion

0
HOOC \I/l\ COOH 8 MSB
OH 0
Weinsadureester Hydroxyzimtsauren Hydroxystyrole Ethyl Phenole

s
CH,

R = H: p- p-Cumarsaure 4-Vinylphenol 4-Ethylphenol

R =$I: Feytarsaure Ferulasaure 4-Vinylguajacol 4-Ethylguajacol
.

R = Caftarsaure Kaffeesdure 4-Vinylcatechol 4-Ethylcatechol

aus: Kheir et al. 2013 Eur Food Res Technol 237(5):655-671.
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Eric Hufner, Anne Besier, Florian Kraft, Hannes Wen inger, Jirgen Fréhlich (2015)
Kriminelle Komplizen: Depsidase Aktivitat und Wirku ng von Brettanomyces bruxellensis.
Das deutsche Weinmagazin 16/17, 60ff.

*1: Mikrobielle Analyse einer Pinot noir Rosé-SiiBreserve mit intensivem Brett-,Aroma”.
ie Analyse zeigte eine Vergesellschaftung von Brettanomyces bruxellensis (Petrischale links) mit
dem Pilz Penicillium carneum (Petrischale rechts), der eine hohe Depsidase-Aktivitat aufweist.
6



ensorik der flu

OH

A-vinylphenol A-vinvlguaiacol A-ethylphenol ‘\ :nedl}'lguaiaml

Verbindung Konzentration in Geruckisschwelle
Rotwein (pug/L)

4-Ethylphenol 118 - 3696 ‘ DQ phenolisch, medizinisch,

Ov Heftpflaster, Stallgeruch
4-Ethylguajacol 1-43 e 110 rauchig, Nelke
4-Ethylcatechol ‘Q 30 - 60 Pferdeschweiss
4-Vinylph 006’@13 20 phenolisch, medizinisch
4-Vinylg®ol 0-15 10 Nelke

S-
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Zunah Qlon Weinaromen durch

\(\\Oﬁ-Glycosidase Aktivitat
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Charakteristische Monoterpene des W 'sa@\%s
%

C
éﬁ | e‘@e\g ‘ T

linalool a-terpineol Q ellol cis/trans ocimenol nerol
(rose) (ily of the Valley) @0 (citronelia) (citrus) (rose)
@‘Q HO
>3t “ N @
O 0 —
| \ OH 0
.
aniol linalool oxide [furanoid] linalool oxide [pyrancid] 1,8-cineol
(rose blossom, geranium) (feafy, earthy, floral, sweet, creamy) (earthy, sweet, fioral, creamy) (eucalyptus, herbal camphor)

« ERBSLOH
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niol vs

H,C™ C 6((\ GHz
Gerani @co?i (Rose) 2-Ethoxy-3,5-hexadiene
Wahr ungsschwelle: 30 pg/L Wahrnehmungsschwelle: 0,1 pg/L

S
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| Trenolin® Bou

Zuckergebundene und nicht- qucht
Aromaprakursoren der Trauben

(\

Aglykon / Aroma-
stoff

Alkohole

Rham . .
Ara -C;s;-Norisoprenoide
lucose-

€ ERBSLOH
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Enzymatische Freisetzung flﬁChtl% mastoffe

Qe
Klassisches Aromaenzym

= Zwei-Schritt Reaktion W

‘5m |

= Eln-Schritt Hydrolyse

A I.I'I"FORAE_ QR BS I'O_Ii
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hsnolin@) Bou

Q
Verringerte Hemmung durch Glucose ,&g\)

100

80 +

o)}
o
|
T

N
o

relative Aktivitat (%)
I
o

. 0 5 10 15 20
Glucose (%, w/v)

= (-Glycosidase ===(B-Glucosidase
in VP 1504/3 Aspergillus niger

LA LITTORALE

25

aktivitat deutlich
niger durch Zucker
gehemmt als bei her-
kommlichen Aroma-
enzymen:

Einsatz somit auch
bereits im Most und in
sufBen Weinen moglich!

« ERBSLOH
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| Trenolin® Bo

Zuckertoleranz ermoglicht eine eff|Z|e %@kung im
Most bzw. wahrend der Garung

— Langere Reaktionszeit

differenzierung beitr

— Hefestoffwechsel kann é‘@‘veiteren Aroma-

Citroneliol

Geraniol

Linalool

LA LITTORALE «C_ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®




Anwendungsbeispiel Riesling

Konzentration in pg/L

Kontrolle
L

« LA LITTORALE

enolin® Bo

EnzymA EnzymB EnzymC Trenolin
Bouquet
PLUS

Alle getesteten
Wettbewerbsenzyme zur
Aromasteigerung weisen
erhohte Gehalte an
Depsidase auf.

Trenolin® Bouquet PLUS
ist depsidasefrei !

« ERBSLOH
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Versuche am Staatlichen Welnbaumstltut F
é\@

Die hervorragende

310 Wirksamkeit wurde

2,90 mehrfach durch

2,70 Verkostungspanels

2,50 (Pruferzahl >90) fur

2,30 verschiedene Rebsorten
210 dokumentiert.

L9

1;" Sehr hohe Signifikanz der
1,50 H

Ergebnisse (p<0,01)!

Rangordnungspriifung
3,30

Rangziffer

P

Riesling Gewdirztraminer Muskateller

Il Kontrolle W Trenolin Bouquet PLUS

LA LITTORALE «C_ERBSLOH
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Trenolin® Bouq

Trenolin® BouquetPLUs jst ein depsidasefre@g
aromafreisetzendes Spezialenzym

 Aufgrund der einzigartigen Chaéa t|k dieser

B-Glycosidase erfolgt auch b
eine effektive Aromen

« kann in der Malscq “ﬁ t in Garung befindlichen
Ver

andensein von Zucker

Most und auch i wendung finden.

DOSAGE ‘ mL/hL oder 100 kg Maische

LA LITTORALE ERBSLOH
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Dr. Jurgen Frohlich
(Dr. Eric Hufner)

ERBSLOH Geisenheim AG

www.erbsloeh.com
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