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Im Rahmen eines Tastversuches wurden Evdbeeren der Sorte Elsanta, die mittels zweier verschiedener Methoden
produziert wurden, gegen Botrytis behandelt. Mit dem spezifisch gegen Botrytis “informierten Biofeld-Transfor-
mer“ wurde eine alternative Spritzbriihe hergestellt und ihre Wirkung mit einer konventionellen Spritzvariante
verglichen. Die statistische Auswertung der chemisch-physikalischen Analysen und Verkostungsergebnisse ergab
bei den Friichten der “informierten Variante hohere Werte beim pH-Wert, beim spezifischen Widerstand, beim
Siunregehalt und eine bessere Bewertung bei der Verkostung. Bei den Parametern geloste Trockensubstanz (°Bx),
rH-Wert, Zucker:Siunre-Verbilinis, P-Wert und bei der produktspezifischen Lichtwellenlinge waren die Werte hin-
gegen bei den konventionell produzierten Erdbeeren hiher. Die “informierte Variante wies bei der Blindverko-
stung hohere Flavourwerte, bessere Zellgesundbeit, niedrigeren produktinternen Stress und eine niedrigere produkt-
spezifische Lichtwellenlinge auf als die konventionelle Variante. Somit lieferte die “informierte Variante biologisch
wertvollere Friichte als die konventionelle.

Test for disease control by means of botrytis-specific “informed biofield-transformer* with strawberries. Wi-
thin the framework of preliminary investigations strawberries of the cultivar Elsanta, produced by two different cul-
tivation methods, were treated against botrytis. An alternative spraying mixture was produced with the “biofield-
transformer®, which had been “informed* specifically against botrytis, and its efficiency was compared with a con-
ventional spraying variant. Statistical evaluation of chemical-physical and sensory analyses showed higher values
with the fruit of the “informed* variant for pH-value, resistivity, acidity and sensory quality as well. With the para-
meters dry substance (°Bx), rH-value, sugar:acid-ratio, P-value and product specific photometric wave-length the
conventionally cultivated strawberries were better. In a blind tasting the “informed variant was higher in flavour,
it showed better cell soundness and lower fruit-internal stress and a lower photometric wave-length as well. Thus
the “informed variant yielded fruit of a higher biological quality than the conventional variant.

Essai de lutte contre une maladie des fraises a I aide d’un «transformateur du champ biologique», porteur d’
informations spécifiques sur le botrytis. Dans le cadre d’un essai pilote, des fraises de la variété « Elsanta», produi-
tes sutvant deux méthodes différentes, ont été traitées contre le botrytis. Une bouillie de pulvérisation alternative a
été produite en ajoutant le «transformateur du champ biologique» porteur d’ informations spécifiques nécessaires
pour la lutte contre le botrytis, et I effer a €té comparé a celui d’une bouillie de pulvérisation traditionnelle. Pour
les fruits de la variante «informée», le dépouillement statistique des analyses chimiques et physiques a en pour résul-
tat que les valewrs du pH, de la résistance spécifique et de I’ acidité étaient plus élevées, et les résultats de la dégusta-
tion se sont améliorées. En revanche, les valeurs des paramétres matiére séche dissoute, (°Bx), valenr rH, ratio su-
cre : acide, valenr P ainsi que celles de la longuenr des ondes lumineuses spécifiques au produit ont été plus élevées
pour les fraises produites de maniére traditionnelle. Lors de la dégustation a I’ aveugle, I’arome de la variante « in-
formée» a été jugé meilleur que celui de la variante traditionnelle. Les fruits présentaient une meilleure santé cellu-
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laire, le stress interne des fruits ainsi que la longueur des ondes lumineuses étaient inférieurs a cenx de la variante
traditionnelle. De ce fait, la variante « informée» a donné des fruits diine meilleure qualité biologique que la va-

riante traditionnelle.

Die Erdbeere ist als erstes Obst des Jahres und wegen
threr attraktiv rot gefirbten Friichte eine beliebte hei-
mische Obstart. Da das kleine Beerenobst in Boden-
nihe wichst, ist es durch Pilzkrankheiten stark gefihr-
det. Die Hauptkrankheiten der Erdbeere (Fragaria an-
anassa) sind zurzeit die qualitits- und erntemengen-
mindernde Botrytis (Botrytis cinerea = Fruchtfiule)
und die im Frithjahr auftretende Phytophtora cactorum
(Wurzelfiule der Erdbeere). Wihrend bei der Botrytis
die Frichte befallen und ungenieffbar werden, sterben
bei Befall mit Phytophtora die Pflanzen im Frithjahr
ab. Erschwerend bei dieser aus den Benelux-Staaten
eingeschleppten Wurzelkrankheit sind deren im Boden
Uber einen langen Zeitraum uberlebenden Sporen
(iber zehn Jahre), die bei kurzen Fruchtfolgeabstinden
immer wieder zu Infektionen fithren. Die konventio-
nelle Produktion wendet zur Vermeidung des Pilzbe-
falls, der zur Faulnis der Friichte fiihrt, verschiedene
chemische Pilzbekimpfungspriparate an, die je nach
Mittel eine relative kurze Karenzzeit (Zeitraum zwi-
schen der Anwendung des Priparats und der Ernte)
aufweisen. Da trotz der kurzen Karenzzeit Riickstinde
in gesetzlich tolerierbaren Spurenmengen auftreten
konnen, lag es nahe, eine substitutire Bekimpfungs-
form zu erproben, die einerseits keine chemischen
Riickstinde aufweist und andererseits dem Produzen-
ten Ernte- und Qualitatssicherheit bietet. Fur diese al-
ternative Bekdmpfungsweise wurde ein Biofeld-Trans-
former eingesetzt, der die pathogenen Frequenzen und
feinstofflich-energetischen Informationen von phytopa-
thologischen Erkrankungen spezifisch durch Interfe-
renzschwingungen 16schen kann.

Im Rahmen eines Praxistastversuchs wurden die Auswir-
kungen dieser alternativen Produktionsmethode mit einer
konventionellen Variante mittels neuester Labormethoden
und neuer Untersuchungsmethodik verglichen. Die ganz-
heitliche Qualitit der Friichte wurde mittels P-Wert beur-
teilt (4, 5). Der P-Wert, bei dem verschiedene biophysikali-
sche Messungen zusammengefasst werden, kann als Maf3
fiir den Stress oder die gesundheitliche Belastung eines Le-
bensmittels angesehen werden (6, 17). Wertvolle Produkte
sind durch niedrige P- und rH-Werte, aber hohe spezifi-
sche Widerstinde gekennzeichnet (8, 9). Die Ergebnisse
dieses im Jahr 1999 in der Steiermark durchgefithrten Ver-
suchs werden im Hinblick auf die innere Lebensmittelqua-
litat diskutiert.

Material und Methoden

Das grundsitzliche Ziel der hier beschriebenen Unter-
suchung war es festzustellen, ob mittels spezifisch “in-
formierten Biofeld-Transformers® und Unterstiitzung
durch ein Pflanzenstirkungspriparat (Humulus TK
42+ fliissig) — im weiteren als “informierte Variante®
bezeichnet — eine alternative Botrytisbekimpfung bei
Erdbeeren durchgefiihrt werden kann.

Versuchsplanung

Sorte: Elsanta
Pflanzenzahl: 200 Stiick
Standort: Steiermark

Informierte (alternative) Variante

Tragersubstanz: Humulus TK 42+ fliissig

Wirkpriparat: botrytisspezifisch energetisch informier-
ter Biofeld-Transformer nach Dochow (2)

Vor der Anwendung sensorgestitzte Abfrage der An-
wendungstermine (2): Termine: 9. 4., 14. 4., 5. 5.
und 13. 5.1999

Konventionelle Variante

Konventionelle Spritzfolge

Spritzbrithemenge: jeweils 50 |

Spritzgerdt: Traktoraufsattelspritze, Rosenbauer, 500 1-
Brithenfass

Ausbringungsmethode: auf Grund der Kleinmenge mit-
tels Spritzpistole

Es wurden pro Variante sechs Wiederholungen durch-
geftihrt. Zur Untersuchung gelangten Friichte der infor-
mierten und der konventionell behandelten Parzellen.
Wihrend der Haupternteperiode wurden Stichproben
von jeweils zwolf Bechern zu je einem halben Kilo-
gramm gezogen, die dann blind verkostet und mit ver-
schiedenen chemisch-physikalischen Verfahren unter-
sucht werden.

Analysen

Die Fruchtproben wurden zufillig aus den Erntepartien
gezogen und variantengetrennt ausgewertet, wobei der
zur Analyse verwendete Fruchtsaft mittels Saftzentri-
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fuge (Fabrikat Braun-Haushaltszentrifuge) hergestellt

wurde.

Gesamtgeschmack: nach unstrukturierter Skala nach
WeEiss und Zenz (12, 13)

Gehalt an loslicher Trockensubstanz (°Bx): IFU-Me-
thode Nr. 8 (1)

Titrierbare Siuren (g/l): IFU-Methoden Nr. 3 (1)

Zucker:Siureverhaltnis: Quotient berechnet aus Zuk-
kergehalt durch Siuregehalt

pH-Wert IFU-Methoden Nr. 11 ()

rH-Wert: Die Berechnung des rH-Wertes erfolgte aus
dem Redoxpotenzial und dem pH-Wert mittels fol-
gender Formel (3):

rH = 8,084 + 0,0344 x Redoxpotenzial (mV) + 2 pH
(Formel 1)

Spezifischer Widerstand (py,): Die Berechnung des spe-
zifischen Widerstandes erfolgte aus der Leitfihig-
keit (i) nach Formel 2 (3):

Pw = 1 x10°/p, (Formel 2)

P-Wert (Stress-Parameter): Der P-Wert ist eine integrie-
rende Grofle aus pH-Wert, rH-Wert und spezifi-
schem Widerstand (p,,) und wird nach Formel 3
berechnet. Er entspricht einer elektrischen Leistung
und beschreibt ein ganzheitliches System (11).

P (n Watt) =[29,07 mV (rH - 2 x pH)]2 / p,, (Formel 3)

Produktlichtwellenlinge: sensorgestiitzt subjektiv fest-

gestellt nach Docrow (2)

Statistische Auswertung: t-Test (o = 0,05)

Ergebnisse

In den Parzellen der “informierten® Variante wurde ein
geringerer Botrytisbefall festgestellt als in denen der
konventionellen Variante.

Sensorische Beurteilung

Tabelle 1: Ergebnisse der Blindverkostung

Variante Ergebnis  Signifikanz
(Gesamt-
punkte)
Biofeld-Transformer 1023 *
Konventionell 807

Die gedeckte Verkostung (Blindverkostung) mit dem
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Lehrpersonal einer landwirtschaftlichen Fachschule er-
gab aus zwolf Bewertungsgingen das in Tabelle 1 dar-
gestellte Ergebnis. Die maximal erreichbare Punktezahl
war 1200. Die Bewertungsskala ist nicht punktmifig
strukturiert, aber da die Punktevergabe aus der Entfer-
nung der Bewertungslinie vom Nullpunkt errechnet
wurde, konnte das Bewertungsergebnis statistisch ver-
rechnet werden (12, 13). Die ziffernmifiige Differenz
von 216 Punkten zu Gunsten der “informierten Va-
riante driickt bereits eine (dem bewertenden Lehrperso-
nal unbekannte) Bevorzugung aus. Relativ gesehen liegt
die “informierte” Variante um 27 % vor der konventio-
nellen Variante.

Geloste Trockensubstanz

Tabelle 2: Gehalt an loslicher Trockensubstanz (°Bx)

Variante absoluter  Signifikanz
Wert

Biofeld-Transformer 8,0

Konventionell 8,38 *

Bei der loslichen Trockensubstanz, in der die Zucker
(allg. Kohlenhydrate) inbegriffen sind, liegt die “infor-
mierte Variante“ um 0,38 zuriick. Da aber die Brix-
Grade fiir das Flavour (Gesamtgeschmack) nicht alleine
mafigebend sind, ist dieser Inhaltsparameter lediglich
als ein Vergleichswert anzusehen. Filschlicherweise
wird der Ioslichen Trockensubstanz oft ein Aussage-
wert uber die Sifle einer Frucht zugeordnet, was nur
teilweise richtig ist, da neben dem Zucker auch alle an-
deren gelosten Inhaltsstoffe zur Sifle der Frucht beitra-
gen. Wegen der leichteren hindischen Bearbeitung mit-
tels Spritzpistole lag die “informierte“ Parzelle am
Rand der Anlage. Wegen des Fehlens weiterer verstreu-
ter Testparzellen innerhalb der Anlage kann kein Riick-
schluss auf partielle Bodeneinfliisse auf die Ergebnisse
erfolgen.

pH-Wert

Tabelle 3: Ergebnisse der pH-Wert-Messungen

Variante absoluter  Signifikanz

Wert
Biofeld-Transformer 3,57 *
Konventionell 3,43
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Konventionell produzierte Erdbeeren weisen im Ver-
gleich zur “informierten” Variante einen gesichert nied-
rigeren pH-Wert auf. Der pH-Wert als Maf} fir den
Protonengehalt einer wiassrigen Losung driickt auch
energetisch gesehen die Protonenaktivitit einer Sub-
stanz aus. Fir ein Lebensmittel bedeutet dies, dass der
pH-Wert ein Maf} fiir das nutzbare Energiegefille dar-
stellt.

Gehalt an titrierbarer Siure (g/l berechnet als
Weinsiure)

Tabelle 4: Titrationsaciditit

Variante absoluter  Signifikanz

Wert
Biofeld-Transformer 8,44 *
Konventionell 7,54

Der hohere Siuregehalt der “informierten® Variante ist
abgesichert. Aus den Werten der geldsten Trockensub-
stanz war bereits ein hoherer Sduregehalt dieser Pro-
duktionsvariante zu erwarten. Ein hoherer Siuregehalt
kann zu einem ausgewogeneren Geschmack und zu ei-
ner besseren Haltbarkeit der Friichte fithren.

Zucker:Saure-Verhiltnis

Tabelle 5: Zucker:Siure-Verhiltnis

Variante Absoluter  Signifikanz
Wert

Biofeld-Transformer 8,80

Konventionell 10,24 *

Das Verhiltnis Zucker zu Siure driickt die Ausgewo-
genheit der beiden geschmacksbeeinflussenden Parame-
ter aus. Bei einem Zucker:Saure-Verhiltnis von unter 10
spricht man von einem siuerlichen Geschmacksein-
druck. Die “informierte“ Variante zeigt ausgepragter
sauerliche Friichte als die konventionelle. Bei den Erd-
beeren dieser Sorte kann dies besser sein, da es im Er-
gebnis des Gesamtgeschmacks ausgedriickt wird. Dort
hat ja die “informierte Variante einen signifikant bes-
seren Geschmack als die konventionelle.
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rH-Wert

Tabelle 6: Ergebnisse der rH-Wert-Messungen

Variante absoluter  Signifikanz
Wert

Biofeld-Transformer 17,55

Konventionell 17,57

Im Rahmen der energetischen Lebensmittelbetrachtung
kommt dem rH-Wert eine wesentliche Bedeutung zu,
da dieser das Redoxpotenzial definiert. Dieses wie-
derum druckt die Wanderungsbereitschaft der Elektro-
nen zur Neutralisierung freier Radikale aus. In diesem
Falle ergibt die “informierte“ Variante keine wesentli-
che Beeinflussung dieser wichtigen Lebensmitteleigen-
schaft. Die Differenzen liegen nur im Hundertstelbe-
reich und sind nicht signifikant. Uber das Redoxpo-
tenzial kann auch direkt die Vitalitit von Lebewesen
festgestellt werden (10).

Spezifischer Widerstand

Tabelle 7: Ergebnisse der Messung des spezifischen Wi-
derstandes

Variante absoluter  Signifikanz

Wert
Biofeld-Transformer 263 *
Konventionell 256

Diese elektrochemische Mafizahl ist ein Parameter fiir
die Zellgesundheit. Hier liegt die “informierte Va-
riante signifikant hoher.

P-Wert

Tabelle 8: Ergebnisse der P-Wert-Messungen

Variante Absoluter  Signifikanz
Wert

Biofeld-Transformer 392

Konventionell 434 *

Der P-Wert als Indikator fiir den Stressfaktor eines Le-
bensmittels driickt in seiner Hohe einen produktinter-
nen Stress aus, der auf den Konsumenten weitergegeben
werden kann (7, 11). Je hoher der P-Wert, umso hoher
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ist der produktinterne Stress (8). Hier zeigt die “infor-
mierte“ Variante einen geringeren Stress als die konven-
tionelle Variante und kann somit als biologisch wert-
voller bezeichnet werden (9).

Sensorgestiitzte Produktlichtwellenlinge

Tabelle 9: Ergebnisse der sensorgestiitzten Messung der
Produktlichtwellenlinge

Variante Absoluter  Signifikanz
Wert

Biofeld-Transformer 680

Konventionell 826 X

Bei der Betrachtung der produkteigenen Lichtwellen-

linge nach dem Lichtspektrum und der Hypothese
nach Dochow (2), wonach die Produktqualitit von sei-
ner Wellenlinge im sichtbaren Licht abhingt, kann
hier ein signifikant besseres Ergebnis der “informier-
ten“ Variante abgelesen werden. Die produkteigene
Lichtwellenlinge liegt bei “informierten® Friichten im
Bereich des sichtbaren Lichts, wihrend die konventio-
nelle Variante im Bereich der Infrarot-Wellenlinge liegt
und sich somit aulerhalb des lichtoptimalen Bereichs
von Lebensmitteln befindet. Im Sinne der o.a. Hypo-
these sind die Friichte der “informierten® Variante bio-
logisch wertvoller. Die Ermittlung dieses Parameters er-
folgte subjektiv mittels lichtwellenlingenskalengestiitz-
ter Sensorabfrage.
Die im Versuchsziel gestellte Frage, ob mittels spezi-
fisch informiertem Biofeld-Transformer eine alternative
Botrytisbekimpfung moglich ist, kann somit eindeutig
mit ja beantwortet werden. Von Seiten der Obstbaupra-
xis wird wegen des eingetretenen Bekimpfungserfolges,
der anwenderfreundlichen Ausbringungsart und der
Unbedenklichkeit der Methode wachsendes Interesse
festgestellt.

Keppel et al.
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