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EINFLUSS AUSGEWÄHLTER 
REINZUCHTHEFEN AUF DIE 
TYPIZITÄT VON APFELWEIN

8. Klosterneuburger Hefetagung 

Mag.a Martina Staples Bakk.rer.nat.
HBLA und BA für Wein- und Obstbau, 
Klosterneuburg
martina.staples@weinobst.at --- 2 ---

HINTERGRUND 

� Steigendes Qualitätsbewusstsein bei Most

� Wunsch nach Typizität

� Wiedererkennung - Stil
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ZIELSETZUNG

� Einfluss unterschiedlicher Reinzuchthefen auf Typizität und 
Aroma

� Sortenunterschiede

� Wiederholbarkeit 

� Produktauswahl
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MATERIAL & METHODEN

� Sorten: Jonagold ‚Novajo‘, Braeburn

� 10 Reinzuchthefen

� Mikrovinifikation: 34L-Ballons

� Verarbeitung laut Vorgaben, 4 Wiederholungen

� Sensorische Bewertung

� Chemische Analysen
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MATERIAL & METHODEN

Firma Hefe Typ Mobilisator Nährstoff Gärtemperatur °C

Erbslöh Oenoferm Freddo C VitaFerm Ultra F3, Vitamon Combi 17

Oenoferm X-treme F3 A Vitaferm Ultra F3, Litto Thiamol P 15

Oenoferm Tipico F3 B Vitadrive F3 VitaFerm Ultra F3, Vitamon Combi 19

Lallemand IOC Revelation Thiols B GoFerm Fermaid A 16

Filtraferm C Fresh A GoFerm Fermaid A 16

Uvaferm WAM A GoFerm Fermaid A 16

Flavia + IOC 18-2007 C GoFerm Fermaid A 16

Laffort Zymaflore VL1 B Superstart Nutristart 18

Zymaflore X16 A Superstart Nutristart 15

Actiflore RMS2 C Superstart Nutristart 14
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ERGEBNISSE BRAEBURN
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ERGEBNISSE JONAGOLD
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JONAGOLD
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ZUSAMMENFASSUNG

� Keine Unterschiede zwischen Wiederholungen

� Braeburn Hefen Typ B

� Jonagold Hefen Typ A und C

� Gärdauer kein Einfluss auf Sensorik/Analytik

� Vermeidung von Hefen die Äpfelsäure abbauen

� Bei ausreichender Nährstoffversorgung alle Hefen 
empfehlenswert!
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Danke für Ihre 
Aufmerksamkeit!


