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STEIERMARK IST IMMER EINE
REISE WERT

Mit den Besuchen Obstbaubetrieb Gut-
mann, Weinhof Leitner und Weinhof
und Buschenschankbetrieb Peinsipp
konnten wir wieder erfolgreiche
Vorzeigebetriebe in der Steiermark
besichtigen.

VERBANDSTREFFEN IM FREI-
GUT THALLERN

Das Freigut Thallern bildete den
festlichen Rahmen fiir einen Vor-

trag von Ing. Johannes Friedberger
uber die Urspringe von Sortenbe-
zeichungen sowie der Vergleichs-
kost Loire gegen Osterreich.
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Liebe Absolventinnen und Absolventen!

Mit einem Paukenschlag und einer grofen Uberraschung wurde die Hohere Bundeslehr-
anstalt und Bundesamt fiir Wein- und Obstbau zum Weingut des Jahres 2022 in Nieder-
oOsterreich gekirt. Auch wenn in der Vergangenheit zahlreiche hohe Auszeichnungen

errungen werden konnten, stellt dies einen unerwarteten Héhepunkt dar, da sich 955

Betriebe mit 6.243 Weinen darum bemitiht haben.

Der 10. Newcomer-Award wurde wieder erfolgreich mit den St. Urbanus Weinrittern

abgehalten und die feierliche Preisiibergabe in den Hohen Kassamatten des Palais Coburg

vorgenommen.

Die Reife-und Diplomprifungen konnten trotz oder wegen der Corona-Nachwirkungen

erfolgreich miteiner ,weifden Fahne“abgeschlossen werden. Nachtrédglich organisierten

die jungen Absolventen und Absolventinnen einen Maturaball mit dem Titel ,Night of
Flavour“und zeigten damit ein besonderes Engagement.

Viele Forschungsaktivititen laufen derzeit an der HBLAuBA, die mit einigen Beitrdgen

in dieser Ausgabe thematisiert werden.

Der Absolventenverband ersucht um die Uberweisung des Mitgliedsbeitrages fiir 2022 in der

Hohe von €20 aufdasKonto IBAN: AT19 3236 70000001 1486 bis spatestens 1. September

2022 (Ruckfragen bitte an herbert.schoedl@weinobst.at) richten.

Schone und erholsame Sommertage wiinschen

Franz G. Rosner Werner Luttenberger
Geschéftsfiihrer Prasident
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NEWCOMER

( v.l.n.r.: Verena Langmann, Michael Kiss, Florian Bauer,
Johannes Haimerl, Andreas Mauser, Martin Heinzl, Anna
Schwertfithrer, Katharina Baumgartner, Mathias Prugmaier

) Foto: Franz Wanovits

Zum 10. Malwurde heuer der NEWCOMER-
Award - eine Kooperation der St. Urbanus
Weinrittern und der HBLAuBA fiir Wein-
und Obstbau - veranstaltet. Und zum 5.Mal
in Folge fand der Galaabend in den Hohen
Kassamatten des Palais Coburg statt. 44
Absolventen und Absolventinnen hatten
diesmal ihre 124 Weine eingereicht, pra-
miert wurden wieder die drei Kategorien
Weisswein Klassik, Weisswein Reserve und
Rotwein. Die 9 Finalisten kamen aus sieben
verschiedenen Weinbaugebieten - und 6
von Ihnen waren nicht zum ersten Malim
Finale im Palais Coburg dabei.

In der Kategorie Weisswein Klassik ging
der 1.Platz an Andreas MAUSER aus Grof$
Schweinbarth im Weinviertel mit seinem
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WCOMER
WAR

Gemischten Satz 2021. Zweiter wurde heuer
Michael KISS aus Jois, Leithaberg. Platz 3
ging an Mathias PRUGMAIER aus Leibnitz,
Siidsteiermark mit seinem Sauvignon Blanc
DAC 2021.
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In der Kategorie Weisswein Reserve ge-
wann Johannes HAIMERL aus Gobelshurg,
Kamptal mit seinem Griiner Veltliner DAC
2020vor Florian BAUER aufPlatz 2 aus Zau-
fSenberg, Wagram mit seinem Chardonnay
Reserve 2020. Verena LANGMANN aus
St.Stefan ob Stainz aus der Weststeiermark
kam mitihrem Sauvignon Blanc DAC 2019
heuer aufPlatz 3.

In der Kategorie Rotwein ging der 1.Platz
anKatharina SCHWERTFUHRER aus Soof,
Thermenregion mit deren Cabernet Franc
ExKklusiv 2020. Platz 2 ging diesmal an Mar-
tin HEINZL aus Deinzendorfim Weinviertel
fiir seinen Merlot Kleines Eichenfass 2019.
Platz 3 ging beim Rotwein heuer an Kathari-
na BAUMGARTNER aus Untermarkersdorf
im Weinviertel fiirihren KTI Cuvee Reserve
2019.

www.weinobstklosterneuburg.at

Zum 10-jahrigen Jubildum wurden auch
die erfolgreichen ehemaligen Newcomer
Gewinner vom Absolventenverband einge-
laden. Gekommen waren Mathias Pocher,
Leonhard Schodl (Rotwein 2019 und 2020),
Johann Gisperg (Rotwein 2015 und 2014,
2016 Platz 3), Angelika Lobner (Weissweine
2017und 2014 Platz 1 und 2) und Alexander
Gindl (Weifdwein Reserve 2019, Weissweine
Klassik und Reserve 2018) (v.l.n.r.). Krank-
heitshedingt absagen mussten leider Stefa-
nie Gerdenits (Rotwein 2018 und 2017 und
2015 Platz 2) und Johannes Fritz (Weisswein
Reserve 2020).

Der Absolventenverband bedankt sich bei
den St. Urbanus Weinrittern fiir die ausge-
zeichnete Zusammenarbeit!

Text: Christian Schwedler/Christian Stéger;

Fotos: Franz Wanovits
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Weil3e Fahne!

Ander HBLAuBA Wein-und Obstbau heifst
die ,Matura“ Reife- und Diplomprifung.
Hintergrund ist die rechtliche Qualifizie-
rung fur die Stufe 5 im nationalen (und
europdischen) Qualifikationslevel, das
entspricht international dem Niveau ei-
nes tertidren Kurzstudiums (in unsrem
Fall werden zusétzlich zur AHS Matura (=
NQRStufe4) 1,5 Jahre angerechnet, das ent-
spricht bereits der Halfte eines regularen
Bachelor Studiumes).

Die Reife- und Diplompriifungbesteht aus
dreiTeilen. Der erste und umfangreichste
istdie Diplomarbeit mit dem arbeitsinten-
siven praktischen Teil (rund 120 Arbeits-
stunden), dem Verfassen der schriftlichen
Arbeit (Diplomarbeit) und der wichtigen
Prasentation mit Diskussion, welche am 20.
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und 21.4. stattfand.

Der zweite Teil ist die teilstandardisierte
schriftliche Reifeprufung (=Klausurarbei-
ten), wobei bei Mathematik, Deutsch und
Englisch die Aufgaben standardisiert dh.
zentralund 6sterreichweit recht einheitlich
vorgegeben werden. Nur in Betriebswirt-
schaft und Rechnungsfithrung wird die
Aufgabenstellung individuell von unserer
Lehrkraft erstellt. Diese Klausurpriifungen
fanden bundesweit vom 3.-6. Mai statt.
Der dritte Teil besteht aus den miindlichen
Priifungen, die von Dienstag 6. Juni bis ein-
schliefilich Freitag 10. Juni durchgefiihrt
wurden. Da die miindlichen Prifungen in
denletzten beiden Corona-Jahren (2020 und
2021) nur freiwillig stattgefunden haben, wa-
renwir besorgt, ob allesfunktionieren wird.
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Dank der intensiven Wiederholungen der
Lehrinhalte, es gab zusatzlich zum Vorbe-
reitungsunterricht auch die Moglichkeit
von Forderunterricht fiir die Schiiler/innen
und der sorgfiltigen organisatorischen
Vorbereitungen, gingen alle miindlichen
Prifungenreibungslos und sehr gut iiber
die Bithne.

Alle 37 Kandidaten/innen (12 Madchen) der
beiden finften Jahrgange (Jahrgangsvor-
stand 5a: Prof. Mag. Romana BAUER, Jahr-
gangsvorstand 5b: Hw. Herr Dr. Dominic
LORENZ TASSILO) haben die Priifungen
positivabgelegtund so konnten wiruns am
Freitag Nachmittag iber die ,weifse Fahne“
freuen. In einigen wenigen Féallen hat dabei
auch die neue Regelung mitgeholfen bei
der Gesamtbeurteilung , welche auchdie
Jahresabschlussnote mitbertcksichtigt.
Nichtsdestotrotz war die Leistung unserer
Schiiler/innen sehr zufriedenstellend. So
gelang es 10 Schiilern/innen (5 Madchen,
5 Burschen) mit ausgezeichnetem und 8
Kandidaten/innen mit gutem Erfolg (2

www.weinobstklosterneuburg.at

Madchen, 6 Burschen) abzuschliefden.
Nach einem gemeinsamen Mittagessen
im Schiilerheim erfolgte die Zeugnisver-
leihung wiirdevoll im Augustinussaal des
Stiftes Klosterneuburg.

Im Rahmen der Feier konnten auch wieder
die allerbesten Diplomarbeiten (insgesamt
18) mit Geldpreisen unserer Sponsoren ge-
wiurdigtwerden. Zu diesem Anlass sprach
der Président des Bundesobstbauverbandes
Ing. Manfred KOHLFURST zu den Anwe-
senden.

Zusatzlich zu den Reife- und Diplomzeug-
nissen wurden noch das EBCL-Zertifikat
(European Business Competence Licence)
und das Jungsommelier/e Dekret iiberge-
ben.

Der Verband der Klosterneuburger Onolo-
gen und Pomologen winscht allen neuen
Absolventen und Absolventinnen alles Gute
aufihren weiteren Lebenswegen.
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Die Hohere Bundeslehranstalt und Bun-
desamt fiir Wein- und Obstbau wurde
zum Weingut des Jahres 2022 in Niederdos-
terreich gekurt!!!

Zweifelsohne bemiihen sich unsere Kol-
leginnen und Kollegen an der HBLAuBA
seit jeher neben den vielen anderen Auf-
gaben wie Lehre, Forschung, Beratung,
Verwaltung, Qualitatskontrolle auch sehr
gute Weine, Friichte, Obstverarbeitungs-
produkte u.a. zu produzieren. Das haben
die Auszeichnungen in den letzten Jahren
immer wieder durch Landessiege (z.B.
Zweigelt 2017, Topas Apfelwein 2021) oder
Goldmedaillen beinationalen und interna-
tionalen Bewertungen (Vinalis, Paris, Frkr;
Mundus Vini, Neustadt, D, PIWI Wettbewer-
be) bestatigt.

Die Nachricht, die wir Mitte Juni vom Nie-
derdsterreichischen Landesweinbauver-
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in Niederosterreich

band bekamen, stellte aber alle bisherigen
Erfolge in den Schatten!

Sensationell und sehr erfreulich wurden
wir bei der heurigen N6 Weinkost in Mold
alsbestes Weingut bewertet und somitzum
NO Weingut des Jahres erkoren.

Dieser Erfolg ist umso beachtenswerter,
wenn die Rekordbeteiligung von 6.243
Weinen von insgesamt 955 Betrieben be-
rucksichtigt werden.

Die feierliche Ubergabe der Dokumente und
der Siegesstatuete ,Weingut des Jahres“er-
folgte hdchstrangig durch die Landeshaupt-
frau Maga. Johanna MIKL-LEITNER. Sie
betonte in IThrer Laudatio, dass es ein her-
vorragendes Zeichen fiir die Giite der Lehre
und Forschungist, wenn zusétzlich zu die-
sen grofden Aufgaben noch so tolle Weine
produziert werden. Weitere Gratulanten
waren der Prasident des N6 Weinbauver-
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bandes Herr Ing. Reinhard ZOCHMANN,
der osterreichische Weinbauprasident
Herr Hannes SCHMUCKENSCHLAGER,
Generalsekretdr des Landwirtschafts-
ministerium Herr Dipl.-Ing. Stefan LIEBL
und dem Leiter unserer Fachabteilung
im BMLRT Mag. Christian Kasper sowie
die Vertreter der Sponsoren (Stefan JAUK,
No. Versicherung, Christoph METZGER,;
RWA) und die NO Winzerkonigin Sophie
Hromatka, die 2019 sehr erfolgreich an der
HBLAuBA in Klosterneuburg maturierte.

Ein ganz grofles Lob und ein besonders
herzlicher Dank sei den Kolleginnen und
Kollegen von der Kellerwirtschaft ,vom
Agneshof und Gotzhof ausgesprochen,
die durch ihre gekonnte und konsequent
qualitdtsvolle Arbeitdiesen ,Jahrhundert-
Erfolg“ermoglichthaben, einfach SPITZE !

www.weinobstklosterneuburg.at

Landessiegerin der Kategorie Rotwein-
cuvees wurde Cuvee CSM 2019

Unsere Finalisten (also Weine, die zu den
allerbesten der heurigen Weinpramie-
rung zahlten): Donauveltliner 2021 (2.
Platz), Zweigelt (Rotburger) Reserve 2019
(2. Platz), Zweigelt (Rotburger) Reserve
2020, Pinot Nova 2019 (3. Platz)

Mit einer Goldmedaillie pramiert und
flir den 0Osterreichischen Weinsalon
nominiert wurde: Back to the future
Orangewein 2021 unfiltriert

Mit einer Goldmedaillie prdmiert wur-
den:Backto the future Traminerin 2020
filtriert, Gruner Veltliner Qualitatswein
2021, Primus 2021, CSM 2020, Rathay
KuK, Pinot Nova 2019 und Pinot Nova
2020
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Am 15. Juni 2022 wurde von den diesjdh- Klosterneuburg eine ,geschmackvolle“
rigen Absolventen/-innen der Maturaball Ballnacht tiber die Bithne. Mit viele Liebe
veranstaltet. Unter dem Titel ,Night of undMiihewurdederBallsaal mitSternen,
Flavour“ ging in der Babenbergerhalle Mond und sonstigem Glitzerschmuck de-
koriert und die Tische mit Bliimchen und
Tischkéartchen verziert.

—
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So wie alle Jahre waren anfangs die Sekt-
bar und spéater die Weinbar sowie der
Heurige im ersten Stock die am starksten
frequentierten Plédtze, aber dank der mit-
reiffenden Musik und der oststeirischen
Stimmungskanonen war auch die Tanz-

www.weinobstklosterneuburg.at

flache gut besucht. Da der Termin nach
der Reife- und Diplomprifung stattfand,
war die Stimmung umso besser und das
Lied ,,Nie mehr Schule“ als Abschluss der
Mitternachtseinlage so mitreifdend, dass so-
garunseren Herrn Direktor das Tanzfieber
packte. Wahrend des Balles wurden nicht
nur zahlreiche Lose fiir die Weintombola,
sondern auch die heuer besonders schén
gestaltete und umfangreiche (118 Seiten!)
dicke Maturazeitschrift verkauft.

Der Maturajahrgang 2022 bedankt sich
herzlich beiallen Ballgésten, Unterstiitzer/-
innen, Helfer/-innen und allen, die diesen
besonderen Ball erst mdoglich gemacht
haben!

Text © Jacob Rennhofer
Fotos © Moritz Scher

Verbandsnachrichten 2/2022



PIWI-Weinwettbewerb in

Tschechien

alai \ :

Nach zweijahriger Pause fand am 21. Mai
2022 im tschechisch-siidméahrischen
Weinort Sardice im Bezirk Hodonin die
Veranstaltung, PIWI 2022 - Hibernal Fo-
rum®, ein Wetthewerb mit Weinen, die aus
Rebsorten mit erh6hter Pilzwiderstandsfa-
higkeit (= PIWIS) produziert wurden, statt.
Organisator dieser Veranstaltung war der
Verein der Mendelwinzer Sardice. Der Wett-
bewerb stand unter der Schirmherrschaft
der Internationalen Arbeitsgemeinschaft
zur Forderung pilzwiderstandfahiger
Sorten eV. (,PIWI-International®), des
Tschechischen Weinbauverbandes, der
Tschechischen Weinmarketinggesellschaft
und der Gemeinde Sardice. Im Rahmen der
Veranstaltung wurden 367 Weine verkos-
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tetund bewertet. Die eingereichten Weine
stammten aus den Liandern Tschechien,
Polen, Osterreich, der Slowakei, Deutsch-
land, Frankreich und Italien. Entsprechend
dem Namen dieser Weinbewertung wur-
den sehr viele Weine der PIWI-Rebsorte
Hibernal eingereicht. Weiters wurden
Weine folgender PIWI-Rebsorten verkostet
und bewertet: Bianca, Bliitenmuskateller,
Bronner, Cabernet blanc, Cabernet Carol,
Cabernet Cortis, Cerason, Chardonnay
Stella RT, Charvét Donauriesling, Donau-
veltliner, Erilon, Frontenac, Gemischter
Satz—PIWTI, Johanniter, Laurot, Leon Millot,
Malverina, Merzling, Monarch, Muscaris,
Othello, Phoenix, Pinot Nova, Prior, Rathay,
Regent, Rinot, Rita, Rondo, Royalny, Saphi-
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ra, Satin noir, Sauvignac, Savilon, Sevar,
Seyvalblanc, Solaris, Souvignier Gris, Ves-
naundnoch einige andere PIWI-Rebsorten.
Die HBLA und BA fiir Wein- und Obstbau
Klosterneuburg gewann in diesem Jahr
sowohl in der Kategorie Rotwein mit dem
Pinot Nova 2019 (siehe Urkunde) als auchin
der Kategorie , Betrieb mit der besten Wein-
kollektion“ Die beste Weinkollektion ergab
sich ausdem héchsten Punktedurchschnitt
dervier am besten bewerteten Weine. Dazu
zéhlten Pinot Nova 2019 (93 P.—- Champion),
Rathay 2020 (91 P. - Gold), Donauveltliner
2021 (89 P.—Gold) und Pinot Nova 2018 (87 P.
—Gold). Ebenso erzielten Bliitenmuskateller
2021, Donauveltliner 2020, Science Fiction
—Gemischter Satz rot 2020 und Pinot Nova
2020 Gold. Science Fiction — Gemischter
Satz weifs — Frizzante 2021, Bronner 2021,
Science Fiction-Gemischter Satzrot 2019,

www.weinobstklosterneuburg.at

Royalny 2019, Regent 2019, Prior 2020 und
Cabernet Carol 2020 erreichten Silber. Auch
die weiteren eingereichten Weine wie
Donauriesling 2020 und 2021, Science Fic-
tion—Gemischter Satzweifs 2020 und 2021,
Blitenmuskateller 2019, Cabernet blanc
2019 und Royalny 2018 wurden sehr gut
bewertet.

Im Rahmen des Weinwettwerbs fand
auch eine Vortragsveranstaltung statt.
DabeihieltIng. Karel Hanak einen Vortrag
mit dem Titel ,Neue PIWI-Rebsorten aus
Klosterneuburg“ und DI Martin Mehofer
referierte zum Thema ,Weinbauliche Er-
fahrungen mit PIWI-Rebsorten®.

Ein Dank gilt allen im Weinbauversuchs-
wesenund an der Produktion der Trauben
und Weine beteiligten Mitarbeiter/-innen!

i

International
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EHRUNGEN UND FEIERN

31 frisch gebackene Jungsommeliers/-ieres an
der HBLA Klosterneuburg!

—
=
—
=
—
=
=
=
=
=
=
i
=

Der1V.Jahrgang der HBLA Klosterneuburg
nahm an der umfangreichen Ausbildung
zum Jungsommelier/zur Jungsommeliére
Osterreich teil.

Ein mehrkopfiges Lehrer- und Experten-
team unterrichtete in professioneller Weise
unsere Schiiler/-innen in den Themenbe-
reichen Wein- und Kultur sowie Tischkul-
tur und Service. Zusétzlich vertiefte der
IV. Jahrgang sein Wissen wahrend eines
einwdchigen Schulaustausches mit der
Tourismusschule Brambergim Pinzgau. 31
Schiler/-innen nahmen an der Abschluss-
prifungteil. IndreiPrifungsabschnitten—
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theoretischer, sensorischer und praktischer
Teil-konnte unserIV.Jahrgang sein Wissen
und Kénnen unter Beweis stellen.

Die umfangreiche Aushildung an unserer
HBLAwarvorallembeiden Ergebnissenim
theoretischen und sensorischen Abschnitt
erkennbar. So konnten sogar 4 Schiler
mit einem ausgezeichneten Erfolg und
12 Schiiler/-innen mit einem guten Erfolg
abschliefsen.

Die Zertifikatsiibergabe fand gemeinsam
mit dem Abschlusszeugnis in einem fest-
lichen Rahmen statt.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



Forschungsprojekte (Aus-

zug)

MitJuli 2018 wurde per Erlass des Bundes-
ministeriums fir Bildung, Wissenschaft
und Forschung die teilrechtsfahige Ein-
richtung ,Wein & Obst Klosterneuburg
RTD - Einrichtung mit eigener Rechtsper-
sonlichkeit an der Hoheren Bundeslehran-
staltund Bundesamt fiir Wein- und Obstbau
Klosterneuburg* errichtet.

Dadurchbesteht die Moglichkeit, sich aktiv
aninternationalen Forschungsprojekten zu
beteiligen und daftir Personal- und Sach-
kosten gefordert zu bekommen. Nachdem
die Aufgaben an den Wein- und Obstbau
steigen, wird diese Forschungseinrichtung
benutzt, die begrenzten Ressourcen einer
offentlichen Einrichtung ,auszuweiten®
und die Forschungsaktivitdten zu steigern.
Nachstehend wird ein Auszug aus den lau-
fenden Forschungsprojekten ausgewiesen,
indenen wir derzeit mafigeblich tatig sind.

Stabilitat von Fruchtsaften -
HiStabJuice

Forderschiene: Marie Sklodowska-Curie
Actions (MSCA) Innovative Training Net-
work (ITN) H2020-MSCA-ITN-2020
Projektvolumen: € 2,837.000

www.weinobstklosterneuburg.at

Die Farbe ist bei vielen Fruchtsaften der
limitierende Faktor hinsichtlich ihrer
Stabilitdt. Die Erdbeere, Weichsel und
Roter Traubensaft sind dabei besonders
betroffen. Die Erfahrungderletzten Jahre
hat gezeigt, dass bei Erdbeere einige Pa-
rameter einen wichtigen Einfluss auf die
Farbstabilitdt haben, darunter endogene
Enzyme, Reifegrad, Erntezeitpunkt und
Herkunft sowie das Frieren der Friichte.
Im Projekt HiStabJuice versuchen 11 Disser-
tanten (ESR) in 19 Partnerorganisationen
(Forschungseinrichtungen und Industrie)
aus 7 Landern (Osterreich, Deutschland,
Italien, Niederlande, Slowenien, Portu-
gal, Frankreich) einerseits Parameter zu
finden, um die fiir die Verarbeitung am
besten geeignete Rohware zu definieren
und andererseits den Einfluss von vier
verschiedenen Stabilisierungsverfahren
(klassische Pasteurisation, Ohm’sche
Erhitzung (OH), Hochdruckbehandlung
(HPP), Gepulste elektrische Felder (PEF))
aufwichtige Qualitatsmerkmale (Farbe, In-
haltsstoffe, Keimzahlen, Enzymaktivitaten,
sensorische Eigenschaften) der Fruchtséfte
zuvergleichen. Einbesonderes Augenmerk
liegt dabei auf der Enzymanalytik.

Projektleiter an der HBLAuBA: Dr. Manfred
Gossinger
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Strategie zur Reduzierung der
Spatfrostschaden im Wein- und
Obstbau - FROSTSTRAT

Européischer
Landwirtschaftsfonds fir
die Entwicklung des
landlichen Raums:

Hier investiert Europa in
die landlichen Gebiete.

* K %
*

*
* *
*

* g x

LE 14-20

= Bundesministerium
Landwirtschaft, Regionen
und Tourismus

Forderschiene: EIP-Agri LE 14-20
Projektvolumen: € 500.000

In den beiden letzten Jahren waren Spét-
froste das grofste Problem im heimischen
Weinbau. Durch den Klimawandel ist
verstarkt mit einer frihen Entwicklung
des Rebstockes zurechnen, wobei aber bis
Mitte Mai jederzeit auch Kaltlufteinbrii-
che stattfinden konnen. Spétfrost ist kein
neues Problem im Weinbau, aber durch die
globale Erwdrmung sind auch bisher eher
verschonte Lagen davon betroffen. Spat-
frostwird heute mit zahlreichen Methoden
bekampft, die zum Teil sehr kostenintensiv
aber auch problematisch fiir die Umwelt
sind. Die am weitesten verbreitete Me-
thode ist das Rauchern oder das Beheizen
von Anlagen. Ebenso etabliert haben sich
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Verfahren zur Durchmischung von kalten
und warmen Luftmassen mittels Rotoren
aber auch mit Hilfe von Hubschraubern.
Fur alle diese Mafnahmen gilt, dass nur
fiir eine beschrankte Flache und nur mit
zum Teil hohem finanziellen Aufwand
eine teilweise Frostabwehr zu erzielen
ist. Eine andere Mafinahme wéare bewusst
den Austrieb zu verzdgern, sodass bei ei-
nem durchschnittlichen Frostereignis die
Triebe noch in der Wolle und damit deutlich
weniger gefahrdet sind.

Im Rahmen eines EIP-Agri-Projektes sollen
bekannte Technologien zur Frostbekamp-
fung evaluiert und verbessert sowie neue
Moglichkeiten mit Hilfe einer digitalen
Prognosetechnologie entwickelt werden.

Projektleiter: Dr. Ferdinand Regner, Dr.
Lothar Wurm, Mag. Ing. Franz G. Rosner

Entwicklung von nachhaltigen
MaBnahmen zur Bekampfung
der Kirschessigfliege im Oster-
reichischen Obst- und Weinbau
— KefStrat

Europaischer
Landwirtschaftsfonds fiir
die Entwicklung des
landlichen Raums:

Hier investiert Europa in
die landlichen Gebiete.

* X %

* *
* *
* *

LE 14-20

= Bundesministerium
Landwirtschaft, Regionen
und Tourismus
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Forderschiene: EIP-Agri LE 14-20
Projektvolumen: € 500.000

Die Kirschessigfliege ist ein invasiver
Schédling aus Asien, dessen Weibchen Eier
in reifende Fruchte legt und vor allem an
Beerenobst, Kirschen, Holunder und auch
Weinbeeren grofie Ertragseinbufien ver-
ursacht.

Foto: Kirschessigfliege - dem Feind in die Augen schauen

Die vorhandenen Bekdmpfungsstrategien
konnen Ertragsausfélle nicht immer ver-
hindern. Haufig tritt ein Befall erst ganz
knapp vor der Ernte auf und ein Insekti-
zideinsatz zu diesem Zeitpunkt ist nicht
oder nur sehr eingeschrankt moglich. Die

www.weinobstklosterneuburg.at

wenigen derzeit registrierten insektiziden
Mafinahmen sind nichtimmer ausreichend
gegen die Fliege wirksam und konnen
andere Insektenarten schadigen. Das Pro-
jekt KEFStrat will deshalb neue umwelt-,
niitzlings-und bienenschonende Bekamp-
fungsansitze entwickeln. Zudem sollen
Mafinahmen zur Reduktion von Eiablage
und Larvalentwicklung ermittelt werden.
Die wirksamsten Strategien werden in
Freilandversuchen getestet. Die Projekter-
gebnissebilden die Basis fiir eine effektive,
umweltgerechte Bekdmpfungsstrategie fiir
die landwirtschaftliche Praxis.

Projektleiterin an der HBLAuBA: Dr. Moni-
ka Riedle-Bauer
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leova SMART (FFoQSI)

Austrigm
Competence

Forderschiene: COMET-K1 Kompetenz-
zentrum FFoQSI wird im Rahmen von
COMET - Competence Centers for Excellent
Technologies durch die dsterreichischen
Bundesministerien BMK, BMDW und die
Bundeslander Niederdsterreich, Wienund
Oberosterreich gefordert

leova SMART ist die Entwicklung eines
smarten (digitalen) Weingartenpfahls der
voestalpine AG, der mit verschiedenen Sen-
soren (Temperatur, Feuchtigkeit, Nieder-
schlag und Blattnéasse) ausgestattetist,um
relevante und interpretierte Informationen
ausdem eigenen Weingarten fiir Winzer an
eine firihn leicht zu bedienende App zur
Verfiigung zu stellen. Auch die Darstellung
uberdenPCoder dasTabletistmoglich. Die
Sensorikbefindet sich in der vorhandenen
Infrastruktur (im Weingartenpfahl) und
kann iberwiegend auch den Einsatz von
Maschinen standhalten.

Da sich die Aufmerksamkeit im Agrarbe-
reich mehr und mehr auf das Mikroklima
richtet, wird auch im Wein-/Obstbau ein
optimiertes Managementimmer wichtiger.
Anhand der erhobenen und aufgezeigten
Daten sollen Winzer-/Obstbauern zielge-
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richtetere Mafinahmen ableiten konnen.
Zusatzlich sollen die Datenin Kombination
mit Vorhersagemodelle, kiinstlicher Intel-
ligenz und Algorithmen zur genaueren
Vorhersage flir Spatfrost und Ausbringung
von Pflanzenschutzmittel dienen. Der
Einsatz intelligenter Technologie soll fir
Einsparungspotential sorgen und zu einem
ressourcenschonenderen  Arbeitsleben
beitragen.

Eine derartige Technologieistals neuartig
anzusehen, da aktuelle Vorhersagen und
Krankheitsmodelle auf Basis von Grof3-
raumwetterstationen arbeiten. Winzer
und Obstbauern sind kinftig nicht mehr
auf Daten externer Wetterstationen an-
gewiesen, sondern kénnen exakt auf die
spezifischen Bedingungen im eigenen
Weingarten reagieren.

Projektleiter an der HBLAuBA: Mag. Ing.
Franz G. Rosner
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Bildanalyse der Stressphysiologie von Wein
fiirverbessertes Trockenheits-Management
Forderschiene: NO Science Calls - Disser-
tationen

N n:p:nkis'rmamcﬂ

Trockenstress ist die wichtigste globale
Herausforderung fir die Pflanzenproduk-
tion. Auch in Osterreich ist die Pflanzen-
Wasserversorgung eine zunehmende He-
rausforderung fiir die Landwirtschaft.
Daher besteht ein hoher Bedarf an neuen
Ansatzen zur besseren Anpassung an kli-
mawandelbedingten Stress wie Diirre und
Hitze sowohlbeieinjdhrigen als auch mehr-
jahrigen Nutzpflanzen wie Weinrebe. Die
Verbesserung der Pflanzenresistenz gegen
Trockenheit erfordert eine Verbesserung
der physiologischen Abwehrmechanismen,
die den Pflanzen helfen, die Trockenheit
zuvermeiden sowie Schiden in Stresspha-
senzuvermindern. Dazubedarfesverbes-
serter Messmethoden zum Verstandnis, zur
Uberwachung und Vorhersage der Reakti-
on der Pflanzen auf Trockenheit. Aktuelle
physiologische Methoden beschrdanken sich
meist auf die Messung einzelner Pflanzen
und sind unter Freilandbedingungen kaum
anwendbar. Die Anwendung bildgebender
Sensoren in der Pflanzenwissenschaft

www.weinobstklosterneuburg.at

konnte die Bereitstellung verbesserter
Lésungen fiir die Uberwachung der Pflan-
zenphysiologie sein. Diese Dissertation zielt
daraufab, einen neuartigen multimodalen
Bildgebungsansatz zu entwickeln, der
verschiedene Wellenldngenspektren kom-
biniert - den sichtbaren, nahen und kurz-
welligen Infrarotbereich sowie thermale
Strahlung — um charakteristische physio-
logische Merkmale der Weinrebe zu erfas-
sen. Die Doktorarbeit wird zunéchst bild-
gebende Modelle entwickeln, um die
Schlisselfunktion der Trockenheitsreak-
tion auf der Einzelblattskala zu erfassen.
Diese Modelle werden dann angewendet,
um Weinreben wiahrend Trockenstress und
Wiederbefeuchtung in Klimakammerver-
suchen hinsichtlich Friitherkennung von
Stress zu monitoren. Schliefdlich wird der
AnsatzinsFreiland iibertragen, um Unter-
lagen mit iberlegener physiologischer
Resistenz gegen Trockenheit zuidentifizie-
ren und die Bewésserungsplanung zu un-
terstiitzen Es ist zu erwarten, dass der in-
novative  multimodale Ansatz in
Kombination mit modernen datenanalyti-
schen Methoden einen wichtigen Fort-
schritt fiir die Pflanzenphénotypisierung,
das Trockenheitsmonitoring und somit
einen Beitrag zur Anpassung von Weinbau/
Pflanzenproduktion an den Klimawandel
bringt.

Projektleiter an der HBLAuBA: Dr. Christian
Philipp (Gesamtprojektleitung BOKU)
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Regulierungsstrategien von Stol-
bur im Kartoffel,- Gemuse und
Weinbau

Forderschiene: FFG Bran-
chenprojekt
Fordervolumen: Rd. €
900.000

N \:D:n‘ds’rimmcn

Das Stolbur-Phytoplasma
verursacht seit einigen
Jahren grofde wirtschaftliche Schaden an
Kartoffeln, einer Reihe von Gemiisekultu-
ren (Sellerie, Chinakohl) und an Weinre-
ben. Erkrankte Kartoffelpflanzen bilden
weniger und kleinere Knollen mit gum-
miartiger Konsistenz, die fadig austreiben
und ungiinstigere Verwertungs- und Lage-
rungseigenschaften besitzen. Infizierte Sel-
leriepflanzen verfarben sich, die Bestdnde
brechen zusammen. An erkrankten Reben
rollen sich die Blatter nach unten ein und
verfarbensich, die Gescheine oder Trauben

welken oder vertrocknen.
g )

Foto: Stolbur an der Rebe
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Die Ubertragung von Stolbur-Phytoplasma
erfolgtbeiallen Kulturen iber einen kom-
plizierten Zyklus, der Unkrautarten als
Zwischenwirte und Zikaden als Ubertréger
umfasst. AlsZwischenwirte spielen derzeit
in Osterreich vor allem zwei Unkrautarten,
die Ackerwinde und die Brennnessel eine
Rolle. Als Ubertrigerinsektist die Winden-
glasfliigelzikade (Hyalesthes obsoletus) in
allen Kulturen der entscheidende Ubertréa-
ger. Diese Zikaden entwickeln eine Genera-
tion pro Jahr, die Tiere werden als Larven
anden Unkrautern infektios, lebennur als
erwachsene Zikaden oberirdisch und tiber-
tragen in der Flugzeit in etwa von Anfang
Juni bis Anfang August die Krankheit in
die Kulturen.

Die Bekdmpfung ist schwierig, da die re-
levanten Unkrauter generell schwierig zu
bekampfen sind. Uberdies befinden sich die
Problembereiche oft nichtim Bestand son-
dern zumeist aufserhalb, an StrafSen- und
Wegrédndern, in Brachen, auf Béschungen
usw. wo nicht bekdmpft werden kann.
Uber die gesamte Flugzeit hat man es mit
einem konstantem Zuflug in die Kulturen
Zu tun, weil die erwachsenen Zikaden in
vielen Fallen nicht aufihren Unkrautwirten
auflerhalb der Kulturen bleiben, sondern
bei Stérungen (z.B. Wind, Trockenheit) auf
die benachbarten Kulturpflanzen fliegen.
Im Rahmen des Projekts soll, basierend
auf Insektenmonitoring und Klimadaten
(Temperatur, Feuchte), ein Stolbur-Warn-
dienst fiir Landwirte aufgebaut werden.
Dartber hinaus werden gemeinsam mit
Pflanzenschutzmittelfirmen alternative
Bekédmpfungsmethoden (z.B. Repellents)
fiir die Zikaden untersucht, ebenso wie
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mechanische Abwehrsysteme (Opferstrei-
fen, Vliese). Zwischenwirte fiir den Erreger
und Ubertréagerinsekten sollen mithilfe
eines gezielten Begriinungsmanagements
reduziert werden. Begleitet werden die
Freilandversuche durch umfassende La-
borversuche mitden Ubertrégerinsekten,
Sortenvergleiche mittels kiinstlichen In-
okulationen, durch molekularbiologische
Forschung sowie lebensmitteltechnologi-
sche Untersuchungen.

Projekleiterin an der HBLAuBA: Dr. Monika
Riedle-Bauer

Alternative Beikrautregulierung
im Obst- und Weinbau auf Basis
Autonomer Technologien

= Bundesministerium
Landwirtschaft, Regionen
und Tourismus

Forderschiene: Dafne

Am Markt werden zwar verschiedene
Méhroboter angeboten, jedoch beschran-
ken sich die

kommerziell verfiigharen ausschliefilich
auf den Gartenbereich (Rasenpflege). Ob-
wohl autonome Méher speziell fiir Dauer-
kulturen eine enorme Arbeitserleichterung
und Zeitersparnis bedeuten wiirden und
zusatzlich einen positiven Einfluss aufdie
Ressourcenschonung mitsich bringen, sind
zurzeitnoch keine marktreifen Systeme fiir
agrarische Anwendungen verfiighar. Mit
diesem Projekt soll Abhilfe geschaffen und

www.weinobstklosterneuburg.at

gezeigtwerden, dass ein voll automatisier-
ter Mahprozessim Zwischenstock-Bereich
sowie weitere Alternativen mit Folien bzw.
Motorhacke moglich sind, und dies eine
erhebliche Kosten-und Zeiteinsparung fir
den Wein-und Obstbauern mitsich bringt.
Ein solcher Mdhprozess tragt wesentlich
zur Entlastung und Verbesserung der Um-
weltbei. Dies wirkt sich wiederum positiv
sowohl auf den Boden als auch auf das
Image des Wein- und Obstbaus aus.

Um einen autonomen Méhprozessin Wein-
garten zuermoglichen, kommen in diesem
Projektkommerzielle Roboter zum Einsatz.
Diese werden durch diverse Modifikatio-
nen und die Kombination aus handelsiib-
licher und kostengtinstiger Sensorik mit
Open-Source-Software zu hochprézisen
Méhrobotern fir landwirtschaftliche
Anwendungen adaptiert. Durch die di-
rekte Einbindung von Praktikern in den
Entwicklungsprozess soll sichergestellt
werden, dass die entwickelte Losung pra-
xistauglich ist und den Anforderungen in
Dauerkulturen gerecht wird. Des Weiteren
werden dadurch die Akzeptanz und die
fachgerechte Anwendung von den Land-
wirten sichergestellt. Dartiiber hinaus soll
ein genereller Prozessin Richtung autono-
mer Geradte im Wein-und Obstbauin Gang
gesetzt werden. Dies ist eine der wichtigs-
ten Voraussetzungen fiir eine erfolgreiche
Umsetzung.

Projektleiter_in an der HBLAuBA: Dr. Mo-

nika Riedle-Bauer und Mag. Ing. Franz G.
Rosner
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sommelier

Im Zuge der Ausbildung zum Jungsomme-
lier im 4. Jahrgang wird auch das Thema
Bierbehandelt. Fur dieses Einheit konnten
wir den ausgebildeten Biersommelier und
Kleinbrauer Lukas Kithrer MSc als Gastvor-
tragenden engagieren. Die Schulerinnen
und Schiiler erfuhren technologische Hin-
tergrundinfos zum Brauprozess und der
Mikrobiologie. Anhand von Verkostungs-
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mustern konnten die verschiedenen Bier-
stile erkannt werden. Herr Kithrer liefert
sein Bier auch an das Minoritenstiiberl von
Fernsehkoch Andi Wojta im Unterrichts-
ministerium. Die Clearingstelle des Unter-
richtsministeriumsbegleitetuns wiederum
beider Ausbildung und Abschlussprifung
zum Jungsommelier.

©Johannes Friedberger
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projekt

Im Zuge des gemeinsamen Projektes
»Steinreich - artenreich: Besonderheiten
der Lesesteinriegel in der Weinbauland-
schaft Klosterneuburg® mit dem Kloster-
neuburger Naturschutzbund fand ein
Pflegeeinsatz beiden Lesesteinriegeln statt.
Diese befinden sichin unmittelbarer Nahe
zu den Schulweingéirten des Agneshofes
am GoOblingspitz. Sie liegen damit im Bio-
spharenpark Wienerwald. Wie der Name
schonsagt, entstanden die Lesesteinriegel
in Folge des Einsammelns bzw. Auflesens
von Steinen in den Weingérten. Diese
wurden in weiterer Folge im Randbereich
der Weingérten aufgeschiittet. Dadurch
entstanden kleinrdumige Steinriegel, die
als auflergewohnlicher Lebensraum fir
warmeliebende Tiere und Pflanzen dienen,
wozu auch einige seltene, siidlandische
Arten zdhlen. Diese Steinriegel miissen,
damit sie ihren Zweck erfiillen, von stark
wuchernden, stickstoffansammelnden
Pflanzen freigehalten werden. Dies war
die Aufgabe der Schiiler/<innen des II.
Jahrgangsunserer HBLA Klosterneuburg.

www.weinobstklosterneuburg.at

Im Bild ist zu sehen, wie ein Schiiler eine
Robinie (Falsche Akazie) ringelt, wodurch
der Baum keine weiteren Wurzelausschla-
ge bildet und langsam abstirbt. Der abge-
trocknete, abgestorbene Baum bildet als
Totholz wieder eine Lebensgrundlage fir
weitere Pflanzen und Tiere.

Einbesonderer Dank gilt der Organisatorin
und Projektinitiatorin, Landschaftsplane-
rin, Gartenberaterin, Naturvermittlerin
DI Ilse Wrbka-Fuchsig und den helfenden
Mitarbeiter/-innen der HBLA Klosterneu-
burg!

©JohannesFriedberger
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Elektronik

(im alternativen Pflichtgegenstand ,Wein-
und Obstbau - Spezialgebiet: Digitalisie-
rung®)

Digitale Elektronik ist die Grundlage der
modernen Computertechnik. Digital heifit,
dass es nur eindeutige An- oder Aus-Zu-
stdndeineiner Schaltung gibt. Wenn diese
Zustande dannnoch schnell wechseln, las-
sensichriesige Datenmengen verarbeiten
und komplexe Systeme wie zum Beispiel
das Internet realisieren. Die ersten Expe-
rimente zur digitalen Elektronik werden
mit Bauteilen wie NAND-Gatter, JK-Flipflop
oderICalsZahlbaustein durchgefiihrt. Sie
erlauben zahlreiche Schaltungsvarianten,
und sogar ein Computer istletztlich aus sol-
chen Grundfunktionen aufgebaut.

Text und Fotos: DI MMag. Alois Geyrhofer
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vom

Francisco-Josephinum an die HBLAuUBA gegliickt

Jahrelangwurde dariiber gemunkelt, disku-
tiertund die Idee immer wieder begraben,
aber plotzlichist es ganz schnell gegangen:
Kurzvor Weihnachten kam die Bestétigung,
dass die am BLT Wieselburg angesiedelte
IR-MS (Isotope-Ratio Mass Spectometry)
inklusive Akademiker-Dienstposten und
dazugehorigem Experten, Mag. Dr. Micha
Horacek, an die HBLAuBA tbersiedelt.

Im Erdgeschoss der Abteilung Chemie, wo
urspringlich die Probentibernahme ge-
plant war, sollte durch eine Raumteilung
sowohlein Buiro alsauch dasIsotopenlabor
eingerichtet werden. Eine Firma fiir den
Innenausbau musste den Raum teilen, Gas-
leitungen mussten verlegt und Spezialgase
angeschafft werden. Die extrem hohen An-
forderungen an die Klimatisierung waren
eine Herausforderung, die ein Servicetech-
niker der Firma Thermo Fischer loste.

Mit der Ubersiedlung der IR-MS alleine war
esabernichtgetan. Esmussten das gesam-
te Zubehor und auch die sehr kostbaren
Destillen inklusive Computersteuerung
ubersiedelt werden. Die IR-MS wurde von
der FirmaThermo Fisher in Wieselburg
uberpriift, fachménnisch abgebaut, mittels
Spedition verschickt und in Klosterneuburg
wiederaufgebaut. Dann wurde das System
uberprift und am 2. Mai 2022 durch den
Servicetechniker Dr. Herold letztendlich
fir Messungen freigegeben.

www.weinobstklosterneuburg.at

Im Wein ist die Angelegenheit ganz klar:
Per EU-Verordnungist jedes Mitgliedsland
verpflichtet, eine Weindatenbank mit Iso-
topendaten zu bespielen. In Osterreich geht
es konkret um 50 Weinproben, die jedes
Jahr an der HBLAuBA vinifiziert werden,
im Anschluss jetzt in Klosterneuburg de-
stilliert und mit der IR-MS auf die Stabil-
isotopen des Kohlenstoffsim Weinalkohol
und Sauerstoff im Weinwasser analysiert
werden. Diese Daten, gemeinsam mit den
positionsspezifischen Wasserstoffisotopen-
Daten der NMR (Kernspinresonanz, auch
magnetische Kernresonanz oder kernma-
gnetische Resonanz), welche momentan
noch in San Michele gemessen werden
miissen, ergeben die Datenbasis fiir eine
im Ausland bereits gut erprobte Weinkon-
trolle hinsichtlich unerlaubte Wéasserung,
Anreicherungund falsche Jahrgangs- sowie
Herkunftsindikation.

Das Gerdtkannauch im Forschungsbereich
hervorragend fiir verschiedenste Aufga-
benstellungen im Obst, Obstprodukten
und Wein eingesetzt werden. Neben der
Authentizitatstiberprifung konnen auch
viele Hypothesen zum Klimawandel und
dessen Auswirkungen iiberpriuift werden.
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Foto: IR-MS (JR CinIspra, Italien)

Fir ein weiteres, fast noch wichtigeres
Gerat, das magnetische Kernspinspektro-
meter (NMR) mit aktuellen Anschaffungs-
kostenvonrund. 1.4 Mio. € (!) konnte leider
trotz erheblicher Anstrengungen noch kei-
ne Sonderfinanzierung gefunden werden.
Bei derartig hohen Anschaffungskosten
stelltsich nattirlich die Frage, welcher Nut-
zendurch dieIsotopenanalytik mitdiesen
stindteuren Geraten erreicht wird. Da die
Isotopenanalytik standort-, jahrgangs-und
pflanzentypischist, kann damit die Verfal-
schung von Weinen (u.a. Produkten) mit
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unerlaubten Zusétzen (z.B. Wasser, Zucker)
sowie einigermafien gut die Herkunft
nachgewiesen werden. Insbesondere die
Uberpriifung der Herkunft ist aufgrund
der starken Betonung der Regionalitdtbeim
Wein (DAC etc.) aber auch beim Obst (z.B.
Unterscheidung zwischen regionalem Obst
[Apfel, Marille, Dirndl] oder Importware)
von stetig steigender Bedeutung. Zusatzlich
birgtdie Isotopenanalytik auch das Poten-
tialneben der Wasserung und illegalen Zu-
ckerungauch andere Verfalschungen (z.B.
Aromatisierung?) aufdecken zu kénnen,
was aber im Zuge von Forschungsvorhaben
geklart werden musste.

Textund Foto: Dr. Christian Philipp
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Inden Tagen vor denOsterferiensammelten Dabei wurden insgesamt acht volle Kis-
alleJahrgange der Hoheren Bundeslehran- ten mit Hilfsgiitern gespendet, die von der
staltund Bundesamt fiir Wein-und Obsthau  youngCaritas abgeholt wurden.

unter Begleitung ihrer Religionsprofesso-

ren Dieter FUGGER und Dominic (Tassilo)

LORENZ haltbare Lebensmittel fir die

Ukraine.
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2022 - 2025

Unsere Schule ist Partner beim Erasmus+
Projekt ,,Study of climate change through
viticulture: Influence on grapes and wine
quality. New technologies for marketing*
mit Start am 28. Februar 2022 und Dauer
bis 27. Februar 2025.
Folgende wertvolle Partnerschaften sind
bei dem Projekt dabei:
1. IES ANDRES VANDELVIRA, Spain,
Castilla-La Mancha- ALBACETE www.
vandelvira.net
2. Hohere Bundeslehranstalt und Bun-
desamt fiir Wein- und Obstbau Klos-
terneuburg, Austria, Niederdsterreich
www.weinobstklosterneuburg.at
3. Strednd odbornad S$kola vinsrsko-
ovocinSrska Modra, Slovakia, Bratis-
lavsky kraj www.svosmo.edupage.org
4. ,Dimitrie Cantemir“ Agricultural
College,Romania, Husiwww.colegiulag-
ricol.ro
5. INSTITUTE OF HIGHER EDUCATION
UMBERTO I - ALBA, Italy, Piedmont
www.iisumbertoprimo.it
6. AMERICAN FARM SCHOOL POST SE-
CONDARY EDUCATIONAL AND TRAI-
NING ASSOCIATION, Greece, Kevtpn
Maxkedovia (Kentriki Makedonia) THES-
SALONIKI
Das Kick-Off-Meeting des Projektes fand
von 2. bis 6. Mai 2022 in Klosterneuburg
und Modra (Slowakei) statt. Es war eine
komprimierte Veranstaltung mit vielen
technischen Informationen und einer kolle-
gialen Atmosphére. Wir besuchten das Stift
Klosterneuburg, wo wir die Schatzkammer
und den Keller besichtigten sowie viele in-
teressante Details erfuhren. Der Abschluss
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fand bei einer gemiitlichen Verkostung in
der Vinothek statt. Am ndchsten Tag wurde
hartgearbeitet. Am Vormittag wurden die
beteiligten Schulen vorgestellt, und es gab
sehrinteressante und informative Gespra-
cheund Diskussionen. Im Zuge des Projek-
teswerdenvon denverschiedenen Landern
Ernteanalysen von vier Rebsorten gemacht,
wo die Daten der Ernten der letzten 20 Jahre
gesammelt werden (Zuckergehalt, Sdurege-
halt, pH-Wert, Farbindex, Temperatur und
Niederschlagsmengen). Weiters wurden die
Mobilities, diein die verschiedenen Lander
gemacht werden, durchgespielt. Die erste
Mobility wird vom 17. bis 21. Oktober 2022
in Thessaloniki stattfinden.

Amnéchsten Tag ging es weiter nach Modra
in die Weinbauschule. Die Weinbauschule
Modra ist eine einzigartige Schule in der
Slowakei, in der mehr als 100 Jahre Tradi-
tion mitden modernsten Technologien und
Innovationen zusammentreffen. Sie berei-
tetjunge Menschen auf Berufe in den Berei-
chen Weinbau, Weinbereitung und Obstbau
vor. Ausbildung und Praxis werdenlaufend
den Markttrendsim In-und Ausland ange-
passt, was beste Voraussetzungen fur die
Beschéftigungsfahigkeit auch im Bereich
der modernen Gastronomie und des land-
lichen Tourismus schafft. Zu den Starken
der Schule gehoren die internationale
Zusammenarbeit mit gleichen Schultypen,
der kreative Unterricht, der Bezug zur Pra-
xis, die Schulpartnerschaften mit starken
Marken auf dem Markt und die eigene
Produktion.

© Barbara Friedrich
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mit Triple-Quadropol-Massenspektrometer)

Ein derartig hochspezifisches und hoch-
prézises Analyseninstrument besitzen nur
wenige, meist universitare Forschungsein-
richtungen. Das Gerat stammt auch von ei-
ner Forschungseinrichtung und zwar vom
Institut fiir Bodenforschung der Universitét
fir Bodenkultur. Dort wurden aufgrund
einer Pensionierung die Aufgabenfelder
umstrukturiert und das Analysengeréit
(Anschaffungswertneu: ca. 300.000 Euro)
nichtmehr bendtigt. Durch die guten Kon-
takte von DI Dr. Christian Philipp konnte
das Gerat gratis ibernommen werden, nur
der Autosampler und die chromatographi-
sche Trennpumpe sowie die Stickstoffver-
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sorgung mussten angeschafft werden. Auch
wird der bereits pensionierte Forscher
von der Universitdt fiir Bodenkultur un-
sere tatkraftigen Techniker/-innen Karin
Korntheuer und Phillip Eder auf die bereits
etablierten Methoden (vorwiegend in der
Riickstandsanalytik) einschulen. Wir ver-
sprechen uns vom Gerét nicht nur in der
Ruckstandsanalytik  weiterzukommen,
sondern viel mehr auch in Fragestellungen
von Aromavorstufen, Polyphenolen und
anderen grofieren Molekiilen neue For-
schungsvorhaben realisieren zu kénnen.

Textund Fotos © Christian Philipp
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Auch das zéheste und herausforderndste
Schuljahr geht einmal zu Ende und so
konnten wir am Freitag 2. Juli bei Kaiser-
wetterinunserem Lehrgarten, beginnend
mit einer sehr stimmigen Feldmesse, den
Schulschluss feiern. Da unser Religions-
professor Hw. Herr Dr. Dominik Lorenz
w. Tassilo im Gymnasium unabkommlich
war, zelebrierte niemand geringerer als der
Kammerer des Chorherrenstiftes Hw. Herr
Anton Hoslinger, einlangjahriger Freund
unseres Direktors, die Feldmesse. Musika-
lischbegleitet wurde er dabei durch unser
neues Blasmusikquartett unter Leitung von
Frau Prof. Dipl.-Ing. Susanne Grausenbur-
ger, der fiir das perfekte Vorbereiten herz-
lichstgedankt sei. Ein besonderer Dank gilt
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auch den Schulerinnenund Schiilerndes 1.
Jahrgangsfiir das Vortragen der Fiirbitten
und die erste Lesung.

A
SUDTIROLER PERGL
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Nach dem Gottesdienst, dem erfreulicher-
weise sehrviele Schiiler/innen und Lehrer/
innen beiwohnten, wurde die spontane
Idee fiir eine ,,Gruppen-Foto der HBLAuBA“
genutzt, was sich auch als unterhaltsames,
gruppendynamisches Experiment ent-
puppte. Im Anschluss daran versammelte
Direktor HR DI Dr. Reinhard Eder alles
Schiiler/innen um sich und verteilte zi-
gig die Auszeichnungen fur die ,,Special
Awards“, bei denen die freiwilligen Leis-
tungen von Schilern/innen (Klassenspre-
cher, -kassier, Sport, Offentlichkeitsarbeit,
Musik etc.) mit einem Zertifikat und schuli-
schem Nektar als Geschenk extra honoriert

werden.

Wahrend die Schiiler/innen des 1., 2. und
3.Jahrgangsdanachindie Klassenzimmer
zur Zeugnisverteilung eilten, blieben die
des 4. Jahrgangs im Lehrgarten, wo als

www.weinobstklosterneuburg.at

nichster Programmpunkt die Uberrei-
chung der ,Jung-Sommelier Dekrete er-
folgte. Da sie bisher nur vom allgemeinen
Bestehen aller Priflinge erfahren hatten,
war die Spannung grofd mit welchem Kal-
kiil diese prestigetrachtige Priifung absol-
viert wurde. Die Jungsommelier Prifung
besteht aus mehreren Teilabschnitten:
Einer Osterreichweit standardisierten
Theorieprifung (LMS online), einer
Sensorik Prifung, dem Erstellen einer
Weinkarte, Weinempfehlungen zu einem
vorgegebenen flinfgdngigen Mentiund dem
praktischen Weinservice miterganzenden
Fragen. Von den 31 Schiiler/innen die zur
Jung-Sommelier Priifung angetreten sind
haben alle bestanden, vier von IThnen sogar
mitausgezeichneten Erfolg (Hecher Micha-
el, Honsig Johannes, Wetschka Magdalena,
Zemanek Nikolaus,)—wir gratulieren herz-
lichst.
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Freigut Thallern
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Das Freigut Thallern ist eines der dltesten
und traditionsreichsten Weingiiter Oster-
reichs, erbaut im Stile des heute weltbe-
kannten Clos de Vougeotin der Burgund. Im
Oktober 1141 ging das damalige Winzerdorf
Thallern durch Schenkung des Markgrafs
Leopold IV andas Stift Heiligenkreuz, und
wird seitdem ohne Unterbrechung bewirt-
schaftet.

Verbandsnachrichten 2/2022

Heute sorgt Erich Polz gemeinsam durch
Auslagerung an Paradewinzern wie Karl
Alphart, Leopold Aumann und Johannes
Gebeshuber dafiir, dass aufrund 30 Hektar
Rebflache Weine von absoluter Spitzenqua-
litat gekeltert werden. Die Rieden ,Wiege®,
»Ronald“oder,,Student“zdhlen zu den bes-
ten Lagen der gesamten Region. So ist das
Freigut Thallern ein echtes Vorzeigeprojekt
fir die Thermenregion.
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Nach der Fihrung durch die alten Rdum-
lichkeiten des Weinguts und der Kapelle
prasentierte Ing. Johannes Friedberger
seine hochstinteressanten Ausfithrungen
uberdie Urspriinge der Sortenbezeichnun-
gen Blaufrankisch, Blauer Portugieser und
Zierfandler prasentierte. Die umfangrei-
chen Grundlagen und Schlussfolgerungen
werden derzeitin der Zeitschrift ,Der Win-
zer“ veroffentlicht und wiirden den Rah-
men der Verbandsnachrichten sprengen.

Kurzfassung:

Rotweinsorten waren zwar schon im Mit-
telalter im Gebiet des heutigen Osterreichs
vorhanden, sie spielten jedoch kaum eine
Rolle. Daher wurden die Rotweinsorten
auch nur ganz allgemein als Schwarze
bezeichnet. Erst mit der Zeit erhielten sie
differenziertere Namen: nach der Farbe
(Friuhschwarze, Spétschwarze, Schle-
henschwarze, Krahentraube, Abendrot),
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nach der Form (Geisdutten, Zapfner,
Kleinschwarze oder Grobschwarze) oder
nach dem Geschmack (Schmeckende,
Muskateller, Stifsschwarze und weitere).
In der Folge bekamen die blauen Sorten
Namen nach der Herkunft der Rebsorte.
Die wichtigste Rebsortengruppe waren
dabei die Burgunder-Sorten. Rotwein
hatte zu Monarchie-Zeiten vor allem in
den umliegenden Landern (Westungarn,
Untersteiermark, Siidtirol) mehr Bedeu-
tungund wurde auch von dort eingefiihrt.
Jedoch gab es auch in Osterreich kleinere
Rotweininseln, die Wein unter anderem
anden Kaiserhoflieferten. Hierzu zdhlten
etwa:
Voslauer: auch Badner; inkl. Pfaffstét-
ten, Soofs, Gainfarn, Siebenhirten. Blau-
er Portugieser, Blaufriankisch, etwas
Blauer Burgunder
Limberger: auch Retzer; Blaufrankisch,
Génsfufler, (Portugieser?). 1516/17 in
einer Kremser Kammeramtsrechnung
als ,roter Retzer Wein“erwéahnt.
Matzner: Blauer Portugieser, Blaufran-
kisch
Pollauer: Mdhren, um Nikolshurg, Felds-
berg. Blauer Zierfandler. Die sidméhri-
sche Weinbaugegend dirfte verstarkt
mit Rebsorten aus der Thermenregion
bepflanzt worden sein-vor allem durch
die Fiirsten von Liechtenstein.
Die Babenberger zahlten Gumpoldskirchen
schon im 11. Jh. zu ihrem Privatbesitz.
Die Weingarten von Pfaffstdtten wurden
laut Schams (1835) fast zur Gdnze von den
Zisterziensern von Heiligenkreuz bewirt-
schaftet. Diese sollen darauf geachtet ha-
ben, dass die von alters her erprobten und
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gedeihlichen Sorten (namentlich Heunisch
und Osterreichisch Wei) vorherrschend
blieben. Gleichzeitig fiihrten sie Anbau-
versuche mit neuen Rebsorten durch. Es
fielihm zudem auf, dass es dort, wie sonst
kaum wo, reinsortige Abschnitte in Wein-
bergen gab.

Zu einer Umstellung von Weifwein- auf
Rotweinsorten diirfte es wihrend der
Reblaus-Katastrophe gekommen sein. Der
Blaue Portugieser, der infolge ,,seiner rei-
chenBewurzelung amlédngsten der Reblaus
widersteht“ wurde meist gemeinsam mit
Blaufrdnkisch angebaut.

Eine der adltesten Rotweinsorten fiir den
deutschsprachigen Raum ist die Rebsorte
Gansfifer. Diese wurde nach dem Ausse-
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hen des Blattes, einem Gansefufs dhnlich,
benannt. Sie wurde schon bei Hierony-
mus Bock (1539) in Deutschland und bei
Johann Rasch (1580) im Osterreichischen
Weinbuch erwdhnt. Der GansfiifSer istnach
den heutigen DNA-Rebsortenanalysen von
Regner und anderen Genetikern eine der
Urstammsorten (Grofdelternteil) der auto-
chthonen 6sterreichischen Rotweinsorten
Blaufrdnkisch und Blauer Portugieser.

Der Wein der Rebsorte Rainfal (mit unter-
schiedlichen Schreibweisen) wurde bei
vielen mittelalterlichen Festen aufgetischt.
Rainfal war nicht nur eine gehandelte
Weinsorte, sondern auch eine echte Reb-
sorte. Im Mittelalter und Spatmittelalter
bzw. zu Beginn der Neuzeit wurde vor
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allem von Weinsorten, im Sinne von Her-
kunftsweinen, gesprochen. Die Nennung
von Rebsortenwein war selten. In einer Zeit,
inder nur wenige Menschen Schreiben und
Lesen konnten, musste die Sorte gut optisch
unterscheidbar sein, damit sie iiberhaupt
namentlich genannt und weiterempfohlen
werden konnte. Eskann jedoch auch sein,
dass mehrere Sorten mit dem Namen Rain-
fal bezeichnet wurden, deren Trauben,
Blatter und Weine dhnliche Eigenschaften
aufwiesen. Die Rebsorte Rainfalistauchim
osterreichischen Weinbaubuch von Johann
Rasch (1580/82) zu finden, der Wein wur-
de dort zumeist als siifs beschrieben. Be-
trachtet man Raschs Beschreibungen von
Osterreichischen Herkunftsweinen und
deren erzielten Weinpreisen (aus spateren
Werken) zeigt sich, dass der heutige Rote
Zierfandler fast iiberall dort heimisch war,
wo die hochsten Weinpreise erzielt wur-
den. Aufierdem wurden die Weine dieser
Gegenden oft als sif$ beschrieben. Hier
sind vor allem die Gumpoldskirchner, die
Sandweine vom Neusiedlersee, die Retzer
und die St. Georgener zu nennen. Das fihrt
zu der Annahme, dass es sich bei der Reb-
sorte Rainfal in Niederosterreich um die
heutige Rebsorte Roter Zierfandler handeln
konnte. Der Rote Zierfandler ist mit dem
aufdergewohnlichen Blatt und der Traube
(Form, Farbe, Trockenbeerenbildung) sehr
gut zu erkennen und von anderen Sorten
zu unterscheiden, was dazu beigetragen
haben konnte, dass die Sorte schon sehr
frih einen eigenen Rebsortennamen be-
kam. Der Rote Zierfandler besitzt die Eigen-
schaft, Schrumpfbeeren/Trockenbeeren
zu bilden, was zumital. Ausdruck Kochen
fur Einziehen/Trocknen passt. Aus dem
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Wort Rampholina (Folia kommt aus dem
lateinischen und bedeutet ,,Blatter, Laub,
bedeckt) wurde spater die Sortenbezeich-
nung Ranftler, Raifler oder auch Reifler.
DerZwischenschritt iiber die Bezeichnung
Rainfal/Raynfal erscheint plausibel. Auch
die sprachliche Weiterentwicklung von
Rampholina zu Fahnler und spéter Zier-
fahnler/Zierfandler erscheint plausibel.
Der Begriff Rothraifler (um den Neusied-
lersee und in Wurttemberg) meinte zuerst
den Roten Zierfandler, wurde aber spéter
auch fiir den Roten Veltliner verwendet.
Baboreihtden Roten Zierfandler aufgrund
seiner Fahigkeit, Trockenbeeren zu bilden,
bei den Tokayer-Sorten (ungarische Siifs-
weine) ein, da er in Deutschland auch mit
dem Synonym ,Rother Tokayer“ benannt
wurde.

Im Anschlussan den Vortrag wurde die Ver-
kostung von der Auslandsstudienreise des
Absolventenverbandes in das Loiregebiet
nachgeholt. Inbewédhrter Weise wurde je-
weils ein Wein eines besuchten Betriebes
inFrankreich mit einem 6sterreichischen
Wein gedeckt verkostet, von Dr. Walter Kut-
scher und DI Harald Scheiblhofer kommen-
tiert und danach die Herkunft der Weine
aufgedeckt. Fiir die hochst interessante,
unterhaltsame und professionelle Abwick-
lung seibeiden Weinexperten gedankt.
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Wein A

Wein B

Sekt Griner Veltliner Reserve, 2017, 13,5
% vol, Niederosterreich, Steininger GmbH,
Langenlois

Bouvet Saphir Saumur Brut Vintage, 2017,
12,5 % vol., Bouvet-Ladubay, St Hilaire-St
Florent, France

Extra Brut-Reserve, degorgiert 2020, 12
% vol., Weingut Brundlmayer Langenlois

Cremant de Loire, Blanc de Blancs, brut,
12,5 % vol., Langlois-Charteau, St-Hilaire
St-Florent, France

Bouvet Tresor Rose , Samur, 12,5 %vol.,
Bouvet-Ladubay, St-Hilaire - St-Florent,
France

Rose Sekt, 2018, 12 % vol., Weingut Mayer,
1190 Wien

Samur, 2018, 13 % vol., Domaine Langlois
Chateau, St-Hilaire St-Florent, France

Griner Veltliner, Nussdorf, Traisental,
2020,12,5 % vol., Weingut Huber, Reichers-
dorf

Griner Veltliner, Ried Harrer, Wagram,
Jubildumswein, 2020, HBLAuBA Kloster-
neuburg

Bonnezeaux, Grand Vin de Loire, 2015,
12,5% vol., Chateau De Fesles, France

Gruner Veltliner Federspiel, Wachau, 2020,
12 % vol., Nikolaihof, Mautern

Amphora, 2019, Chinon, 14% vol., Domaine
de Noire, Chinon, France

Opus Eximium Cuvee (Blfr., St. Laurent und
Zweigelt), 2018, 13,5 % vol., Burgenland,
Weingut Gesellmann, Deutschkreutz

menetou-salon (Pinot noir), 2018, 14 % vol.,
Domaine Henry Pelle, Morogues, France

DasPhantom, 2019 13,5% vol.,Burgenland,
Kirnbauer, Deutschkreutz

Saumur Champigny, 2015, 13 % vol., Domai-
ne des Roches Neuves, Thierry Germain,
France

Beerenauslese Cuvee, 2017, 11 % vol., Bur-
genland, Gerhard Kracher, Illmitz

Quarts de Chaume, Grand Cru, 2015, 11,2
% vol., France, Domaine - Scea Chateau de
Chamboureau

Als Abschluss bildete eine Verkostung von
Weinen aus der Vinothek Thallern begleitet
mit einem kleinen Snack.
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Imhtigeligen steirischenIlztal besuchte der
Absolventenverband am 29. April 2022 den
Obstbaubetrieb Gutmann (www.gutis.at).
Markus Gutmann (M]g. 1998) und sein Sohn
Sebastian (M]Jg. 2019) betreiben derzeit
auf 4 ha Erdbeeren im Tunnelanbau und
21 ha Apfelanbau (davon 6 ha Kronpronz
Rudolf). Durchschnittlich arbeiten 30
Mitarbeiter_innen am Betrieb, in der Erd-
beerhaupterntezeit 85, wobei die meisten
Arbeitshelfer innen aus Ruménien und der
Ukraine stammen. Im Betrieb wird auch
hohesoziale Standards und Wertschatzung
gesetzt. Sostehtu.a. sogar ein Pool zur Ver-
fugung.

Seit 1981 werden Erdbeeren produziert.
Der Tunnelanbau begann 1991 durch sei-
nen Vater, aktuell werden 4 ha Erdbeeren
unter Folie produziert. Die Erntemenge
ca. 200.000 kg wird an Spar mit Abnah-
mevertrdgen und garantierten Preisen
uber die Saison abgesetzt. In letzter Zeit

www.weinobstklosterneuburg.at
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konnte ein zunehmender Kostendruck
festgestellt werden, wobei auch + 4% ho-
here Produktionskosten durch aktuelle
Preissteigerungen bei den Betriebsmitteln
angefallen sind. Der Preis ab Hof betragt €
10. Die Hauptsorte beiden remontierenden
(mehrmals tragenden) Sorten ist Murano.
Beider Durchkultur werden Versuche mit
Limalexia vorgenommen, die im Reifezeit-
punkt dhnlich wie die Sorte Elsanta, liegt,
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jedoch die Ertrdge hoher und die Qualitét
sehraromatischist. Die Ernte erfolgtjeden
2. Tag in derselben Parzelle. Neben dem
Einsatz von Niutzlingen (Raubmilben) ist
ein Pflanzenschutz notwendig, wobei die
Hauptprobleme Erdbeermehltau, Blattlau-
se und Thripse sind. Als Pflanzmaterial
werden Traypflanzen (= qualitativ bestes
Pflanzmaterial) verwendet, die hochste
Ertrédge (ca. 365 Gramm/Pflanze) liefern.

Im Weinhof Leitner in Schattauberg im
Ilztal, Weinbaugebiet Volkanland, (wWww.
leitnerhof.at) wurden wir ebenfalls von
Helmut Leitner (M]g.1998) und seinem
Bruder Hannes sowie den Kindern Stefanie
und Mathias (beide M]g. 2019) herzlich will-
kommen geheifsen. Als Weingut des Jahres
2020 setzt der Betrieb auf Nachhaltigkeit
und Innovation.
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Nach seiner Aushildungin Klosterneuburg
fiir die Ubernahme des Obstbaubetriebes
galt die Leidenschaft aber eindeutig dem
Weinbau. Sohater nach dem Abschlussin
Klosterneuburg noch auf der Hochschule
Weihenstephan in Freising (Deutschland)
Agrarmanagement studiert und ist als
Weinbauer nach Hause zuriickgekehrt.
Im Jahre 1996 entschieden die Bruder
Hannes und Helmut, einen eigenen Wein-
baubetrieb aufzubauen. 2000 wurde der
erste Qualitatswein gekeltert. Bald packte
auch Hannes die Leidenschaft fiir den
Wein. Im Jahre 2004 machte auch er den
Weinbaumeister. Die Familie Leitner
bewirtschaftet mittlerweile 18 Hektar.
Hannesund seine Mutter Millisind fiir die
Arbeitenim Weingarten zustdndig. Helmut
verbringt die meiste Zeitim Weinkellerund
die zwei guten Seelen des Hauses, Regina
und Elisabeth, betreuen die Kunden.

| —
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Auf der Ried Prebensdorfberg befinden
sich die dltesten Weingérten. Einer davon
wurde bereits vor tiber 120 Jahren ausge-
pflanzt und wird nun besonders liebevoll
gepflegt. Tiefgriindige Kulturrohbdden
bilden hier die Grundlage fir das Her-
anwachsen von gehaltvollen Trauben.
Das illyrische Klima mit pannonischem
und mediterranem Einfluss, schafft eine
gunstige klimatische Voraussetzung zum
Ausbau von frischen, eleganten Weinen.
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Die Trauben werden ausschliefdlich von
Hand geerntet und bereitsim Weingarten
selektiert. Seit 2018 stammt ein Teil der Pro-
duktion aus biologischer Bewirtschaftung.
Neben zahlreichen Auszeichnungen wie
Steirischer Landessieger und Salongold
wurde der Betrieb 2020 als Weingut des
Jahres gekirt. Diese ausgezeichneten
Qualitaten konnten wir im Anschluss an
die Fihrung verkosten und geniefSen.
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Den Abschluss bildete ein Besuch am
Weinhof und Buschenschank Peinsipp
ebenfallsin Schattauberg (www.weinhof-
peinsipp.at). Aus einem kleinen Landwirt-
schaftsbetrieb mit Schweinen und Rindern
entwickelte sich der Obstbau als Intensiv-
kultur. Die ersten Rebstdcke wurden im
Jahre 1989 ausgepflanzt und ab 1992 ein
Buschenschankbetrieb angeboten. Seit
2019 fithren Helmut und Lisa (M]g. 2016)
die Geschicke des Weinhofes und bringen
innovativen frischen Wind. Die zahl-
reichen Auszeichnungen (2020 mit AWC
Vienna - Trophy-Sieger, Jungwinzerin des
Jahres, Landesweinverkostung — Finalist
oder 2019 Landesweinverkostung - Fina-
list, 100 Besten Weine der Region - Sieger
w.v.m.) unterstreichen die hohe Qualitatder
Weine. Nicht nur die Weine, sondern auch
die ausgezeichnete Brettljause, Mehlspei-
sen, ... beeindruckten und starkten uns auf
der Heimreise.
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Unseren Gastgebern sei herzlichst fiir die
Gastfreundschaft gedankt. Ein Dankeschon
auch an Dr. Gottfried Lafer flir die Organi-
sation dieses Verbandstreffens.
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wie im Flug vergangen...

im Zentralausschuss Ing. Josef
Treiber, den Prasidenten des
Absolventenverbandes und
steirischen Weinbaudirektor
Ing. Werner Luttenberger,
den Vizeprasidenten des Bun-
desobstbauverbandes  Ing.
Johann Plemenschitz, den
Geschéaftsfihrer der Winzer
Krems Ing. Ludwig Holzer;
MSc sowie weitere erfolg-
reiche Winzer, Obstbauern
und Unternehmer) durch die
Raumlichkeiten der Schule
und der Abteilungen Chemie
und Obstverarbeitung.

Unter diesem Motto stand das Treffen der
Absolvent/-innen des Maturajahrganges
1982 am Freitag, den 17. Juni 2022. Nach
einem Besuch bei der Osterreichischen
Nationalbank, Organisator Mag. Franz
Deim, und einem Mittagessen im Stift Klos-
terneuburgwechselten die Herren zuihrer
ehrwiirdigen Alma Mater Babonensis.

Direktor HR Dipl.-Ing. Dr. Reinhard Eder
empfing die Gruppe am Fenstertag be-
sonders gerne, da er selber Teil dieses
Maturajahrgangesistund daher zeitgleich
Besucherund Gastgeber war. Nach einer Ge-
denkminute fiir zwei verstorbene Kollegen
beim Totendenkmal, dem obligatorischen
Klassenfoto vor dem Haupteingang und ein
paar einleitenden Worten fiihrte er seine
Klassenkollegen (u.a. Kollegen HRIng. Mag.
Franz G.Rosner, unseren Personalvertreter

www.weinobstklosterneuburg.at

Danach wechselte die Gruppe
zum Agneshof, wo die meisten
zwar kurz, etwas wehmiitig ihres ehema-
ligen Internates gedachten, bald aber von
demmodernen Design und den vielfaltigen
technologischen Moglichkeiten im neuen
Kellerwirtschaftsgebdude beeindruckt
waren. Nach einer Fithrung durch den
Verarbeitungsbereich folgte eine Verkos-
tungvon klassischen Verkaufsweinen und
innovativen Weinen (PIWI‘s, Orange Weine,
Bio-Weine, SO2-frei hergestellte Weine), bei
der zu vielen Themen angeregt, kollegial-
freundlich diskutiert wurde. Einen gesel-
ligen Abschluss fand das Maturatreffen
beim Heurigen Gruber-Kopp vis-a-vis der
Kellerwirtschaft, wo viele Erinnerungen
und ,,G schichtln“von der so schénen und
unbeschwerten Schulzeit aufgewarmt
wurden.
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Maturajahrgangs 1970

Mit zweijdhriger Verspitung konnten end-
lich am 20. Mai 2022 die Absolventen und
zweiAbsolventinnen des Maturajahrgangs
1970 zum 50+2jahrigen Maturatreffen ein-
laden. Der Umstand der langen Wartezeit
und auch das gute Wetter trugen sicherlich
dazu bei, dass die Wiedersehensfreude
riesengrofs war. Besonders erfreut waren
alle,dasssichauchihre beiden ehemaligen
Lehrkréafte Direktori.R. HR DI Hans Haus-
hofer (97 Jahre alt) und Direktor i.R. HR DI
Dr. Josef Weiss einfanden.

Nach einer ,warmen“ Begrufiung durch
Direktor HR DI Dr. Reinhard Eder im Vor-
garten bei unserem Mostwaage-Sonnen-
uhr-Brunnen und einer Gedenkminute
fiir die verstorbenen Klassenkameraden,
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wechselte die Gruppe in das Konferenz-
zimmer, wo Direktor Eder tiber die we-
sentlichen Fakten der Lehranstalt und der
Forschungberichtete. Alsnéachste Stationen
wurden die Abteilung Chemie und die
Abteilung Obstverarbeitung besucht, wo
es ein paar hervorragende Produkte zum
Verkosten gab. Im Anschluss daran fuhr
die Gruppe zum Agneshof, wo nach einer
Fihrung durch die Kellerwirtschaft aus-
gewdhlte Weine verkostet wurden. Unsere
Absolventen/-innen genossen die Zeit bei
uns sehr, gratulierten uns zu den vielen
Tatigkeiten und Erfolgen und kiindigten an,
bald wieder zukommen (diesmal bereitsin
dreiJahren-voraussichtlich...).
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Maturajahrgangs 1975

Am Freitag, den 27. Mai 2022 (Fenstertag
nach Christi Himmelfahrt) wurden wir von
den Absolventen/-innen des Jahrgangs 1975
(Maturajublildum 45+2) besucht. Aufgrund
desschulfreien Tages konnte Herr Direktor
HRDr. Reinhard Eder zwar keine ,,lebendi-
ge Schule“présentieren, trotzdem gestaltete
sich das Programm abwechslungsreich.

Nacheiner sonnenreichen BegrifSungbeim
KMW-Sonnenuhr-Brunnen und einer Ge-
denkminute fiir die verstorbenen Kollegen/-
innen erlduterte Direktor Eder im kithlen
Konferenzzimmer die personellen und
institutionellen Neuerungen (Isotopenana-
lytik..)und Herausforderungen derletzten
Jahre (Absiedlung Gotzhof, Corona...)
und fihrte danach die Gruppe durch das

www.weinobstklosterneuburg.at

Schulgebédude. Danach ubernahmen die
Kollegen/-innen DI Stefanie Berghold und
DIDr. Christian Philipp und présentierten
deren mannigfache Aufgaben und For-
schungsarbeiten. Die nachste Station war
die Abt. Obstverarbeitung, wo Kollege
DI Dr. Manfred Géssinger auch ein paar
Kostproben zum Degustieren prasentierte.
Danach wechselte die Gruppe in die Kel-
lerwirtschaft am Agneshof, wo Kollege DI
Harald Scheiblhofer die Fihrung und die
anschlieflende Weinkost tibernahm. Die
Absolventen/-innen des Maturajahrgangs
1975 haben sich bei uns sehr wohl gefiihlt
und angekiindigt, dass sie bald (in drei
Jahren)wieder kommen wollen.
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Maturajubilaum

Aus Anlass ihres 50-jahrigen Maturaju-
bildums -bei einer Ehe wirde man von
»,Goldener Hochzeit“ sprechen- besuchten
uns die Absolventen des Jahrgangs 1972.
Dieser war ein besonderer Jahrgang, da
sie die ersten waren, die eine fiinfjadhrige
Ausbildung genossen. Zwar war die Gruppe
anzahlmdafig mit 11 Personen leider nur
mehr klein, aber alle Herren waren noch
sehrriistig und fit.
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Besonders gefreuthabensich alle, dass auch

die beiden ehemaligen Direktoren HRi.R.
DIJohann Haushofer und HRi.R. DIDr. Josef
Weiss der Einladung gefolgt sind und die
Fiuhrungen von Direktor HR DI Dr. Rein-
hard Eder, ADir. RR Ing. Manfred Pastler
und OR DI Harald Scheiblhofer mit eigenen
Erinnerungen und Ansichten co-kommen-
tierten.
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von Thomas Losch

Dererfolgreiche Trainer fiir Rhetorik und
Kommunikation prasentierte am 21.Juni
2022 im IV. Jahrgang sein neues Buch
,Freie Rede“ sehr praxisnah. Mit seiner
lebendigen, mitreiffenden Art und vie-
len anschaulichen Beispielen gab er den
Schiilern/-innen viele wertvolle Tipps, wie
siemiteinfachen Mittelnihre Redetechnik
verbessern konnen. Dank der aktiven Mit-
arbeit unserer Schiiler/-innen entwickelte
sich eine sehr kurzweilige Veranstaltung,
die augenscheinlich allen Spafd machte.
Als besonderes Zuckerl erhielt am Ende
des einstiindigen Kurzseminars jede/-r
Teilnehmer/-in ein Gratis-Exemplar des
Buches ,Freie Rede“ dase vom Lagerhaus
als Sponsor finanziert wurde. Wir sagen
herzlich Danke!

www.weinobstklosterneuburg.at
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Jahrgang

Am 8. Juni 2022 startete der III. Jahrgang
punktlichum 7.30 Uhrin der Friih, begleitet
von Christoph Detz und Johannes Fried-
berger, in Richtung westliches Weinvier-
tel. Die erste Station war in Hohenwarth
beim Weingut Hofbauer-Schmidt geplant.
Johannes, der Juniorchef, fiihrte uns durch
die Kellereiundliefd uns stolz seine Weine
kosten. Die Sorten Griiner Veltliner und
Roter Veltliner stellen die Schwerpunkte
am Weingut dar. Die Sorten gibt es jeweils
in unterschiedlichen Ausbaustufen von
klassisch frischbisin den Reservebereich.
Zusétzlich konnten wir noch einen hervor-
ragenden Sauvignon blancsowie als Raritét
einen Grunen Sylvaner verkosten. Johannes
spannte den Bogen von der Traubenverar-
beitung, dem Weinausbauim Keller bishin
zu Vermarktungsschienen und in die Zu-
kunft gerichteten Gedanken. Die Fiihrung
war dufderstinformativund umfangreich.
Im Anschluss fiihrte uns der Weg zum
Mittagessen in ein neues Lokal nach Eg-
genburg. Durch ein dreigdngiges Meniu
gestarkt, brachen wir zum zweiten Betrieb
des Tages nach Roschitz auf.

Das Weingut Gschweicher gilt als Griiner
Veltliner-und Riesling-Spezialist. Bernhard
Gschweicher begleitete uns zu einem Aus-
sichtspunkt, von wo aus er die Rieden und
deren Besonderheiten von Rdschitz tiber
Boden und Kleinklima erklérte. Roschitz
liegt nahe dem Waldviertel und hat damit
einen fiir den Weinbau wesentlichen Ein-
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mit dem Il

fluss durch Urgesteinsbdden. Im Keller
angekommen, beschrieb Bernhard kurz
den eigenen Betrieb und fithrte uns an-
schliefSend durch die Verarbeitungsraum-
lichkeiten, wo samtliche Fragen geklart
werden konnten. Nach der Fiithrung durch
die Verarbeitung folgte eine umfangreiche
Verkostung der Weine. Griner Veltliner
wurde in finf Ausbaustufen und Riesling
in drei Ausbaustufen présentiert. Die Pa-
lette reichte von klassischen fruchtigen
Weinen uber Lagenweinen bis hin zu sehr
gehaltvollen Reserven. Sauvignon blanc
und eine Traminer Reserve rundeten die
Verkostung ab.

Nur wenige hundert Meter weiter besuch-
tenwir das Weingut Stiftin R6schitz. Franz
Joseph, der nebenbei auch noch Weinbau-
beraterin der BBK Hollabrunnist, prasen-
tierteunsdenim Jahr 2021 erbauten neuen
Keller. Der Keller war sehr beeindruckend
und auf dem neuesten technischen Stand.
Nebenvielen Fragen den allgemeinen Wein-
bauund Weinbewertungen betreffend, die
geklartund diskutiert wurden, durften wir
fiinfverschiedene Griine Veltliner und zwei
Rieslinge kosten.

Auchin diesem Betrieb werden die Sorten
Gruner Veltliner und Riesling von fruchtig,
frisch iber Lagenweine bis zu gehaltvollen
Reserven ausgebaut.

© Christoph Detz
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Bramberg zu Besuch

Eshandeltsich um eine Schulpartnerschaft,
die vor allem zur Vertiefung der Erkennt-
nisse und Erfahrungen der Jungsomme-
lierausbildung dient. Die 22 Schiilerinnen

www.weinobstklosterneuburg.at

und 1 Schiiler aus Bramberg vertieften vom
20. - 23. Juni 2022 ihr Wissen im Bereich
Weinbau, Kellerwirtschaft und Obstver-
arbeitung.

Zusatzlich besuchten die
Tourismusschiiler/<innen das Stift Kloster-
neuburg und einen Hotelbetrieb in Wien.
Weiters hatten sie noch freie Zeit fiir einen
Wienbummel tibrig.

Unsere Schiler/-innen des IV. Jahrganges
durften bei der Abendgestaltung mithel-
fen und organisierten bzw. begleiteten
eine Weinkost und einen Heurigenbesuch
in Klosterneuburg Auf dem Heimweg be-
suchten sie noch das Weingut Zottloderer
in Strafd und die Weinstadt Krems.

Text © Johannes Friedberger
Fotos © TS Bramberg
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des IV. Jahrgangs nach Bramberg

Im Rahmen der Ausbildung zur Jungsom-
meliere/zum Jungsommelier fuhr unserIV.
Jahrgang fiir finf Tage in die Tourismus-
schule Bramberg. Im Salzburger Pinzgau,
in der Gegend des Nationalparks Hohe
Tauern, gelegen, ist Brambergbekannt fiir
sein Smaragdvorkommen sowie fiir Winter-
und Sommertourismus. Zwei Tage waren
daher firdas Skifahren am nahe gelegenen
Wildkogel geplant.

Nach der Ankunft am frithen Nachmittag
und einer herzlichen Begriffung durch
Frau Direktorin Dipl.-Pad. Petra Mosenlech-
ner, MScund den Diplomsommelier Roland
Peinhopferhielten sie einen Einfiihrungs-
kurszum Barista. Parallel dazu wurde der
Barbetrieb genauer erldutert. Weiters lern-
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ten sie alles rund um die osterreichische
Kése-Herstellung, regionale Spezialitaten,
ergdnzt mit einer ausgezeichneten Ver-
kostung durch Frau Dipl.-Pad. Magdalena
Schmid kennen. Gleich daraufbekamen sie
einen Einblick in das Weinservice. Dabei
wurden die Regeln fiir das Prasentieren
und Servieren von Wein erklart, vorgezeigt
und auch gleich getibt.
Des Weiteren standen Kiichen-und Servier-
kunde begleitet durch Diplomsommelier
Roland Peinhopfaufdem Programm. Unter
Anweisung des Spitzenkochs Alexander
Forbes und mit der tatkrédftigen Unter-
stitzung einiger Tourismusschiiler/-innen
wurden die Kochkiinste unseres IV. Jahr-
gangs getestet. In der Servierkundelernten
die Schiiler/-innen das Decken des Tisches,
dasrichtige Servieren, Mentireihenfolgen
% ‘F“ ¢ S |
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und wie man sich bei Tisch verhalten soll.
Das Ment bestand aus einer Frithlingssa-
latbowle, einer Frithlingskrauterschaum-
suppe und zur Hauptspeise einim Rotwein-
saftl geschmortes Stiickerl vom Pinzgauer
Rind.Nach diesen Anstrengungen genossen
alle dasselbst gekochte und ausgezeichnete
Mittagessen!

Auch das Rahmenprogramm war sehr in-
teressant und informativ: Wir besuchten
die Nationalparkwelten Hohe Tauern in
Mittersill und die ,Bramberger Mostpres-
se“(eine Regionalinitiative zur Erhaltung
der Streuobstanlagen in der Gemeinde
Bramberg). Hier werden die Apfel der
Gemeinde zu naturtribem Saft und Ap-
felpulver verarbeitet. Zur Erganzung der
Jungsommelierausbildung wurde das
Zwergenbrauin der Nachbarortschaft be-
sucht. Hier konnten verschiedene Bierstile
verkostet werden. Eine Fackelwanderung
zuden Krimmler Wasserféallen, den hochs-
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ten Wasserfillen Osterreichs, rundete das
programm ab. Die Schiiler/-innen waren
sichtlich beeindruckt und genossen die fast
schon kitschige Stimmung!

Die Schiiler/-innen machten viele neue
Erfahrungen, die sie in ihrem spéteren
Berufsleben sicher brauchen kdnnen. Das
Feedback zur Exkursion war sowohl auf
Seiten desIV.Jahrgangsalsauch auf Seiten
der Partnerschule sehr gut!

Wir freuen uns bereits auf den Gegenbe-
such der Tourismusschule Bramberg im
Juni bzw. schon des néchsten Jahrgangs
im Herbst!

Das Team der HBLA Klosterneuburg
DI Ricarda Groiss-Besenhofer

Ing. Johannes Friedberger
Christian Lackner
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Am Mittwoch, 04.05.2022 besuchte der
dritte Jahrgang der HBLA fiir Wein- und
Obstbau Klosterneuburg gemeinsam mit
dem Obstverarbeitungslehrer Christian
Lackner sowie dem Klassenvorstand
Christoph Detz die Destillerie Parzmairin
Schwanenstadt in Oberosterreich. Herr
Franz Ratzinger fihrt gemeinsam mit
seiner Frau Karin Parzmair seit 2011 den
Familienbetrieb. Seit 1762 ist der Hof in
Familienbesitz und wird nun bereits in
der 10. Generation gefiithrt. 1992 wurde der
Betrieb von einer Schweinezucht zu einer
Destillerie umgestellt. Einen kleinen Teil
des Betriebes machen auch Marmeladen
und andere Obstverarbeitungsprodukte
aus. Produktion, Shop und Vertrieb wird
familienintern mit einem zusétzlichen
Mitarbeiter geftihrt. Vermarktet wird aus-
schliefdlich direkt tiber den Hofladen und
direktan einzelne Gastronomen. Zuséatzlich
wird eine kleine Bar iiber den Sommer in
Saalbach genutzt und ein grofieres Publi-
kum zu erreichen.

Verkostet wurde zundchst ein Wermut, den
die Destillerie gemeinsam mit Weinbau Fa-
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milie Eschlb6ck entwickelt hat-zuerst pur,
dann mit Tonic. Esist der erste Wermut aus
Oberdsterreich, das Wermutkraut wachst
sehr gut und ohne viel Aufwand (,wéachst
wie Unkraut im hauseigenen Garten auf
sandigen Boden®).

Installiertwurde in denletzten Jahren eine
vollautomatischen Brennanlage der Firma
Carl, auf neuestem Stand der Technik. Die
Steuerung erfolgt iber einen PC,kann aber
auch flirkurze Zeit vom Handy aus fernge-
steuert werden. Die Maische wird direkt
ausdem Lagerraum in den 250 Liter Brenn-
kessel gepumpt, verschieden zuschaltbare
Verstarkerboden lassen unterschiedliche
Brennvorgange zu.

Neben den klassischen Brdnden wurde
in den letzten Jahren neben der Wermut-
produktion auch auf die Produktion von
mehreren Gins gestartet. Wacholder und 21
weitere Krauter werden mit verschiedenen
Zitronen-oder Orangenschalen angesetzt,
aufeine gewisse Temperatur erhitzt und es
wird abgewartet bis Aroma von der Flus-
sigkeit gut angenommen ist, danach wird
destilliert.
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Im Zuge des praktischen Obstverarbei-

tungsunterrichts ging es fiir die einzelnen
Praxisgruppen am 12. bzw. 19. Mai nach
Wien zur Firma Staud’s. Geschaftsfithrer
Stefan Schauer, ebenfalls Absolvent unserer
Schule, begrifite uns am Standortin der Hu-
bergasseim 16. Bezirk. Dort erfuhren wir,
dassdas Unternehmen mehrere Standorte
besitzt, dieser aber der Hauptstandortund
der damalige Grindungsort war. Anfangs
erwahnte er auch, dass Staud’sin diesem ur-
banen Stilbleiben méchte und nichtaufdas
Land ausbauen méchte. Danach teilten wir
unsin unsere Praxisgruppen fir die Fiih-
rung. Die eine Gruppe durfte zuerst einige
ihrer Produkte verkosten. Die Produktpa-
letteistsehr grofs und reicht von Konfittiren
uber Sirupebishin zu eingelegten Friichten
und Sauergemiise. Nach einem Tausch zeig-
teuns der Produktionsleiter (Clemens) die
Verarbeitung. Den besten Absatz erreicht
Staud’s mit ihren Marillenkonfitiiren.
Wéhrend der Fihrung wurde auch gerade
Marillenkonfitiire hergestellt. Nach einigen
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praktischen Stundenim Unterricht, konn-
ten die Schiiler:innen interessiert zuhoéren
und in der Materie auch mitreden. Es war
spannend mitanzusehen, wie eine Firma in
dieser Grofie auf engstem Raum aussehen
kann. Da auch eine unserer Schiilerinnen
im Sommer bei Staud’s ihr Praktikum
absolvierte, konnte diese auch zuséatzlich
interessante Informationen tiber den Be-
trieb geben. Sie freute sich auch schon auf
den Austausch mitihren ehemaligen Kolle-
ginnen und Kellegen. Zum Schluss durften
wir noch unsere eigenen Konfitiiren, die
wirim Unterricht selbst hergestellthaben,
préasentieren und dem Unternehmen Staud’s
zum Verkosten dortlassen. Wir freuen uns
uber eine Bewertungihrerseits.

Als kleines Andenken durften wir ein
Sackerl gefiillt mit zwei Konfitiiren und
einem Glas Piccolo Gurken von Staud’s
mitnehmen.

Danke, dass wir euch besuchen durften, es
war sehr schon!

Fotound Text: Christian Lackner
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Gutes Benehmen ist

immer gefragt

l“

DER
GROSSE
ELMAYER

I‘

Thomas Schifer-Elmayer

Unter diesem Motto fand am Samstag, den
5.Mérz 2022 ein Seminar unter der Leitung
von Prof. Thomas Schéfer-Elmayer bei
uns an der HBLAuBA statt. Initiiert und
organisiert wurde die Veranstaltung vom
Elternverein durch Franz Paschinger und
Karl Portele, fiir den reibungslosen Ablauf
sorgten Direktor Reinhard Eder und Prof.
Romana Bauer!

Als zukiinftige Fiihrungskrafte waren 23
Maturanten/-innen mit dabei und liefsen
sichin einem eintdgigen Seminarin Sachen
Business-Etikette auf den aktuellen Stand

—
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bringen. Der Vormittag stand ganz im Zei-
chen der vielfdltigen Auspragungen von
»gutem Benehmen®“ — Hoflichkeit, Piinkt-
lichkeit, Kérpersprache, Umgangsformen,
Wertschatzung, Kleidung, Sprache, Selbst-
bewusstsein, Verlasslichkeit, Freundlich-
keit, Respekt und Menschenkenntnis waren
nur einige der Punkte, die ausfiithrlich be-
sprochenwurden. Prof. Elmayer reicherte
seine theoretischen Ausfihrungen mit
zahlreichen Erlebnissen aus seiner eigenen
langen beruflichen Manager-Karriere an,
was das Thema fiir alle greifbar und an-
schaulich machte.

TITITTT

i Il'hll .

Zu Mittag stand ein Business-Essen im
Stiftsrestaurant Leopold am Programm.
Eine lange, wunderschon gedeckte Tafel
empfing die Teilnehmer/-innen; Tischkart-
chenwiesen den Platzzuund dann startete
das4-gangige Menu. Frittatensuppe, Pasta,
Schnitzelund eine Marmeladepalatschinke
mussten stilgerecht ,erlegt“ werden, alles
unter den Anweisungen von Prof. Elmayer.
Diese Hurde meisterten die Teilnehmer/-
innen bravourds, und so spazierten alle gut
gesattigtim Anschlusswiederindie Schule.
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Der Nachmittag war gefiillt mit Rollenspie-
len; einzelne Situationen aus dem Business-
Alltagsleben wurden nachgestellt und
durchgespielt, was auch zum einen oder
anderen heiteren Moment fithrte. Dartiiber
hinaus beantwortete Prof. Elmayer viele
der zahlreichen Fragen, die ganz zu Beginn
des Seminars auf Moderationskartchen ge-
sammelt wurden. Kleiner Auszug aus den

vielen Fragen:

¢ Wie verhilt man sich, wenn man sich
beim Essen anpatzt?

¢ Wie verhilt man sich, wenn man sich
verspatet?

o Ist Krawatte tragen heute noch ein
Muss?

e Héndehaltung beim Présentieren?
*  Gibtes,,overdressed“?
¢ Wiekommtmanins Gesprach?

www.weinobstklosterneuburg.at

¢ Wassindpassende Small-Talk Themen?
e DarfichalsLinkshdnder die Suppe mit
links essen?
e Richtiges Begrufien und Vorstellen?
u. 4.
Leider war die Zeit viel zu kurz, um samt-
liche Fragen zu beantworten, aber vieles
konnte thematisiert werden. Die Vortrags-
weise von Prof. Elmayer, gespickt mit zahl-
reichen Beispielen aus seiner Erfahrung,
und die aktive und interessierte Mitarbeit
unserer Maturanten/-innenliefSen die Zeit
verfliegenund alle am Abend mit wertvol-
len Tippsund gewappnet fiir eine erfolgrei-
che Business-Karriere nach Hause gehen.

Vielen Dank fiir die Initiative des Elternver-
einsund die Unterstitzung der Direktion!
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MSc in Wine Management

o

Derinternationale Masterstudiengang der
Organisation Internationale de la vigne et
du vin (OIV) in Montpellier (Frankreich)
bildete sich auch heuer wieder in Osterreich
vom 21. bis 24. Médrz 2022 weiter. Seitrd. 20
Jahrenbegleitet die Hohere Bundeslehran-
staltund Bundesamt fiir Wein und Obstbau
die internationalen Studenten/-innen, de-
ren Zusammensetzung auch heuer wieder -
trotz Corona - tuber Europa hinaus
(Hongkong, Studkorea, ...) war. Viele der
Teilnehmer/-innen sind in der Weinwirt-
schaftfihrend tatigund mehr als die Halfte
importieren Weine, sodass es unser Anlie-
genseit Beginn war undist, die Vielfalt und
Alleinstellungsmerkmale der dsterreichi-
schen Weinwirtschaft zu vermitteln.

Im Weinland Burgenland prasentierte das
Weingut Tinhofin Eisenstadt das hohe Ni-
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veau der Sorten Blaufrédnkisch und Neubur-
gerund die umweltschonende Philosophie
des Weingutes. Das Weingut Bayer-Erbhof
inDonnerskirchen erganzte mitnachhaltig
produzierten fruchtigen und reifen Weif3-
weinen. Die Leithaberg DAC Masterclass
brachte viele wichtige Informationen tiber
das Weinanbaugebiet. Abschliefdend fiihrte
das WeingutLeo Hillinger durch den Keller
und den Weingarten.
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Das Weingut Winkler-Hermaden im Kap-
fenstein bot seine biologisch produzier-
ten typischen steirischenWeine aus dem
Vulkanland an. In der gesamtsteirischen
VinothekSt. Anna konnten sich die Student/-
innen iiber die Steiermark einen Uberblick
verschaffen, der mit einem Besuch eines
traditionellen Buschenschankbetriebes
abgerundet wurde. Die Winzervereini-
gung Erzherzog Johann fiihrte durch den
Betrieb und die steirische Vielfalt ihres
Weinangebotes.

Traditionell und fixer Bestandteil war auch
die Fassbinderei Stockinger, die jedes Jahr
von den Studenten/-innen nachgefragt
wird. Der Familienbetrieb zeigte jedes
Detail der Fasserzeugung und brachte die
Hintergriinde, welche Qualitatsmerkmale
und Lagerungsanspriiche beider Eiche er-
forderlich sind. Nach einem Mittagessen
im Restaurant Schloss Rothschild wurde
die Doméne Wachau besucht. Neben der
UNESCO-Weltkulturerbe-Landschaftkonn-
ten die Studenten/-innen die ausgezeichne-
ten Lagenweine der Wachaukennenlernen.

www.weinobstklosterneuburg.at

Den Abschluss bildete ein Besuch eines
traditionellen Heurigen in der Wachau.

Ander HBLAuBA in Klosterneuburgwurde
die osterreichische Weinwirtschaft mit

ihren besonderen Kennzahlen und Spe-
zialitdten zusammenfassend prasentiert.
Wissenschaftlichwurde ein Uberblick tiber
die Forschungstatigkeiten an der HBLAuBA
gegeben sowie die pilzwiderstandsfahigen
Rebsorten verkostet. Den Abschlussbildete
ein Besuch bei Wein & Co, wo der CEO Willi
Klinger sich Zeit nahm, die Philosophie
erorterte und spezielle Wein hochkaratig
prasentierte.
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aus Montenegro zu Besuch

Am 05. Mai 2022 besuchte uns im Zuge
des Projekts: ,Einfluss der verschiedenen
Klimazonen (Weinregionen) in Osterreich
und Montenegro auf das Aroma von Weif3-
weinen“Frau Prof. Radmila Pajovic von der
Universitdt Montenegro in Podgorica. Im
laufenden Projekt werden kommerzielle

Weine beider Herkiinfte auf eine grofie
Anzahl von Aromastoffen analysiert und
Zusammenhédnge mit Klimaindikatoren
gesucht. Dabeistehen Sorten, diein beiden
Landern vorkommen, aber auch autochtho-
ne Rebsorten, die speziell fiir die jeweilige
Region wichtigsind, im Fokus der Analysen.
Das Projekt startete bereits im Pandemie-
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jahr 2021, wurde aber kostenneutral bis
Ende 2023 verldngert. Im Zuge des Besuchs
wurden die ersten Ergebnisse (Weinernte
2020) besprochen, Proben ausgetauscht
und die weitere Vorgehensweise disku-
tiert. Auch konnte sich Frau Prof. Pajovic
die Rebenziichtung am Gétzhof anschauen
und hatdie Fiithrung von Herrn Dr. Regner
spannend mitverfolgt, auch ergaben sich
einige Anhaltspunkte fiir zukiinftige For-
schungsprojekte. Die vielseitigen Aufgaben
und Moglichkeiten der Rebenzichtung
waren ein grofdes Highlight.

Text u. Fotos © Christian Philipp
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Weinanalytik

Die Anforderungen an die Weinanalytiker
steigen stetig. Der Klimawandel fordert mit
ungewohntem Traubenmaterial, Weinen
und Mafinahmen nicht nur die Winzer und
Kellermeister, sondern auch die Weinana-
lytiker. Hier gilt es rasch, aufklarend und
aufeinersicheren Datenbasis dierichtigen
Empfehlungen zu geben. Daistes gut, dass
sich das Anwendertreffen Weinanalytik
nunmehr im 22. Jahr seines Bestehens
als Forum fir Weinanalytik etabliert hat
und Weinforscher, Weinlabore, Wein pro-
duzierende Betriebe sowie Handler und
Hersteller von Labor- und Kellereibedarf
gleichzeitig informiert. Aktuelle Entwick-
lungen chromatographischer, spektros-
kopischer oder enzymatischer Methoden,
ganz neuer Messtechnik sind dabei stets
aktuelle Themen. Ebenso werden sensori-
sche und mikrobiologische Verfahrenund
Entwicklungen vorgestellt. Ein besonderer
Fokus liegt auf Schnellmethoden, deren
Anwendungauch Erzeugernim Keller und

www.weinobstklosterneuburg.at

betriebseigenen Labors sehr rasch rele-
vante Daten fiir ihre Entscheidungen vor
Ort bieten.

Nach 2005 ist das DLR Rheinpfalz in Neu-
stadt zum zweiten Mal Gastgeber des An-
wendertreffens. Mit knapp 20 Vortragen,
darunter Themen wie ,Der Mdiuselton
- aus mikrobieller, chemischer und phy-
sikochemischer Sicht“ , Schnellmethode
zur Bestimmung der freien SO2 in Wein“
und ,Phenolbestimmung in Echtzeit -
erste Erfahrungen mit dem Nomasense
Polyscan P200“ war das Anwendertreffen
sehr abwechslungsreich und informativ.
Die HBLA und BA fiir Wein- und Obstbau
Klosterneuburg wurde von Kollegen Phillip
Eder mitdem Vortrag,Studie tiber Pestizid-
Rickstiande in oOsterreichischen Mosten,
Sturm und Weinen und Testung von Scho-
nungsmitteln zur selektiven Reduzierung“
vertreten.

Textu. Fotos © Phillip Eder
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Die Grofie Exkursion 2022 fihrte die
Schiiler/<innen desIV.Jahrgangs, begleitet
von Klassenvorstand DI Florian Faber, Cor-
dulaKlaffner,BAund Mag. Andrea Kiirner,
nach Portugal. Beginnend in Porto im Nor-
den ging die Reise die Kuiste entlang tiber
Coimbraund Lissabonbisandie Algarveim
aufiersten Suiiden. Das vermittelte einen sehr
guten Eindruck von der Vielfaltan Weinen
und Landschaften - vom tippigen Griinim
Douro-Tal, iiber die mit Eukalyptushdumen
durchsetzten Mischwélder in der Serra da
Estrela bis hin zur kargen, teilweise fast
steppenartigen Landschaftim Stidwesten.
Porto, die europdische Kulturhauptstadt
2001, liegt direkt an der Miindung des Rio
Douro, von wo aus die bekannten Portweine
ihren Siegeszug um die ganze Welt antra-
ten. Sieist der wichtigste Wirtschafts-und
Industriestandort des Landes und bekannt
furihre prachtigen Briicken.
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Portugal

, 4 2%

Mitden Besuchen in Kellereien am Ufer des
Douroliegende Kellerei wurde ein wichti-
ger Einblickin die Herstellungsmethoden
und die Vielfalt der Portweine vermittelt.

Beeindruckend war die Fahrtins Douro-Tal,
dasmit seinen markanten, teils terrassier-
ten Hangen mit dem darunterliegenden
Douro andie Wachau erinnert und seit 2001
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Der Besuch bei der Korkfabrik MA Silva,
die seit beinahe 50 Jahren zu den Markt-
fuhrernin der Korkproduktion zahlt, war
spannend und vermittelte Wissenswertes
uber Ernte und Aufbereitung des Korks,
sowie die Weiterverarbeitung und Nach-
behandlung der diversen Korktypen fiir
verschiedene Produkte und Markte, sowie
die wichtige Qualitatskontrolle.

Im Obstbaubetrieb Quinta de Santo Es-
tevdo, der neben Orangen, Clementinen,
Zitronen und Granatdpfeln auch Avocado
und Johannisbrotbdume kultiviert und
touristische Erlebnisse (Rural Escapes,
Fado Nights) anbietet, konnte interessantes
Fachwissen gesammelt werden. ©Mag. Andrea Kiirner

QuINTA DO

VALLADO
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Konferenz in Slowenien

Blaufrankisch als ,richtigen Mitteleuro-
paer“ zu bezeichnen ist sicherlich keine
Verfehlung. Eigentlich konnte man sagen,
dass Blaufrénkisch vor allem in den Lan-
dern der ehemaligen Habsburger- Monar-
chie verbreitet ist. Fast grotesk mutet die
Tatsache an, dass gerade ein Franzose,
Prof. Guillaume Antalick (Professor an der
Slowenischen Universitdt Nova Gorica), der
sich nicht nur in eine slowenische Wein-
wissenschaftlerin und Winzerin verliebt
hat, sondern auch in den Blaufriankisch,
eine Konferenz initiiert, die er liebevoll
,Blaufrankisch-Move“nennt und dabeidie
Sorte als mitteleuropdisches Pendant zum
Bordeaux Rotwein etablieren mdchte. DI Dr.
Christian Philipp kooperiert mit Guillau-
me Antalick schon seit gut zwei Jahren im
Bereich der Untypischen Alterung, aber
auch im Bereich der Charakterisierung
desBlaufrankisch-Aromas. AufEinladung
nahmen DIDr. Ferdinand Regner und DIDr.
Christian Philipp vom 24. bis 25. Mai 2022
in Slowenien an der Konferenz teil. DI Dr.
Ferdinand Regner berichtete bei seinem
sehrinteressanten Vortrag unter anderem
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uber die Geschichte des Blaufrdnkisch
und auch uber dessen wahrscheinliche
HerkunftBad Voslauin der Thermenregion.
Neben Vortrdgen von einigen gut bekann-
ten Weinjournalisten/-innen (zum Beispiel
David Schildknecht) und Winzern/-innen
(zum Beispiel Dorli Muhr) lag der wissen-
schaftliche Fokus auch beim Aroma des
Blaufrdnkisch Weins. Wie von DI Dr. Phil-
ipp bereitsin der Vergangenheit publiziert,
konnten C13-Norisoprenoide, aber auch
Monoterpene und eventuell Rotundon das
Aroma des Blaufrankisch Weins maifigeb-
lich bestimmen.

Neben zahlreichen Gesprachen hat die
Konferenz mit Sicherheit auch neue Ideen
fur Forschungsprojekte gebracht. Die tolle
kulinarische Verpflegung sollte ebenfalls
nicht unerwdhnt bleiben. Beim Come
Together wurden tiber 20 verschiedene
Blaufréankisch Weine verkostet. Dabei lag
der Schwerpunkt bei den verschiedenen
Herkiinften und Weinstilen aus Sloweni-
en, aber es wurde auch ein Blaufrankisch
Wein aus New Jersey (USA), der Slowakei
und von Ernst Triebaumer (Burgenland)
verkostet. Ein etwas gewagter, aber schluss-
endlich sehriiberzeugender Auftritt, waren
der Blaufrankisch Jahrgang 1983 (!!!) und
Jahrgang 2000 (!!') von der HBLAuBA Klos-
terneuburg. Vor allem der 2000er war echt
sensationell. Grofses Lob und Anerkennung
andie damalig Verantwortlichen! Vielleicht
gibt’sjain Zukunft auch wieder einen Blau-
frankisch im Sortiment der Schule?

Textu. Fotos © Christian Philipp
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statt Mold vs. - 20. mai 2022

& N

Gegenstand der Landtechnik sind heute
landtechnische Verfahren, die durch das
Zusammenwirken der Faktoren ,Mensch®,
»,Technik®“ und ,biologische Produktions-
mittel“ gekennzeichnet sind. Die Land-
technik stellt ihrem Wesen nach eine
Verfahrenstechnik zur Gewinnung und
Weiterverarbeitung von Produkten dar; sie
muss sich an den Produktionsprozessen ori-
entieren-sie stehtund agiertals Bindeglied
zwischen Technik und Praxis. Im Rahmen
des Unterrichtsgegenstandes ,Maschinen-
und Verfahrenstechnik“hat das Praktikum
im II. Jahrgang der HBLA und BA Kloster-
neuburgseitder Einfithrungim Schuljahr
2006/07 grofien Anklang gefunden. Es
umfasst neun auf den Wein- und Obstbau
abgestimmte Ausbildungsschwerpunkte,
wobei vor allem durch die elektronisch-

hydraulischen Entwicklungen mit integ-
rierten Steuerungs- und Regelungstech-

www.weinobstklosterneuburg.at

in der Bildungswerk-

niken bis hin zur Automatisierung das
Wissensgebiet , Digitalisierung® im mehr
inden Vordergrund tritt.

Fotosund Text: Alois F. Geyrhofer, HBLA und BA
Klosterneuburg
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Exkursion zu VOESTALPINE
Krems, Christophorus 2 Krems-Langenlois und
Kraftwerk Theif3 (0. Juni 2022)
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Fir die Arbeit mit Technik gibt es wichti-
ge Grundregeln, die bei — bewusster oder
unbewusster — Missachtung eine erfolg-
reiche Arbeit kaum moglich machen. Eine
dieser Regeln besagt, dass ein Arbeiten
nur dann erfolgen sollte, wenn man von
der Richtigkeit jedes folgenden Schrittes
uberzeugtist. Das Motto von der schwedi-
schen Schriftstellerin Selma Lagerlof (1858
bis 1940) unterstreicht dies sehr deutlich:
sWenn man seinen Weg nicht ganz klar
vor sich sieht, dann tut man am besten, zu
schweigenund zuwarten.“ Voraussetzung
ist, dass man irgendwann einmal die na-
turwissenschaftlichen Gesetze in ihrem
Zusammenhang verstanden hat. Somit
liegtesaufder Hand, Zusammenhénge zwi-
schen Naturwissenschaft und Technik in
anschaulicher Weise durch eine Exkursion
zupréasentieren. Die Schiller*innen sollen
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dadurch bei der Anwendung der physika-
lischen Gesetze auf die moderne Technik
eine Freude finden.

Text & Fotos: Alois F. Geyrhofer, HBLA und BA Klosterneuburg
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Juice-Projektes

Seit November 2020 l4uft ein vierjahriges
EU-Projekt (HiStabJuice) zum Thema ,,Sta-
bilisierung von Fruchtsaften“. Die HBLA
und BA Klosternburg (Manfred Gossin-
ger) war beider Einreichung des Projektes
gemeinsam mit der TU Wien (Coordinator
- Prof. Heidi Halbwirth und Dr. Christian
Molitor) federfithrend dabei und begleitet
das Projektim Coordinationsteam. Dieses
ETN-Projekt (European Training Network)
hatzumZiel, junge Wissenschafter/-innen
(ESR-Early Stage Researcher—Doktorand/-
innen) in einem Fachbereich gemeinsam
mit anderen Forschungsinstitutionen
und Industriebetrieben grenziiberschrei-
tend auszubilden. Im HiStabJuice Projekt
werden 11 ESR von 9 Beneficiaries (Host
der ESR) und 8 Partnernin 7 europaischen
Liandern betreut. In der Abteilung Obst-
verarbeitung ist Helen Murray (ESR aus
United Kingdom) fiir drei Jahre (seit 1. Ap-
ril2021) beschéaftigt; sie forschtim Bereich
Rohwarencharakterisierung bei Erdbeeren
fur die Herstellung von farbstabilen Erd-
beernektaren.Im Rahmen des dreitdgigen

www.weinobstklosterneuburg.at

des HiStab-

Seminarsin Wienbesuchten uns die jungen
Wissenschafter/<innen am 7. April 2022,
um unsere Anstalt kennenzulernen. Nach
einemlangen Seminartag an der TU Wien
kamen neun ESR (zwei konnten leider aus
unterschiedlichen Griinden nicht dabei
sein)in Begleitung des Koordinators Chris-
tian Molitor von der TU Wien um 19.00 Uhr
in Klosterneuburg an. Manfred Gossinger
begriuifite die kiinftigen ,,Giants of Science
der Fruchtsaftbranche und stellte ihnen
die Aufgaben und Ziele der Schule und
des Bundesamtes vor. Nach der Fithrung
durch die Abteilun Obstverarbeitung ging
esweiterin die Abteilung Kellerwirtschaft,
wo Harald Scheiblhofer durch den Keller
fiithrte. AnschliefSend wurden Fruchtsafte,
Nektare und Weine im gelben Salon ver-
kostet. Zu spater Stunde verabschiedeten
sich diejungen Damen und Herren mit dem
Versprechen wiederzukommen. Zwei ESR
werden wir sicher wiedersehen, weil sie
fiir einige Monate auch bei uns im Haus
forschen werden.

© Manfred Gossinger

Verbandsnachrichten 2/2022



— Exkursion zu Siemens AG
Osterreich in Wien und Hammerschmied GmbH
in Gollersdorf 31. mai 2022)

Digitaltechnik ist - mit Ausnahme des ge-
schriebenen Briefs oder des personlichen
Gespréachs —die Basis fast aller Kommuni-
kations- und Informationswege, welche
die Weinbranche heute nutzt. Die Vorteile
moderner Datentechnik sind so bestechend,
die Optionen fir kiinftige Einsatze so im-
mens, dass diese Entwicklung vorangetrie-
ben werden muss, um im internationalen
Wettbewerb weiterhin eine mafigebliche
Rolle spielen zu konnen. In allen Anwen-
dungsbereichen digitaler Technik spielt
dabei die Ausbildung eine entscheidende
Rolle. Digitale Systeme vorzustellen und
zugleich dafiir zu sorgen, dass sie immer
mehr in das Interesse der Schiler*innen
rucken,ist ein zentrales Ziel der Exkursion
desIIL Jahrgangs zu Siemens AG Osterreich
in Wien und Hammerschmied GmbH in
Gollersdorf.
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Fotos: Alois F. Geyrhofer, HBLA und BA Klosterneuburg
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der Forschung

Foto (v.L.n.r.): Dir. Dr. Reinhard Eder, Dir. Johann Gasteiner
(HBLFA Raumberg-Gumpenstein), Dr. Monika Riedle-Bauer,
Dr. Manfred Gossinger, Mag. Robert Pichler (Abteilungsleiter
Forschung BMLRT)

Heuer durfte sich unsere Forschungsan-
stalt am 20. Mai 2022 wieder mit anderen
nachgeordneten Dienststellen des BMLRT
im Burggarten im Rahmen der ,Langen
Nacht der Forschung“ prasentieren. Dabei
gab es zwei Informationsstéande:

Station 1 - Wie konnen alte Obstsorten er-
halten werden?

Anhand zahlreicher Informationsblétter
und Poster erkldrten wir die Bedeutung
der Sortensammlungen. Verkostungen und
Priifung der Kenntnisse im Bereich Apfel-
und Birnensorten standen im Mittelpunkt.

www.weinobstklosterneuburg.at

Einbesonderer Schwerpunktwar auch die
Vorstellung des aktuellen EU-Projektes
HiStab]Juice (European Training Network)
(H2020-MSCA-ITN-2020) zum Thema Farb-
stabilisierung von Fruchtsaften.

Station 2 -Nachhaltiger Weinbau - wie geht
das?

Ein Schwerpunkt war die Vorstellung der
neuen Zichtungen Donauriesling, Donau-
veltliner und Pinot Nova sowie Bliitenmus-
kateller. Im Bereich Pflanzenschutz infor-
mierten wir iiber die Rebkrankheiten Esca
und Stolbur Phyto-plasma (Schwarzholz-
krankheit). Krankes und gesundes Rebholz,
Nédhrbodenkulturen von Schadpilzen und
eine Zucht von Windenglasfliigelzikaden
(Stolbur-Ubertriger) wurden gezeigt.
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Die Idee fiir den Girls‘ Day, auch Madchen-
oder Tochtertag, stammt aus den USA. An
diesem, seitdem Jahr 1993 jéahrlich durch-
gefliihrten ,Take our daughters to work“-
Tag besuchen Schiilerinnen ihre Eltern,
Verwandten oder Bekannten an deren Ar-
beitsplatz und bekommen so einen Einblick
in deren berufliche Tatigkeit.

In Osterreich wird der Girls‘ Day bzw. Téch-
tertagin einigen Bundeslandern bereits seit
demJahr2001 veranstaltet. Dadurch soll ein
Impuls gesetzt werden, der eine Trendwen-
de beider Berufsorientierung von Madchen
unterstiitzt und ihnen einen neuen Blick
aufdie Berufswelt eréffnen will.
Dieberuflichen Tatigkeiten im Umfeld von
Wein-und Obstbau sind nicht nur fiir Bur-
schen, sondern auch fiir Madchen reizvoll
und bieten sehr gute Jobaussichten. Seit
einigen Jahren macht die HBLA und BA
beim Girls” Day mit und bietet zum Ken-
nenlernenunserer Ausbildungander HBLA
ein abwechslungsreiches Programm. Der
Grund daftrliegtin der groflen Nachfrage
nach Absolventen/-innen, die aus keinem
oder nur einem kleinen Betrieb stammen
und somit den grofieren Betrieben als Be-
dienstete mittel- und langfristig erhalten
bleiben.

Auchheuer machte die HBLA fiir Wein-und
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Obstbau Klosterneuburg am Donnerstag,
den 28. April 2022 nach zweijdhriger Corona
bedingter Pause bei dieser Aktion wieder
mit.

Die Schiilerinnen der NMS St. Andra-Wor-

dern bekamen in Kleingruppen mittels
Stationenbetrieb einen guten Uberblick
vermitteltund lernten aktiv die fachspezifi-
schen Aufgaben der einzelnen Abteilungen
kennen.

Die Madchen (und Burschen) konnten in
Kleingruppen in sechs Stationen die Be-
reiche
Mikrobiologie Laboratorium (Mikrosko-
pie von Mikroorganismen, Petrischalen
gieflen),
chemisches Laboratorium (einfache
Analysen selber machen),
Weinbau (Herstellung von Rebverede-
lungen, Rebpflanzung...),
Kellerwirtschaft (Wie entsteht Wein?),
Obstbau (Obstpuzzle) und
Obstverarbeitung (Herstellung von Nek-
tar, Verkostung ...)
aktiv kennenlernen. Der Schulbesuch
wurde mit einer Urkunde und einem Ge-
meinschaftsfoto abgeschlossen.

©Ricarda Groiss-Besenhofer
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Osterreichs grofte Fachmesse fiir Wein-
und Obstbau wurde von LH-Stv. Dr. Ste-
phan Pernkopfin Vertretung von LH-Frau
Johanna Mikl Leitner erdffnet und fand
bereits zum zweiten Mal statt. Die Austro
VinTullnbotalsdie fiihrende Spezialmesse
der Landwirtschaft an drei Tagen wieder
ein umfassendes Rahmenprogramm und
das komplette Angebot zu Weinbau, Obst-
bau, Kellereitechnik und Vermarktung. Auf
18.000 m? prasentierten 240 Fachaussteller
aus 14 Nationen mit450 Marken die gesamte
Wertschopfungskette fiir den Wein- und
Obstbau.

Diese Auszeichnung wurde bereits zum
zweiten Mal von der Messe Tulln im Zuge
der Austro Vin verliehen. Vor den Vorhang
kommen innovative Produkte bzw. Firmen,
diein der Branche nachhaltig Akzente set-
zen. Eine mehrkopfige Fachjuryhattein den
Kategorien Weinbau, Kellereitechnik, Ver-

www.weinobstklosterneuburg.at

TULLN (5. bis 7. Mai 2022)

marktung, Obstbauund Nachhaltig Austria
die Sieger gekiirt. Entscheidend waren die
Kriterien Innovationsgrad, Relevanz und
Marktreife.

An unserem Messestand konnte man sich
ausschliefilich fachlich tiber die Kirsch-
essigfliege, ESCA und PIWI-Sorten infor-
mieren. Zur Freude meinerseits konnte
ichdiesesJahrauch einige junge Burschen
uberunsere Schule beraten und sie zum Tag
der offenen Tiire Ende November einladen.

Wir, als fithrende Versuchsanstalt, stellten
auch dieses Jahr einige Vortragende, die
uberihre Arbeitund Forschungsergebnisse
berichteten. Aus meiner Sicht war heuer das
Publikum interessierter an den Fachvortra-
gen als vor zweiJahren.

Auchheuer gab eswieder die Moglichkeit,
sich ein Bild von Versuchsweinen zu ma-
chen. Von finf Versuchsanstalten konnte
man insgesamt 106 ,Versuchsweine“ in
einem Tasting Corner verkosten. Der
Andrang war nachmittags grofs, und es
konnte die Anzahl der Teilnehmer/-innen
vonvor zweiJahren iberboten werden. Die
Organisation des Tasting Corners teilten
sich die Fachschule Krems und die HBLA
Klosterneuburg. Dankeschon!

© Ricarda Groiss-Besenhofer
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Usbekistan

aus

Grofde Ehre wurde uns am 29. April 2022
zuteil, da wir von einer hochwertigen De-
legation aus Usbekistan besucht wurden.
Angefiihrt wurde die Gruppe von Herrn
Alisher Turaev, stv. Landwirtschaftminis-
ter, der von Herrn Akmal Salikhov von der
Prasidentschaftskanzlei sowie Herrn Bot-
schafter Abat Fayzullaevund Herrn Konsul
Kodirjon Mukhammadiev begleitet wurde.
Gleich beider Begrufsung stellte sich iiber-
raschenderweise heraus, dass der Herr Vi-
ze-Landwirtschaftsminister hervorragend
Deutsch spricht und mit unseren Gepflo-
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genheiten bestens vertraut ist, da er mehr
als10Jahre in Wien gelebthat. Dies machte
die Konversation wesentlich einfacher, und
so konnten im Zuge der Besichtigung der
Abteilungen Chemie und Obstverarbeitung
viele Punkte mdglicher Kooperationen und
Unterstiitzungsmafinahmen angesprochen
werden.

Es wdre sehr erfreulich, wenn diese gut

begonnene Zusammenarbeit in konkrete
Projekte miinden wiirde.
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Himalaya-Gebiet

AufVermittlung durch die Weltbankwurde
eine achtkopfige Gruppe von Experten des
Obst- und Gemiisebaues zu einer Studien-
reise nach Osterreich und Siidtirol einge-
laden. Auf Wunsch des Organisators der
Studienreise, Herr Dr. Hans Kordik, fand
die Eréffnungstagung am 16.Mai 2022 bei
unsim Konferenzzimmer statt.

Ziel des Weltbank-Projektes ist es, den
Garten- und Obstbau in der Nordindi-
schen Region Himachal Pradesh besser
zu entwickeln. Die Landwirtschaft hat in
dieser Region, am Fufse des Himalayas, mit
22 % desregionalen BIPs und 75 % der Be-
schaftigung einen sehr hohen Stellenwert.
Als arbeitsintensiver Sektor stellt Garten-
und Obstbau ein wichtiges Standbein der
Landwirtschaftdar. Dies spiegelt sich auch
imlandwirtschaftlichen Einkommen wie-
der. Der Apfel stehtim Mittelpunkt, jedoch
besteht grofies Interesse an Produktdiffe-
renzierungin andere Obstarten. Osterreich
und Sudtirol wurden als Ziele der Studien-
reise gewdahlt, weil sie dhnliche topografi-

www.weinobstklosterneuburg.at

vom

sche Bedingungen wie Himachal Pradesh
vorweisen und hochentwickelt sind.

Die Delegation bestand aus acht Indern, die
Delegationsleitung iibernahm Herr Rakesh
KANWAR, Staatssekretar fir Landwirt-
schaftaus Himachal Pradesh. Dierestlichen
Delegationsmitglieder haben direkt mit
Obst und Gemuiise zu tun, decken Politik,
Verwaltung und Vermarktung ab.

Der Besuch an der HBLAuBA Klosterneu-
burgbegannim Konferenzzimmer, wo Di-
rektor HRDIDr. Reinhard Eder zunéchst die
Géste herzlich willkommen hiefs und tiber
die Aufgaben im Bereiche Lehre und For-
schungreferierte. Danach stellte der Leiter
der Abteilung Wein, Obst, Sonderkulturen
(Abt.I1/7), Herr MR DI Dr. Christian Jaborek,
dieRahmenbedingungen, Strukturen und
die Grofde des dsterreichischen Garten-und
Obstbaus vor. Bereits hier ergaben sich ei-
nige sehrinteressante Vergleiche zwischen
den Systemen in den beiden Landern und
Diskussionen. Auch die neuen Herausforde-
rungenwiez.B.Klimawandel, aber auch Ar-
beitskraftemangel wurden angesprochen.
Im Anschluss gab Herr DI Christian Jochum
(Landwirtschaftskammer) einen Uberblick
uber die Marktsituation und die Heraus-
forderungen bei der Vermarktung von
heimischem Obst und Gemiise.

Zum Abschluss zeigte Kollege Dr. Lothar
Wurm die verschiedenen Aufgaben und
Forschungstatigkeiten des Obstbausin Klos-
terneuburg auf, was ein guter Ubergang
zumletzten Programmpunkt, ndmlich der
Besichtigung des Obstgutes Haschhof, war.
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Montenegro

Projektpartner in

Herr Dr. Christian PHILIPP (Abteilung
Chemie) durfte in der dritten Juni-Woche
im Zuge des Projekts ,Einfluss der ver-
schiedenen Klimazonen (Weinregionen) in
Osterreich und Montenegro aufdas Aroma
von Weiflweinen“ die biotechnologische
Fakultdt der Universitdit Montenegro in
Podgorica besuchen (Projektpartner: Prof.
Radmila Pajovic). Ziel des Besuches war die
Besichtigung der Universitdt und Begutach-
tung der Labore, Besprechung laufender
Projektdaten und Ergebnisse, Diskussion
Uber statistische Tools, ein Probenaus-
tausch inklusive Besichtigung der Wein-
glter und ein Dialog mitlokalen Winzern.
Imvom,,Osterreichischen Austauschdienst
(OEAD)“finanzierten Projekt werden kom-
merzielle Weine beider Herkiinfte aufeine
grofie Anzahlvon Aromastoffen analysiert
und Zusammenhdnge mit Klimaindikato-
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ren gesucht. Dabei stehen Sorten, die in
beiden Landern vorkommen, aber auch
autochthone Rebsorten, die speziell fiir die
jeweilige Region wichtig sind, im Fokus der
Analysen. Das Projekt startete bereits im
Pandemiejahr 2021 undlauftbis Ende 2023.

© Christian Philipp
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Konferenz in der

Nachdem die flinfte Auflage der WAC (Wine
Active Compound) Konferenz Corona be-
dingt zweimal verschoben wurde, konnte
sie heuer endlich vom 29. Junibis 1. Juli 2022
in Dijon (Frankreich) stattfinden. Als Kon-
gresszentrum diente das Schloss der Herzo-
gevon Burgund. Der Prunksaal wurde als
Vortragssaal genutzt. Ein schoneres Ambi-
ente fir dierund 150 Kongressteilnehmer/-
innen ist kaum vorstellbar. In sechs Sessi-

ons standen 50 hochkarétige Vortréage am
Programm. DI Dr. Christian Philipp (Abt.
Chemie) konnte in der Onologie-Session die
Ergebnisse der Studie iiber Stabulation in
Sauvignon blanc und Traminer Weinen
(u. a. die Diplomarbeit der Absolventen/-
innen Franz PaulJagschitz, Thomas Suchel,
Verena Langmann und Paul Riegelnegg)
prasentieren.

Fotos und Text © Christian Philipp

www.weinobstklosterneuburg.at
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A-Nobis Sektkellerei Szigeti

Fotocredit: Andreas Hafenscher Photography

A-NOBIS wurde 2018 von Norbert Szigeti
gemeinsam mitseiner FrauBirgitins Leben
gerufen. Ausgezeichnete Bewertungen be-
statigen den Erfolg einer grofsen, jahrzehn-
telangen Hingabe. Im Herbst 2020 eréffnet
das Paar Osterreichs modernste Kellereiim
burgenldndischen Zurndorf.

Die neue, hochmoderne A-Nobis Sektkelle-
reizeichnetsich unter anderem durch eine
hohe Ressourceneffizienz in den Bereichen
Energie, Wasser und Material aus. Rund
um die Kellereiwurden tiber 1.000 Bdume
gepflanzt.

Alle Aufienwéande der Kellerei, auf ei-
ner Lange von 250 Metern, werden als
naturliche Klimaanlage begrunt.
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Eine Besiedelung durch Kleinstlebewesen
ist somit auch hier garantiert.

Der Wasserverbrauch wird dank moderns-
ter Technik geringstmoglich gehalten.
Der Betrieb ist bio-zertifiziert.

Durch die Nutzung einer Photovoltaik-
Anlage kann eine 100% griine Energiever-
sorgung gewdahrleistet werden.

21. Oktober 2022 um 14 Uhr
A-2424 Zurndorf, Am Eichenwald 3

bis 14. Oktober 2022 unter

franz.rosner @ weinobst.at oder 0664-850
5942

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



versammlung HBLAuUBA Klosterneuburg

Foto: HBLAWO

Am 25. November 2022 findet die nédchste
Generalversammlung statt. Im Anschluss
an den Tatigkeitsbericht und formalen Ak-
tivitaten des Absolventenverbandes wird
eine Verkostung ,,Mosel gegen Osterreich®
organisiert.

HBLAuUBA fiir Wein- und Obstbau, Wiener

Stral3e 74,3400 Klosterneuburg
25.November 2022 um 17 Uhr

Als Tagesordnung sind folgende Punkte
geplant.
1. Bericht des Prasidenten bzw. Geschafts-
fihrers
2.Bericht des Kassiers
3. Bericht des Kassapriifers
4. Entlastung des Kassiers und des Prasi-
diums

www.weinobstklosterneuburg.at

5.Neuwahldes Prasidiums (siehe nachste-
henden Wahlvorschlag)

6. Eingebrachte Antrage

7. Allfalliges

Antrdge zu den Tagesordnungspunkten
sind spatestens 7 Tage vor dem Termin der
Generalversammlung beim Prasidium
schriftlich, mittels Telefax (02243/37910-
411) oder per E-Mail (franz.rosner(at)
weinobst.at) einzureichen.

franz.rosner@weinobst.at
bis spatestens Freitag18. November 2022

Prasident: Dir. Ing. Werner Luttenberger
1. Vizeprasident: Dir. HR. DI Dr. Reinhard
Eder

2.Vizeprasident: Dr. Gottfried Lafer
Geschéaftsfithrer: HR Mag. Ing. Franz G.
Rosner

GF Stv.: DI Harald Scheiblhofer
Schriftfihrer: RR Ing. Manfred Pastler
Schriftfiihrer Stv-in: DI Stefanie Berghold
Kassier: DI Christoph Detz

Kassier Stv.: OSRIng. Herbert Schadl

1. Rechnungspriifer: Prof. DI Manfred
Winkler

2. Rechnungspriifer: Mag. (FH) Herbert
Toifl
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trauern

Ing. Manfred Kickenweiz (24.07.1970-30.04.2022)

Ing. Manfred Kickenweiz kam am 24. Juli
1970in Feldbachin der Steiermark zur Welt.
AlsSohn einer Weinhauerfamilie besuchte
er zundchst fiir ein Jahr die Weinbaufach-
schule in Silberberg, ehe ihn sein Weg in
die HBLA und BA fiir Wein- und Obstbau
Klosterneuburg fiihrte, wo er seine Aus-
bildungim Jahr 1990 mit der Reifeprifung
erfolgreich beenden konnte. Nach Absolvie-
rung seines Grundwehrdiensteswar erim
elterlichen Betrieb wie auch anderweitig als
Betriebsleiter und Kellermeister tatig, seine
Praferenz war aber der Obstbau. So kam
es auch, dass er von 1993 bis 1998 als Obst-
baufachberater bei der Landeskammer fiir
Land-und Forstwirtschaft Steiermark sein
fundiertes Fachwissen anbieten konnte.

Seine Kenntnis und Begeisterung fiir den
Obstbau wollte er aber auch jungen Men-
schen vermitteln. So entschied er sich fiir
das Lehramtsstudium fiir den land- und
forstwirtschaftlichen Lehr- und Foérde-
rungsdienstin Ober St. Veitund begann zu
unterrichten - zunédchst als Fachlehrer an
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der LFS Hollabrunn und ab 1. September
2000 als Nachfolger von Ing. Rudi Novak,
Lehrer fiir den praktischen Obstbau-
Unterricht. Ing. Kickenweiz war ein sehr
engagierter, dynamischer Lehrer, der bei
den Schilern/-innen sehr anerkannt war
und seinen Outdoor-Unterricht in den
Obstanlagen des Haschhofs profund und
lebendig gestaltete. Dariiber hinauswar er
auch gerne bereit, andere Medien fir die
Wissensvermittlung zu nutzen, und so ent-
standen zweihauseigene Lehrvideos iber
Veredlungim Obstbau und Holunderschnitt
mitihm als perfektem Akteur.

Als derlangjadhrige Betriebsleiter des Ver-
suchsguts Haschhofin den Ruhestand trat,
ubernahm Ing. Kickenweiz diese Aufgabe
abDezember 2003 zuséatzlich zu seiner Un-
terrichtstatigkeit. Es zeigte sich, dass er sich
auch in der Kombination von Betriebsfiih-
rungund Lehre sehr gut bewéhrte; zuletzt
stellte er dies anlésslich der Jubildumsfeier
»50]Jahre Obstgut Haschhof“ unter Beweis.
In den mehr als 20 Jahren seiner Tatigkeit
kdmpften er und seine Belegschaftimmer
wieder mit teils widrigen Wetterkaprio-
len. Inzahlreichen Forschungsprojekten
konnte er sein umfangreiches Fachwissen
einbringen.

Die gesamte Kollegenschaft der HBLAu.BA

schétzte besonders seine Kooperations-und
Hilfsbereitschaft.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



Geburtstage (von April bis Juni 2022)

50 Jahre

MatJg
EHRENTRAUT Herbert OTTENTHAL 1991
KOSTNER Hans ZILLINGDORF 1992
LENTNERRichard WIEN 1991
RESCH Johannes DEUTSCHLANDSBERG 1991
SEHER Wolfgang PLATT 1991
60 Jahre
FUCHS Kurt WIEN 1982
GRABNER Alois WIEN 1982
JOBSTL Johann WIES 1982
KRIZAN Rudolf GROSSHOFLEIN 1982
LAFER Gottfried OBERSTORCHA 1981
NEUSTIFTER Karl POYSDORF 1981
SPILLER Michael WALLERN 1983
WENDELIN Andreas GOLS 1981
65 Jahre
STIERSCHNEIDER Franz WEISSENKIRCHEN 1976
70 Jahre
ECKERT Thomas WIEN 1974
SCHMIDL Karl LIMBERG 1972
WARNUNG Franz WEIZ 1973
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75 Jahre

GUTMANN Franz
RESCH Franz

80 Jahre

HABRES Anton
SEIDL Gerhard

85 Jahre
WEISS JOSEF

90 Jahre

KOGELNIK Hans Jorg
MELCHER Siegfried

KRAMSACH
DEUTSCHLANDSBERG

BADEN
BRUCKA.D.LEITHA

WEIDLING

SUDSTADT
GAMLITZ
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1963
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1956

1952
1954
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Wissenschaftl. Mitarbeiterin / wissenschaftl. Mitarbeiter (m/w/d) im
Streuobstpakt Bayern

Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft

Thre zukiinftige Tatigkeit
Unterstiitzung der Geschaftsfiihrung fiir die Steuergruppe des Streuobstpakts an der
LfLbeim Aufbauund der Entwicklung von Informationsstrukturen und Beteiligungs-
Routinen zum Bayerischen
Streuobstpakt
Entwicklung und Anwendung von Kommunikationsformaten und Vernetzungsstruk-
turen zum Fachaustausch zwischen den Streuobst-Akteuren
Aktivierung und Vernetzung von Akteuren, die fiir die Pflanzung,langfristige Pflege
und Nutzung der
Streuobstbdume und -bestdnde verantwortlich sind
enge Zusammenarbeit mit den zustdndigen Ministerien, Landesanstalten, Verbanden
und Akteuren
im Streuobstpakt Bayern
Vergabe von Auftrigen, Aufbereitung und Verbreitung der Fachinformationen zum
Streuobst

Wir erwarten
Abschluss als Master/Dipl.Ing.(Univ.) im Bereich Agrarmanagement/-controlling, Ag-
rarbiologie, Landschaftsékologie oder vergleichbare Qualifikation (bei ausldndischem
Abschluss: Nachweis tiber die Anerkennung des Bildungsabschlusses in Deutschland)

Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft
Institut fir Agrarékologie und Ansprechpartner:
Biologischen Landbau Hr. Dr. Harald Volz

Lange Point 12 Tel.: 08161/8640-5790

85354 Freising

E-Mail: streuobst@LfL.bayern.de

www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 2/2022



Wissenschaftl. Mitarbeiterin / wissenschaftl. Mitarbeiter (m/w/d) im
Streuobstpakt Bayern

Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft

Thre zukiinftige Tatigkeit

Thre zukiinftige Tatigkeit
Organisatorische und fachliche Begleitung der Streuobstbestandsermittlung in Bayern
mittels Fernerkundung:
Sichtung und Bewertung der Ergebnisse des Modellprojekts aus 2021 bezogen auf die
Genauigkeiten; ggf. Validierung im Geldnde
fachliche Abstimmung, Ausschreibung und Vergabe von Auftragen
fachliche Begleitung und interaktive Steuerung des Projektablaufes
Begleitung der bayernweiten Datenbereitstellung (z.B. WebMap)
Validierung der Erfassungs-Ergebnisse in Testgebieten

Aufbau Bayerisches StreuobstInformationssystem (BaySolS):
Aufbau, Etablierung und Begleitung einer Streuobstproduktions-Erfassungs-App fiir
Baumschulen mit der ESRI-App
Aufbau der Erfassung von Streuobst-Jungbdumen: Konzeption, App, Codierung etc.
nach IT-Bedarfsermittlung mit der ESRI-App
Aufbau und Etablierung eines langfristigen Datenmanagement-Konzeptes in enger
Abstimmung LfLintern und extern der Geo-Fachdatenbasis mit Web-Map-Anwendung
und Datenaustausch mit externen Akteuren mit der ESRI-App

Wir erwarten
Abschluss als Master/Dipl.Ing.(Univ.) im Bereich IT-Projektentwicklung, Geoinformatik,
Datenmanagement, Projektmanagement, Agrarmanagement/-controlling, Landschaft-
sokologie oder vergleichbare Qualifikation (bei ausldandischem Abschluss: Nachweis
uber die Anerkennung des Bildungsabschlusses in Deutschland)

Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft
Institut fiir Agrarékologie und Ansprechpartner:
Biologischen Landbau Hr. Dr. Harald Volz

Lange Point 12 Tel.: 08161/8640-5790

85354 Freising

E-Mail: streuobst@LfL.bayern.de
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Projekt-Mitarbeiterin / Projekt-Mitarbeiter (m/w/d) im Streuobst-
pakt Bayern

Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft

Thre zukiinftige Tatigkeit

Literaturstudie zu vorhandenen Fachinformationen ,,Streuobstanbau“

Sichtung und Bewertung bereits vorhandener Fachinformationen

Aufbereitung von rechtlichen, férderrechtlichen und wissenschaftlichen Informa-
tionen fiir Praktiker

Abstimmung der Fachthemen mit den Streuobstakteuren

Zusammenstellen und Aufbereiten der Fachinformationen v.a. fiir die Anbaupraxis,
um den Streuobstbau professioneller zu machen

Veroffentlichung des Praxis-Leitfadens auf der LfL Webseite

Wir erwarten
Abschluss als Bachelor/Dipl.Ing.(FH) im Bereich Bildung fiir nachhaltige Entwicklung,
Medien-Design, Landschaftsdkologie, Biologie oder vergleichbare Qualifikation (bei
auslandischem Abschluss: Nachweis tiber die Anerkennung des Bildungsabschlusses
in Deutschland)

Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft
Institut fiir Agrarékologie und Ansprechpartner:
Biologischen Landbau Hr. Dr. Harald Volz

Lange Point 12 Tel.: 08161/8640-5790

85354 Freising

E-Mail: streuobst@LfL.bayern.de

SOMMELIER
THE RITZ-CARLTON, VIENNA

Aufgabenbereich:
Beratung der Gaste bei der Weinauswahl
Wein-und Getrankeservice
Mitgestaltung der Weinkarte
Durchfiihrung von Inventuren, sowie Pflege des Weinlagers

www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 2/2022



Organisation von Wein-Events, internen Weinproben und Mitarbeiterschulungen
Kontrolle und Mitverantwortung der Beverage Cost

BEWERBEN SIE SICH NOCH HEUTE:
bewerbung.vienna@ritzcarlton.com

Praktikant:in flir die Weinlese 2022

Weingut Nadine Saxer (Schweiz)

Inunserem Weingutin der Schweiz suchen wir Verstarkung wahrend der
Weinlese 2022. Der Praktikumsplatz ist von Mitte September bis Ende Oktober zu besetzen.
Wir verarbeiten fiir unsere 2 Weingtiter Trauben von rund 30 ha.

Die Arbeiten:
Mitarbeit beim Verarbeiten der Trauben
Diverse Kellerarbeiten wie Pressen, Klaren, Girfihrung, Laboranalysen
Nach Bedarf Mitarbeit wahrend der Traubenlese
Du solltest mitbringen:
Angefangenes Studium im Bereich Weinbau/Oenologie
Zuverlassigkeit, Motivation und Teamféhigkeit

Eine Wohnmaéglichkeit wird fiir diese Zeit organisiert.

Wir freuen uns auf die Bewerbungsunterlagen und stehen fiir Fragen gerne zur Verfiigung:
Weingut Nadine Saxer, Bruppachstrasse 2, 8413 Neftenbach

nadine@nadinesaxer.ch, www.nadinesaxer.ch, Tel. 052 315 32 00

Praktikant/in fur die Ernte
Weingut Jurtschitsch

Aufgaben

-Labor-und Analysentatigkeiten

- Allgemeine Kellerarbeiten mit Most- und Wein

- Lesevorbereitung

-Reinigungstatigkeiten von Tanks und anderen Geratschaften
- Dokumentationstétigkeiten; Garkontrolle, Analysen
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Lebenslaufund Motivationsschreiben an:
Weingut Jurtschitsch

z.H. Jurgen Leitameyer

Rudolfstrafie 39

3550 Langenlois

Email: job@jurtschitsch.com

Tel.: +43 2734 2116

Weintechnologen (m/w/d)
Weingut Castellum (Liechtenstein)

Aufgaben

Allrounder mit selbstdndiger kompetenter Abwicklung der Arbeiten im Keller
Fuhrung und Instruktion der Mitarbeiter in den Weinbergen

Bewerbung an Weingut Castellum Hubert Gstéhl, Gastelun 16, Postfach 331, 9492 Eschen,
Flrstentum Liechtenstein
Email: Castellum@weine.li; Telefon: 00423 3735051

Weinlese 2022 - Praktikum
Weingut & Sektmanufaktur Hannes und Petra HARKAMP

Deine Aufgabengebiete liegen in erster Linie in der Unterstiitzung des Kellermeisters

und des Winzers bei der Ubernahme und Verarbeitung der Trauben; aber auch deine

Mitarbeit bei der Lese im Weingarten ist gefragt.

Wenn du Freude an der Arbeit in der Natur hast, neugierig bist wie in einer Sektmanu-
faktur gearbeitet wird und Leidenschaft flir Wein & Sekt hast, freuen wir uns sehr auf
deine Bewerbung an weingut@harkamp.at.

Arbeitsbeginn: je nach Vereinbarung ab Mitte August 2022
Dauer: je nach Vereinbarung bis Anfang/Mitte Oktober 2022

www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 2/2022



Onologen/Labormitarbeiter (m/w/d) fir den Wein- und Obstbaushop
Herzogenburg
Raiffeisen-Lagerhaus St. Pélten reg. GenmbH

Thr Profil:
Abgeschlossene 6nologische Ausbildung (z.B. HBLA, Fachschule, 0.4)
Einschlédgige Berufserfahrungim Bereich Wein- und Obstbau von Vorteil
Onologisches Grundwissen fiir Analysen im Weinlabor

Thre schriftliche Bewerbung richten Sie bitte an:
Raiffeisen-Lagerhaus St. P6lten reg. GenmbH
z.H. FrauIng. My-Linh Chung

Linzerstrafde 76-78, 3100 St. Polten
bewerbung@stpoelten.rlh.at

Verkaufsmitarbeiter (m/w/d) flir den Wein- und Obstbaushop Her-
zogenburg
Raiffeisen-Lagerhaus St. Polten reg. GenmbH

Thr Profil:
Abgeschlossene kaufméannische Ausbildung (z.B. HBLA, Fachschule, Lehre, 0.4.)
Einschlédgige Berufserfahrungim Bereich Wein- und Obstbau von Vorteil
Freude am Umgang mit Kunden und am aktiven Verkauf

Thre schriftliche Bewerbung richten Sie bitte an:
Raiffeisen-Lagerhaus St. Polten reg. GenmbH
z.H. FrauIng. My-Linh Chung

Linzerstrafde 76-78, 3100 St. Polten
bewerbung@stpoelten.rlh.at

Facharbeiter*in Landwirtschaft/Weinbau
Weingut Urban, Wullersdorf

Zur Thren Aufgaben zdhlen:
Rebschnitt
Ganzjahrig diverse Arbeiten mit Trktor im Weingarten und am Feld, Leseabwicklung
und Kellerarbeit
Teilzeit- oder Vorrbeschaftigung moglich

Bewerbung unter office@weingut-urban.at
Weingut Urban, Parkgasse 34a, 2041 Wullersdorf, 0699/10676705
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Oenologen/ Laborleiter (m/w/d) Vollzeit oder Teilzeit (mind. 3 Tage/
Woche)
Pro Vino Handels-GmbH

Thr Aufgabengebiet:
Analysieren von Wein, Most, Schnaps
Verkostungen mit unseren Winzern
Verkaufunserer Produkte inkl. Beratung

Das Bruttomonatsgehalt fiir diese Stelle betrédgt € 2.800,- auf Basis Vollzeit
(38,5 h/Woche).

Wir freuen uns auf Thre Bewerbung an die Geschéftsfiihrung unter:
office@provino.at/+43 2732/85833/+43 699 199 299 00

Traktorfahrer/in 40 Stunden/Woche
Weingut Steininger

IHRE AUFGABEN
Traktor fahren
Assistent des Weingartenmanagers
Einteilung des Weingarten-Teams

Wir hoffen Ihr Interesse geweckt zu haben und freuen uns aufThre aussagekréaftige
Bewerbung unter office@weingut-steininger.at

Weingut Steininger, WalterstrafSe 2, 3550 Langenlois; +43 2734 2372

Fullmeister 40 Stunden/Woche
Weingut Steininger

IHRE AUFGABEN
Fillen & Etikettieren unserer Weine und Sekte
Betreuung der Filllanlage
Mitarbeitereinteilung

Wir hoffen Thr Interesse geweckt zu haben und freuen uns aufThre aussagekréaftige
Bewerbung unter office@weingut-steininger.at

Weingut Steininger, WalterstrafSe 2, 3550 Langenlois; +43 2734 2372
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