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GROSSES EHRENZEICHEN

Unserem Direktor Herrn Hofrat Dipl.-Ing. Dr.
Reinhard Eder wurde von HBM Rupprechter
das GroBe Ehrenzeichen der Republik Os-
terreich verliehen. Auch unser langjéhriger
Schriftfihrer Ing. Manfred Pastler bekam
den Ehrentitel ,Regierungsrat” von HBM
Rupprechter tiberreicht.

Klosterneuburger

GENERALVERSAMMLUNG MIT
PINOT-NOIR-VERKOSTUNG

Am 25.11.2016 fand die Generalversamm-
lung des Absolventenverbands an der
HBLAUBA fur Wein- und Obstbau statt. In
einer Vergleichskost wurden &sterreichi-
sche Spitzenweine der Sorte Pinot Noir
jenen der Welt gegentiber gestellt.
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Liebe Absolventinnen und Absolventen!

Imabgelaufenen Jahrhat der Absolventenverband zahlreiche Schulprojekte unterstiitzt und regionale
Treffen in den Bundeslandern veranstaltet. Der Hohepunkt war die Reise ins Elsass, wo der fachliche
Schwerpunkt auf biologisch wirtschaftende Weinbaubetriebe (organisch und biodynamisch) lag. Auch
im nachsten Jahr sind Veranstaltungen geplant. In diesem Zusammenhang wird auf die Reise in die
Champagne vom 1. bis 5. Juli 2017 hingewiesen werden.

Der Vorstand des Absolventenverbandes wiirde sich freuen, Sie / dich bei unseren Treffen begriien
zu diirfen, bedankt sich fiir die Unterstiitzung im abgelaufenen Jahr und wiinscht lhnen /dir und lhren
/ deinen Familien ein gutes, erfolgreiches Neujahr 2017.

Mag. Ing. Franz G. Rosner Dipl.-Ing. Josef Pleil
Geschaftsfiihrer Prasident

Dipl.-Ing. Harald Scheiblhofer Ing. Herbert Schadl Ing. Manfred Pastler
Geschaftsfiihrer Stv. Kassier Schriftfuihrer

www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 4/2016



Dir. Eder
Pastler

Unserem Direktor Herrn Hofrat Dipl.-Ing. Dr. Rein-
hard Ederwurdeim Dezembervon HBM Rupprech-
terdas GroRe Ehrenzeichen derRepublik Osterreich
verliehen.

L

an
an Ing. Manfred

Unserlangjahriger Schriftfiihrer Ing. Manfred Past-
lerbekamden Ehrentitel ,Regierungsrat”von HBM
Rupprechter liberreicht.

Diese Auszeichnungen erhalten nur Mitarbeiter
aufgrund ihrerlangjahrigen Verdienste.
DerVorstand des Absolventenverbandesgratuliert
dazu herzlichst.

an Fr. Mag@®. Elsa Patzl-

Fischerleitner und Hr. Dipl.-Ing. Martin Mehofer

Im Rahmen der Generalversammlung wurde im-
Rahmen eines Festaktes die Ehrenmitgliedschaft
an zwei Personen verliehen, die im Rahmen der
Abteilungsleitung an der HBLAUBA fiir Wein-und
Obstbau im Bereich Forschung besonders aktiv
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tatig sind.

Die Ehrenmitgliedschaft wird Personenverliehen,
welche besondere Verdienste um die Hohere
Bundeslehranstalt und Bundesamt fiir Wein- und
Obstbau erworben haben.
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Nachdem Dr. Reinhard Eder die Direktorenposition
eingenommen hat, leitet Frau Mag® Elsa Patzl-
Fischerleitner seit 1.Méarz 2013 die Abteilung Che-
mie.

Die Kompetenzen der Abteilung Chemie erstre-
cken sich auf Forschung, Beratung, Aus- und
Weiterbildung sowie hoheitliche Aufgaben im
Bereich der Analyse von Trauben, Wein, Friichten
und Obstverarbeitungsprodukten. Die Beratungs-
und Kontrolltatigkeit wird im Rahmen einer nach
ISO-Norm 17.025 zertifizierten Priifstelle wahrge-
nommen. Hierbei werden jahrlich an die 15.000
Proben fiir private und hoheitliche Aufgaben
mit modernsten Analysenmethoden untersucht.
Neben der reinen Analysentatigkeit nimmt die
Abteilung auch wichtige hoheitliche Aufgaben
wie beispielsweise bei der EU-Weindatenbank,
der Vertretung in internationalen Gremien (OIV,
EU, IFU...), sowie bei der Zulassung von Weinbe-
handlungsmitteln wahr.

Die Forschung wirdim Rahmen wissenschaftlicher
Projekte zumeist in Kooperationen mit heimischen

www.weinobstklosterneuburg.at
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und/oder internationalen Partnern von Universi-
taten, Forschungsinstituten, sowie Betriebenund
Interessensvertretungen abgewickelt. Frau Elsa
Patzl-Fischerleitner wirkt als Experten in nationalen
undinternationalen Fachgremien (O.1V,, IFU, ALVA),
leitet die Untersuchung von amtlichen Proben
(BKI-Proben), erarbeitet Kennzahlen fiir Weinsta-
tistikund Weinkontrolle (EU-Weindatenbank), fiihrt
die amtliche Weinkost zur Erteilung der staatlichen
Prifnummer durch und erteilt die staatliche Prif-
nummer flir Qualitatsobstwein.

HerrDipl.-Ing. Martin Mehofer leitet seit 1. August
2008 die Abteilung Weinbau. Sein Hauptauf-
gabengebiet ist die Erzeugung von qualitativ
hochwertigem Traubenmaterial. Diese Trauben
dienen priméar als Ausgangsmaterial fiir eine
qualitétsorientierte Weinbereitung. Nachhaltige
Bewirtschaftungssysteme wie integrierte und
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organisch-biologische Produktion und deren Ren-
tabilitat finden dabei besondere Beriicksichtigung.
Daraus ergeben sich fiir Martin Mehofer und sei-
nem Team verschiedene Themenbereiche, wie
z.B. Erziehungs- und Schnittsysteme, Pflegemal-
nahmen wie Laubbearbeitung, Pflanzenschutz
und Traubenausdiinnung, Bodenbearbeitung,
Diingung, Griindiingung und Begriinung sowie
Bewdsserung und Applikationstechnik uv.a.
Martin Mehofer ist Mitglied im Internationalen
Arbeitskreis fiir Bodenbewirtschaftung und Qua-
litdtsmanagement im Weinbau, in der Arbeitsge-
meinschaftflir Lebensmittel-, Veterinar und Agrar-
wesen (ALVA), im Fachbeirat flir Bodenfruchtbarkeit
undBodenschutz, in der Osterreichische Arbeitsge-
meinschaft furintegrierten Pflanzenschutz, in der
Forschungsplattform ,Bioforschungfiir die Praxis”
sowie Experteim Rebschutzdienst.
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gewertet

Mit Beschluss des Nationalrates vom 12.10.2016
sowie des Bundesrates vom 25.10.2016 wurde der
Lngenieur"-Titel gesetzlich neu geregelt.

Die aufgrund des geltenden Ingenieurgesetzes
2006 verliehene Standesbezeichnung ,Ingenieu-
rin” bzw. ,Ingenieur” bestatigt, dass die Inhaberin
/derlInhaber tiber eine schulische Vorqualifikation,
entweder eine Diplom- und Reifepriifung einer
héheren technischen und gewerblichen bzw.
einer hoheren land- und forstwirtschaftlichen
Lehranstalt oder eine vergleichbare Qualifikation
verfligt sowie eine fachbezogene (mindestensdrei-
bzw. sechsjahrige) der Ausbildung entsprechende
Praxisabsolviert hat. Das Ingenieurgesetz normiert
damit ein System der Validierung informellen Ler-
nens in der (beruflichen und aufBlerberuflichen)
fachbezogenen und gehobenen Praxis. Die Stan-
desbezeichnungistin Europain dervorliegenden
Form einzigartig und in der Wirtschaft anerkannt
und geschatzt.

Derzeit wird die Standesbezeichnung ,Ingenieurin”
bzw. ,Ingenieur”fiirtechnische und gewerbliche
Fachrichtungen jahrlich rund 4.500 Mal und fir
land- und forstwirtschaftliche Fachrichtungen
jahrlich rund 400 Mal verliehen. Allerdings fehlen
derStandesbezeichnungverschiedene Elemente,
damit sie als Qualifikation in den Nationalen Qua-
lifikationsrahmen und in weiterer Folge in den
Europaischen Qualifikationsrahmen eingeordnet
werden kann.Dazu zdhleninsb. einheitliche Stan-
dards flr die Beurteilung der Praxis, dh. insh. die

Definition von Lernergebnissen, die nach Abschluss

www.weinobstklosterneuburg.at

wird international auf-

derSchule und Absolvierung der Praxis erreicht
werden (missen), und ein valides Verfahren zur
Feststellung tiber deren Vorliegen. Gemal3 den
derzeitigen Bestimmungen ist diesbeziiglich die
Vorlage einer Bestatigung durch die Arbeitgeberin
/den Arbeitgeber ausreichend.

Hink{nftig sollen die Bewerberinnen und Bewerber
mit Expertinnen und Experten ausihrem jeweiligen
Fachbereich ein Fachgesprach fihren, in dem
das Vorliegen fortgeschrittener Kenntnisse und
Fertigkeiten im eigenen Arbeitsbereich, Innovati-
onsfahigkeit sowie die Fahigkeit zur eigenverant-
wortlichen Handhabung komplexer fachlicher
oder beruflicher Tatigkeiten im entsprechenden
Fachbereich und zu deren Aufsicht, auch in nicht
vorhersehbaren Arbeitskontexten, festgestellt wird.
Das Schema der Fachgespracheist so zu strukturie-
ren, dass eine Zuordnung zum NQR Qualifikations-
niveau 6 gemaf dem Prozedere des NQR Gesetzes
erfolgen kann. Grundlage fiir die Feststellung der
einzelnen fachbezogenen Lernergebnisse ist die
kompetenzorientierte Beschreibungdereinzelnen
Arbeitsbereichen zugeordneten Praxistatigkeiten
in den gemal § 3 zu erlassenden Verordnungen.

Die Durchfiihrung der Verfahren 1. Instanz inkl.
der Abwicklung der Fachgesprache soll hinkiinftig
durch Zertifizierungsstellen erfolgen. Die Zertifi-
zierungsstelle firIngenieurinnen und Ingenieure
land- und forstwirtschaftlicher Fachrichtungen
ist das Bundesministerium fiir Land- und Forst-
wirtschaft, Umwelt und Wasserwirtschaft (§ 6 des
Entwurfes). Zertifizierungsstellen fiir technische
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oder gewerbliche Fachrichtungen konnen alle
geeigneten privatrechtlichen oder sozialpartner-
schaftlichen Einrichtungen sein, die dieim Gesetz
definierten (Mindest)Erfordernisse erfiillen und
mittels Bescheid des Bundesministers fiir Wissen-
schaft, Forschung undWirtschaft beliehen wurden
bzw. die diese Aufgabe fiir ihren ibertragenen
Wirkungsbereich mittels Verordnung zugewiesen
bekommen haben (§ 4 des Entwurfes).

Sowohl fiir die Qualifikationstréger als auch die
oOsterreichischen Unternehmen ergeben sich
insbesondere folgende Vorteile:
Unterstiitzungvon Bewerbungen am (europa-
ischen) Arbeitsmarkt,
Darstellung des Qualifikationsniveaus von
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiternim Rahmen
internationaler Ausschreibungen,
Aufwertung berufspraktischer Qualifikationen,
insb.im europ. Kontext,
Schaffung eines Instruments zur Validierung
informellen Lernens (auch als sterreichisches
4best practice” zur Empfehlung 2012/C 398/01
zur Validierung nichtformalen und informellen
Lernens).
Um die Neugestaltung als Qualifikation entspre-
chend den Anforderungen des Europaischen und
Nationalen Qualifikationsrahmens nachzuvoll-
ziehen, soll der Ausdruck ,Standesbezeichnung”
durch denAusdruck ,Qualifikationsbezeichnung”
ersetzt werden.

Welche Anderungen betreffen
die Absolventinnen und Absol-
venten der HBLAuUBA fiir Wein-
und Obstbau:

Das Ingenieurgesetz 2017 vereinheitlicht die Beur-
teilungfiir die zur Verleihung des Titels erforderli-
che Praxis. Um die internationale Vergleichbarkeit
zu verbessern, wird ein Zertifizierungsverfahren

www.weinobstklosterneuburg.at

nach dsterreichischem und européischem Qualifi-
kationsrahmen geschaffen und derIngenieurtitel
hochstwahrscheinlich dem Bachelor (NQR-Level
6) gleichgestellt.

Européische Qualifizierungsrahmen (European
Qualification Framework - EQF)

Ziele
Ubersetzungsinstrument bzw. Umrechnungs-
hilfe, welche die nationalen Qualifikationen eu-
ropaweit vergleichbar undverstandlich macht
Transparenz
Mobilitat

Acht Niveaustufen
Stufe 6 Bachelor
Stufe 7 Master
Stufe 8 PhD (Doktor)
Gleichwertige auBBerhochschulische Qualifika-
tionenwerden zu diesen Bologna-Abschliissen
festgelegt

JedeNiveaustufe wird mit zu erreichenden Kennt-
nissen, Fertigkeiten und Kompetenzenim EQF be-
schrieben. Der Nationale Qualifizierungsrahmen
NQR mit Bezug auf EQR legt fiir jede Niveaustufe
Deskriptoren fest:

NQR-Deskriptorenfiir Stufe 5
Umfassendetheoretische Grundlageninihrem
Arbeits- und Lernbereich
Konnen Projekte eigenstandig konzipieren
Koénnen Losungen fir unterschiedliche Pro-
bleme in nicht vorhersehbaren Kontexten
entwickeln
Fahigkeit zu kreativer Eigenleistung und kriti-
schem Denken
Konnen Arbeitsteam leiten
Koénnen Verantwortung flir Umsetzung tiber-
nehmen
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NQR-Deskriptoren fiir Stufe 6

Vertieftes theoretisches Wissen in ihrem Ar-
beits- und Lernbereich

Kénnen Aufgaben auf sehr hohem professio-
nellem Niveau selbststdandig und letztverant-
wortlich durchfiihren

Kénnen umfassende Herausforderungen in
dndernden Kontexten bewaltigen

Kénnen neue innovative Losungsansatze
entwickeln

Konnen Projekte, Funktionsbereiche, Unterneh-

Hochschule fiir Agrar- und Umweltpadagogik
soll Fachgesprach koordinieren
Feststellungsverfahren und Antragstellung liegt
weiterhin bei BMLFUW

Inkrafttreten mit 1. Mai 2017

Dieautomatische Anerkennung der bisherigen
Ingenieurtitel ist noch nicht definiert.

Kosten: Vorverfahren 100 - 130 Euro und Fach-
gesprach 190- 250 Euro.

Flr Absolvent/innen der HBLAUBA fiir Wein-

und Obstbau bedeutet das konkret (sofern sich
keine Anderungen im Zuge der Gesetzgebung
ergeben):

men leiten, Mitarbeiter flihren
Entscheidungsverantwortung Gibernehmen

Bei deneinzelnen Deskriptoren miissen folgende

Prinzipien erfillt werden: Bis Ende April 2017 werden alle Ansuchen im

LBest-fit-Prinzip” d.h. die (iberwiegenden De-
skriptoren miissen zutreffen
Inklusionsprinzip - die unteren Niveaus (z.B.
beim Niveau 6 miissen somit auch 1- bis 5)
missen auch abgedeckt werden
Gleichwertigkeitsprinzip — nicht Gleichartigkeit
Kein ,Stufen-Prinzip” - hoheres Niveau nicht
automatisch durch zusétzliche Kenntnisse/
Ausbildungen

Referenzqualifikation - qualifikatorische Eck-
pfeiler als Orientierung

Bundesministerium fiir Land- und Forschwirt-
schaft, Umwelt und Wasserwirtschaft, Referat
Pras. 1a, Stubenring 1, A-1012 Wien bearbeitet.
Erforderlich dafiir sind die Beilage des Matura-
Zeugnisses, eine Bestatigung tber die Ableis-
tung des Prasenzdienstes bzw. des Zivildienstes,
ein Staatsblrgerschaftsnachweis sowie ein
Nachweis (iber die dreijahrige Berufspraxis
mit einerkurzen und pragnanten Darstellung.
Dafiirwerdengeringe Geblihrenund Abgaben
per Erlagschein eingefordert. Weitere Informa-
tionenerhalten Sie von Mag. Margarete Hofer,

Der derzeitige Verordnungsentwurf zum § 6 des
Ingenieurgesetzes 2017 sieht folgende Bestim-
mungen vor:

Tel.01/71100-DW 606389, margarete.hofer(at)
bmlfuw.gv.at oderweiteren Mitarbeiterinnen.
Ab Mai 2017 muss ein Zertifzierungsverfahren

Matura soll NQR 5 sein

Berufliche Tatigkeitenauf NQR 6

Mindestens dreijahrige Praxis (zumindest 20
Wochenstunden mit umfassender fachbezo-
gener Praxistatigkeit)

Durchfiihrung von Fachgesprachen (zweistufig:
4-5 seitiges Dokument, welches Hoherqualifi-

abgehalten werden. Dazu werden Zertifizie-
rungsstellen eingerichtet (Hochschule fiir
Agrar- und Umweltpadagogik, Ober St. Veit),
die kostenpflichtig ,Fachgesprache” mit einer
Zertifizierungskommission vornehmen. Antrag-
stellung soll weiterhin beim BMLFUW bleiben.

zierung ausweist (= Vorstufe) + Fachgesprach  Alle Absolventinnen und Absolventen, die die Er-
mit 45 Minuten von zwei Priifern (= Fachpri-  fordernisse bereits erfiillen, sollten bis Ende April
fung)) 2017 ein Ansuchen beim BMLFUW stellen!
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bei vorgezogener Teil-

Aufgrund der Neuregelung derteilstandardisierten
Reife- und Diplomprifungistes nunauch méglich,
dassSchiiler/-innen die miindliche Priifung im Kom-
plementarfach bereits zu BeginndesV. Jahrganges
ablegen (1.Nebentermin desVorjahres), wenn der
Unterricht des Gegenstandes im IV. Jahrgang en-
det. Da dies an der HBLAUBA fiir den Gegenstand
+Chemie derFriichte und Weine (CFW)" der Fall ist,
traten am 14. Oktober 2016 zwdIf Schiiler/~<innen
erstmalig zu dieser Priifung an.

DerZeitstress beiderVorbereitung wardurch den
Umstand, dass es sich um eine Einzelpriifung han-
delte, augenscheinlich geringer, und so waren die

www.weinobstklosterneuburg.at

vermittelten Lehrinhalte in CFW beiallen Kandidat/-
innen noch sehrgut prasent. Das Ergebnis war mit
neun ,sehrguten”und drei ,guten”Beurteilungen
liberdurchschnittlich erfolgreich. Neben der kon-
zentriertenVorbereitung diirfte aber die Tatsache,
dass sich nur besonders interessierte Schiiler/-innen
dieses Fach aussuchten, einen Einfluss gehabt
haben.

DerVorstand des Absolventenverband es der Klos-

terneuburger Onologen und Pomologen gratuliert
herzlich.
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Sudtirol

Eine Woche lang verbrachte unser V. Jahrgang
unter der Leitung von Dipl.-Ing. Christoph DETZ
und Ing. Martin ESCHBERGER einige schone und
interessante Tage in Stidtirol.

An derFachoberschule Auer gibt es derzeit 5 bis6
Klassen pro Jahrgang mit ca. 20 Schiiler/-innen pro
Klasse. Nach zwei allgemeinen Jahren kann man
sich spezialisieren. Hierbei gibt es drei Zweige:
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Weinbau u. Onologie, Landwirtschaft u. Umwelt
sowie Produktion u. Verarbeitung. Die Schule be-
sitzt 5 ha Weingarten, welche unter dem Namen
+Happacherhof”vermarktet werden, 6 ha Obstbau
(Apfel) und ein paarRinder.

In Sidtirol werden 5.300 ha von rd. 5.000 Wein-
baubetrieben bewirtschaftet Der Weiweinanteil
betragt 60 %, undeswerden hauptsachlich die Sor-
ten Gewdirztraminer, Chardonnay, Weissburgunder,
Grauburgunder ausgebaut. Der Rotweinanteil
betragt 40 % mit den Sorten Vernatsch, Lagrein,
Pinot Noir, Merlot und Cabernet Sauvignon.

Das Programm der folgenden Tage war sehr viel-
faltig und umfangreich:

Weincenter Kaltern, Klosterhof Kaltern (Fam. Ander-
gassen), Psenner Brennerei, Obstgenossenschaft
Vinschgau, Betrieb Alber-Kastelbell, Schloss Tirol,
Betrieb Popphof-Meran, Kellerei Terlan, Versuchs-
und Forschungszentrum Laimburg, Archéolo-
gisches Museum in Bozen (,0tzi"l), Betrieb Mayr
Unterganzner

Klosterneuburger Onologen & Pomologen



des Absolventenverbandes

Der Prasident des Absolventenverbandes Hr.
Dipl.-Ing. Josef Pleil bedankte in seinen Worten
bei den erschienen Absolventinnen fir die finan-

www.weinobstklosterneuburg.at

zZielle Unterstiitzung. Leider mussten wir uns im
abgelaufenen Jahrvonzahlreichen bedeutenden
Persénlichkeiten unseres Absolventenverbandes
verabschieden.So wurde mit einer Schweigeminu-
te Hr. Ing. Fritz Koch, Hr. Ing. Franz Regele, Hr. Ing.
Josef Mayer, Hr. Michael Zierlinger, Fr. Ing. Herta
Eipeldauer, Hr. Ing. Leo Jauk und Hr. Ing. Willfried
Lentz gedacht.

Geschéftsfiihrer Franz G. Rosner lieB das Jahr Revue
passieren und prasentierte die zahlreichen Aktivi-
taten.So organisierte der ,Alumni”folgende Reisen
und Veranstaltungen, an denen heuer zahlreiche
Absolventinnen teilnahmen:

27.11.2015 Generalversammlung mit Bordeaux-
Verkostung (Alexander Sattler und Stefan
Rosner)

1. April 2016 Bildungszentrum fiir Obst- und
Weinbau Silberberg (Dir. Gumpl und sein Team)
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1.-5.Mai 2016 Weinfachreise Elsass—organisch
biologische und biodynamische Betriebe

27. Mai 2016 Stiftsweingut Herzogenburg
27.Mai 2016 Weingut Dockner, Hébenbach
26. August 2016 Leo Hillinger, Jois

26. August Heuriger Ing. Michael Sandhofer,
Purbach

Mit Unterstiitzung von Dr. Walter Kutscher und
Norbert Szigeti im néchsten Jahr u.a. vom 1. - 5.
Juli 2017 eine Reise in die Champagne geplant
(siehe Termine).

ImRahmen der Generalversammlung wurden Frau
Mag. Elsa Patzl-Fischerleitner und Hr. Dipl.-Ing.
Martin Mehoferals Ehrenmitgliederin den Absol-
ventenverbandaufgenommen (siehe Ehrungen).

Im Anschluss an die Generalversammlung hielt Hr.
Dipl.-Ing.Christan Philipp (MJg. 2005) einen Vortrag
liber seine Forschungstatigkeit an der HBLAUBA
fiir Wein- Und Obstbau:
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sLagerungspotential von tsterreichischem Ries-
ling & Co hinsichtlich Neigung zur Bildung der
Petrolnote”.

TDN st die Leitsubstanzder Petrolnote, welches ein
Norisoprenoid ist und aus dem Carotinoidabbau
stammt.

Norisoprenoide leisten aufgrund geringer Geruchs-
und Wahrnehmungsschwellen einen entscheiden-
den Beitrag zum sortentypischen Aromades Weins.
Sie liegenin derTraube zunédchst inzuckergebun-

dener, (glykosylierter) geruchsneutraler Formvor.

Erst durch saurekatalytischer Abspaltung des Zu-
ckerrests und eventuelle Umlagerungsreaktionen
der Verbindungen werden sie geruchsaktiv. Sie
stammen aus den Carotinoidabbau. MengenmaRig
am starksten vertretene Carotinoide sind Lutein
und B-Carotin. Geringere Konzentrationen an Xan-
thophylle, Neoxanthin, Violaxanthin, Zeaxanthin,
Lutein-5,6-epoxid und Luteoxanthin.
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Der Gehalt héngt sehr starkvon Umweltbedingun-
gen ab, wobei die hochsten Konzentrationen in
warmen Anbauregionen mit intensiver Sonnen-
strahlung zu finden sind.

TDN st ein Naphtalin-Derivat mit petrol-/kerosin-
artigem Geruch und st

in Trauben, Traubenmost und Jungwein nur in
Spuren nachweisbar. TDN gehért zu den quartéren
Aromen, weil esaufgrund des sauren Weinmilieus
aus glykosidisch gebundenen Vorstufen wahrend
der Lagerung und Reifung freigesetzt wird. In 6s-
terreichischen Rieslingweinen, die mit amtlichen
Kostern vorgenommenwurden, fanden beieinem
Gehalt zwischen 5 - 10 pg/l bis zu 80 % der Koster
und uiber 10 pg/L mehrals 80 % der Koster Petrol.

Aufgrund globaler Klimaerwarmungist in Zukunft
mit héheren TDN- Konzentrationenauchin Oster-
reich zu rechnen, weshalb die Petrolnote in den
Fokus der Wissenschaft gerlickt ist. Im Rahmen
einer internationalen Kooperation wurde bei
Riesling festgestellt, dass TDN Gehalte in Aust-
ralien wesentlich héher liegen als in Osterreich,
Deutschland und Frankreich.

Bemerkenswerterweise liegen im Vergleich zur
Studie uber freies TDN die Weine aus Australien
flir Gesamt-TDN nicht signifikant héher als jene
aus Osterreich, Frankreich und Deutschland. Die
Lagerung bei erhohter Temperatur (>15 °C) fiihrt
zu friihzeitiger Freisetzung von TDN, sodass eine
kontrollierte Lagertemperatur wichtig st (bei 40 °C
pro Tag werden ca.0,1 ug/Laus zuckergebundenen
TDN freigesetzt!). Als Vermeidungsstrategie wer-
denkein Entblattern (beimvorzeitigen Entblattern
steigt der Gehalt an Carotinoideninder Traube bis
zum Weichwerden Gberdurchschnittlich starkan;
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intensive Sonneneinstrahlungfiihrt bei der Reife zu
vermehrten Bildung von C13 - Norisoprenoiden),
frihere Ernte undeineausreichende N-Versorgung
(schlecht versorgte Weingarten zeigen hohere
Mengen an gebundenen TDN). Der mikrobiolo-
gische Einfluss (Hefe) konnte bestétigt werden.
Die Umwandlung eines Teils in geruchsneutrale
Verbindungen (wie Vitispiran) erscheint moglich.

Im Anschluss an diesen Vortrag organisierten GF
Franz G. Rosner und GF Stv. Harald Scheiblhofer
eine

Pinot Noir Verkostung: Osterreich im Vergleich zum
Rest der Welt.

Die Weine wurden vorab paarweise blind verkostet,
von Prof.Dr. Walter Kutscher kommentiert und an-
schlieBenddie Produzenten bekannt gegeben. Fiir
die fachlich kompetente und eloquente Beschrei-
bung der Weine bedankt sich der Absolventenver-
band bei Dr. Walter Kutscher auf das Herzlichste.
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Kostliste

1. Hamilton Russel Vineyards, Pinot Noir, 2015,
Estate Wine of origin Hemel-en-aarde Valley,
South Africa, 14% vol. Alk.

2. Pinot Noir, Jahrgang 2015, Claus Preisinger,
Gols, 12%vol. Alk, trocken, biologische Bewirt-
schaftung

3. Pinot Noir, Reserve, Jahrgang 2012, Weingut
Familie Auer, Tattendorf, 13,0%vol. Alk., trocken,
Thermenregion

4. Durr Pinot Noir, Jahrgang 2013, Weingut
Kollwentz Rdmerhof GmbH, GroBhéflein, 13,5
% vol. Alk., trocken

5.Pinot Nero Alto Adige, Riserva, 2012, Azienda,
Vinicola Castelfeder, Cortina, ltalia, 14 %vol. Alk.,
6. Pino Noir, Grande Reserve, Jahrgang 2012,
Winzerhof Scheit, Karnabrunn, 13,5 % vol. Alk.,
trocken, Niederosterreich

7. Pinot Noir Gabarinza, Jahrgang 2011, Paul
Achs, Gols, 14% vol. Alk, 5,2 %o Séaure, 1,2 g/I
Restzucker, 18 Monate Lagerung in 30% neuen
Barriques (franzosische Eiche), biodynamische
Produktion

8. Pinot Noir, Jahrgang 2011, Clound Bay Vi-
neyards Ltd., Blenheim, New Zealand, 14,5 %
vol. Alk.

9.RULLY “En Guesnes”, Grandvin de Bourgogne,
Vincent Dureuil-Janthial, France, 2007, 13 %vol.
Alk.

10. Pinot Noir, Reserve, Jahrgang 2013, Anton
Bauer, Feuersbrunn, 14 % vol. alk., trocken,
Wagram

11.Herznach, Pinot Noir, Jahrgang 2011, Tom Lit-
wan, Schinznach Dorf, Schweiz, 13,0 % vol. Alk.
12. Juris Pinot Noir, Reserve, Burgenland, Jahr-
gang 2012, Axelund Herta Stiegelmar, Gols, 14,5
% vol. Alk., trocken
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13. Pinot Noir, 2012, HBLAUBA fiir Wein- und
Obstbau, Klosterneuburg, Niederosterreich,
13,5%vol. Alk., trocken

14. Pinot Noir, Burgenland, Jahrgang 2009, Erich
Scheiblhofer, Andau, 14,5 % vol. Alk., trocken
15. Pinot Noir, Grand Select, Jahrgang 2013,
Weingut Wieninger, Wien, 13 %vol.Alk, trocken,
22-monatige Lagerungin burgundischen Bar-
riques, biologische Produktion

16. Appellation Morey-Saint-Denis, Bourgogne,
France, 2007, S.C.E. Domaine Forey Pere & Fils
17.Pinot Noir, Reserve, Jahrgang 2013, Gerhard
Markowitsch GmbH, Géttlesbrunn, 13,0 % vol.
Alk., trocken, Carnuntum

18.Clos des Lambrays, Grand Cru de Bourgogne,
2012, Domaine des lambrays, Morey-St. Denis,
France, 13,5 % vol. Alk.

19. Pinot Noir, Reserve, Niederdsterreich, 2011,
Weingut W. Briindimayer GmbH., Langenlois,
13,5%vol. Alk., trocken

20. Appellation Clos de Vougeot Grand
Cru, Bourgogne, France, 2007, Domaine
Failveley,Nuits-Saint-Georges, 13,5 % vol. Alk.
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Alimentarius

Eine besondere Aufgabe wurde dem Leiter der
Abteilung Obstverarbeitung, Herrn HR Dipl.-Ing.Dr.
Manfred GOSSINGER zuteil: Fiir die Funktions-
periode 2016 - 2021 wurde er mit der Leitung der
Unterkommission ,Gemise und Obst” (Codexka-
pitel B4 ,Obst”, B5 ,Konfitiire und andere Obster-
zeugnisse”

und B24 ,Gemiise und Gemiisedauerwaren”) des
Osterreichischen Lebensmittelbuches (Lebensmit-
telcodex) ernannt und ist damit auch Mitglied der
libergeordneten Codexkommission.
Dr.Gossinger: ,Ich werde mich bemiihen, dass diese
zusitzlichen Aufgaben (wieauch als Delegierter Os-
terreichs inder CCPFV Codex Alimentarius — Codex

Committee on Processed Fruits and Vegetables)
auchzum Wohle des Hauses beitragen werden!”

Im zeichen der qualitat

www.rondo-ganahl.com

www.weinobstklosterneuburg.at
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der offenen Tur

+Hereinspaziert” anzwei Tagen war das Motto, als
die HBLAUBA fiir Wein- und Obstbau erstmals am
Freitag, den 25. und Samstag, den 26. November
2016 die Tiren 6ffnete. Dabei bestand die Méglich-
keit die Ausbildung und Forschung ander einzigen
Hoheren Lehranstalt fiir Wein- und Obstbau in
Klosterneuburg kennen zu lernen.

Die strukturelle Anderung in den Wein- und Obst-
baubetrieben - die groRer werdenden Betriebe
bendstigen Vollzeitarbeitskrafte, die am Betrieb
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bleiben- bietet Absolvent/innen unserer Hoheren
Bundeslehranstalt, die nicht aus landwirtschaftli-
chen Betrieben stammen, gute Berufschancen.
Im Rahmen von Fithrungen wurden die zahlrei-
chen Aktivitdten der Schule (z.B., Diplomarbei-
ten; Projekte z.B. Gesunde, lebenswerte Schule;
Praxis; Jungsommelier; Bienenkunde; biologische
Bewirtschaftung; Umweltzeichen) und Forschungs-
einrichtung prasentiert. In den modernen wein-
chemischen, biologischen und mikrobiologischen
Laboratorien konnten die Besucher praktisch tatig
werden.

Die umfangreiche Forschungs- und Beratungsta-
tigkeit wurde in Form von Postern, Vorfiihrungen
(Schaubrennen, Schaupressen von Apfeln, Aro-
maquiz) und Anschauungsmaterial prasentiert.
Spannende Produkte (Weine, Sifte, Destillate,
Konfitiiren) von aktuellen Projekten waren zu ver-
kosten und die Fachexperten standen fiir einen
Wissensaustausch iber neueste Erkenntnisse
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oder aktuelle Probleme (z.B. Kirschessigfliege,
Sortenneuziichtungen, Smart Viticulture uv.m.)  Weingarten und das Kellerwirtschaftstechnikum
mit Spezialverkostungen wahrgenommen werden
konnten, stand laufend ein Kleinbus zur Verfiigung,

der die Gaste transportierte.

Der zahlreiche Besuch ,dankte” dem Team um
Direktor Ederfir die erfolgreiche Organisation.

zur Verfigung. Damit im Kompetenzzentrum
+~Agneshof” (Agnesstralle 60) Fiihrungen durch die
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am Harrer

In Analogie zu den letzten Jahren nahmen wir
auch heuer beim Klosterneuburger Weinhligel-
wandertag am Sonntag, den 2. Oktober 2016 teil.
Einstimmungsvoller Weinausschankstand bei der
Harrerhitte inmitten unser Weingéarten bot neben
unseren ausgezeichneten Weinen und Saftenauch
frischen Sturm sowie Wurstsalat und Schinkenfle-
ckerln von der Schiilerheimkiiche an. Wiederum
waren - trotz des Sonntags - viele Kolleg/-innen
freiwillig und topmotiviert im Einsatz.

Aufgrund des feucht-kiihlen Wetters war der Be-
sucherandrang leider deutlich geringeralsin den
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Vorjahren, sodass unser Aufwand nur mit einem
Drittel des Ertrages belohnt wurde. Interessant war
aber, dass wir moglicherweise gerade wegen des
schlechten Wetters viele besonders interessierte
Besucher aus dem nahen und fernen Ausland
(England, Japan, Belgien, Italien usw.) begriien
durften. Trotz des unwirtlichen Wetters war aber
grundsatzlich die Stimmung gut, undinsbesondere
die Internatschiiler/-innen freuten sich tber die
+Extra-portion“an Schinkenkipferlnund Wurstsalat,
dieesindenfolgenden Tagen gab.
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UNIVERSITATSLEHRGANG

DIPLOM-ONOLOGIN
DIPLOM-ONOLOGE

Sie suchen
ein hochkaratiges Angebot fur lhre
berufliche Aus- oder Weiterbildung?

B Der Universitatslehrgang Diplom-Oneologie
nach den Kriterien des Weltweinbauverbandes OIV ist eine
international anerkannte Ausbildung in Weinkau,
Onologie und Weinwirtschaft.

Dauer:

2 Jahre berufebegleitend

Durchfihrung:
Universitgt fiir Bodenkuliur Wien (BOKU) in Zuzammenarbeit
mit der HBLA Klosiemeuburg und Parinern

... .. httpz//diplomoenoclogie boku.ac.at
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Jubilaumsweingarten

Ende September 2016 wurde im Rahmen einer fei-
erlichen Patronanzfeier dervon unsfiirdenRotary
Club Klosterneuburg errichtete Jubildaumswein-
garten libergeben.ImRahmen seiner 50-Jahr-Feier
wollte der Club etwas Nachhaltiges machen und
wandte sich daheran die HBLAuBA fiir Wein- und
Obstbau mitder Bitte, ob wir fiirihn einen mit Rosen
gezierten Weingarten mit 50 Rebstockenanlegen
wirden. Das Geld, daswirfiir die Anlage des Wein-
gartens bekamen, sowie ein die Errichtungskosten
erheblich Ubersteigender Betrag, der fiir soziale
Projekte des Clubs verwendet wird, wurden von
den Paten derRebstdcke gespendet. Diesereinem
guten Zweck gewidmete Jubildumsweingarten mit
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Rebender Sorte Roesler befindet sich nunam Areal
unseres Kompetenzzentrums Agneshof.

Bei der stimmungsvollen Ubergabefeier mit Musik
der Stadtkapelle Klosterneuburg wurden die Paten-
tafeln enthiillt, jeder Rebstock mit einer Namens-
tafel seinem Paten zugeteilt und der mehrfache
Zweck dieses Jubilaumsweingartens (Funding fiir
soziale Projekte, Starkung des Zusammengehdrig-
keitsgefiihls und der Geselligkeit sowie Vertiefung
des Kontakts mit der HBLAuUBA Klosterneuburg)
betont. AbschlieBend wurde Maische der Rebsorte
Roeslerabgepresst und viele unserer ausgezeich-
neten Produkte verkostet.
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