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Rehydrierung der Hefe mit Hitzschock

Hitzeschock (>35 °C) induziert ein Stressan%@ Toleranz bei
der Hefe: Aufbau von bis zu 25% Tre

Trehalose hat in der TRH m@hr re Funktlonen

1) Es erhalt die Integritat d%&oplasmamembran

2) Es stabilisiert I’E& e/Elwelﬂe in ihrer nativen Konformation.
3) Es verh@rt die irreversible Verklumpung (teil-)denaturierter

Eim@&e.
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Was bewirkt der Hitzschock?

1) Wahrend der Rehydratisierung werden im Tew urberelch 37°C
bis 42°C Trehalase-Gene aktiviert, die dle{{@ ose in Glucose
spalten.

2) Gleichzeitig werden Hltzescho%q%feme gebildet. Diese bewirken

die Wiederherstellung d Zustands denaturierter Eiweile,
die noch nicht aggregé

3) Dennoch m rst die Trehalose abgebaut werden, damit die
geschu rukturen wieder zuganglich werden.
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Trehalose verhindert die Ruckfaltung
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Hsps promote refolding of denatured proteins

The persistence of high levels of trehalose interferes
with refolding of denatured proteins by Hsps




Garversuch Oenoferm Riesling AH051000174 ; 18C ;M  ost 1020e
Rehydrierung bei verschiedenen Temperaturen
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Garversuche mit H23 (Torulaspora Hefe) ; Rehydrieru  ng bei verschiedenen Temperatu Q
Riesling Most W6935 auf 900e angereichert ; keine  weiteren Nahrstoffe ; Hefedosage 20g/hl ;
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Garversuche OF KNB mit Trehalose rehydriert 0
12er Rieling Most au 9090e angereichert ; 18C Gar temp.; Hefedosage 20g/hl ; kei 2

110,00
100,00
90,00
80,00
70,00
60,00
50,00

== KNB rehydriert mit 10% Trehalose
40,00

Gewichtsabnahme in g/kg Moat

30,00
== KNB rehydriert mit 20% Trehalose

20,00

10,00 == KNB rehydriert ohne Trehalose

0,00

« _ERBSLOH

@ LA LITTORALE

Groupe ERBSLOH
. Fortschritt macht Zukunft®




LA LITTORALE

FAZIT (1)
O

1) Die Rehydrierung mit Hitzeschock-Induk oa eine
generelle Methode die Hefen besser ag unstige
Bedingungen anzupassen vermag.\ &,

2) Versuche mit Trehalosez gkonnten den inhibierenden
Effekt des Zuckers, er wissenschaftlichen Literatur
beschrieben wurd egen

3) Bei den chen vergarten in der Regel, auch nicht-
reh ieyte Garansatze, den Zucker vollstédndig. Vor allem
it Bayanus-Hefen gearbeitet wurde.
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FAZIT (2)
o“q

4) Dabei konnten teilweise sensorische Fehla("b&elton durch
Acetaldehyd bzw. Bockser) wahrgeno n werden.

5) Zur Sicherung einer vollsta @e&u Garung und zur
Vermeindung sensorisch ler ist die Rehydrierung der
Trockenreinzuchthef Bayanus) zu empfehlen.

S

6) Insbesond éann, wenn die Anwendung eines Aktivators
(Vitadri Qgﬁ zur Verhinderung von Nahrstoff,- Vitamin- und

Minqia\\ mangel notwendig wird.
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