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Der Anbau von Sorten der Weinrebe, die eine erhihte Widerstandsfihigkeir gegen Pilzkrankheiten aufweisen, ist
ein Weg zur Steigerung der dkologischen Qualitit des Weinbaus. Sorten dieser Zuchtrichtung entstehen auch in
der Tschechischen Republik. Im Rabmen dieser Forschungsarbeit wurden die Anbaueigenschaften der vier neuen
PIWI-Rotweinsorten *Cerason’, ’Laurot’, ’Kofranka’ und *Marlen’, die aus der Kreuzung von *Merlan’ x ’Fratava’
stammen, untersucht. Als Kontrollsorte wurde ’Blanfrinkisch’ gewdihlt. Die Beurteilung fand in den Jahren 2007 bis
2009 im Versuchsweinberg der Gartenbaufakultit in Lednice na Morav statt. Die Sorten zeichnen sich durch ein
hohes Ertragspotenzial aus. Der hichste Ertrag wurde bei der Sorte *Laurot’ festgestellt (4,19 kg/Stock), gefolgt
von den Sorten ’Kofranka’ (3,61 kg/Stock) und *Cerason’ (3,34 kg/Stock). Auch bei hoheren Ertrigen erreichen
die Sorten ein sehr gutes Mostgewicht (z. B. Laurot’: 19,6 °KMW; *Cerason’: 19,2 ° KMW), und das bei einem Ge-
halt an titrierbaren Siuren, der mit dem der Sorte *Blaufrinkisch’ vergleichbar ist. Bewertet wurden auch die Kor-
relationsbeziehungen zwischen den qualitativen und den quantitativen Parametern. Der bedeutendste Korrelati-
onszusammenhang wurde fiir die Beziehung zwischen Beerengrofle und Mostgewicht festgestellt (r = -0,53). Um
die Traubenqualitit zu optimieren, ist es bei diesen fruchtbaren Sorten angebracht, im Verlauf der Vegetationsperi-
ode anszudiinnen. Zu den am besten bewerteten Sorten gehoren *Laurot’, *Cerason’ und ’Kofranka’. Diese neuen
PIWI-Sorten kénnen fiir den okologischen Anbau zur Produktion von Rot- und Roséweinen empfoblen werden.
Schlagworter: Weinrebe, Sorte, Widerstandsfihigkeit gegen Krankheiten, Qualitit, Anbaueigenschaften, Ertrags-
potenzial, Mostgewicht, organische Sauren

Experiences with the cultivation characteristics of new fungus-resistant varieties for red wine production. Planting
grapevine varieties with an increased resistance to fungal diseases represents one possible way towards organic wine
production. Resistant varieties are produced also in the Czech Republic. Within the framework of this research, cul-
tivation and performance of the following four new resistant red wine varieties, which are hybrids of *Merlan’ x
*Fratava’, were analysed and evaluated: *Cerason’, ’Laurot’, ’Kofranka’ and *Marlen’. *Blaufrinkisch’ was used as
a control variety. Experiments were performed in the experimental vineyard of the Horticultural Faculty in Lednice
na Morav within the period 2007 to 2009. These varieties are characterised by a high yield potential. The highest
yield was recorded with the variety ’Laurot’ (4.19 kg/vine), followed by ’Kofranka’ (3.61 kg/vine) and *Cerason’
(3.34 kg/vine). A high sugar content was recorded even with higher yields (’Laurot’: 19.6 °KMW; *Cerason’: 19.2
°KMW) while the content of titratable acids was comparable to that of ’Blaufrinkisch’. Correlations between quali-
tative and quantitative parameters were also evaluated. The most significant correlation was found between berry
size and sugar content (v = - 0.53). To optimize the quality of grapes it is recommended to reduce the yield by thin-
ning out during the growing season. The best results were obtained with the varieties *Laurot’, *Cerason’, and ’Ko-
franka’. For the production of red and rosé wines these new resistant varieties can be recommended for the cultiva-
tion under organic conditions.

Keywords: grapevine, varieties, disease resistance, quality, cultivation characteristics, yield potential, sugar content,
organic acids
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Die Weinrebe (Vitis vinifera L.) ist die im weltweiten
Mafstab wirtschaftlich bedeutsamste Kulturpflanze.
Die grofite Fliche an Weinbergen befindet sich in Eu-
ropa. Im 19. Jahrhundert machten sich in den europi-
ischen Weinbergen gefihrliche Pilzpathogene der
Weinrebe bemerkbar, diese waren: Plasmopara viticola
(BErk&CURT.) BERL. & DE Tont, der Erreger des Fal-
schen Mehltaus der Weinrebe, und Erysiphe necator
ScuweIN, der Erreger des Echten Mehltaus der Wein-
rebe. Diese gefihrlichen Pilzpathogene vernichteten
zahlreiche Weinberge mit der europiischen Weinrebe
(Vitis vinifera L.). Die Verwendung von Pestiziden
wurde darum zu einem Grundstein des Schutzes vor
diesen Krankheitserregern.

Im Jahr 1878 formulierte der franzosische Wissen-
schaftler Alexis Millardet den Grundgedanken, der
die Ziichtung der Weinrebe fiir die Zukunft wesent-
lich beeinflusste. Das Ziel der Ziichter war die Ver-
bindung der resistenten Eigenschaften der amerikani-
schen Wildsorten Viszs spp. mit der Qualitit der eu-
ropdischen Weinrebe Vitis wvinifera L. (MILLARDET,
1885).

Der Einsatz einer natlirlichen Resistenz kann eine ge-
eignete Alternative zur intensiven Verwendung von Pe-
stiziden gegen Rebkrankheiten darstellen. Die grofite
Herausforderung in der Zuchtstrategie zur Krankheits-
resistenz ist die Bestindigkeit der Resistenz, da die Re-
ben auch jahrzehntelang in den Weinbergen bestehen
konnen (PERESSOTTI et al., 2010).

Da sich vor allem der Falsche Mehltau (Plasmopara vi-
ticola) im 19. Jahrhundert schnell in den europiischen
Weinbergen verbreitete, zielten die Bemithungen auf
die Schaffung neuer Sorten, die dagegen resistent wiren
und akzeptable Weine liefern wiirden (ALLEWELDT,
1980).

Erst spater, um das Jahr 1970 herum, kam als weitere
Zuchtrichtung auch die Zucht auf Resistenz gegen den
Echten Mehltau hinzu (Kozma, 2002).

Die Wildarten (Vitis spp.) waren schon zu Beginn die-
ser Ziichtungsrichtung sehr wertvolle Genquellen fir
die Resistenz gegen Pilzkrankheiten und Schidlinge.
Spiter wurden auch die asiatischen Arten in die Ziich-
tung mit einbezogen, besonders Vitis amurensis Ru-
PRECHT.

BECKER und ZIMMERMANN (1980) fiithren an, dass die
Weinsorten mit dem Genotyp der amerikanischen
Sorten (Vitis spp.) in Europa ein negatives Image
hatten. Dies hat mehrere Griinde. Die alten franzosi-
schen Hybriden produzierten Weine von geringerer
Qualitit. Fin weiterer Grund waren die Diskussionen
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tber die gesundheitsschidliche Wirkung der Weine
aus diesen Hybriden, als BREIDER et al. (1965) toxi-
sche Auswirkungen dieser Hybridweine feststellten.
Sie fihrten bei Leghorn-Hiihnern Versuche mit den
euro-amerikanischen Hybriden durch. In ihrer daraus
hervorgehenden Arbeit fithren BrEDER und WoOLF
(1967) schiadliche Auswirkungen des Mosts aus resi-
stenten Hybriden an und nennen die chemischen
Verbindungen, die zu Entwicklungsstorungen und
Beeinflussungen des Nervensystems der Hiihner
fuhrten, Biostatika. Diese negativen Auswirkungen
der euro-amerikanischen Hybriden wurden aber sehr
bald in Studien widerlegt, die von STOEWSAND et al.
(1969) durchgefiihrt wurden. Diese fithrten an, dass
bei den Hybridsorten keine natiirlichen toxischen
Stoffe vorhanden sind. Die negativen Auswirkungen
der Sorten mit erhohter Widerstandsfihigkeit gegen
Pilzkrankheiten wurden also widerlegt.

In den europiischen Lindern, die sich mit Oko-
Weinbau beschiftigen, werden diese Sorten heute als
LPIWI-Sorten“, pilzwiderstandsfihige Sorten oder
Rebsorten, bezeichnet. Diese Sorten, die durch klassi-
sche Kreuzungen geschaffen wurden, haben eine To-
leranz gegen Echten und Falschen Mehltau erlangt.
Thre Widerstandsfihigkeit ist nicht absolut, sie duflert
sich in Abhingigkeit von der Sorte und vom Stand-
ort (WiEDEMANN und SUTTERLIN, 2005).

BaAsLErR und PrENNINGER (2003) fithren an, dass die
Verwendung von widerstandsfihigen Sorten zu einer
Minimalisierung des Einsatzes von Kupfer fithrt und
dank der geringeren Haufigkeit der Einfahrten in den
Weinberg auch die Bodenverdichtung im Weinberg re-
duziert wird.

Bewertungen der Ziichtungseigenschaften der neuen
PIWI-Sorten wurden auch in Versuchen von Kozma
(1998), GAL (2000), Gu et al. (2000), CINDRIC et al.
(2003) und ZamBonI et al. (2009) durchgefiihrt. Der
Einfluss der Standortbedingungen ist in dieser Rich-
tung sehr bedeutend.

Die Bedeutung des biologischen Anbaus hat in den
letzten Jahren auch in den Weinbergen der Tschechi-
schen Republik zugenommen, und deshalb sind Ziich-
tung und Anbau von PIWI-Sorten sehr wichtig.

Das Ziel dieser Arbeit ist die Bewertung der Anbau-
eigenschaften und der qualitativen und quantitativen
Parameter der neuen PIWI-Sorten, die fiir die Her-
stellung von Rotweinen bestimmt sind, und fir sie
Nutzungsmoglichkeiten unter den Bedingungen des
okologischen Weinbaus vorzuschlagen.
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Material und Methoden

Standort

Die Bewertung fand in den Jahren 2007 bis 2009 im
Versuchsweinberg der Gartenbaufakultit in Lednice na
Morav (2,0 > 1,0 m; Stammhohe: 80 cm; GPS:
48°47°59.712” N, 16°48’12.216” E) statt. Es wird der
Guyot-Schnitt mit einem langen flachen Bogen und ei-
ner Belastung von zehn Augen pro Pflanze eingesetzt.
Der Weinberg wurde im Jahr 1992 errichtet, die ver-
wendete Unterlagsrebsorte ist Teleki 5C.

Sorten

Es wurden vier neue PIWI-Sorten (*Cerason’, ’Laurot’,
’Kofranka’ und "Marlen’) und ’Blaufrinkisch’ als Kon-
trollsorte bewertet. Die Sorten ’Cerason’, ’Laurot’,
’Kofranka’ und ’Marlen’ entstammen der Kreuzung
"Merlan’ ’Fratava’, die im Jahr 1985 von VIiLEM KRAUS,
MiLos MicHLovskY und ihren Mitarbeitern an der da-
maligen Landwirtschaftlichen Hochschule in Briinn
(heutige Mendel-Universitit) und im Verein ,Resi-
stant“ geschaffen wurde.

Bewertung der quantitativen Parameter

Im Verlauf der Vegetationszeit wurde der Fruchtbar-
keitskoeffizient bestimmt. Der Wert der Fruchtbar-
keitskoeffizienten wurde als Verhiltnis Trauben:Triebe
am Stock ermittelt. Es wurden 15 Stocken bewertet.
Wihrend der Traubenernte wurden die quantitativen
und qualitativen Parameter bewertet. Die quantitativen
Parameter, die wihrend der Ernte bewertet wurden,
sind: Traubengewicht pro Stock (Durchschnitt aus 15
Stdcken), Traubengewicht (Durchschnitt aus 50 Trau-
ben), Traubenlinge (Durchschnitt aus 50 Trauben),
Beerengewicht (Durchschnitt aus 100 Beeren) und Bee-
rengrofle (Durchschnitt aus 100 Beeren).

Bewertung der qualitativen Parameter

Folgende qualitative Parameter wurden bewertet:
Mostgewicht ("(KMW - unter Verwendung eines Tisch-
Refraktometers), titrierbare Siuren, Weinsiuregehalt
und Apfelsiuregehalt. Fiir analytische Analysen wurde
eine Probe von 200 Beeren entnommen. Die Beeren
wurden gemafl ILAND et al. (2004) zufillig von verschie-
denen Stellen der Versuchsparzelle und von verschiede-
nen Teilen der Stocke und der Traube entnommen. Die
Proben wurden sogleich in das Labor gebracht. Der ge-
wonnene Most wurde zentrifugiert, und es wurden die

Analysen durchgefihrt.
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Chemikalien. L-Apfelsiure und razemische D,L-Ap-
felsaure stammten von Merck KGaA (Deutschland),
Weinsiure mit p.a. Reinheitsgrad stammte von ortli-
chen Lieferanten (Lachema, Tschechische Republik ).
Bestimmung titrierbarer Siuren. Die Titration simtli-
cher Siuren im Most mit einer Titerlosung von NaOH
der Konzentration 0,1 M wurde mithilfe des automati-
schen Titrators Schrott TitroLine easy (SI Analytics
GmbH, Deutschland) durchgefiihrt, und zwar als po-
tenziometrische Bestimmung des Aquivalenzpunktes,
der auf einen pH-Wert von 7 eingestellt war. Zur Fak-
torbestimmung der Titerlosung NaOH wurde Kalium-
hydrogenphthalat als Grundstoff verwendet. Die Er-
gebnisse werden als Aquivalent der Weinsiure ausge-
driicke (g/1).

HPLC-Siurenbestimmung. Die Mostproben wurden
zentrifugiert (3000 ° g; 6 min) und zehnmal mit demine-
ralisiertem Wasser verdiinnt. Die Bestimmung wurde
mithilfe einer Chromatographie mit Ionenausschluss
auf dem System Shimadzu LC-10A (Japan) durchge-
fithrt, welches mit einem Kolonnenthermostat CTO-
10ACvp ausgestattet ist, die Temperatur des Kolonnen-
raumes wurde auf 60 °C eingestellt. Das Handeinspritz-
ventil Rheodyne war mit einer Schleife mit einem Volu-
men von 20 pl ausgestattet. Die Abscheidung wurde im
isokratischen Modus mit einer mobilen Phase von 2
mM Schwefelsiure bei einer Durchflussmenge von
0,75 ml/min in der Kolonne Watrex Polymer IEX H
form (Tschechische Republik) 10 pm durchgefihrt; 250
x 8 mm mit einer Vorkolonne von 10 x 8 mm. Die
spektrophotometrische Detektion erfolgte mithilfe ei-
nes DAD-Detektors SPD-MAvp (Japan). Saccharide
wurden bei 190 nm bestimmt, organische Sduren bei
210 nm. Die Bestimmung der einzelnen Analysen
wurde auf Grund einer externen Kalibrierung durchge-
fihre.

Die Ergebnisse wurden mithilfe des Programms UNI-
STAT (England) ausgewertet. Es wurden Durchschnitte
und Standardabweichungen bewertet (ANOVA mit an-
schliefender Bewertung durch den Tukey-Test mit ei-
nem Signifikanzniveau von P > 0.95).

Bewertung der Widerstandsfahigkeit gegen
Pilzkrankheiten

Die Widerstandsfihigkeit gegen Pilzkrankheiten wurde
unter den Bedingungen eines natlirlichen Infektions-
drucks im Weinberg ,,V Mendeleu“ bewertet. Die Be-
wertung fand im Zeitraum 1996 bis 2003 statt. Im
Weinberg wurden keine Pflanzenschutzmittel gegen
Pilzkrankheiten verwendet. Die Widerstandsfahigkeit
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gegen Falschen Mehltau auf den Blittern, Echten Mehl-
tau auf den Blittern und Trauben und Grauschimmel
auf den Trauben wurde gemifl der Bewertungsskala
OIV (1983) bewertet, und zwar mit folgenden Resi-
stenzstufen: 1 = sehr geringe, 3 = geringe, 5 = mittlere,
7 = hohe, 9 = sehr hohe Resistenz. Die Ergebnisse wur-
den mithilfe folgender Methoden statistisch ausgewer-
tet: Standardabweichung, Varianzanalyse und Tukey-
Test mit einem Signifikanzniveau von p > 95 %.

Ergebnisse und Diskussion

Das Ertragspotenzial der Rebstocke hingt von der
Fruchtbarkeit der Augen ab. Die Sorte und die Um-
weltbedingungen beeinflussen die Fruchtbarkeit der
Augen (GIULIVO et al., 2005).

Ein hohes Ertragspotenzial (ausgedriickt durch den
Fruchtbarkeitskoeffizienten; Tab. 1) wurde bei den Sor-
ten "Kofranka’ (1,98) und "Laurot’ (1,97) festgestellt. Der
Fruchtbarkeitskoeffizient dieser beiden Sorten unter-
schied sich wesentlich von dem der Sorten "Marlen’ und
’Blaufrinkisch’. Der Fruchtbarkeitskoeffizient von
’Laurot’ und ’Kofranka” deutet an, dass an den Trieben
dieser Sorten durchschnittlich zwei Trauben belassen
werden konnen. Diese Tatsache fithrt zu der Annahme,
dass es notwendig sein wird, sich in der Agrotechnik mit
der Ausdiinnung bei diesen neuen Sorten zu befassen.
Diese Annahme wird auch von der Auswertung des
Traubenertrags pro Stock (Tab. 1) bestitigt, der bei der
Sorte "Laurot’ (4,19 kg/Stock) am hochsten ist. Diese
Sorte mit hohem Ertragspotenzial unterscheidet sich
wesentlich von den anderen Sorten. Der niedrigste
Traubenertrag pro Stock wurde bei der Sorte *Marlen’
verzeichnet (2,32 kg/Stock). Der Ertrag der Sorte *Mar-
len’ schwankt in den einzelnen Jahrgingen wesentlich
(1,51 bis 3,23 kg/Stock). Diese Schwankungen werden
vor allem durch die Empfindlichkeit der Sorte gegen
Verrieselung bewirkt. "Marlen” wird auf die mittelstark
wachsende Unterlagsrebe Teleki 5C veredelt, trotzdem

Pavlousek

zeigt sie in manchen Jahrgingen eine bedeutende Ver-
rieselung. Die Intensitit der Verrieselung kann 50 bis
60 % betragen, wie z. B. im Jahr 2009. Ertragsmiflig
sehr ahnlich (was auch durch die statistische Auswer-
tung bestitigt wird) sind die Sorten *Cerason’ und "Ko-
franka’; wobei der Ertrag pro Stock niedriger als bei der
Kontrollsorte *Blaufrinkisch’ war.

TROUGHT (2005) fiihrt an, dass ein hohes Ertragspotenz-
ial von Sorten in kiithleren klimatischen Bedingungen
(cool climate viticulture) zu einem hoheren Risiko min-
derwertiger Reife fithren kann, und zwar wegen der Al-
terung der Blattfliche und wegen ungiinstiger Witte-
rungsbedingungen, insbesondere Herbstfrosten. Trotz
des hohen Ertragspotenzials erreichten alle Sorten eine
hochwertige Traubenreifung, so wie es in Tabelle 4 an-
gefiihrt ist. Der durchschnittliche Erntetermin der
Trauben war Mitte Oktober: ’Cerason’, ’Laurot’, "Mar-
len’ (14. Oktober), *Blaufrinkisch’ (16. Oktober) und
’Kofranka’ (17. Oktober).

Das Ertragspotenzial der Sorten hingt auch mit den
grundlegenden quantitativen oder uvologischen Para-
metern der Trauben zusammen. Unter dem Gesichts-
punkt der Traubenqualitit ist insbesondere die Bezie-
hung zwischen dem Beerengewicht und den zu bestim-
menden Qualititsparametern von Bedeutung.

Die Beerengrofle wird als wichtiger Faktor betrachtet,
der die Traubenqualitit (RoBY et al., 2004; MATHEWS
und Nuzzo, 2007) und die Weinqualitit bestimmt, vor
allem bei Sorten fiir die Rotweinerzeugung (MATTHEWS
und ANDERSON, 1988).

Die einzelnen Sorten weisen wesentliche Unterschiede
im Beerengewicht auf (Tab. 2). Das hochste Beerenge-
wicht wurde bei den Sorten ’Marlen’ (2,19 g) und
"Blaufrinkisch’ (2,13 g) ermittelt. Das niedrigste Bee-
rengewicht wurde bei der ertragsmiflig besten Sorte
"Laurot” ermittelt (1,32 g). Die Beerengrofie wurde als
Linge der Beere ermittelt, da alle Sorten kugelférmige
Beeren haben. Unterschiede waren auch in der Beeren-
grofle zu erkennen (Tab. 2). Die kleinsten Beeren hatte

Tab. 1: Fruchtbarkeitskoeffizient und Traubenertrag pro Stock (kg); statistisch signifikante Differenzen sind durch unterschiedliche

Buchstaben gekennzeichnet (Tukey-Test; p > 0.05)

Fruchtbarkeitskoeffizient

Traubenertrag pro Stock (kg)

Rebsorte

2007 2008 2009 Mittelwert 2007 2008 2009 Mittelwert
Cerason 1,81 1,82 1,89 1,84+0,14ab 3,42 3,54 3,06 3,34+0,51b
Laurot 2,03 2,04 1,83 1,97+0,18b 4,11 4,15 4,32 4,19+0,64c
Kofranka 1,98 1,95 2,00 1,98+0.,23b 3,62 3,64 3,56 3,61+0,45b
Marlen 1,75 1,83 1,74 1,77+0.,19a 2,22 3,23 1,51 2,32+0,78a
Blaufrinkisch 1,81 1,93 1,62 1,78+0,27a 3,70 3,76 3,70 3,72+0,61b
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Tab. 2: Beerengewicht (g) und Beerengréfle (mm); statistisch signifikante Differenzen sind durch unterschiedliche Buchstaben

gekennzeichnet (Tukey-Test; p > 0.05)

Beerengewicht (g) Beerengrofie (mm)
Rebsorte
2007 2008 2009 Mittelwert 2007 2008 2009 Mittelwert

Cerason 1,59 1,70 1,56 1,62+0,21b 12,12 12,44 12,04 12,20+0,81b
Laurot 1,42 1,30 1,25 1,32+0,23a 11,68 11,72 11,16 11,52+0,83a
Kofranka 1,52 1,52 1,59 1,55+0,26b 12,96 13,20 12,40 12,85+1,06¢
Marlen 2,34 2,08 2,14 2,19+0,37¢ 14,00 13,32 12,72 13,35+1,08d
Blaufrénkisch 2,16 2,13 2,10 2,13+0,27¢ 13,12 13,24 13,16 13,17+1,36¢d

Tab. 3: Traubengewicht (g) und Traubengrofle (mm); statistisch signifikante Differenzen sind durch unterschiedliche Buchstaben

gekennzeichnet (Tukey-Test; p > 0.05)

Traubengewicht (g) Traubengrofie (mm)
Rebsorte
2007 2008 2009 Mittelwert 2007 2008 2009 Mittelwert

Cerason 248,90 258,83 277,90 261,88+58,18¢ 163,80 149,30 140,00 151,03+14,31b
Laurot 296,68 291,57 293,32 293,86+67,90d 204,70 190,10 193,00 195,93+24,53d
Kofranka 209,85 208,69 206,74 208,43+49,20b 135,30 132,90 138,40 135,53+11,92a
Marlen 176,42 213,16 138,72 176,10+44,20a 147,10 164,40 152,00 154,50+23,11b
Blaufrinkisch 336,79 298,02 339,68 324,83+60,70e 183,80 163,90 173,00 173,54+16,63¢

Laurot” (11,52 mm), die grofiten Beeren waren bei
’Marlen’ zu finden (13,35 mm). In der Beerengrofie be-
stehen statistisch signifikante Unterschiede zwischen
den Sorten, wie Tabelle 2 zeigt. Die Korrelationsbezie-
hung zwischen dem Gewicht und der Grofle der Beeren
war signifikant (r = 0,82).

Im Rahmen der Bewertung der neuen Sorten wurden
auch die Durchschnittsgewichte und -lingen der Trau-
ben verglichen (Tab. 3). Das hochste durchschnittliche
Traubengewicht wurde bei der Sorte *Blaufrinkisch’ ge-
messen (324,83 g). Es wurden signifikante Unterschiede
zwischen den Traubengewichten aller Sorten gefunden.
Von den neuen PIWI-Sorten hat *Laurot’ das héchste
Traubengewicht (293,86 g).

Bei der Ermittlung der Korrelationszusammenhinge
zwischen den einzelnen qualitativen Parametern wurde
die engste Korrelationsbeziehung zwischen dem Trau-
benertrag pro Stock und dem Traubengewicht (r =
0,73) festgestellt, gefolgt von der Beziehung zwischen
dem Traubenertrag pro Stock und dem Beerengewicht
(r = -0,61).

Aus der Bewertung der quantitativen Parameter ist ein
hohes Ertragspotenzial der PIWI-Sorten ersichtlich,
das von BECKER und ZIMMERMANN (1980) bereits bei
den alten franzdsischen direkttragenden Hybriden an-
geftihrt wird.

Auf Grund dieser Ergebnisse konnen erhohte agrotech-
nische Anforderungen vorausgesetzt werden, vor allem

was die Eingriffe zur Ausdiinnung betrifft. Bei den
neuen PIWI-Sorten muss immer mit einer niedrigen
Belastung der Stocke gearbeitet werden (4 Augen pro
m?), im Verlauf der Vegetationsperiode muss dem Aus-
brechen grofle Aufmerksamkeit gewidmet werden. Bei
den meisten Sorten ist das Traubenteilen angebracht,
da es sich um Sorten mit einer hoheren Traubenlinge
handelt, wie aus Tabelle 3 ersichtlich ist.

Die Bewertung der qualitativen Parameter (Tab. 4) zeigt
aber, dass es sich auch um Sorten mit einem sehr guten
qualitativen Potenzial handelt.

Die Sorten *Laurot’ (19,6 °KMW) und *Cerason’ (19,2
°KMW) weisen ein hoheres Mostgewicht als *Blaufrin-
kisch’ auf. Der hochste Zuckergehalt wurde bei *Lau-
rot’ festgestellt, der sich wesentlich von dem anderer
Sorten unterscheidet. ’Cerason’ und *Laurot’ erreichten
trotz des hohen Ertrags eine gute Qualitit, die durch
das Mostgewicht ausgedriickt wird. Ein ebenso wichti-
ger qualitativer Parameter sind die titrierbaren Siuren.
Thr Gehalt ist mit dem von *Blaufrinkisch’ vergleichbar.
Es handelt sich demnach nicht um Sorten mit hohen
Saurewerten, sondern um Sorten, die hierbei mit Vitis
vinifera vergleichbar sind. Bei den Sorten ’Kofranka’
(9,55 g/1) und Marlen’ (9,37 g/l) betrug der durch-
schnittliche Gehalt an titrierbaren Siuren sogar weniger
als 10,00 g/1.

Eine detailliertere Auskunft iiber die Traubenqualitit
gibt auch die Bewertung des Wein- und Apfelsiurege-
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Tab. 4: Mostgewicht ((KMW) und titrierbare Séuren (g/1); statistisch signifikante Differenzen sind durch unterschiedliche
Buchstaben gekennzeichnet (Tukey-Test; p > 0.05)

Mostgewicht (°(KMW) Titrierbaren Sauren (g/1)

Rebsorte

2007 2008 2009 Mittelwert 2007 2008 2009 Mittelwert
Cerason 19,6 18,3 19,6 19,2+0,9ab 9,93 10,57 10,19 10,23+0,32
Laurot 19,7 20,0 19,0 19,6+0,7b 10,41 11,62 9,06 10,36+1,28
Kofranka 18,4 17,4 18,6 18,1+0,8a 10,02 9,62 9,01 9,55+0,51
Marlen 18,3 18,3 18,5 18,4+0,2ab 10,53 9,04 8,53 9,37+1,04
Blaufrinkisch 19,6 18,1 17,4 18,4+1,2ab 9,45 12,15 6,63 10,41+1,51

Tab. 5: Wein- und Apfelsiuregehalt (g/1); statistisch signifikante Differenzen sind durch unterschiedliche Buchstaben
gekennzeichnet (Tukey-Test; p > 0.05)

Weinsiure (g/1) Apfelsiure (g/1)
Rebsorte
2007 2008 2009 Mittelwert 2007 2008 2009 Mittelwert

Cerason 8.46 7.08 8,65 8.0620.86 3.49 479 3,54 3.9420,74ab
Laurot 8.40 8.02 9.39 8,60£0.71 3.01 3.82 2.08 2.9740.87a
Kofranka 7,54 6,03 8,20 7,26+1,11 3,21 2,97 3,22 3,13+0,14a
Marlen 8,02 7,60 8,02 7,88+0,24 4,78 4,29 3,67 4,25+0,56b
Blaufrinkisch 8,45 6,92 8,44 7,94+0,88 2,91 4,61 2,74 3,42+1,03a

Tab. 6: Durchschnittswerte der Widerstandsfdhigkeit gegen Falschen Mehltau (Blatt), Echten Mehltau (Blatt, Traube) und
Grauschimmel (Traube) im Zeitraum 1996 bis 2003; statistisch signifikante Differenzen sind durch unterschiedliche
Buchstaben gekennzeichnet (Tukey-Test; p > 0.05)

Rebsorte Falscher Mehltau - Blatt  Echter Mehltau - Blatt ~ Echter Mehltau - Traube Grauschimmel — Traube
Cerason 6,71 + 0,49bc 6,73 + 0,46b 6,65+ 0,47b 6,70 + 0,48bc
Laurot 6,86 +0,38¢c 6,57 +0,53b 6,64 + 0,48b 6,86 + 0,38¢
Kofranka 6,43 + 0,79bc 6,14 + 0,90b 6,29 + 0,76b 6,14+ 0,38b
Marlen 6,14 + 0,69b 6,43 £ 0,79b 6,29 £+ 0,76b 6,71 £ 0,49bc
Blaufrinkisch 2,57+0,53a 2,14 +£0,90a 1,71 £ 0,76a 2,86 + 0,90a

halts (Tab. 5). Im Gehalt der Weinsaure wurden keine
statistisch signifikanten Unterschiede zwischen den ein-
zelnen Sorten festgestellt. Der hochste Gehalt von
Weinsiure wurde bei "Laurot’ (8,60 g/l) und *Cerason’
(8,06 g/l) festgestellt. "Kofranka’ (7,26 g/l) und "Marlen’
(7,88 g/l) hatten niedrigere Werte als *Blaufrankisch’.
Im Gehalt der Apfelsiure wurden signifikante Unter-
schiede zwischen den Sorten gefunden. Den bei weitem
hochsten Apfelsiuregehalt hatte "Marlen’ (4,25 g/1). Bei
’Laurot’ (2,97 g/l) und ’Kofranka’ (3,13 g/l) war er
niedriger als bei *Blaufrinkisch’, es wurde kein signifi-
kanter Unterschied festgestellt. Der Gehalt der einzel-
nen organischen Siuren ist mit ’Blaufrinkisch’ ver-
gleichbar. Aus dem Blickpunkt der Qualitit ist dieses
Ergebnis sehr positiv, da die Sdurenzusammensetzung
seit dem Beginn dieser Ziichtungsrichtung ein grofles
Problem darstellte, was die Weinqualitit betrifft.

Bewertet wurden auch Korrelationsbeziehungen zwi-

schen den qualitativen und den quantitativen Parame-
tern. Der Korrelationskoeffizient zwischen dem Bee-
rengewicht und dem Mostgewicht betrug r = -0,40,
zwischen dem Beerengewicht und dem Apfelsiurege-
halt betrug r = 0,47. Bedeutendere Korrelationskoeffizi-
enten wurden fiir die Beerengrofle und ausgewihlte
qualitative Parameter ermittelt. Das engste Korrela-
tionsverhiltnis hatten Beerengrofle x Mostgewicht
(r = -0,53) sowie danach Beerengrofle x Weinsiure
(r = -0,53) und Beerengrofle x Apfelsiure (r = 0,46).
Die Korrelationskoeffizienten haben bestatigt, dass die
Beerengrofle eine engere Beziehung zur Traubenquali-
tat hat als das Beerengewicht. Eine interessante Korre-
lationsbeziehung wurde zwischen dem Fruchtbarkeits-
koeffizienten und dem Beerengewicht (r = 0,65) gefun-
den.

Fir die Produktion von hochwertigen Trauben ist eine
optimale Beziehung zwischen der Traubenmenge und
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Traubenqualitit wichtig, sie ist immer das Hauptzucht-
ziel. CHAMPAGNOL (1989) fithrt in diesem Zusammen-
hang an, dass hochwertige Trauben nur dann erreicht
werden, wenn der Ertrag pro Stock rund 1,5 bis 2 kg
Trauben betrigt. Um den Traubenansatz zu optimieren,
muss darum die Traubenmenge bestimmt werden, die
auf dem Stock gut ausreifen kann (MATTHEWS and
Nuzzo, 2007).

Die Bewertung der Widerstandsfihigkeit der neuen
Sorten gegen Pilzkrankheiten ist wichtig fiir die Eig-
nung der Sorten fiir den Anbau in Oko-Weinbergen.
Tabelle 6 zeigt die Ergebnisse einer langfristigen Bewer-
tung der Widerstandsfahigkeit unter natiirlichen Bedin-
gungen. Bei der Bewertung der Widerstandsfahigkeit
gegen Pilzkrankheiten schnitt die Sorte *Blaufrinkisch’
deutlich schlechter ab als die PIWI-Rebsorten.
Innerhalb der PIWI-Rebsorten wurde die hochste Wi-
derstandsfihigkeit gegen Falschen Mehltau (Blatt) bei
der Sorte ’Laurot’ festgestellt, die niedrigste Wider-
standsfihigkeit wies "Marlen’ auf. Zwischen den einzel-
nen Sorten wurden statistische Unterschiede festge-
stellt.

Die Widerstandsfahigkeit gegen Echten Mehltau war
bei der Bewertung der Blitter und der Trauben #hnlich.
Die hochste Widerstandsfahigkeit wurde bei *Cerason’
festgestellt, die niedrigste bei ’Kofranka’. Es wurden
keine signifikanten Unterschiede zwischen den einzel-
nen PIWI-Rebsorten festgestellt.

Die hochste Widerstandsfihigkeit gegen Grauschimmel
wurde bei ’Laurot’ festgestellt, die niedrigste bei ’Ko-
franka’.

Auf Grund der durchgefiihrten Bewertung kénnen die
Sorten ’Cerason’ und ’Laurot’ zu den Sorten mit einer
hohen Widerstandsfihigkeit gegen die wichtigsten Pilz-
krankheiten gezihlt werden.

Die Ergebnisse der Bewertung der neuen PIWI-Sorten
haben gezeigt, dass gleichzeitig mit einem hohen Er-
tragspotenzial aller Sorten auch eine optimale Trauben-
qualitit erreicht wurde (ausgedriickt durch das Mostge-
wicht und den Gehalt und die Zusammensetzung der
Sauren). Auch auf Grund der Korrelationsbeziehungen
zwischen den quantitativen und qualitativen Parame-
tern kann festgestellt werden, dass eine Ertragsreduk-
tion zu einer hoheren Qualitit fithren wird. Die Er-
tragsreduktion muss bei den erwihnten Sorten wihrend
der Vegetationszeit durch die Entfernung von Trauben
oder Traubenteilen sichergestellt werden. Die Anzahl
der fruchtbaren Augen beim Winterschnitt kann nicht
mehr weiter gesenkt werden, da sie in dieser Untersu-
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chung bereits so gering wie moglich war (10 Augen
pro Stock).

Zu den Sorten mit den besten Ergebnissen gehoren
’Laurot’ und ’Cerason’. Die Sorte ’Kofranka’ ist spiter
reif als die anderen Sorten und erreicht bei hohen Ertri-
gen eine etwas niedrigere Qualitit. Bei der Sorte ’Mar-
len’ ist die Verrieselung der Bliitenstinde ein gewisses
Problem, das die Traubenertrige beeinflusst.

Insgesamt haben die neuen PIWI-Sorten aber qualitativ
und quantitativ sehr gute Ergebnisse gebracht, die mit
der Sorte ’Blaufrinkisch’ vergleichbar sind, welche
eine der am meisten angebauten Rotweinsorten in
Tschechien ist. Deshalb ist es hochst empfehlenswert,
diese Sorten in die Anbaupraxis einzubringen, vor allem
in okologischen Weinbergen.
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