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GOLDENE KAMMERMEDAILLE VERBANDSTREFFEN IM
Uberreichung der Goldenen Kammer- VULKANLAND

medaille der Landwirtschaftskammer Besuch bei drei Spitzenbetrieben:
von Prasident Johannes Schmucken- Obstbaubetrieb Haas in Poppendor{
schlager an HR DI Dr. Reinhard Eder bei Gnas und den Eruptionswinzern
anlésslich seines 60. Geburtstages Weingut Miller in Kl6ch und Wein-
beim Heurigen Kerbl in Klosterneu- gut und Buschenschank Frihwirth
burg in Haseldorf bei Kléch
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Liebe Absolventinnen und Absolventen!

Die Ferien stehen vor der Ttir und nach der Corona-Pandemie istein ,gewohntes“ Schuljahr
mit Matura zu Ende gegangen. Der Vorstand des Absolventenverbandes gratuliert allen
Maturant/-innen und winscht viel Erfolg im Berufsleben.

Mit der Absiedlung der Abteilung Rebziichtung vom Gotzhof wird ein neues Gebaude
am Standort ,alte Kellerwirtschaft® errichtet. Die Konzeption ,bis zur letzten Steck-
dosendefinition® ist abgeschlossen und nach Beendigung der Ausschreibung wird der
Bau voraussichtlich im ersten Quartal 2024 beginnen. In den nichsten Ausgaben der
Verbandsnachrichten werden wir ausfiihrlich dartiber berichten.

Erstmalig erfolgte eine Befragung der Absolvent/-innen von Nikolaus Schlogl im Rah-
men seiner Aushildung an der Hochschule fir Agrar-und Umweltpddagogik, welche in
vier zeitliche Abschnitte kategorisiert wurde. Dadurch sind positive und auch negative
Entwicklungen im Unterricht sichtbar, die — wenn erforderlich — zukiinftig adaptiert
werden. In dieser Ausgabe wird begonnen, diese Inhalte allen Absolvent/-innen offen
zulegen. Vielen Dank an alle, die an der Befragung teilgenommen haben.

Wir wiinschen Ihnen/dir und Ihrer/deiner Familie eine erholsame Sommer- und Ur-
laubszeit!
Liebe Griifse aus Klosterneuburg!

Franz G. Rosner Werner Luttenberger
Geschaftsfuhrer Prasident
www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 2/2023
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1 - Direktor HR DI Dr. Reinhard Eder

Direktor HR DI Dr. Reinhard Eder hat an-
lasslich seines 60. Geburtstag am 5. Mai
2023 die Goldene Kammermedaille der
Landwirtschaftskammer von Préasident
Johannes Schmuckenschlager Uiberreicht
bekommen.

Weitere Gratulanten waren Probst
Maximilian Firnsinn und Bernhard
Backovsky sowie die Landeshauptirau
Johanna Mikl-Leitner, Birgermeister
Stefan Schmuckenschlager, Prasident der

Verbandsnachrichten 2/2023
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NO Landwirtschaftskammer Johannes
Schmuckenschlager, VP-Klubobmann Jo-
chen Danninger mit seiner Frau Stadtratin
KatharinaDanninger und auch seine Gattin
und Stadtratin Prof. DI Dr. Maria-Theresia
Eder.

Herzlichen Gliickwunsch selbstverstand-
lichauchvom Absolventenverband, dessen
Mitglieder zahlreich bei der Geburtstags-
feier im Heurigenlokal Kerbl vertreten
waren!!!
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Sieg von Osterreich

Bei der European Wine Championship
werden fachliche Kompetenzen der
Schiiler:innenin sechs Kategorien bewer-
tet. In Englischer Sprache mussten die 60
Bewerber:innenaus elf Ldndern Europas
theoretisches und praktisches Wissen
unter Beweis stellen.

Von funf méglichen Kategorien (Special
Awarddiirfen Vertreter_innen des Gastge-
berlandesnicht teilnehmen!) konnten vier
Kategorien dsterreichische Schiler:innen
den Sieg fiir sich beanspruchen: das Sil-
berberger Duo Lea Fritz und Noah Silly
gewannen eine Kategorie und der Klos-
terneuburger Schiiller Mario Vock gewann
dreider bewerteten Kategorien und wurde
damit zum Wine Champion gekiirt.

www.weinobstklosterneuburg.at
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Die Sieger:
Wine Champion: Mario Vock, HBLA u.
BA Klosterneuburg
Wine Growing: Mario Vock, HBLAu. BA
Klosterneuburg
Wine Making: Mario Vock, HBLA u. BA
Klosterneuburg
Wine Tasting: Pierre Choblet, Avice Viti
Campus, Frankreich
Team Competition: Lea Fritz und Noah
Silly, Bildungszentrum Silberberg
Special Award (Wissen iiber das Gast-
land, keine Teilnehmer aus Osterreich
zugelassen): Viktor Rapp, DLRRheinhes-
sen—-Nahe-Hunsriick, Bad Kreuznach,
Deutschland
Funny Games: Team ,White wine“and
»Sparkling wine“

Verbandsnachrichten 2/2023
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Der heurige Austragungsortwar Silberberg
in der wunderschénen Steiermark. Das
Bildungszentrum Silberberg hatin mona-
telanger Vorbereitung diesen internationa-
len Wettbewerb vorbildlich veranstaltet.

Die Europea Wine Championship ist ein
internationaler Wettbewerb, bei dem sich
angehende Winzer:innen untereinanderin
den Kategorien Weinbau, Kellerwirtschaft
& Weinverkostung messen. Heuer kamen
vom 17. bis 21. April 2023 30 Teams mit je

Verbandsnachrichten 2/2023
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zweiPersonenaus 11 Landern zusammen.

Unsere HBLAuBA fiir Wein- und Obstbau
wurde von Mario Vock und - die flir Verena
Svehla kurzfristig eingesprungene - Lena
Glauber (alle IV. Jg.) vertreten. Begleitet
wurde unser Team von Herrn DI Christoph
Detz.

Der Absolventenverband gratuliert Mario
Vockzudieser grandiosen Leistung sowie
dem Team um Direktor Ing. Reinhold Hol-
ler fiir die hervorragende Organisation.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Award 2023

DiePramierung des 11.Newcomer Awards
fand am 26.Juni, und zum 6.Mal in Folge,
in den Hohen Kassamatten des Palais Co-
burg statt.

In der Kategorie WeifSwein Klassik ging der
1.Platz an Maximilian PROLL aus Radl-
brunn mit Weinviertel DAC 2022 Ried
Lehlen.

Inder Kategorie Weifwein Reserve ging der
1.Platz an Johannes HAIMERL aus Gobels-
burg, mit Kamptal DAC Reserve GV Ried
Redling 2021

www.weinobstklosterneuburg.at
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Dieses Jahr reichten 34 Absolventen und
Absolventinnenihre 100 Weine ein.

Die 9Finalisten kamen aus 7 verschiedenen
Weinbaugebieten und 4 von Ihnen waren
nicht zum ersten Mal im Finale im Palais
Coburg dabei.

2.Platz an Valentin OPPENAUER aus
Poysdorf mit Riesling 2022

3.Platz an Marcus ADAM aus Leutschach,
Stdsteiermark mit Muskateller ACA 2022
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2.Platz an Martin HEINZL aus Zellerndorf
mit GV Fass 1 Reserve Altenberg 2021
3.Platz an Sophie HROMATKA aus Ober-
wolbling, Traisental mit GV by Sophie Ried
Antingen 2021

Verbandsnachrichten 2/2023
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Inder Kategorie Rotwein ging der 3.Platz an Michael KISS aus Jois, Leithaberg

@ 1.Platz an Sophie SMOLEY aus Andau,Neu- mitseinem Falke 2021 @
siedlersee mit Zweigelt Reserve 2020 Der Absolventenverband gratuliert herz-

2.Platz an Katharina SCHWERTFUHRER lich und dankt fiir die gute Zusammenar-
aus Soofd, Thermenregion mit Cabernet beit mit den St. Urbanus Weinritter.
Franc Ried Barenschwanzel 2021 Alle Fotos: Martina Lex
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An der HBLAUBA Wein- und Obstbau heifit die
+Matura” Reife- und Diplompriifung. Hintergrund
ist die rechtliche Qualifizierung fir die Stufe 5im na-
tionalen (undeuropéischen) Qualifikationslevel, das
entspricht international dem Niveau eines tertidren
Kurzstudiums (in unsrem Fallwerden zusatzlich zur
AHS Matura (=NQR Stufe 4) 1,5 Jahre angerechnet,
das entspricht bereits der Halfte eines regularen
Bachelor Studiums).

Die Reife- und Diplompriifung besteht aus drei
Teilen. Der erste und umfangreichste ist die Dip-
lomarbeit mit dem arbeitsintensiven praktischen
Teil (rund 120 Arbeitsstunden), dem Verfassen der
schriftlichen Arbeit (Diplomarbeit) und der wich-
tigen Prasentation mit Diskussion.

Der zweite Teil ist die teilstandardisierte schriftli-
che Reifepriifung (=Klausurarbeiten), wobei bei

www.weinobstklosterneuburg.at
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Mathematik, Deutsch und Englisch die Aufgaben
standardisiert d.h. zentral und osterreichweit
recht einheitlich vorgegeben werden. Nur in Be-
triebswirtschaft und Rechnungsfiihrung wird die
Aufgabenstellungindividuellvon unserer Lehrkraft
erstellt. Diese Klausurpriifungen fanden bundes-
weit einheitlich statt.

Verbandsnachrichten 2/2023
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Der dritte Teil besteht aus den miindlichen Priifun-
gen.Da diemiindlichen Priifungenindenletzten
beiden Corona-Jahren (2020 und 2021) nur freiwillig
stattgefundenhaben und nun ,gewohnteregula-
re"Verhaltnisseangewendet wurden, haben leider
nicht alle die Matura im Sommertermin bestanden.
Nach einem gemeinsamen Mittagessen im Schiiler-
heimerfolgte die Zeugnisverleihung wiirdevollim
Augustinussaal des Stiftes Klosterneuburg.

Im Rahmen der Feier konnten auch wieder die al-
lerbesten Diplomarbeiten mit Geldpreisen unserer

Verbandsnachrichten 2/2023
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Sponsoren gewiirdigt werden.

Zusétzlich zu den Reife- und Diplomzeugnissen
wurden den aus Maturant_innen mit den ausge-
zeichneten Diplomarbeiten vom Absolventenver-
band Mitgliedstafeln mit der Aufschrift ,Mitglied
im Verband Klosterneuburger Onologen &Pomo-
logen”feierlich tiberreicht.

DerVerband derKlosterneuburger Onologen und
Pomologen wiinscht allen neuen Absolventenund
Absolventinnen alles Gute auf ihren weiteren Le-
benswegen.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Diplomarbeitsthemen 2022/23

Name Betreuer Uberthema

Bayer Faber

Einfluss unterschiedlicher Bodenbearbeitungs- und
Dilingungsvarianten in Bezug auf den Nahrstoffgehalt im

Flechl Faber Boden, in der Rebe und im Most
Glaser Faber
Wastl Faber

Untersuchungen zum Einfluss intensiver

Hartl Faber Laubbearbeitung auf die UTA Bildung im Wein
@ Altenriereder |Gdssinger @
Die Herstellung von , naturbelassenen” Produkten aus
Gantschnigg Gossinger Obst mit Kohlensauretiberdruck (Obst-PetNat)
Schoéninger Gossinger
Bock Gossinger
Hejret Gossinger

Einfluss des Reifegrades auf die Farbstabilitat von

Skoff Gossinger Erdbeernektaren
Frihwirth Regner
Steyer Regner Klonvergleich der Sorte Traminer
Zahel Regner
www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 2/2023
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Diplomarbeitsthemen 2022/23

Keringer Scheiblhofer
Zemanek Scheiblhoifer
Hecher Scheiblhofer/Detz |Einsatz von lonenaustauschern in der Weinbereitung

Eignungstberprifung eines photometrischen
Analysenautomaten (CDR_WINELabTouch) fiir die
Grausenburger [Nauer routineméRige Bestimmung von

Wein-Grundparameter (titr. Sdure, pH, Alkohol, Zucker,
Krautner SO2frei, SO2 gesamt, flichtige Saure)

Verbandsnachrichten 2/2023 Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Absolventinnen der

HBLAUBA fur Wein- und Obstbau Klosterneuburg

Autor: Nikolaus Schlogl

Im Schuljahr2022/23 fand an der HBLAuBA
fir Wein-und Obstbau Klosterneuburg im
Rahmen der Bachelorarbeit von Nikolaus
Schlogl eine umfassende Absolventenbefra-
gung statt. Die Ziele der Befragung kénnen
Abbildung 1 entnommen werden. Hierfir

der Absolventinnen
der AbsolventInnen
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wurden AbsolventInnen der Maturajahr-
gange 1965 bis 2022 befragt. Die erhobenen
Datenwurden zur Identifikation von Star-
ken, Schwéachen und Verbesserungspotenti-
alender Ausbildung genutzt. In diesem ers-
ten Teil werden die Ergebnisse der beiden
linken Saulen préasentiert und diskutiert.
Zwei weitere Teile werden die Ergebnisse
der weiteren vier Sdulen beleuchten.

Evaluation der
Unterrichtsgegenstiinde
durch AbsolventInnen
Evaluation des Schiilerinternats
durch AbsolventInnen
Akzeptanz einer zusitzlichen
Ausbildungsméglichkeit
an der HBLAuBA

Absolventenbefragung an der HBLAuBA

Abbildung 1: Sdulen (Ziele) der Absolventenbefragung HBLAuBA fiir Wein- und Obstbau

www.weinobstklosterneuburg.at
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Die regelméafiige Evaluation von spezifi-
schen Ausbhildungen und ihren Lehrpldnen
ist von essenzieller Bedeutung, da sich im
Laufe der Zeit neue Herausforderungen er-
gebenkonnen, die die praktische Relevanz
und Validitat der Aushildung beeintrach-
tigen konnten. Insbesondere an héheren
Bildungseinrichtungen gewinntdie Evalu-
ationder Lehre immer mehr an Bedeutung,
dasieden Reformbedarfklar aufzeigt und
sich daraus schnell und einfach Verbesse-
rungsmafinahmen ableiten lassen. Nach
einem Erstgesprach mit Reinhard Eder,
Christian Philipp & Franz Rosner wurde
der Grundstein fur diese Absolventenbefra-
gung gelegt. Es giltanzumerken, dassdieim
Zuge dieser Bachelorarbeit durchgefiihrte
Evaluation die umfangreichste Evaluie-
rung in der langen Geschichte der HBLA
und BA fUr Wein- und Obstbau darstellt.
Ohne die ausgezeichnete Zusammenar-
beit und Kommunikation mit den soeben
genannten Herren ware die Durchfithrung
dieser Evaluation in diesem Umfang nicht
moglich gewesen.

Wahrend des Untersuchungszeitraums vom
18. November 2022 bis zum 28. Februar 2023
wurde eine interessante Verteilung der
gultigausgefillten Fragebdgen beobachtet
(siehe Abbildung 2). Die Reprasentativitét,

Verbandsnachrichten 2/2023
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die in Tabelle 1 visualisiert ist, betragt 5
% fir den Cluster <1990, 10,4 % fir den
Cluster 1990-1999, 8,9 % fir den Cluster
2000-2009 und beachtliche 16,3 % fir den
Cluster >=2010. Diese hohe Représentativitit
des >=2010 Clustersist hdchstwahrschein-
lich auf die Vertrautheit des Autors dieser
Arbeit mit vielen AbsolventInnen dieses
Clusters und ihren jeweiligen WhatsApp-
Gruppen zuruckzufiithren. Mit einer aus-
fihrlicheren Nachricht, die von einzelnen
Jahrgangsvertretern in ihren WhatsApp-
Gruppen geteilt wurde, konnten 70 Absol-
ventInnen mobilisiert werden. Auch sind
die Erinnerungsmailsdes Organisators des
Absolventenverbandes erwdhnenswert, da
sie zu einem deutlichen Anstieg der Anzahl
gultig ausgefillter Fragebogen flihrten.
Daher kann die Synergie von Erinnerungs-
mails und personlichen Kontakten tiber
WhatsApp-Gruppen beisolchen Umfragen
als sehr wertvoll betrachtet werden.
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Ausgefiillte Fragebogen
&

1990 1990 bis 1999 2000 bis 2009 >=2010
Geclusterte Maturajahrgiinge

Abbildung 2: Anzahl der ausgefiillten Fragebdgen derin vier

Gruppen geclusterten Maturajahrgénge (n =153, 28.02.2023)

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Tabelle 1: Repradsentativitét der einzelnen Cluster der Absol-

ventenbefragung

C

Reprisentativitit

Cluster Anzahl

Repriisentativitit

<1990 663

5,0%

1990 bis 1999 270

10,4%

2000 bis 2009 [ 248

8,9%

>=2010 430

16,3%

Interpretation der Gesamtergebnisse

Bei der Betrachtung der Gesamtergebnisse der
Frage 1), welche in Abbildung 3 dargestellt sind,
wird deutlich, dass 54 % der Absolventlnnen un-
mittelbar nach der Ausbildung an der HBLAUBA
am elterlichen Betrieb im Bereich Weinbau & Kel-
lerwirtschaft tatig waren, wahrend 36 % im Bereich
Weinbauangestellt waren. Diese Ergebnisse stehen
im Zusammenhang mit dem Gesamtergebnis der
Frage 2), welches in Abbildung 4 dargestellt ist.
Bei Frage 2) wurden die Absolventinnen gefragt,
in welchen Branchen sie langerfristig Ful gefasst
haben. Die Antwortméglichkeit ,Wein (Produktion,
Vermarktung, etc.)” erreichte hierbei 71 %. Durch
die parallele Betrachtungvon Frage 1) und Frage 2)
kanninterpretiert werden, dassdie Absolventinnen
insgesamt erst nach einigen Jahren zunehmendin
der Weinbau-Branche FuB fassen. Dies kann un-
terschiedliche Griinde haben, wie beispielsweise

www.weinobstklosterneuburg.at

ein Auslandspraktikum, ein Studium (28 % der
Absolventinnen) oder schlichtweg die Tatsache,
dass die Absolventlnnen darauf warten, dass
die Eltern in Pension gehen. Interessanterweise
erreichten die Antwortmoglichkeiten ,Am elter-
lichen Betrieb (Bereich Obstbau & Obstverarbei-
tung)” und ,Angestellte/r im offentlichen Dienst
(Landwirtschaftskammer, etc)” beiFrage 1) jeweils
10 % der Stimmen. Im Vergleich dazu gaben bei
Frage 2) 22 % der Absolventinnen an, im &ffent-
lichen Dienst und 10 % im Bereich Obstbau Ful3
gefasst zu haben. Bei genauerer Betrachtung der
Ergebnisse beider Fragen hinsichtlich des Bereichs
Obstbau ist zu erkennen, dass bei den jeweiligen
Obstbau-Antwortméglichkeiten identische Pro-
zentsatze erreicht wurden. Bei den Antwortmég-
lichkeiten beziiglich des 6ffentlichen Dienstes ist
derProzentsatzbeiFrage 2) hoherals bei Frage 1).
Weiterhin ist es sehrinteressant, dass bei Frage 1)
3 % der Absolventinnen die Antwortmaoglichkeit
+Angestellte/r in einer fremden Branche” und bei
Frage 2) 17 % ,Fremde Branche”ausgewahlt haben.
Dies lasst daraufschlieRen, dass einige Absolventin-

Verbandsnachrichten 2/2023
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nen offenbar mit der ArbeitamelterlichenBetrieb % als eher gering einzustufen. Im Umkehrschluss
oder als Angestellte/rin der Wein- oder Obstbau-  bedeutet dieser némlich, dass 83 % der Absolven-
Branche nicht zufrieden waren und langfristigin  tinnenderBranchetreu geblieben sind, washochst
eine andere Branche gewechselt sind. Allerdings  erfreulichist.

ist der bei Frage 2) ermittelte Prozentsatz von 17

Frage 1) Wo waren Sie unmittelbar nach der Ausbildung an der HBLA titig
(ausgenommen Zivil- und Grundwehrdienst)? Mehrfachnennungen méglich!
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60%

Am elterlichen Betrieb (Bereich Weinbau & Kellerwirtschaft) 54%
Angestellte/r im Bereich Wein (Produktion, Vermarktung, etc.)

Studium

Angestellte/r im 6ffentlichen Dienst (Landwirtschaftskammer,
ete.)

Am elterlichen Betrieb (Bereich Obstbau & Obstverarbeitung)
Angestellte/r im Bereich Obst (Produktion, Vermarktung, cte.)
Am elterlichen Betrieb (Bereich Pflanzenbau, Viehzucht, etc.)

Angestellte/r in einer fremden Branche

@ Angestellte/r innerhalb der Landwirtschaft (Pflanzenbau,
Viehzucht, etc.)

Abbildung 3 (oberhalb): Tatigkeiten der AbsolventInnendirekt Abbildung 4 (unterhalb): Branche(n), wo AbsolventInnen
nach dem Abschluss der HBLAuBA (n =153) langerfristig Fufl gefassthaben (n=153)

Frage 2) In welche(n) Branche(n) haben Sie lingerfristig Full gefasst?
Mehrfachnennungen moglich!
0%  10%  20%  30%  40%  50%  60%  70%  80%

Wein (Produktion, Vermarkung, etc.) 1%

Offentlicher Dienst, Landwirtschaftskammer, ...

Fremde Branche

Innerhalb der Landwirtschaft (Pflanzenbau,
Vichzucht, cte.)

Obst (Produktion, Vermarktung, etc.)

Verbandsnachrichten 2/2023 Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Interpretation der geclusterten Ergebnisse

Hinsichtlich der geclusterten Ergebnisse von Frage
1), welche in Abbildung 5, Abbildung 6 & Abbil-
dung 7 zu sehen sind, gilt zu betonen, dass es bei
der Antwortmoglichkeit ,Am elterlichen Betrieb
(Bereich Weinbau & Kellerwirtschaft), ausgehend
vom Cluster <1990 bis zum Cluster >=2010, einen
kontinuierlich steigenden Trend gibt. Beispiels-
weise gaben tber 40 % der Absolventinnen des
Clusters <1990 an, dass sie unmittelbar nach der
Ausbildung ander HBLAuBA am elterlichen Betrieb
tatig waren. Im aktuellsten Cluster (>=2010) sind
es 60 %. Dies ist eine Steigerung von knapp 20 %.
Diese Steigerung zu ergriinden st nicht so einfach,
es gibtaber durchaus Hinweise darauf, dass die Aus-
bildungsqualitit an der HBLAUBA und die Fahigkeit
der Lehrerlnnen, die Schiilerinnen zu motivieren,
kontinuierlich gestiegen sind. Betrachtet man
namlich parallel die langfristig gewéahlten Branchen
aus Frage 2), welche in Abbildung 8 & Abbildung
9 visualisiert sind, so zeigt sich ein sehr dhnlicher,
sukzessiv steigender Trend, ausgehend vom Cluster
<1990 bis zum Cluster >=2010. Ein dhnlicher Trend
istauchim Bereich Obstbau bei den Fragen 1) und
2) zu erkennen (siehe Abbildung 6 &Abbildung 8).
Ebenso interessant sind die Ergebnisse von Frage

C
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1) hinsichtlich der Antwortmoglichkeit , Studium”
(siehe Abbildung 7). Hier scheinen die Ergebnisse
Uber die vier Absolventinnen-Cluster zu fluktuie-
ren. Bei der Antwortmdoglichkeit, welche jeweils
den offentlichen Dienst bei Frage 1) und Frage 2)
beinhaltet, ist ein stetiger Abwartstrend, ausge-
hend vom Cluster <1990 bis zum Cluster >=2010,
zu beobachten (siehe Abbildung 7 & Abbildung
9). Dies konnte durchaus darauf zuriickzuftihren
sein, dass es im offentlichen Dienst zunehmend
Stellenklirzungen gab und viele Dienstposten nicht
nachbesetztwurden.Esistals hochinteressantan-
zusehen, dass sich dies in den Ergebnissen dieser
Studie widerspiegelt.Hinsichtlich der Ergebnisse
dernach Maturajahrgang geclusterten Absolven-
tinnenist bei der Antwortméglichkeit, welche die
fremde Branche in Frage 1) und 2) beinhaltet, ein
annahernd abnehmender Trend, ausgehendvom
Cluster <1990 bis zum Cluster >=2010, zu verzeich-
nen (siehe Abbildung 7 & Abbildung 9). Dieser geht
vor allem aus Abbildung 9 hervor. Grundsatzlich
muss zusammenfassend betont werden, dass Frage
2)durchausals deutlich aussagekraftiger eingestuft
werden kannals Frage 1).

Abbildung 5: Tatigkeiten der AbsolventInnen direktnachdem

Abschluss der HBLAuBA, geclustert nach Maturajahrgang

Frage 1) Wo waren Sie unmittelbar nach der Ausbildung an der HBLA
titig (ausgenommen Zivil- und Grundwehrdienst)?

20%

15%

10%

B .
0%
Am elterlichen Betrieb (Bereich Obstbau &
Obstverarbeitung)

Angestellte/r im Bereich Obst (Produktion,
Vermarktung, etc.)

E<1990 @1990-1999 @2000-2009 @ >=2010
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Frage 1) Wo waren Sie unmittelbar nach der Ausbildung an der HBLA
titig (ausgenommen Zivil- und Grundwehrdienst)?

20%
15%
10%
- I
» RN -
Am elterlichen Betrieb (Bereich Pflanzenbau, Angestellte/r innerhalb der Landwirtschaft
Viehzucht, etc.) (Pflanzenbau, Viehzucht, etc.)

E<1990 ®@1990-1999 m2000-2009 O >=2010

Abbildung 6 (cben): Tatigkeitender AbsolventInnendirektnach ~ Abbildung 7 (unten): Tatigkeiten der AbsolventInnen direkt
dem Abschlussder HBLAuBA, geclustertnach Maturajahrgang nach dem Abschluss der HBLAuBA, geclustert nach Matura-
Teil B (nCluster <1990 = 33; nCluster 1990-1999 = 28; nCluster jahrgang Teil D (nCluster <1990 = 33; nCluster 1990-1999 = 28;
2000-2009 = 22; nCluster >=2010 = 70) nCluster 2000-2009 = 22; nCluster >=2010=70) @

Frage 1) Wo waren Sie unmittelbar nach der Ausbildung an der HBLA
titig (ausgenommen Zivil- und Grundwehrdienst)?

Studium Angestellte/r im 6ffentlichen Angestellte/r in einer fremden
Dienst (Landwirtschaftskammer, Branche
etc.)

E<1990 ®1990-1999 m@2000-2009 O >=2010
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80%
70%
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30%
20%
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0%

Frage 2) In welche(n) Branche(n) haben Sie lingerfristig Full gefasst?

Wein (Produktion, Vermarkung,
etc.)

--mﬂ lliﬂ

Obst (Produktion, Vermarktung, Innerhalb der Landwirtschaft
etc.) (Pflanzenbau, Viehzucht, etc.)

E<1990 @1990-1999 ©2000-2009 © >=2010

Abbildung 8 (oben): Branche(n), wo AbsolventInnen ldngerfris- Abbildung9 (unten): Branche(n), wo AbsolventInnenlangerfris-

tigFufd gefassthaben, geclustertnach Maturajahrgang (nCluster ~ tigFufd gefassthaben, geclustertnach Maturajahrgang(nCluster

<1990 = 33; nCluster 1990-1999 = 28; nCluster 2000-2009 = 22; <1990 = 33; nCluster 1990-1999 = 28; nCluster 2000-2009 = 22;

nCluster >=2010=70)

70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

nCluster >=2010=70)

Frage 2) In welche(n) Branche(n) haben Sie lingerfristig Full gefasst?

Offentlicher Dienst, Landwirtschaftskammer, ... Fremde Branche

E<1990 ®=1990-1999 =2000-2009 O >=2010
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Interpretation der Gesamtergebnisse

Bei Frage 3) wurden die AbsolventInnen
gefragt, ob sie die Branche gewechselt
haben. Gesamtheitlich betrachtet gaben
77 % der AbsolventInnen an, dass sie die
Branche nicht gewechselt haben. Dem
gegeniiber stehen 23 %, welche die Bran-
che gewechselt haben (siehe Abbildung
10). Die Griinde fiir den Branchenwechsel
sind von persénlicher (17 %), finanzieller/
wirtschaftlicher (10 %) und fachlicher (6
%) Natur (siehe Abbildung 11). Es gab auch
die Antwortmdglichkeit,, Andere Griinde,
welche von 9 % der AbsolventInnen aus-
gewahltwurde. Durchaus sehr erfreulich
ist, dass jeweils tiber 70 % der Absolven-
tInnen klar angegeben haben, dass sie die

C

Branchenicht gewechselthaben. Dies steht
auchim Einklang mitden Ergebnissen der
Tatigkeiten der AbsolventInnen nach der
HBLAuBA &denlangerfristigen Tatigkeiten
der AbsolventInnen.

Frage 3) Haben Sic dic Branche gewechselt?

@Ja
E Nein

Abbildung 10: Eruierung, ob AbsolventInnen die Branche

gewechselthaben (n=153)

Erginzung Frage 3) Welche Griinde fithrten Sie dazu, die Branche zu
wechseln? Mehrfachnennungen moglich!

0%

Branche wurde nicht gewechsclt

Personliche Griinde (Arbeitsumgebung, cte.)

Finanzielle / wirtschaltliche Griinde

Andere Griinde

Fachliche Griinde (Arbeitsweise, etc.)

Abbildung11: Eruierungder spezifischen Griinde, warum die

Branche gewechselt wurde (n=153)
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Betrachtetman die geclusterten Ergebnisse
von Frage 3) (siehe Abbildung 12 & Abbil-
dung13),sowird deutlich, dassder Prozent-
satz des Branchenwechsels sukzessive vom
Cluster <1990 bis zum Cluster >=2010 sinkt.
Dieser Trend lasstsich jedoch eher logisch

C

ist logisch, dass jiingere AbsolventInnen
eine geringere Wahrscheinlichkeit ha-
ben, die Branche zu wechseln, als altere.
Hier kommt die Bedeutung der Clusterung
deutlich zum Tragen. Es mag interessant
sein, alle AbsolventInnen in einen Topfzu
werfen, aber auf rein objektiv-rationaler
Ebene wire das schlichtweg nicht korrekt.

als durch andere Argumente erkldren. Es Die méglichen Grinde fir den Branchen-

Frage 3) Haben Sie die Branche gewechselt?

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%

@ 10% @
0%

<1990 1990-1999 2000-2009 >=2010
W Ja @Nein

Abbildung 12 (oben): Eruierung, ob AbsolventInnen die Branche Abbildung 13 (unten): Eruierung der spezifischen Griinde,

gewechselthaben, geclustert nach Maturajahrgang warum die Branche gewechselt wurde, geclustert nach Ma-

turajahrgang

Frage 3) Welche Griinde fithrten Sie dazu, die Branche zu wechseln?
90%
80% [ |
70%

60%

50%

40%

30%

20% Ii‘

0

= b=

Branche wurde nicht Personliche Griinde — Andere Griinde Tinanzielle /
gewechselt (Arbeitsumgebung, wirtschaftliche
etc.) Griinde

E<1990 @1990-1999 @2000-2009 @ >=2010
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Fachliche Griinde
(Arbeitsweise, etc.)
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wechsel, die in Abbildung 13 dargestellt
sind, kénnen daher nur bei den Clustern
<1990, 1990-1999 und 2000-2009 serifs
interpretiert werden. Interessanterweise
gaben mehr als 20 % der AbsolventInnen
an, dass sie die Branche aus finanziellen
bzw. wirtschaftlichen Griinden gewechselt
haben. Dieskénnte moglicherweise aufdie
Wirtschaftskrise in den Jahren 2008 und
2009 zuriickzuflhren sein. Ein dhnlich
hoher Peakistbei den AbsolventInnen des
Clusters 1990-1999 im Bereich ,Personli-
che Griinde (Arbeitsumgebung, etc.)“ zu
erkennen.

Interpretation der Gesamtergebnisse

Mithilfe von Frage 4) wurden die Ausland-

C

praktika-Erfahrungen der AbsolventInnen
eruiert. 44 % gaben an, dass sie noch keine
Auslandspraktika-Erfahrung gesammelt
haben.

Die Gesamtergebnisse dieser Frage sind Ab-
bildung 14 & Abbildung 15 zu entnehmen.
32%haben bereits wihrend der Schulzeit
ein Auslandspraktikum absolviert, 22 %
haben ein Auslandspraktikum nach der
Schulzeit absolviert und jeweils 11 % und
9 % haben mehrere Auslandpraktika ent-
weder wahrend der Schulzeit oder nach
der Schulzeit absolviert. Zusatzlich gaben
30 % der 65 AbsolventInnen, die bereits
ein Auslandspraktikum absolviert haben
an, dass sie sich von Seiten der HBLAuBA
nicht ausreichend unterstitzt gefihlt
haben. Dem gegeniiber stehen 70 % dieser
Stichprobe, diesichhingegen ausreichend
unterstiitzt gefiihlt haben.

Ergiinzung Frage 4) Sollten Sie wihrend der Schulzeit ein
Auslandspraktikum absolviert haben, haben Sie sich von
Seiten der HBLA ausreichend unterstiitzt gefithlt?

Abbildung 14: Evaluierung der Unterstiitzung der HBLAuBA
bzgl. des Auslandsaufenthalts (n=65)
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Frage 4) Haben Sie ein Auslandspraktikum absolviert?
Mehrfachnennungen moglich!

Ich habe kein Auslandspraktikum absolviert

Ich habe ein Auslandspraktikum wihrend der
Schulzeit absolviert

Ich habe ein Auslandspraktikum nach der Schulzeit
absolviert

Ich habe mehrere Auslandspraktika wihrend der
Schulzeit absolviert

Ich habe mehrere Auslandspraktika nach der
Schulzeit absolviert

Abbildung 15: Auslandspraktika-Erfahrungen der Absolven-

tInnen (n =153)

Hinsichtlich der geclusterten Ergebnisse,
welchein Abbildung 16 & Abbildung 17 vi-
sualisiert sind,lasst sich ein abnehmender
Trend, ausgehend vom Cluster <1990 bis
zum Cluster >=2010, bei der Antwortmog-
lichkeit ,, Ichhabe kein Auslandpraktikum
absolviert“ erkennen. Wiederum zuneh-
mend ist der Trend bei der Antwortmog-
lichkeit, Ich habe ein Auslandspraktikum
wahrend der Schulzeit absolviert®. Es ist
erfreulich, dass der aktuellste Absolven-
tInnen-Cluster bei den beiden Antwort-
moglichkeiten, welche die Absolvierung
mehrerer Auslandpraktika bheinhalten,
mit den alteren AbsolventInnen-Cluster
mithalten kann. Dies deutet durchaus

www.weinobstklosterneuburg.at
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44%

daraufhin, dass Auslandspraktika gerne
injungenJahren absolviert werden. Auch
fiihlte sich der aktuellste AbsolventInnen-
Cluster von Seiten der HBLAuBA zu tiber 70
% ausreichend unterstiitzt. Betrachtetman
die Ergebnisse der dlteren AbsolventInnen-
Cluster, sofihlten sich teilweise nur knapp
60 % ausreichend unterstitzt. Die Ergeb-
nisse dieser Frage sind méglicherweise
ein Indiz dafir, dass die gegenwartige
Unterstiitzung von Seiten der HBLAuBA
effektiver stattfindet und mehr Anreize
geschaffen werden, dass SchiilerInnen
Auslandspraktika entweder wahrend oder
nachder Schulzeit absolvieren. Dies kann
durchaus als sehr erfreulich angesehen
werden und spiegelt auch die Bemithungen
der dafir zustandigen Person wider.
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Frage 4) Haben Sie ein Auslandspraktikum absolviert?
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70%

60%

50%
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30%

e I I D

1l ulae -0

0% | EREm =SS
Ich habe kein Ich habe ein Ich habe ein Ich habe mehrere  Ich habe mehrere
Auslandspraktikum Auslandspraktikum Auslandspraktikum  Auslandspraktika  Auslandspraktika
absolviert withrend der nach der Schulzeit nach der Schulzeit wihrend der
Schulzeit absolviert absolviert absolviert Schulzeit absolviert

E<1990 =1990-1999 @2000-2009 O >=2010

Abbildung 16 (oben): Auslandspraktika-Erfahrungen der Abbildung 17 (unten): Evaluierung der Unterstiitzung der
AbsolventInnen, geclustert nach Maturajahrgang (nCluster HBLAuBA bzgl. des Auslandsaufenthalts (nCluster <1990 =

<1990 = 33; nCluster 1990-1999 = 28; nCluster 2000-2009 = 22; 9; nCluster 1990-1999 = 11; nCluster 2000-2009 = 12; nCluster

@ nCluster >=2010=70) >=2010=33) @

Frage 4) Sollten Sie wihrend der Schulzeit ein Auslandspraktikum absolviert
haben, haben Sie sich von Seiten der HBLA ausreichend unterstiitzt gefiihlt?
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Esist erfreulich zu sehen, dass die Absol-
ventInnen zunehmend kurz- sowielanger-
fristigder Wein- und Obstbau-Branche treu
geblieben sind, was einen Anhaltspunkt fiir
die sukzessiv gestiegene Ausbildungsqua-
litdt an der HBLAuBA darstellt. Die Bran-
chenwechselrate, welche gesamtheitlich
knapp 23 % betragt, ist als eher gering zu
klassifizieren. Die Griinde fur den Bran-
chenwechsel sind mannigfaltig und die
AbsolventInnen konnten mittels einer
offenen Frage eine genauere Begriindung
abgeben. Daim AbsolventInnen-Fragebo-
gendie Privatsphare der konsultierten Ab-
solventInnen an erster Stelle steht, wurden

www.weinobstklosterneuburg.at
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die expliziten und individuellen Griinde
nicht veréffentlicht. Gesamtheitlich gaben
die AbsolventInnen zu 17 % ,,Personliche
Griinde“alsBranchenwechselgrund an. Bei
der Frage 4) wurden die AbsolventInnen
nachihren Auslandspraktika-Erfahrungen
gefragt. Es ist schén zu sehen, dass auch
die AbsolventInnen des jungsten Clusters
mit den Auslandspraktika-Erfahrungen
der alteren Cluster mithalten kénnen. Die
Zusatzfrage, ob sich die AbsolventInnen
der HBLAuBA ausreichend unterstitzt
gefihlt haben, wurde im jiingsten Cluster
zuknapp 80 % mit ,Ja“beantwortet. Inden
drei dlteren Clustern ist diese Quote deut-
lich niedriger.
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Ubersiedlung

Der Ab Hof Verkauf unserer Lehranstaltist DasTeamdes Ab Hof Verkaufs méchte sich
aufden Agneshof tibersiedelt! hiermit beiallen helfenden Personen recht
herzlich bedanken und freut sich auf ein

Aufgrund desNeubauesin der Wiener Stra-  gutes Geschaft!
e und des damit verbundenen Abrisses
der alten Kellerwirtschaftslager war es
notwendig den Ab Hof Verkauf auf den
Agneshofzuverlagern. Die wirklichrasche
Ubersiedlung erfolgte ohne gréflere Proble-
me wahrend der Osterferien. Als Ausweich-
quartier wahrend der Bauphase dient der
alte Praxisraum des Weinbauunterrichtes
—auch Schiilergarage genannt. Ein grofier
Dank fur die Renovierungsarbeiten gilt
hier besondersunseren Hauswarten, diein
Eigenregie den Raum hergerichtet haben.
Bei der Ubersiedlung waren vor allem die
@ Mitarbeiter der Abteilung Weinbau und
Kellerwirtschaft tiberaus hilfreich. Die
EDV Abteilung Gibernahm schlussendlich
noch die Bereitstellung des Kassensystems
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analytik

Wir stellen uns vor (Zeit-) Geschichte:

Am 18. Janner 2023 fand an der HBLA fiir
Wein- und Obstbau eine bemerkenswerte
Amtshandlung statt. Ohne dass zuvor
jemand in Pension gegangen ware oder
sonst jemand das Bundesamt verlassen
hatte, wurde ein neuer Abteilungsleiter
ernannt. Die Aufteilung der Chemie auf
zwei Abteilungen wurde wegen der steti-
gen Zunahme der Aufgaben und Proben,
gepaart mit der Ubernahme des neuen
Kompetenzbereiches Isotopenanalytik
erforderlich. Nach Uber zwanzig Jahren
Bemiihungen von Direktor HR Dipl.-Ing. Dr.
Reinhard Eder ist esim Vorjahr gelungen,
dass ein Teil der Stabilisotopenanalytik
an die HBLAuBA fiir Wein- und Obstbau
ubersiedelt wurde. Somit wurde eine Neu-
gliederung des Institutes moéglich, welche
ausfachlich-wissenschaftlicher Sicht eine
wesentliche Verbesserung darstellt. DasIn-
stitut Chemie- Biologie setzt sichnunmehr
aus drei Abteilungen zusammen. Mit der
Leitung der neuen Abteilung ,Chemie-
Forschung-Isotopenanalytik“ wurde der

www.weinobstklosterneuburg.at
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und Isotopen-

bisherige Leiter des Referats Herr Dipl.-
Ing. Dr. Christian Philipp beauftragt.
Priifstellenleiterin und Abteilungsleitern
Chemie-Priifstelle, Qualitatskontrolle ist
Frau Mag. Elsa Patzl-Fischerleitner, Insti-
tutsleiterin und Abteilungsleiterin Biologie
istFrauDr. Karin Mandl. Bereitsnach dem
Inkrafttreten des Weingesetzes 1985 kam
es zur Grindung von zunachst drei Abtei-
lungen innerhalb des Instituts fiir Chemie
und Biologie. Nachdem die chemischen
Analysen fir die staatliche Prifnummer
fur Qualitdtswein in den 90iger Jahren
aufgeben wurden und aufgrund von per-
sonellen Problemen kam es um die Jahr-
tausendwende zur Zusammenlegung der
Abteilung Chemie und Qualitatskontrolle,
somitistdie neuerliche Aufteilung eine Art
Wiederherstellung des urspriinglichen
Gedankens, die akkreditierte Priifstelle
und die chemische Forschung separat zu
fihren.Dieneu gegriindete Abteilung wird
sich mit der Etablierung von Methoden
zur Authentizitatsiberprifung inklu-
sive Herkunftsnachweis beschaftigen.
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Ein weiteres grofses Aufgabenfeld wartet
im Bereich der Zusatz- und Hilfsstoffe.
Hier sollen Methoden zum Nachweis von
iberméafRigen und die Sensorik der Weine
zu stark beeinflussenden Einsatzmengen
entwickelt werden. Das Thema Riickstande
und Kontaminanten durch Migration von
Inhaltsstoffen aus der Weinflasche und
—verschlissen (Weichmacher u.a.) bleibt
aktuell. Ein grofier Schwerpunkt bleibt
natlrlich die Aromastoffanalytik und
Phenolanalytik von Weinen, Obst- und
Obstprodukten, bei denen in den letzten
Jahrzehnten weltweit anerkannte Beitra-
gepubliziertwurden. Deren Erkenntnisse
dienen zum besseren Verstandnis und der
Steigerung der Qualitat und Typizitat der
Produkte. Aktuell beschaftigen wir uns
unter anderem mit der Charakterisierung
Osterreichischer Rotweinsorten vor allem
dem Blaufrankisch.

Dr. Christian Philipp (Abteilungsleitung
und Forschungsleitung); Mag. Walter
Brandes (akademisch-wissenschaftlicher
Mitarbeiter, Abteilungsleitung Stellver-
tretung); Dr. Ariana Rugova (akademisch-
wissenschaftliche Mitarbeiterin, Zustan-
digkeit: Isotopenanalytik); Ing. Reinhard
Baumann, Karin Korntheuer, Phillip Eder,
Sezer Sari, Ingrid Hofstetter (technisch-
wissenschaftliche Mitarbeiter); 2 Lehrlinge
(Chemielabortechnik)

Aufgaben:

1. Methodenentwicklung fiir den Forschungsbe-
reich
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Der Schwerpunkt liegt im ,targeted”
Bereich. Damit ist gemeint, dass wir Me-
thoden zur quantitativen Erhebung von
Inhaltsstoffe in Wein, Obst- und Obstpro-
dukten entwickeln. Dabei greifen wir auf
modernste instrumentelle Analytik zurtick
und kénnen mit Gaschromatographie und
Hochdruck{liissigchromatographie sowohl
fliichtige alsauch nichtfliichtige Verbindun-
gendetektieren.

2. Forschung im Bereich Aromaanalytik mit dem
Schwerpunkt Wein

Im Bereich der Aromastoffanalytik kén-
nen wir im Wesentlichen alle relevanten
Aromastoffe im Wein bestimmen. Darun-
ter auch extrem schwierige Analyten wie
Thiole, Methoxypyrazine und Rotundon
und das sogar im verlangten unterem
Nanogrammbereich. Einerseits haben
wir uns daraufspezialisiert Typizitat und
Qualitat von Weinen zu erforschen. Dabei
sind unsunsere weifien Leitsorten Griiner
Veltliner, Rheinriesling, Sauvignon blanc,
Weiftburgunder, Gelber Muskateller aber
auch die Rotweinsorten Blaufrankisch und
Zweigeltein grofes Anliegen. Andererseits
beschéaftigen wir uns auch mit der Analy-
tik von Weinfehler und unerwiinschten
Aromastoffen im Wein, auch in dem Be-
reich greifen wir auf eine breite Anzahl
an Methoden zurtick und sind vor allem
im Bereich der Petrolnote, Untypischen
Alterung, Schimmel- und Brett-Aromatik
sehr gut spezialisiert. Entscheidend ist der
Versuch die analytischen Ergebnisse mit
sensorischen Ergebnissen zu koppeln, wes-
halb Aromastoffanalytik auch den Bereich
der Sensorik umfasst.
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3.Forschungim Bereich gesundheitlich bedeutsa-
mer Inhaltsstoffe von Wein, Friichten und Frucht-
produkten

Neben seltenen Obstarten wie die Aronia
wird aktuell an der Charakterisierungvon
rotfleischigen-Apfelsorten geforscht. Auch
sind wertbestimmende Inhaltsstoffe von
Marillen und Erbeeren eine wichtiger
Forschungsbereich. Auch ist die Unterschei-
dung von Kultur-und Wildheidelbeere ein
wichtigstes Forschungsgebiet.

4.Forschung im Bereich der Stabil-Isotopenanalytik
und Herkunftsnachweis

Diese Forschungsaufgabe ist ganz neu bei
uns. Mitder Stabil-Isotopenanlytik werden
vor allem Themen des Herkunftsnachwei-
ses von Wein-, Obst- und Obstprodukten
erforscht. Auch geht es um die Entwick-
lung von Modulen zur Erkennung von
Produktverfalschung (unerlaubte Aroma-
tisierung, falsche Jahrgangsbezeichnung,
unerlaubter Einsatz von technischen CO2
bei Sekt, unerlaubte Anreicherung oder
Wasserung von Wein).

5.Forschung in Bezug auf anbaulich und techno-
logisch bedingte Qualitidtsveranderungen und
Inhaltsstoffmodifizierungen

Dabei geht es sowohl um die Charakteri-
sierung von neuen Rebsorten (vor allem
Pilzwiderstandsfahigen Sorten) sowie
neuen Klonen, aber auch um entsprechende
chemische Charakterisierung von Weinen,
frischen Obst- oder Obstprodukten aus
diversen anbaulichen Versuchen (zum
Beispiel Traubenausdiinnung, Stammhahe,
Begrinungsmanagement, Erziehungsmaf3-
nahmen). Auch werden zahlreiche keller-
wirtschaftliche Versuche (wie der Einsatz

www.weinobstklosterneuburg.at
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von neuen oder alten Techniken) oder
Versuche aus der Obstverarbeitung durch
chemische Analytik unterstiitzt. Aktuelle
Projekte dazusind unter anderem ein Bar-
rique-Fassvergleich fir Weifweinproduk-
tion, die Charakterisierung von Weinen, die
mitverschiedenenneuen Hefen vinifiziert
wurden, auch im Vergleich zur Spontan-
garung, Versuche mit Traubensortierung,
Versuche zum Trubriithren (Stabulation)
und Versuche mit verschiedenen traditio-
nellen Gar- und Lagerbehaltern.

6. Forschung in Bezug auf die Auswirkung des
Klimawandels auf die Inhaltsstoffe von Wein
DerKlimawandelist eine grofde Herausfor-
derung im 21-igsten Jahrhundert. Die Ty-
pizitat unserer Weine wird sich verandern
aber auch viele unerwiinschte Veranderun-
genindenInhaltsstoffen sind zu erwarten.
Viele davon kann man bereits jetzt detektie-
ren. Die Forschungsprojekte beschaftigen
sichmitder Auswirkung des Klimawandels
wie auch um Adaptionsversuche. Dabei
geht es um die Petrolnote, die Untypische
Alterung, aber die gezielte Erforschung der
Auswirkungvon Hitzewellen (kombinierte
Anwendungvon Trockenheit und Hitze) auf
das Aroma von Weinen.

7.Forschungin Bezug auf Kontamination und Riick-
standsanalytikin Wein-, Obst-und Obstprodukten
Pflanzenschutzmittelriickstdnde sind un-
erwiinscht, auchwenn es keine Grenzwert-
iberschreitungen gibt, ist es notwendig
,Techniken und Mitteln zur selektiven Re-
duktion dieser Rickstdnde zu erforschen.
Andererseits stehen Weichmacher wie
Phthalate im Fokus unserer Studien.
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8. Lehrlingsausbildung

Aktuell haben wir einen Chemielabor-
technikerim Bereich der chemischen For-
schungausgebildet. Wir haben zwei Lehr-
lingsbeauftragte Mitarbeiter in unserem
Fachbereich und sind auch aktuell auf der
Suche nach einer zweiten/einem zweiten
Lehrling fiir unseren Bereich. Neben einem
Standardprogramm haben die Lehrlinge
bei uns die Chance, bei verschiedensten
Projekten mitzuarbeiten, auch soll tiber
die Lehrzeit eine chemische Methode vom
Lehrling selbst entwickelt werden.

Zu guterLetzt noch:

Ein ganz besonderes Lob gehort den zahl-
reichen StudentInnen, die im Zuge ihrer
Abschlussarbeiten, seien es Bachelor-, Mas-
ter- oder auch Doktorarbeiten zum Gelingen
derverschiedenen Projekte beitragen. Dazu
bedanken wirunsauch fiir die Zusammen-
arbeit mit den verschiedenen Professorin-
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nenund Professoren der Universitatfiir Bo-
denkultur und Universitat fir Wien. Auch
sind unsere zahlreichen internationalen
Kontakte nach Deutschland, Frankreich,
Italien, Slowenien, Tschechien, Stidafrika
unter anderem flr unsere International
ausgerichtete Forschung von immenser
Bedeutung. Herzlichen Dank fir die Mog-
lichkeiten und die gute Zusammenarbeit.
An dieser Stelle muss allen Kolleg/-innen
der Abteilung Chemie Forschung und Isoto-
penanalytik ein grofses Lob ausgesprochen
werden. Nur durch das Engagement und
die Arbeitjedes/-r Einzelnen gelingtes, alle
diese grofien Anforderungen bravourdszu
meistern.

Ein grofies Dankeschén gebiihrt auch un-
serem Herrn Direktor HR DI Dr. Reinhard
Eder fiir das Vertrauen in unsere Tatigkei-
ten und den Einsatz zur Erfullung unserer
budgetaren und personellen Wiinsche.

© Christian Philipp
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Vom 10.bis13. Mai 2023 fand in Luxemburg
inder Kleinstadt Remich das 20. Kolloqui-
um desIn-ternationalen Arbeitskreisesfir
Bodenbewirtschaftung und Qualitatsma-
nagementim Weinbau unter dem Titel ,,In-
novation im Weinbau“statt. Dabei wurden
verschiedene Herausforderungenim Wein-
bauthematisiertund aktuelle Forschungs-
ergebnisse aus verschiedenen Lehr- und
Forschungsinstitutionen Deutschlands,
Osterreichs, der Schweiz, Luxemburgs,
Sudtirols und Tschechiens présentiert
und diskutiert. Seitens der HBLA und BA
Klosterneuburg waren DI Martin Mehofer
mit zwel Vortragen sowie Dr. Ferdinand
Regner und DI Christian Redl mit je einem
Vortragvertreten. Zusatzlich wurde ein von
DIFlorian Faber und DI Barbara Friedrich,
MA angefertigtes Poster prasentiert. Das
Kolloquium findet alledreiJahrein einem
anderen mitteleuropdischen Land statt.
Der Arbeitskreis wurde 1976 unter dem
Namen ,Internationaler Arbeitskreis fir
Begrinungim Weinbau“gegrindet und ist
seit 1990 als Verein in Deutschland einge-

www.weinobstklosterneuburg.at
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tragen. Derzeitiger Vorsitzender ist Prof.
Dr. Manfred Stoll (Hochschule Geisenheim)
und als seine Stellvertreter fungieren DI
Hansjorg Hafner (Stidtiroler Beratungsring
flir Obst- und Weinbaw) und DI Martin
Mehofer. Die Vortrage der diesjdhrigen
Veranstaltung in Luxemburg waren den
folgenden Sektionen zugeordnet:

Bodenbearbeitung, Bodenfruchtbarkeit,
Begriinung und Nahrstoffversorgung
Verbesserung der Traubenqualitit,
Qualitatssicherung und Bewdsserung
Technik und Mechanisierungim Wein-
bau
Bewirtschaftungssysteme, Nachhaltig-
keit, Okologie und Umweltaspekte
Anwendungshezogene Aspekte des
Pflanzenschutzes
In Summe wurden am Kongresszentrum
CEFOS in Remich 23 Vortrage gehalten und
7 Poster prasentiert. Auch Luxemburgs
Landwirtschaftsminister Claude Haagen
war beider Tagung anwesend.
© Martin Mehofer
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PIWI — Weinwettbewerb in

Tschechien

Am 20. Mai 2023 fand im tschechisch-
sidméhrischen Weinort Sardice im
Bezirk Hodonin die Veranstaltung ,,PIWI
2023 - Hibernal Forum®, ein Wettbewerb
mit Weinen, die aus Rebsorten mit erhoh-
ter Pilzwiderstandsfahigkeit (= PIWI‘S)
produziert wurden, statt. Organisator
dieser Veranstaltung war der Verein der
Mendelwinzer Sardice. Der Wetthewerb
stand unter der Schirmherrschaft der
Internationalen Arbeitsgemeinschaft zur
Forderung pilzwiderstandfahiger Sorten
e.V. (,,PIWI-International®), der Gemeinde
Sardice, des Tschechischen Weinbauver-
bandes und der Tschechischen Weinmar-
ketinggesellschaft.

Im Rahmen der Veranstaltung wurden
385 Weine verkostet und bewertet. Die
eingereichten Weine stammten aus den
Landern Tschechien, Polen, Osterreich und
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der Slowakei. Entsprechend dem Namen
dieser Weinhewertung wurden sehrviele
Weine der PIWI-Rebsorte Hibernal einge-
reicht. Weiters wurden Weine folgender
PIWI-Rebsorten verkostet und bewertet:
Allegro, Aurora, Bianca, Blutenmuskatel-
ler, Bronner, Burgerina, Cabernet Cantor,
Cabernetblanc, Cabernet Cortis, Cabernet
Jura, Cabernet Mitos, Cerason, Chardon-
nay Stella RT, Chorvat, Donauriesling,
Donauveltliner, Erilon, Frontenac Gris,
Johanniter, Laurot, Leon Millot, Malverina,
Maréchal Foch, Mery, Merzling, Monarch,
Muscaris, Muscat bleu, Pinot Nova, Rathay,
Saphira, Sauvignon Signum RT, Savilon,
Seyval Blanc, Regent, Rinot, Roesler, Rondo,
Sevar, Solaris, Souvignier Gris, Veltlonner,
Vesna und Zamatos Gesceji. Die HBLAund
BAlr Wein-und Obstbau Klosterneuburg
gewann in diesem Jahrin der Kategorie Rot-
weinmit dem Rathay 2021. Goldmedaillen
(ab 86 Bewertungspunkten) erzielten Pinot
Nova 2021, ,Science Fiction Weifd Bio“ 2022,
Souvignier gris 2022, Bronner 2022 und
Donauriesling 2022.

Im Rahmen des Weinwettwerbs fand auch
eine Vortragsveranstaltung statt. Dabei
hielt Ing. Karel Hanak einen Vortrag mit
dem Titel ,, PIWI-Rebsorten in Osterreich.

Ein Dank gilt allen im Weinbauversuchs-
wesenund an der Produktion der Trauben
und Weine beteiligten Mitarbeiter/-innen!
© Martin Mehofer
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Bereits im Jahr 2019, noch vor der Corona-
Pandemie, nahm Direktor HR DI Dr. Rein-
hard Eder mit Vertreter des Netzwerks
HAt2work® Kontakt auf, und es konnten
wahrend der Corona-Pandemie vorbe-
reitende Arbeiten durchgefiihrt werden.
Im Zeitraum 2021 bis 2023 (Erstgesprach
am 23.06.2021, Abschlussgesprach am
26.05.2023) wurde im Rahmen von vier
Modulen ein sehrengagiertesund aufwen-
diges Projekt abgewickelt.

Wasist fit2work?

fit2work ist eine Initiative der Osterrei-
chischen Bundesregierung. Die Mafi-
nahme ist im Bundesgesetz, mit dem ein
Informations-, Beratungs- und Unterstit-
zungsangebot zu Arbeit und Gesundheit
geschaffen wird (Arbeit-und-Gesundheit-
Gesetz- AGG), verankert. fit2workwird von
regionalen Umsetzungspartnern angebo-

www.weinobstklosterneuburg.at

des Projektes
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ten und lauft in Kooperation mit vielen
Partnerorganisationen. Die Koordination
liegt beim Sozialministeriumservice.
Die Finanzierung erfolgt aus Mitteln des
Arbeitsmarktservices (AMS), der Osterrei-
chischen Gesundheitskasse (OGK), der Pen-
sionsversicherung (PV), der Allgemeinen
Unfallversicherungsanstalt (AUVA) und des
Sozialministeriumservices.

fit2work- dasistkostenlose Beratung fiir
Personen, deren Arbeitsplatz aufgrund
von gesundheitlichen Problemen gefdhr-
detist oder die deshalb Schwierigkeiten
haben, eine Arbeit zu finden.

fit2work hilft aber auch Unternehmen,
diedie Arbeitsfahigkeitund Gesundheit
ihrer Mitarbeiter/-innen fordern wollen
fit2work ist freiwillig, absolut vertrau-
lich und anonym sowie offen fiir alle
Personen und Unternehmen.
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Ringelnatter

3

Im Juni herrscht Hochsaison im Weingar-
ten!

@ Die erhdhten Niederschlage der letzten
Wochen férdern das Pflanzenwachstum
und fordern daher unsere Arbeiter und
SchulerInnenbeiden Weingartenarbeiten.
Derzeit finden in der Abteilung Reben-
zichtung die zeitaufwéandigen Arbeiten
der Kreuzungszichtung statt. Auch im
Weinbau-Praxisunterricht wird diese
Tatigkeit vorgezeigt und von den Schiile-
rinnen selbst angewendet. Das Kastrieren
der mannlichen Blitenteile erfordert viel
Fingerspitzengefuhl.

Nebenbei bleibt aber auch Zeit fiir die
Naturbeobachtung. Unsere Trockenstein-
mauern sind beliebte Sonnenplatze fur
warmeliebende Reptilien. Im Bild ist eine
Ringelnatter im Quartier Rothéacker I1I zu
sehen.
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Die Niederosterreichische

Die niedergsterreichische Landesweinpra-
mierungistfiir unsere Institution jahrlich
ein Fixpunkt und das gleich auf mehreren
Ebenen. Einerseits sind viele Leute aus
verschiedenen Abteilungen als Verkosterin
oder Verkoster, als Kostleiter (ja das sind
von uns tatsdchlich nur Manner) und bei
der Auswahl der Pegelweine titig. Anderer-
seits ist es selbstverstandlich fiir uns, vor
allemnach derletztjahrigen Auszeichnung
als Weingut des Jahres, bei dem Wettbe-
werb wieder teilzunehmen. Ausgetragen

wird der Wettbewerb bereitsseitvielen Jah-
ren an der LK-Technik Mold, wo wiahrend
zweiWochenim April iber 6.000 Weine von
uber 900 Betrieben verkostet wurden. Die
Jury bestand aus tber 100 fachkundigen

www.weinobstklosterneuburg.at

Verkoster/-innen, von denen je sieben eine
Kostkommission bilden. Es gibt vier Kost-
kommissionen je Halbtag. Dabei werden je-
weils 100 Weinein Chargen zu je 20 Weinen
verkostet und nach dem 20-Punkte-Schema
bewertet. Auf eine strikte Einhaltung der
Regeln und Pausen wird vom Vorsitzenden
des Weinwettbewerbs, DI Gerald Kneissl
vom Weinbaureferat der LK-NO, geachtet,
damit die Verkoster/-innen konzentriert
bleiben. Fachlich wird der Weinwetthe-
werb von unserem ehemaligen Instituts-
leiter HR DI Robert Steidl begleitet. Beide
Herren haben ihre Tatigkeit dieses Jahr
zum letzten Mal durchgefihrt und geben
ihr Aufgabenfeld nichstes Jahr weiter.
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Dieses Jahr gab es noch eine Erneuerung.
In den letzten Jahren war jede Kostkom-
mission fiir eine Woche mit den gleichen
Verkostern/-innen besetzt. Dieses Jahr
wurde jeden Tag jede Kostkommission-
neu zusammenstellt, um eine tendenziell
zu positive oder negative Bewertung einer
Kostkommission auszuschlieflen. Das
verhilft der niederdsterreichischen Lan-
desweinpramierung zunoch mehr Objek-
tivitat. Die Finalkost und Ermittlung der
Siegerweine in den einzelnen Kategorien
fand ebenso bereits statt, jedoch werden
diese Ergebnisse erst bei der Gala am 13.
Juni 2023 verkiindet.

Insofern freut es uns natiirlich sehr, dass
der CSM 2021 wieder ein Finalist wurde.
Daneben wurden acht weitere Weine mit
dem begehrten Siegel NO-Gold ausgezeich-
net; die Weine haben somit mindestens 15
Punkte erreicht. Besonders erfreulich ist
auch, dass der Donauriesling und der Back
tothe future - Orangewine Muskateller ,,un-
filtriert” das NO-Gold bekommen haben.
Finalist: CSM 2021

Alle Weine mit NO Gold:

Rheinriesling 2022

Gemischter Satz 2022 (wird ab Mitte Juli
osterreichweit bei Hofer zum Verkauf
angeboten)

Donauriesling 2022
Backtothefuture-Orangewine Muska-
teller “unfiltriert” 2021

Pinot Nova 2021

Rotburger (Zweigelt) Reserve 2019
Rotburger (Zweigelt) Reserve 2021
Rathay K+K Jubilaumswein 2021

Verbandsnachrichten 2/2023

C

H . EEEs

Basierend auf diesen Ergebnissen und den
Ergebnissen der anderen Landesweinpra-
mierungen wurden drei Weine der HBLAu-
BA Klosterneuburg aufierdem fiir den 6s-
terreichischen Weinsalon nominiert, wo
nach einer Verkostung der 250 nominierten
Weine schlussendlich die 200 besten Weine
Osterreichs zu finden sein werden. Neben
dem CSM haben dies noch der Rathay und
der Orangewine Muskateller geschafft.
Damit ist die HBLAuBA Klosterneuburg
hiergleichin dreiverschiedenen, sehr un-
terschiedlichen und auch sehr aktuellen Ka-
tegorien nominiert, was die hohe Qualitét
und gleichzeitig extrem hohe Bandbreite
der produzierten Weintypen demonstriert:
PiWi-Weine aus pilzwiderstandsfahigen
Sorten, Orangewine/Naturalwine und
kraftige Rotweine.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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an der HBLA und BA

Klosterneuburg

Am 2. und 3. Juni 2023 hat am Areal in
der Agnesstrafie 60 und am Weinbauver-
suchsgut Agneshof unter dem Titel ,,Tag der
Artenvielfalt Klosterneuburg® eine Veran-
staltung der ,Lebensregion Biospharenpark
Wienerwald“und der Stadtgemeinde Klos-
terneuburg mit Unterstitzung der HBLA
und BA Klosterneuburg stattgefunden.
Am Freitag, den 2. Juni wurde der Unter-
richtsraum flir den praktischen Weinbau-
unterricht im Weinbau-Institutsgebdude
mit Mikroskopen ausgestattet und zur
LBasisstation fiir die anwesenden Floraund
Faunaexperten/-innen. Diese waren am
Freitag ganztags unterwegs, um die Ar-
tenvielfaltim Gemeindegebiet von Kloster-
neuburg zu erkunden. Um 20 Uhr wurden
Fiihrungen zu seltenen Tieren der Nacht
wie Fledermdusen oder Nachtfalter an den
Standorten Windischhiitte, Stadtfriedhof

(9

Lebehsr i
Eiosnhafenpav%%‘oh
Wienerwalg

Oie Viellald leben.,

www.bpww.at
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Klosterneuburg, Kritzendorf und Maria
Gugging angeboten. Am Samstag, den 3.
Juni fand von 13 bis 20 Uhr auf den Fla-
chen des ehemaligen Sportplatzareals in
der Agnesstrafie 60 das ,Familienfest der
Artenvielfalt” statt. Informationsstinde
verschiedener Institutionen und Vereine
wie der Osterreichischen Bundesforste, des
Naturhistorischen Museums, von Birdlife,
von ,Natur im Garten®, des Bundesfor-
schungszentrums fir Wald und der HBLA
und BA Klosterneuburg gaben Einblicke
in deren Téatigkeiten. Aufierdem wurde
ein Kinderprogramm mit Basteln, Spielen
und Forschen angeboten. Um 14 Uhr fanden
Erwachsenenfihrungen zufolgenden The-
men statt: ,Reben- und Sortenvielfalt, ,Bo-
tanik und Pilze“, ,Vigel und Wildbienen®“
und ,Insekten und Botanik®. Die Fihrung
zur Reben- und Sortenvielfalt wurde von
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DIMartin Mehofer durchgefiihrt. Am Ver-
suchsgut Agneshof sind derzeit etwa 600
verschiedene Rebsorten gepflanzt. Um 15
Uhr fand unter dem Titel ,Lebewesen in
Wiese und Weingarten“ eine Fihrung fir
Kinder statt. Alle Fihrungen fanden am
Arealbeziehungsweise in den Weingérten
des Weinbauversuchsguts Agneshof statt.
Die Weinbaufldchen mit den zahlreichen
Grundingungspilanzen, Béschungen und
Steinmauern waren dafir besonders ge-
eignet. Auch ein Bihnenprogramm aufder
extra fir die Veranstaltung aufgebauten
Bihne zuden Themen , Klimawandel und
Trockenheit® und ,,Anpassungen an den
Klimawandel“ wurde angeboten. Kuli-
narisch wurden die Besucher/-innen mit
regionalen

Produkten versorgt, die an Verkaufsstan-
den von verschieden Betrieben aus der
Biosparenparkregion angeboten wurden.
Offiziell er6ffnet wurde die Veranstaltung
durch den Direktor der ,Lebensregion
Biosphérenpark Wienerwald®, Dipl.-Ing.
Andreas Weiss, dem Vizeblrgermeister
der Stadtgemeinde Klosterneuburg, Mag.
Roland Honeder, und dem Umweltgemein-
derat der Stadtgemeinde Klosterneuburg,

Verbandsnachrichten 2/2023
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Teilnahme kostenlos!

Tag der Artenvielfalt |

in Klosterneuburg

Alle Infos und Treffpunkte auf www.bpww.at

Freitag, 02. .!pni 2023 — 20 Uhr
NACHTFUHRUNGEN

vV Mot

Samstag, 03. Juni 2023 — ab 13 Uhr
FEST DER ARTENVIELFALT

HBLA-Versuchsgut Agneshof, AgnesstraBBe 60

Herrn Leopold Spitzbart. Die BegrufSung
seitens der HBLA und BA und deren Vor-
stellung erfolgte durch DI Martin Mehofer
im Namen von Direktor Dr. Reinhard Eder.
Danke den Kollegen vom Versuchsgut Ag-
neshof fur die Vor- und Nachbereitungs-
arbeiten am Veranstaltungsgeldnde und
DI Christian Redl fiir die Betreuung des
Informationsstandes der HBLA und BA
Klosterneuburg am Samstagnachmittag!

© Martin Mehofer
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Bundesminister

Norbert TOTSCHNIG

Das Bundesministerium fur Land- und
Forstwirtschaft, Regionen und Wasser-
wirtschaft lud die landwirtschaftlichen
Forschungseinrichtungen am 15. Mai
2023 zum Tag der Ressortforschung ein.
Im Mittelpunkt der Tagung stand die
Frage: Was kann die Ressortforschung zu
erneuerbaren Ressourcen und Klimaschutz
beitragen?

Nach der Er6ffnung durch Herrn Bundes-
minister Norbert Totschnig referierte Herr
Florian Freistetter, Wissenschaftskom-
munikator, Mitglied der Science Busters,
Buchautor, Blogger und Podcaster, zum
Titel: ,10.000 Seiten spater: Was man aus
der Lektiire des IPCC-Berichts iiber Klima
und Nachhaltigkeitlernen kann!“. Pointiert
und kurzweilig stellte er zentrale Problem-
stellungen aus Sichtder Landwirtschaft mit
Lésungsansatzen in den Mittelpunkt.

www.weinobstklosterneuburg.at

Bundesminister

Norbert TOTSCHNIG

FrauMaria Hutter, Bio-Bauerin und Vorsit-
zende im Ausschuss [ir Bildung und Bera-
tung, LKO, berichtete (iber ihre Erfahrun-
gen zum Thema ,Regionale Lebensmittel
und Klimakrisen: Der Bauernstand und
die Herausforderungen der Gegenwart.“Im
Rahmen von Spotlight-Diskussionen ,,Wis-
senschaft trifft Praxis“ diskutierten Glinter
Liebel, Generalsekretdr BML, Elke Guen-
ther, AIT und BIOS Science Austria, Peter
Strauss, Bundesamt fiir Wasserwirtschaft,
Lorenz Mayr, Vizeprasident LK NO und
Landwirtund Franz Dorner, Landwirt und
Betreiber deseinzigen EM AS-zertifizierten
Bauernhofs Osterreichs, iiber Méglichkei-
ten des Beitrages der Ressortforschung
zu Klimaschutz und erneuerbaren Res-
sourcen. In Workshops wurden wichtige
Forschungsthemen erarbeitet, die dasBML
weiterverfolgen wird.
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Vulkanland Steiermark

Die Region Steirisches Vulkanland um-
fasst 30 Gemeinden in den Gemeinden
Hartberg-Fiirstenfeld und Weiz. Mitihrer
Vision, die Zukunftsfahigkeit nachhaltig,
d.h. menschlich-6kologisch-wirtschaftlich,
»als lebenswerteste Region Europas“ zu
gestalten, werden zahlreiche Aktivitaten
gesetzt. Im Gegensatz zur Sidsteiermark
besteht das Vulkanland Steiermark DACaus
kleinen und mittelgrofien Weinbauinseln,
die aufsanften Hiigeln mit pannonischem
Klima bewirtschaftet werden. Auf den

Obst. Wein. Gut. Haas

ImJahr 1965 wurde derlandwirtschaftliche
Betrieb auf einen Vollerwerbsbetrieb fir
Obstbau umgestellt. Alsim Jahr 1986 Karl
und Roswitha Haas von den Eltern den
Betrieb Ubernahmen, verkauften sie im
Grofshandel vorerst Obst, stellten aber in
den 90er Jahren sukzessive auf Obstverar-
beitung und Direktvermarktung um.

Verbandsnachrichten 2/2023

1.644 ha Weinbaufldchen wéchst eine Viel-
falt an Rebsorten. Eine der Besonderheiten
istder Traminer, der um die Stadt Kl6ch mit
langer Tradition gepflegt wird und beson-
dershochwertige Qualitaten hervorbringt.
Uber 40 Vulkane zéhlte man einstin diesem
Landstrich, weshalb neun Winzer sich zu-
sammenschlossenund als Eruptionswinzer
auftreten, gemeinsam einen Wein kreieren
und jahrlich ein Eruptionsfest an einem
Weingutsstandort organisieren.

Mittlerweise werden 70% der 9 ha Obst-
bau (Apfel und Pfirsich) zu verschiedenen
Fruchtsaften, sortenreinen Apfelmosten,
Frizzante, Apfelcider, Edelbranden und
Essigverarbeitet. Auch eine kleine Imkerei
befindet sich am Betrieb.

Besonderes Augenmerk wurde inden letz-
ten 10 Jahren auf die Produktion von sor-
tenreinem Apfelmost gelegt. Mit moderner

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Kellertechnik werden aus hochreifen und
gesunden Friichten biszu 10 verschiedene
Mostsorten erzeugt. Moste aus Maschanz-
ker, Kronprinz Rudolf, Ilzer Rosenapfel
w.v.m. stehen fir die Liebe zu alten und
wertvollen Obstsorten und bilden eine
wichtige Identitat des Betriebes.

Imponierend ist auch die Obstanlage mit
140 verschiedenen Apfelsorten.

2014 fand die Umstellung auf biologische
Bewirtschaftung statt und seit 2017 werden
beim Frischobst als auch in der Most-und
Fruchtsaftproduktion zertifizierte Produk-
teverkauft.

www.weinobstklosterneuburg.at

Im Zuge der Ausbildung an der HBLAuBA
in Klosterneuburg haben die beiden S6h-
ne Bernhard und Christoph den Weinbau
entdeckt und 2 ha mit PIWI-Rebsorten
ausgepflanzt.

~
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Seit September 2020 kénnen Obstbauern
aus der Umgebung Apfelim Lohnverfahren
pressenund abfillen lassen.
Oberhalbdes Shopsundin der angrenzen-
den Obstanlage wurde eine Hochzeitsdesti-
nation eingerichtet, die von der Schwester
gefihrtwird und totalausgebuchtist. Kein
Wunder, hatman doch eine wunderschéne
Aussicht uber das Vulkanland. Zusatzlich
liegt der Hof an einem gut frequentierten
Wanderweg, weshalb der Shop und somit
der Ab-Hof-Verkauf floriert.

Fachmaénnisch und mit Charme wurden
zahlreiche hochwertige Produkte prasen-
tiert und diskutiert, sodass wir mit einem
vollen Kofferraum von Obstprodukten zum
néachsten Programmpunkt fuhren.

Weingut Miiller Kloch

Aufeiner Anhéhe iiber den Vulkanhiigeln
strahlt ein modernes, in die Landschaft
eingefiigtes und gesteinsfarbiges Weingut.
Stefan Miiller (M]g. 2004) fiihrt gemeinsam
mit seiner Verlobten Petra seit 10 Jahren das
Weingut, welches sein Vater 1973 griindete.
Seine Inspirationen holte sich Stefan von
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seinen weiten onologischen Reisen und
nutzt diese in seinem Weingut, wo er als
einer der innovativen Eruptionswinzer
federfiihrend den Weinbau der Region
mitbestimmt.

Im gemiitlich modernen Lokal wurden wir
emplangen und Stefan erkldrte uns, dass
der Traminer aufrd. 30 Prozent seiner 17
ha grofien Weinflache in Kléch gepflanzt
ist. Die dreistufige Philosophie der steiri-
schen Qualitatsweinproduktion ist mit 50%
Gebiets-, 10% Rieden- und 40% Ortswein
professionell umgesetzt. Seine besten Wei-
ne keltert er in den Rieden Hochwarth und
Seindl.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Ein 50%-iger Ab-Hof-Verkauf wird Uber
die Vinothek und das naheliegende Hotel
,Schone Aussichten“ seiner Schwester
abgewickelt. Ein grofSer Teil wird in der
regionalen Gastronomie und ein kleiner
Rest im Export (z.B. Deutschland und Ko-
lumbien) umgesetzt.

www.weinobstklosterneuburg.at
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DieVielfalt des Traminerangebots mit sei-
nendrei Traminerarten von verschiedenen
Lagenund Ausbauvarianten war beeindru-
ckend und zeigte auch die kellertechnische
Handschrift von Stefan, der sehr versiert
seine Weine prasentierte. Sehrinteressant
war die Sorte Riesling, diein der Steiermark
grundsatzlich eine Seltenheit darstellt,
aber im Weingut Miiller eine lange Tradi-
tion hat. Neben Sauvignon Blanc, Weifsbur-
gunder, Muskateller, ... werden aber auch
Rotweine wie Zweigelt und Wildbacher mit
internationalem Stil und hoher Qualitét
angeboten.

Ein abschliefsender Ausblick {iber die Wen-
deltreppe von der Dachterrasse zeigt uns
einen Rundumblick iiber ein besonderes
Fleckchen der Steiermark.
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Als Abschluss besuchten wir ein zweites
hochpramiertes Eruptionsweingut, Familie
FrihwirthinKléch. Fritz Frihwirth (M]g.
1996) bewirtschaftet 14 ha Weingarten mit
der Hauptsorte Traminer aber auch Wel-
schriesling, Sauvignon Blanc, Morillon und
15% Rotwein.

Bei prickelndem Schilcher FRITZzante
wurden wir herzlich empfangen und durch
den Betrieb gefiihrt.

Alseinerderneun Eruptionswinzer legter
grofien Wert auf eine nachhaltige Bewirt-
schaftung mitHerbizidverzicht, regenerati-
ver Energie undvielen anderen Aktivitaten,
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weshalber-sowiealleanderen Eruptions-
winzer auch —nachhaltig zertifiziert ist.

Mit grof3er Liebe zum Detail konnten wir
dierestaurierte Baumpresse von 1902, den

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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einladenden Kost- und Eingangshereich,
sowie das einladende Buschenschanklo-
kal in den Weinberger besuchen, wo wir
die Philosophie und die Weintechnologie
ausfihrlich diskutieren konnten.

In gemiitlicher gehobener Buschenschan-
katmosphére verkosteten wir die her-
vorragenden Qualitdten von Traminer,
Sauvignon & Co. In den Diskussionen
konnten wir die Liebe zum hochwertigen
Weinalsauch die familidre und herzliche
Atmosphare splren. Kein Wunder, dass
Sohn Maximilian heuerin Klosterneuburg

www.weinobstklosterneuburg.at
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maturiert und sein Bruder Nikolaus eben-
falls an der HBLAuBA in Klosterneuburg
ausgebildet wird. Schén, wenn drei Genera-
tionen zusammenarbeiten—dasist gelebte
Nachhaltigkeit.

Die Heurigenjause war nicht nur sehr gut
und vielfaltig, sondern auch mehr als aus-
reichend. Gerne waren wir noch langer
geblieben!

Herzlichsten Dank an die dreiBetriebe fiir
die grofdziigige und herzliche Aufnahme so-
wie Dr. Gottfried Lafer fiir die hervorragen-
de Organisation dieses Verbandstreffens!

Verbandsnachrichten 2/2023
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1963 feiert!

v.l.n.r:Dir. HR.R.Eder,Anton Habres,Barbara Wieninger,Heinz
Pecenka,Adolf Putzlager, JosefKlima,Lothar Wurm,Wolfgang
Fuchs,Klaus Platter (Georg Senft,JosefSeidl und Ernst Reiterer
fehlten)

Alsam 27.Juni 1963 vor dem Schulgebdude
die weifde Fahne fiir 16 Absolventen der
Lehranstaltgehifst wurde, konnte niemand
erahnen, welche Wege in Zukunft einge-
schlagen werden und wie sich die Situation
nach 60 Jahres ergeben wird.

AufSerdem konnte nicht erahnt werden,
dafs im Juni1963 einkurz zuvor geborener
Reinhard Eder einmal die Geschicke der

Am 30 Juni 2023 begriifite Herr Direktor
HRDr. Reinhard Eder die kleine Schar der
(betagten) Absolventen mit ihrer Beglei-
tungim Festsaal der Schule und gab einen
Uberblick des Wandelsder Schule undihrer
Einrichtungund Ziele.

Verbandsnachrichten 2/2023

Eine anschliefSende Diskussion und Fih-
rung im Hauptgebiude zeigte die Vielfalt
des Lehrplanesund der fachlichen Kompe-
tenz des Lehrkoérpers und der Studierenden.
Eine sehrinteressante Fihrungin der Obst-
verwertung - geleitet von Hofrat DI Géssin-
ger—konnte iiberzeugen, dafd neue Wege in
der Technologie und Produktentwicklung
zuinnovativen Produkten fiithren,

zu denen die Studierenden wertvolle Bei-
hilfe leisten.

Die Verkostung von einigen interessanten
Produkten schlofd den Besuch der Abteilung
und die Gruppe der Absolventen wechselte
in die Agnesgasse zur Kellerei.

Ein Rundgang im Geb&dude unter der Fiih-
rung des Herrn DI Winkler zeigte die Neu-
erungenderletzten Jahre und Aufgabenin
der Kellerwirtschaft.

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Anschlieffen wurden PIWI-Weine verkos-
tet was eine lebhafte Diskussion ausloste,
den Abschlufs bildete neben der Verkostung
einesRieslingsderJahrgangs 1963 noch ein
orangewine

welcher in einer Keramikflasche prasen-
tiert wurde.

www.weinobstklosterneuburg.at
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Der kronende Abschlufs des Tages war
die Einladung unserer Jahrgangskollegin
Barbara Wieninger-Steinbatz im familie-
neigenem Heurigenlokal Wieningerin der
Stammersdorferstrafie.

Text und Fotos:].Klima
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An der HBLAuBA Wein-und Obstbau heifst
die ,Matura“ Reife- und Diplomprifung.
Hintergrund Wie schnell die Zeit vergeht,
konnte der Maturajahrgang 1983 sehen, als
beim Gruppenbild vor dem Eingangsportal
alle Anwesenden sich sowie vor40Jahren
platzierten.

HR Univ. Prof. Dir.i.R. Dipl.-Ing. Dr. Josef
Weisswar als Klassenvorstand eingeladen
und verwiesaufdie ,WeifSse Fahne“ bei der
damaligen Matura und erzdhltelaunig tiber
die Vergangenheit.

Verbandsnachrichten 2/2023
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Maturajahrgang 1983!
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Der ehemalige Klassensprecher Matthi-
as Limbeck hatte den Wunsch, das neue
Internat kennenzulernen und fand eine
SAF+“-Einrichtung vor. Nach einer Verkos-
tung in der Obstverarbeitung und einer
Fihrung durch die Abteilung Chemie
wurden im Festsaal Erinnerungen und
Entwicklungen an der HBLAuBA ausge-
tauscht. Den Abschlussbildete die Fiihrung
und Verkostung in der Kellerwirtschaft.

Vielen Dank fiir euren Besuch!

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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Am 15. Juni besuchten uns die vitalen
Maturant/-innen aus dem Jahr 1968. Mit
grofier Freude wurde die Anwesenheit von
HRDipl.-Ing. Hans Haushofer und HR Univ.
Prof. Dipl.-Ing. Dr. Josel Weiss begrufit.
Erinnerungen und neue Entwicklungen
wurden im Festsaal ausgetauscht, wo auch
viele Fragen zuneuen Forschungsprojekten
zuRobotics, KIund Klimawandel diskutiert
wurden. Beide Altdirektoren nahmen zur

www.weinobstklosterneuburg.at

Verbandsnachrichten 2023-02.indd 49

- ) B

damaligen Zeit Stellung und schilderten
die Rahmenbedingungen des Schul- und
Forschungsbetriebes in Klosterneuburg.
Den Abschluss bildete eine Filhrunginder
Kellerwirtschaft und Verkostung von PIWI-
Weinen. Den Héhepunktbildete ein 1968er
Rieslingvon der HBLAUBA, der sich wie die
Gdste jung und vital prasentierte.
Schon,dassihr auchheute noch die HBLAu-
BAin guter Erinnerung habt!

Verbandsnachrichten 2/2023
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Dislozierter Unterricht im Gegenstand
Maschinen- und Verfahrenstechnik:

Landtechnik-Praktikum: Teilnahmebestatigungen fiir 38 Stunden Praxisunterricht

Gegenstand der Landtechnik sind heute
landtechnische Verfahren, die durch das
Zusammenwirken der Faktoren ,,Mensch®
»lechnik® und ,biologische Produktions-
mittel” gekennzeichnet sind. Die Land-
technik stellt ihrem Wesen nach eine
Verfahrenstechnik zur Gewinnung und
Weiterverarbeitung von Produkten dar;
sie muss sich an den Produktionsprozes-
sen orientieren - sie steht und agiert als
Bindeglied zwischen Technik und Praxis.
Im Rahmen des Unterrichtsgegenstandes
,Maschinen- und Verfahrenstechnik“ hat
das Praktikum im 2. Jahrgang der HBLA
und BA Klosterneuburg seitder Einfiithrung
im Schuljahr 2006/07 grofsen Anklang ge-
funden. Esumfasstneun auf den Wein-und
Obstbau abgestimmte Ausbildungsschwer-
punkte, beginnend mit der Metalltechnik

Verbandsnachrichten 2/2023

uber die Kraftfahrzeug- und Elektrotechnik
bis hin zur Pflanzenschutztechnik, wobei
vor allem durch die digitalen Entwick-
lungen mit integrierten Steuerungs- und
Regelungstechniken das Wissensgebiet
der Automatisierung immer mehr in den
Vordergrund tritt.

Text & Fotos: AloisF. Geyrhofer, HBLA und BAKlosterneuburg
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Metalltechnik II: stoffschliissiges Fligen (Lichtbogenhand- und Schutzgasschweifien)

w N

Elektrotechnik: sicherer Umgang mit Elektrizitét, Stecker-Verbindungen und isolierte Leitungen

www.weinobstklosterneuburg.at Verbandsnachrichten 2/2023
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zu Besuch in Klosterneuburg

DI Dr. C Die IFU (International Fruit and
Vegetable Juice Association) ist die weltwei-
te Interessensvertretung der Frucht- und
Gemiusesaft- und Nektar-Produzenten.
In einigen Arbeitsgruppen sind auch
Kollegen/-innen von der HBLAuBA Klos-
terneuburg aktiv (STC - Science and Tech-
nology Commission und LC - Legislation
Commission: Manired Goéssinger, MAC
- Methods of Analysis Commission: Elsa
Patzl-Fischerleitner, MWG - Micro Working
Group: Karin Mandl). Die IFU ist Mitglied
bei vielen Kommissionen des weltweiten
Codexund arbeitetim Bereich Frucht-und
Gemiusesaflte auch intensiv mit dem Ver-
treter Osterreichs (Manfred Gossinger)
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zusammen. Die IFU veranstaltet jedes Jahr
Workshops, Juice Summits, Road Shows
und andere Eventsin allen Teilen der Erde
(www.ifufruijuice.com). Dieses Jahr fand
der IFU Workshop erstmals in Wien statt.
Nachdem der erste Versuch im Marz 2020
wegen Corona nicht umgesetzt werden
konnte, ist es heuer gelungen, die IFU in Os-
terreichbegriiffen zu diirfen. Am 24.Mérz
2023 wurden die Teilnehmer/-innen der
Technical Tour (im Rahmen desIFU Work-
shops) bei unsin Klosterneuburg empfan-
gen. Nach der Begrufdung der Gruppe und
kurzer allgemeiner Vorstellung des Hauses
(HBLA und BA) durch Manfred Gossinger
stellten die Institute und Abteilungen

Klosterneuburger Onologen & Pomologen
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(Lothar Wurm, Karin Mandl, Ferdinand
Regner, Harald Scheiblhofer und Manfred
Gossinger) ihre Forschungsprojekte vor. Im
Zuge der anschlieflenden Fiihrungen durch
die Abteilungen Chemie-Forschung u.Iso-
topenanalytik, Chemie-Qualitatskontrolle
(Phillip Eder, Ariana Rugova Alihajdaraj,
Manfred Pastler), Obstverarbeitung (Man-
fred Gossinger) und Kellerwirtschaft
(Harald Scheiblhofer) konnten sich die
Besucher/-innen ein Bild {iber unsere Ar-

e
beitsraume, Labors und Technika machen.
Abschliefiend wurde den Gasten die breite
Palette an Produkten (von Fruchtaufstrich
uber PetNat und Weine bis Destillate), die
wirbeiunsim Haus produzieren, bei einer
Verkostung vorgestellt (Harald Scheiblho-
fer und Manfred Géssinger). Die Besucher/-
innen waren sehr beeindruckt von der
Vielzahl an Projekten, den Moglichkeiten,
diewirimHaus haben und der Qualitdtder
Produkte. © HRDr. Manfred Géssinger

www.weinobstklosterneuburg.at
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Mondial du Rosé

DI Dr. Christian Philipp durfte vom 31.
Marz bis 3. April 2023 nach Marseille
reisen, um dort bei einem Kolloquium
des Internationalen Onologenverbandes
und anschliefiend beim Weinwettbewerb
Mondial du Rosé teilnehmen. Bei seiner
kurzen Wortmeldung am runden Tisch
zum Thema o6nologische Mafinahmen,
erklarte er den Einfluss des Klimawan-
dels auf Griner Veltliner Weine und die
Wichtigkeit, dass Entscheidungen uber
6nologische Mafinahmenimmer aufBasis
von Rebsorten und Jahrgangseigenschaften
getroffen werden. Deshalb wére eswichtig,
dass der internationale Onologenverband
moglichst offen fiir alle Lander der Welt,
mit deren unterschiedlichen Klimazonen
und Rebsorten bleibt.

Die MondialduRosé begann mit einem sehr
netten Abendessen und Aperitif im Hotel
und endete miteinem Galadinnerin einem
zu einem Spitzenhotel umgebauten mittel-
alterlichen Spital mit herrlichen Ausblick
aufdie Notre Dame dela Garde.

Verbandsnachrichten 2/2023

Samstag und Sonntag wurden pro Kommis-
sion, die ausfinfPersonenbestand, dreiMal
15, also in Summe pro Tag 45 Rosé-Weine
aus aller Herrenlander verkostet. Die Ver-
kostung wurde von Vinalies durchgefiihrt.
Die Vinalies sind eine Reihe von professi-
onellen Weinwettbewerben, die von den
OEnologues de France ins Leben gerufen
wurden. Die Vinalies-Wettbewerbe gehdren
zu den wichtigsten und einflussreichsten
der Welt und sind eine zuverlassige Quel-
le fir Empfehlungen und Referenzen fiir
alle Weinliebhaber. Als Qualitatsgarantie
gehoren sie zu den wenigen Wetthewerben
inFrankreich, deren Organisation nach ISO
9001:v2015 zertifiziertistund die unter der
Schirmherrschaft der drei engagiertesten
undreprasentativsten Organisationen der
Weinbranche stehen: OIV, IUOE und VINO-
FED. Fir DI Dr. Christian Philipp war die
Veranstaltungeine grof8artige Moglichkeit
neue Kontakte zu kniipfen und sein Netz-
werk auszubauen.

©Dr. Christian Philipp
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im Rahmen des

Weinbau-Unterrichts

Unter der Leitung von Herrn Prof. Dr. Fer-
dinand Regner sind wir am 30. Marz 2023
in die Steiermark zum Betrieb Ledinegg-
Kogl gefahren. Dort hérten wir uns einen
Vortrag iiber Pflanzenschutzmittel und
deren Applikation und Schaderreger an.
Dabei wurde uns zuerst ein kurzer Jah-
resriickblick beziiglich Schaderregern
(u.a. Traubenwickler, Miniermotte, Mar-
morierte Baumwanze, Griine Reiswanze)
und Krankheiten (wie z.B. die Goldgelbe
Vergebung/ Flavescence dorée) gegeben.
Auflerdem wurden neueingefiihrte Pflan-
zenschutzmittel kurz erklart und jene er-
wahnt, die aufzubrauchen sind, weil die
Zulassung auslauft. AnschliefSend wurde
die App Vinitor vorgestellt. Diese soll die
weinbauliche Arbeit z.B. durch Aufgaben-
management, Mitarbeiterkoordination und
Datenerfassung und Statistik erleichtern.
Nach diesem Vortrag hatten wir Zeit, uns
Geréte anzuschauen und Information tiber
diese zu bekommen;ein Beispiel dafiir war
der selbstfahrende Spritzroboter. Zuletzt
besuchten wir dasbiodynamische Weingut

www.weinobstklosterneuburg.at

Sattlerhof. Dieser Betrieb hat 35 ha, welche
in einem Radius von 9 km mit drei unter-
schiedlichen Béden verteilt sind. Durch den
Senior-Chefwurden wir durch den Betrieb
gefiihrt.Im Presshaus konnten wir unsdie
Pneumatischen Pressen anschauen. Aufser-
dem sahen wir den Géarkeller, in den zwei
Ernten hineinpassen, und den Barriquekel-
ler. AbschliefSend durften wir vier Weine
verkosten, dreiunterschiedliche Sauvignon
Blancund einen Chardonnay. Allesin allem
war es ein interessanter Ausflug.

©Franz Jezek,III. Jg.
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in Albacete (Spanien)

Iy :

023 nahm ein Kloster-

neuburger Team im Rahmen des Erasmus+
Projekts Study of climate change through
viticulture: Influence on grapes and wine
quality. New technologies for marketing.
Dual system. an der Mobility in Spanien
teil. Die Partnerschule, die IES Andrés de
Vandelvira, liegt in Castilla-La Mancha,
genauer gesagt in Albacete, ca. drei Auto-
stunden stidéstlich von Madrid. Albacete ist
besonders fiir die Messerschmiedekunst,
diesichhier aufgrund ihrer Bedeutung fiir
Landwirtschaft, Weinbau und Viehzucht
besonders entwickelt hat, bekannt und be-
herbergtauch ein ,Museo dela Cuchilleria®,
ein Messerschmiedemuseum. Der Dienstag-
vormittag war ganz der Arbeit gewidmet,
und jede der Partnerschulen prasentierte
die Reifedaten von jeweils zwei Weifs—und
zweiRotweinsorten, wobei eine davon eine
heimische und eine eine internationale
Sorte sein sollte, was die Klosterneuburger
Schiller/-innen mit Bravour erledigten. Die
Gastgeber boten auch eine Prasentation von
Dr. Amelia Montoro Rodriguez tber die

Verbandsnachrichten 2/2023

Entwicklung neuer Pflegemafinahmen, um
die Rebe ,klimafit” zu machen. Beispiels-
weise wurde die Bewdasserung wahrend
der Beerenentwicklung bis zum Trau-
benschluss mit 150 mm/ha als Erganzung
zur hisherigen Bewdsserung, welche nur
so lange betrieben wurde, bis die Beeren
Erbsengrofie erreicht hatten, getestet. An-
dererseits wurden beispielweise ein Schnitt
im zeitigen Friithjahr oder Uberdachungen
und Beschattungen, die in Kooperation mit
dem Weingut Dehesa La Luna getestet wur-
den, vorgestellt. In der ndchsten Aufgabe
galtes,invier buntzusammengewlrfelten
Teams jeweils vier Weine (ein Moscatel,
zwel sortenreine Garnacha tintorera und
ein Tempranillo) vier regionalen Speisen
(Manchego Kase von mittlerem Reifegrad,
Manchego Kase von hohem Reifegrad, Atas-
caburras-einem Kartoffelpiiree-Kabeljau-
Gericht-und Ajo mataero-einem in Albace-
te typischen Schlachtessen, das aus Leber,
fein geriebenem Brot und Gewiirzen [auch
Zimt!] besteht) zuzuordnen. Doch wie das
nun einmal so ist... Geschmécker sind
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verschieden, und so kam jede Gruppe auf
einanderes Ergebnis, und selbstdie Lehr-
krafte, die Jury, waren sich bei gewissen
Fragennicht ganz eins.

Am Mittwoch folgte eine Exkursion zum
WeingutLos Aljibes,dasauf170haanfinf
verschiedenen Standorten Wein, Mandeln,
Oliven und Pistazien produziert. Der von
unsbesuchte Standortin Chinchilla de Mon-
tearagonliegt 900 m tiber dem Meer, daher
sind heimische Sorten wie Monastrell oder
Tempranillo schwierigzu kultivieren. Des-
halbwerden eher franzdsische Sorten wie
Cabernetfranc, Cabernet Sauvignon, Mer-
lot, Syrah, Chardonnay, Sauvignon blanc
angebaut. Wegen der anhaltenden Trocken-
heitwaren die Fahrgassen aufgelockertund
unbedeckt, die Vorgabe einer Begriinung
der Fahrgasse sei unter diesen Bedingun-
genschwer bis gar nicht zu erfillen, sagte
man uns. Eine weitere Besonderheit, mit
der das Weingutzu kdmpfen hat, istder ext-
reme Wind. Durch diesen Wind wird es fast
unmdglich, konsequenten Pflanzenschutz
durchzufihren, da man die dafiir erfor-
derlichen Temperaturen an diesem Ort
im Tagesverlauf erst dann erreicht, wenn
der tagsiiber stetigfrische Wind schon sehr
starkist. Nach einer Kellerfithrung durch
den Kellermeister konnten wir noch die

www.weinobstklosterneuburg.at
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Produkte des Betriebs, Wein, jamdén, queso
manchego, Honigund Olivendél verkosten.
Doch wenn man denkt, dassunser Tag da-
nach vorbei war-weit gefehlt. Firunsging
es weiter zum Sightseeing nach Alicante,
einer Hafenstadtam Mittelmeer, die bereits
inder Comunidad Valenciana liegt.

Nach dem sehr spaten ,Mittag“essen
konnten besonders Mutige bei einer Luft-
temperatur von ca. 20°C einen Sprung ins
iberraschend warme Mittelmeer wagen,
bevor wir unsere Besichtigungstour wei-
terfiihrten. Wir erhielten eine Fihrungam
Castillo de Santa Barbara, einer Burg, die
uberder Stadt throntund mitsamt dem Berg
alsderen Wahrzeichen gilt.

Verbandsnachrichten 2/2023
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Am Donnerstag stand als erster Tagesord-
nungspunktder Besuch der gréfiten Genos-
senschaflt Europas, der Virgen de las Vifias
in Tomelloso, das bereits auf halbem Weg
nach Toledo liegt, auf dem Programm. Dort
besuchten wir nach einer Pressekonferenz
im Auditorium der Genossenschaft zuerst
dasgenossenschaftseigene Kunstmuseum,
das Museo de Arte moderno Infanta Elena.
Dann ging es mit einer Fiilhrung tiber das
Betriebsgelande weiter. Virgen delas Vifias
hat 3000 Mitglieder und verarbeitet die
Trauben von 20.000 ha mit einem Ertrag
von 300 Mio. kg zu 200 Mio. Liter Wein pro
Jahr. Dazu kommen noch 2.400 ha Oliven
und 500.000 Liter Olivendl. Nach dem
Mittagessen folgte eine Exkursion in den
Betrieb Pago de la Jaraba, der uns als ,ca-
pricho®, als Leidenschaft eines Milliondrs
aus Albacete vorgestelltwurde, der mit sei-
nem Geld einen Betrieb schaffen wollte, der
die Aushangeschilder der Landwirtschaft
von Castilla-La Mancha hochhalten soll.
Dementsprechend wird ebenfalls auf die
typische Bauweise der Gegend geachtet, und
wir konnten auch den Stolz des Betriebs,
eine voll funktionsfdhige restaurierte
Windmiihle, wie sie friher in Castilla La
Mancha zuhaufzu finden waren, besichti-
gen.PagodelaJarabaistalso ein gemischter
Betrieb mit 1.000 ha, wovon 80 ha Weinbau,
18 ha Oliven, 90 ha Mandeln und 120 ha Pis-
tazien ausmachen. Der Rest ist Ackerland
und Weide fiir die 3.500 Schafe, deren Milch
indereigenen Kasereiverarbeitet wird.Im
Rahmen einer ausfiihrlichen Tourlernten
wiralle Schritte von der Milch biszum ferti-
gen Kase und von der Olive biszum fertigen
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Olivenoél kennen, und auch der Weinkeller
wurde prasentiert. Das Weingut ist eines
von nur 25 Weinglitern in ganz Spanien,
welche mit der héchsten Klassifizierung
nach spanischem Weinrecht, Vino de Pago
(VP), ausgezeichnet wurden. Nach einer
Wein-, Kéase- und Olivendlverkostung,
ging es wieder zuriick nach Albacete. Am
Abreisetag folgte vormittags noch der Be-
such des Weinguts Dehesa La Luna in La
Roda, das wir bereits in der Prasentation
am Dienstag kennengelernt hatten und
das mit verschiedenen Schnittarten und
Erziehungssystemen Versuche anstellt.
Wieder konnten wir erleben, dass an der
Kenntnis fachsprachlicher Ausdriicke in
der Fremdsprache kein Weg vorbeifihrt,
wenn man von einer Fihrungim Ausland
etwas,mitnehmen“will. Da die Zeitbereits
drangte und uns noch eine zweistiindige
Busfahrt zum Flughafen bevorstand,
konnten wir den Keller leider nicht mehr
besichtigen und unsauch von der Qualitét
der Weine kein Bild machen.

©Karl-Philipp Portele, I1I. Jg. und Mag. Andrea Kiirner
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27.-31. Mérz 2023

Im Rahmen der Aushildung zur Jungsom-
meliére/zum Jungsommelier fuhrunserIV.
Jahrgang [iir funf Tage in die Tourismus-
schule Bramberg. Im Salzburger Pinzgau, in
der Gegend des Nationalparks Hohe Tauern
gelegen, ist Bramberg bekannt fiir sein
Smaragdvorkommen sowie fiir Winterund
Sommertourismus. ZweiTage waren daher
furdasSkifahren amnahe gelegenen Wild-
kogel geplant.

Nach der Ankunft am friithen Nachmittag
und einer herzlichen Begrufung durch
Frau Direktorin Dipl.-Pad. Petra Mdsen-
lechner, MSc und den Diplomsommelier
Roland Peinhopf begann auch gleich das
Programm. Die Schiiler/-innen erhielten
einen Einfiihrungskurs zum Barista. Pa-
rallel dazu wurde der Barbetrieb genauer
erldutert. Am Dienstag wurde gemeinsam
ein Menu gekocht. Dabei standen Kiichen-
und Servierkunde begleitet durch Dip-
lomsommelier Roland Peinhopf auf dem

www.weinobstklosterneuburg.at

C

H . EEEN

nach Bramberg
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Programm. Mit tatkraftiger Unterstiitzung
einiger Tourismusschiiler/-innen wurden
die Kochkiinste unseres IV. Jahrgangs
getestet. In der Servierkunde lernten die
Schiiler/-innen das Decken des Tisches, das
richtige Servieren, Meniireihenfolgen und
wie man sich bei Tisch verhalten soll.
Das Menii bestand aus einem hausge-
machtenZwiebelbrot mit Rotweinbutter
und einem Cappuccino vom Barlauch, zur
Hauptspeise ein geschmorter Kalbstafel-
spitz in Burgundersauce. Zur Nachspeise
gab es Pinzgauer Apfelnocken. Die Weine
fir das Meni stammten vom Weinbaube-
trieb des Schiilers Mario Vock aus Hohen-
ruppersdorfund der HBLA Klosterneuburg;
dies waren ein Weinviertel DAC 2022 zur
leichten Vorspeise und ein kraftigerer roter
RéathayJubildumswein 2019 zur Hauptspei-
se — prasentiert von unseren angehenden
Jungsommeliers.
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Am Mittwoch hatten unsere Schiiler/-innen
dieeinzigartige Gelegenheit, einem Vortrag
eines Gastlehrers aus Kentucky, USA Uber
Bourbon Whiskey zu folgen - inkl. Kostpro-
ben. Gleich daraufbekamen sie einen Ein-
blickin das Weinservice. Dabeiwurden die
RegelnfirdasPrasentieren und Servieren
von Wein erklart, vorgezeigt und auch
gleich gelibt. Auch das Rahmenprogramm
war sehr interessant und informativ: Es
wurden die Nationalparkwelten Hohe
Tauern in Mittersill und die ,,Bramberger
Mostpresse“ (eine Regionalinitiative zur
Erhaltung der Streuobstanlagen in der
Gemeinde Bramberg) besucht. Hier wer-
den die Apfel der Gemeinde zu naturtrii-
bem Saft und Apfelpulver verarbeitet. Zur
Ergadnzung der Jungsommelieraushildung
wurde das Anton Wallner Braustiiberl in
Krimml besucht. Hier konnten verschie-
dene Bierstile verkostet werden. An einem
Abend organisierte die Tourismusschule
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Bramberg, unterstiitzt durch den ehemali-
gen Direktor der TS Bramberg und jetzigen
Burgermeister von Krimml, Herrn Czerny,
eine Fackelwanderung zu den Krimmler
Wasserfallen, den héchsten Wasserfallen
Osterreichs. Die Schiiler/-innen waren sicht-
lich beeindruckt und genossen die abend-
liche Stimmung! Am Donnerstag stand ein
Skitag am Wildkogel am Programm. Leider
spielte das Wetter nicht besonders mit. Es
war sehr warm und hatte zuvor geregnet,
daher war der Untergrund recht matschig.
Deshalbwar nur eine Gruppe aufden Pisten
unterwegs. Die andere Gruppe nutzte den
Tag und verbrachte die Stunden in der na-
heliegenden Therme Kaprun. Die Schiiler/-
innen machtenviele neue Erfahrungen, die
siein ihrem spateren Berufsleben sicher
brauchen kénnen. Das Feedback zur Exkur-
sionwar sowohlauf Seiten desIV.Jahrgangs
alsauch auf Seiten der Partnerschule sehr
gut!

Wir freuen uns bereits auf den Gegenbe-
such der Tourismusschule Bramberg im
Herbst des niachsten Schuljahres!

©DIRicarda Groiss-Besenhofer, Ing. Johannes Friedberger und

Christian Lackner
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Umgebung

Firdie Arbeit mit Technik gibt es wichtige
Grundregeln, die bei-bewusster oder un-
bewusster - Missachtung eine erfolgreiche
Arbeit kaum mdéglich machen. Eine dieser
Regeln besagt, dass ein Arbeiten nur dann
erfolgen sollte, wennman vonder Richtig-
keitjedesfolgenden Schrittes iberzeugtist.
Das Motto der schwedischen Schriftstelle-
rin Selma Lagerlofl (1858 bis 1940) unter-
streicht dies sehr deutlich: ,Wenn man
seinen Weg nicht ganz klar vor sich sieht,
danntutman am besten, zu schweigen und
zu warten.“ Voraussetzung ist, dass man
irgendwann einmal die naturwissenschaft-
lichen Gesetze in ihrem Zusammenhang
verstandenhat. Somitliegtesauf der Hand,
Zusammenhénge zwischen Naturwissen-
schaftund Technikin anschaulicher Weise
durch eine Exkursion zu prasentieren. Die
Schiiler/-innen des ersten Jahrgangs sollen
dadurch bei der Anwendung der physika-
lischen Gesetze auf die moderne Technik
eine Freude finden.

Text u. Fotos © Alois F. Geyrhofer

www.weinobstklosterneuburg.at

C

nach Krems und

Beim industriellen Fertigungsverfahren
L2Uumformen“ werden Werkstiicke durch
plastisches Verformen eines Ausgangsteiles
hergestellt. In der VOESTALPINE Krems ent-
stehen aus dem Vorprodukt warmgewalztes
Stahlblech (VOESTALPINE Linz) durch
Umformverfahren Pfahle flir Wein- und
Obstanlagen. Im Unterschied zu Flugzeugen
haben Hubschrauber als primér Auftrieb-
erzeugendes Element einen Rotor, der ein
senkrechtes Starten und Landen ermog-
licht. Hubschrauber wie Christophorus 2
am Flugplatz Krems-Langenlois besitzen
auch Schwebeflugeigenschaften, die bei
Rettungsaktionen genutzt werden kénnen.
Ein Warmekraftwerk beruht aufl einem
thermodynamischen Kreisprozess, der
Warmein Arbeitumwandelt. Im Kraftwerk
Theis werden Dampfturbinen (Frisch-
dampfgibt Energie an Rotorblatter ab) ein-
gesetzt, aber auch Gasturbinen, die 4hnlich
wie das Triebwerk eines Flugzeuges funk-
tionieren, allerdings in XXL-Ausfiihrung.
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der Bienenkunde

Anfang April 2023 besuchten die
Bienenkundler/-innen die ,Imker vom
Waschberg® in Stockerau. Dabei handelt
es sich um ein Briiderpaar, welches neben
den ,Brotberufen“(selbststindige  Steu-
erberater und Unternehmer) eine Nebener-
werbsimkereimit ca. 100 Bienenvélkern be-
treuen. Diese wird hochprofessionell unter
Nutzung modernster Technik geftihrt. Die
Raumlichkeiten fiir die Honiggewinnung
und -abfullung sowie die Herstellungeiner
breiten Palette an Bienenprodukten erfolgt
in der Niederlassung in Stockerau. Dort
wurden wir durch Imkermeister Mag. (FH)
Gunter Hédl empfangen. Der Gastgeber bei
der Demonstration des ,, Entdeckelns® der
Honigwaben vor der Schleuderung. Dieser
Arbeitsgang erfolgt trotz modernster Aus-
stattung auch heute noch in der Imkerei
vom Waschberghadndisch mit einer Entde-
ckelungsgabel. Nach einer ausfihrlichen
Vorstellung des Betriebes und der Gerat-
schaften fihrte uns die Exkursion an den
Fufs des Waschberges in die benachbarte
Ortschaft Leitzersdorf. Dort werden in ei-
nem Stadel Betriebsmittel und Bienenbeu-
teninstandgehalten und gelagert. Beidieser
Gelegenheit konnten die Bienenkundler/-
innen einen intensiven Meinungsaustausch
mit Mag. Hodl fiihren. Durch gezielte Ge-
genfragen konnte sich der Gastgeber vom
Fachwissen der Gaste tiberzeugen. Der
Betrieb einer Imkerei erfordert u.a. auch
relativ hohe Lagerkapazitit. Daher wurde
indieser Imkerei ein alter Stadel adaptiert.
Altwaben werden zum Schutz vor Wachs-
motten in einer Kiihlzelle gelagert. Die
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Imker vom Waschberg sind stets bemiiht,
immer wieder innovative Produkte auf den
Marktzubringen. Einesdavonist,,Oxymel“
(Sauerhonig), welches aus Honig, eigener-
zeugtem Essig und Salz hergestellt wird.
Dieses Getrank fithrt dem Kérper Energie
zu, starkt die Nerven und die Knochen,
verbessert den Mineralstoffwechsel. Die
Begutachtung einer Pollenfalle wirkt wohl-
tuend. Vor allem durch das Engagement und
die empathisch gehaltenen Ausfiihrungen
und Erlauterungen von Imkermeister Hédl
wurde die Exkursion ein voller Erfolg und
eine dufSerst wertvolle Ergdnzung zum
Bienenkunde-Unterricht.

© Wolfgang Messner
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Am Mittwoch, den 26. April 2023 besuchte
uns eine hochkaratige Delegation der Por-
tugiesi-schen ,,University of Trds-os-montes
and Alto Douro® im Zuge eines Erasmus+
Aufenthaltes in Osterreich. Die Delegation,
bestehend aus sechs Professoren mit ver-

schiedenster Fachexpertise (Nachhaltigkeit
und Weinbau, Mikrobiologie, Chemie,
Weinstabilisierung, Statistik, Wein- und
Tourismus) wurden von DI Harald Scheib-
lhofer, Dr. Karin Mandl, Mag Elsa Patzl-
Fischerleitner und DI Dr. Christian Philipp
herzlichst empfangen.

www.weinobstklosterneuburg.at

Nach einer kurzen Vorstellungsrunde
inklusive Filmdarbietung unserer Ge-
schichte/unseres Instituts wurde die De-
legation durch die Abteilungen Chemie
- Qualitatskontrolle, Chemie - Forschung
und Isotopenanalytik sowie Kellerwirt-
schaft gefiihrt. Zum Abschluss konnten
sie sich von der Qualitdt unserer Weine
iberzeugen. Der Verein Osterreichischer
Onologen und Weinforscher lud die Dele-
gationim Anschlussaufein Mittagessenins
Internat. Am Nachmittag wurde noch der
Stiftsweinkeller besichtigt und die Weine
des Stifts Klosterneuburg verkostet.
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Pinot blanc in Eppan/Sudetirol

Die vierte Auflage von Europas einziger
Weiflburgunder-Veranstaltung fiir Fachpu-
blikum und Weininteressierte, das Spatium
Pinotblanc, fand vom 18. bis 19. Mai2023in
Eppan/Sudtirol statt. DI Dr. Christian Phi-
lipp, der sich im Zuge seiner Dissertation
mit dieser Rebsorte intensiv beschéaftigte,
durfte neben den Kollegen der Laimbug
iber seine Ergebnisse und Erfahrungen
zum Thema WeifSburgunder-Aromatik
ausfiihrlich berichten. Mit einer Redezeit
von etwa 60 min und einer anschlieffenden
Podiumsdiskussion mit Weinjournalisten
und Sommeliers konnte Christian Philipp
als Vertreter der Wissenschaft sehr viel
zum Gelingen der Fachtagung beitragen.
Er stellte seine Studien iiber die Birnenaro-
matik, iber die Typizitat, den Lagereinfluss
und den Ester-gehalt vor und erklarte die
innere Logik des Weilweinaromas; vor
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allem erkléarte er, dass Pinot blanc zu den
neutralen Rebsorten gehért und somit
Aromaforschungsehr schwierigist, weil es
keine Linearitat zwischen Aromastoffkon-
zentration und wahrgenommenem Aroma
gibt. Das Zu-sammenspiel verschiedener bis
zu 15 Aromavektoren tragtzum Aromader
Sorte bei. Weifbur-gunderweine sind und
bleiben Nischenprodukte, aber aufgrund
derfragilen, eleganten und ext-rem feinen
Aromatik durften diese Weine vor allemim
Hinblick auf die sich verdndernde Erndh-
rung-hinzumehrvegetarischen, veganen
Gerichten - eine tolle Zukunft haben. Die
Tagung begann am Christi Himmelfahrts-
tag mit einer tollen Gourmet-Tour durch
Eppans grofiten Weinkeller, der Weinkel-
lerei (Genossenschaft) Schreckbichl: ,,Pinot
blancin Symbiose mit Spargel®.
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Das lockere moderne Format erfolgte in
einem gruppenweise organisierten Statio-
nenbetrieb. Dabeiwurden pro Station meh-
rere Weine und gleichzeitig ein Gerichtvon
einemregionalen Haubenkoch vorgestellt.
Durch diese Form des Meniis konnte man
sich gut unterhalten, man durchmischte
sich und hatte viele Mdglichkeiten, mit
Fachkollegen/-innen (u.a. vom Weingut
Christ aus Wien oder Weingut Esterhazy
aus Eisenstadt) zu diskutieren, die Weine
zu besprechen und gleichzeitig ein tolles
Menii zu geniefien. Freitagvormittag war
dannganzim Zeichen der Fachvortrage und
Diskussion im Kultursaal Eppan.

Nach einem Lunch am Weingut St. Michael-
Eppanlud das Organisationsteam zu einer
Master-classmitdem Thema ,WeiSburgun-

@ der Sudtirol und International®. Vor allem
uberzeugten die deutschen Weif$burgunder
mit ihrer Eleganz und die Sudtiroler Pro-
dukte mitihrem ausdrucksstarken Korper.
Die teilweise sehr gereiften Jahrgiange (ab
2007) zeugten auch von der extremen La-
gerfahigkeit von Pinot blanc Weinen. Die
gelungene Veranstaltung endete mit einer
Fachverkostung von tiber 150 WeiSburgun-
der Weinen aus Deutschland, Osterreich,
Italien, Frankreich und der Schweiz um 20
Uhr. Dr. Philipp war von der Organisation,
der Gastfreundschaft und der Qualitat der
Weine begeistert.
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»Zwei Minister auf der Schulbank*, so titu-
liert berichteten die lokalen Medien {iber
den bemerkenswerten Besuch der beiden
firunszustandigen Minister, Herrn Mag.
Norbert TOTSCHNIG, MSc vom Bundesmi-
nisterium fir Land- und Forstwirtschaft,
Regionen und Wasserwirtschaft (BML)
sowie Herrn Ao. Univ.-Prof. Dr. Martin
POLASCHEK vom Bundesministerium
fur Bildung, Wissenschaft und Forschung
(BMBWF), am Dienstag, den 23. Mai 2023
beiunsim Lehr-und Forschungszentrum.
Dieses Ereignis war insofern einzigartig
und bedeutungsvoll, weil es das erste Mal
war, dassdiese beiden Minister gemeinsam
eine landwirtschaftliche hohere Lehran-
stalt, die dem Landwirtschaftsministerium
untersteht, besucht haben. Das Landwirt-
schaftsministerium hat zum Besuch ein-
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geladen, um dem Vertreter des Bildungs-
ministeriums zu zeigen, dass es durchaus
Sinn macht, dass das BML selber einige
berufsbhildende HBLA‘s betreibt (insgesamt
11). Weiters sollte prasentiert werden, dass
andiesen héheren Lehranstalten sehr pro-
fessionell gearbeitet und gut unterrichtet
wird und wertvolle, am Arbeitsmarkt
stark nachgefragte, kiinftige Fachkrafte
fur Fihrungspositionen in den verschie-
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Im Zuge ihres Rundgangs durch Klassen-
zimmer, chemische und biologische La-
boratorien sowie EDV-Sile konnten sich
die beiden Herren Bundesminister von
der hohen Aushildungsqualitidt und der
bemerkenswert guten fachlichen, aber
inshesondere auch von der hohen sozialen
Kompetenz unserer Schiile/-innen selbstein
Bild machen. Mit grofier Freude prasentier-
te Herr Direktor HR Dr. Reinhard EDERden
beiden honorigen Gasten, die vonunseren
direkten Vorgesetzten in den beiden Mi-
nisterien, Herr AL Mag. Christian KASPER
(BML) und Frau MRin Mag.a Ingrid VEIS
(BMBWF) begleitet wurden, auch unsere
beiden alternativen Aushildungsschwer-
punkte Digitalisierung und Spanisch.
Weiters lud er die Schiiler/-innen immer
wieder ein, direktiiber ihr Wohlbefindenin
der Lehranstalt und im Internat zu berich-
ten. Dabei gab es durchwegs sehr positive
Wortmeldungen der Schiiler/-innen, und es
fanden auch durchaus nette Zwiegesprache
statt. Aufgrund des straffen Terminplans
konnte von den Produktionsbetrieben nur
der Obstverarbeitungeine Stippvisite abge-
stattet werden, wobei sich aber die beiden
Minister iiber die gebotenen technischen

www.weinobstklosterneuburg.at
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Ausbildungs-und Forschungsméglichkei-
ten sehr beeindruckt zeigten. Schliefilich
fand beiKaffee und feinem Kuchen (besten
Dank an die Internatskiiche!) eine Bespre-
chung im Konferenzzimmer statt, bei der
einerseits die Starken der dualen, berufsbil-
denden héheren Schulausbildung hervor-
gehoben und andererseits die Wichtigkeit
des Zubaus fir die Rebzlichtung mit Fest-,
Turnsaal,Ab-Hof-Verkauf u.v.a.m. betont
wurden.

Zwei Minister
auf der Schulbank

Landwirtschaftsminister Nobert Totschnig und
Bildungsminister Martin Polaschek besuchten HBLA.

Jldeale Verknipfung von
1 Jutge g

Eiblckeo den g an derein-und Obsbauschue
Foros B emerk
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Alleine aus dem Grund, dass wir den beiden
Ministern nochmals die unbedingte Not-
wendigkeit des geplanten Zubaus erklaren
konnten, war der Besuch von hochstem
Wert und hat sich voll ausgezahlt. Auch
war es ein Zeichen der Wertschatzung
durch unsere Vorgesetzten, dass wir als
,role model“ fir das landwirtschaftliche
héhere Schulwesen ausgesucht und somit
als Standort fir diesen wichtigen und ho-
norigen Besuch ausgewahlt wurden.

w
.
L]
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Dank des groflen Engagements der
Kollegen/-innen und Schiiler/-innenin den
Klassen und Stationen konnten wir diesem
Vertrauensvorschuss voll gerecht werden
und unser hochwertiges Schulwesen bes-
tens prasentieren, sodass ,die Chefs“einen
guten Eindruck erhalten haben.

i
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bezuglich Modernisierung der Wein-

bauschule Modra

Die zunehmende Internationalisierung und
damitverbundene Professionalisierung der
Wein- und Obstwirtschaft verlangt auch
von den Wein- und Obstbauschulen, dass
sie sich von dem weit verbreiteten (klein-)
bauerlichen Branchenbild verabschieden
und hin zu modernen Aushildungs- und
Dienstleistungszentren entwickeln. Die
schrumpfende Zahl an Betrieben, die
gleichzeitig immer hochwertigere und
komplexere Technik und Ausstattung
verwenden, fordert nach modernen Un-
terrichtsformen und innovativen Lehrin-
halten. Diesin veralteten Lehrsdlen, Labors
und Technika zu unterrichten, wirkt nicht
authentisch und glaubwirdig und wiirde,
wenn mankeine Gegenmafinahmen setzt,
zum langsamen, aber sicheren Absterben
der Lehranstalten fithren. Sehr gute Bei-
spiele fiir bestens gelungene Modernisie-
rungen stellen die in Deutschland etab-
lierten Dienstleistungszentren Landlicher
Raum sowie die Institute in Australien dar.
Diesen Zwang zur Modernisierung haben
auchdie Verantwortlichen der Staatlichen
Wein-und Obstbauschule in Modra (Stred-
na odborna Skola vinarsko-ovocinarska
Modra, Slowakei) erkannt, und sie konnten
die Vertreter der Region Bratislava gewin-
nen, mit ihnen einen Innovationsplan fir
einen neuen Wein-Campus zu entwickeln.
Um sich gute Ideen fiir das Modernisie-
rungsprojketzu holen, war daher Ende Ap-

www.weinobstklosterneuburg.at

rileine hochrangige Delegation, bestehend
ausFrauBarbora Lukacova (Direktorin fiir
Regionale Entwicklungin der Region Bratis-
lava), Norbert Lojko (Marketing-Berater des
Prasidenten der Region Bratislava), Juraj

Petrakovi¢ (Burgermeister von Modraund
Landtagsabgeordneter), Maridn Gavornik
(Vizebiirgermeisterin Modra, Absolventin
der WBS Modra), Zoltan Cunderlik (Pro-
jekt Manager), Peter Fitz (Winzer, Projekt
Koordinator und Grundeigentiimer des
Campusgelandes) und Tibor Ruman (Win-
zer und Rebschulbesitzer) bei uns auf
Besuch. Im Zuge eines beratenden Gespra-
ches und eines Rundgangs durch unsere
Gebdude, Raumlichkeiten und Betriebe
konnten Direktor Dr. Reinhard EDER, DI
Harald Scheiblhofer u. Ing. Karel HANAK
den slowakischen Géasten viele wertvolle
Hinweise und Tipps fur die Planung des
neuen Weincampus mitgeben. Es [reut
und ehrt uns sehr, dass wir von unseren
slowakischen Nachbarn als vorbildliche
Institution angesehen werden. Fir die
geplanten Modernisierungsmafinahmen
wunschen wirihnen viel Erfolg
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Am Dienstag, den 23. Mai 2023 fand am
Geldnde des Agneshofes eine Vorfiihrung
der Firma Ledinegg-Kogl statt. Die Firma
betreibt einen Landmaschinenhandel
in Gamlitz (Studsteiermark) und hat den
geschaftlichen Schwerpunkt im Bereich
Wein-und Obstbaumaschinen und —geréte.
Im Zuge ihrer ,Roadshow 2023 gab es
die Mdoglichkeit, sich iiber technische
Neuigkeiten speziell fir die herbizidlose
Bearbeitung des Zwischenstockbereiches
zuinformieren. Trotz der frihjahrlichen
Arbeitsspitze fanden sich am Agneshof ca.
30 Interessierte ein, um den Erklarungen
des Geschaftsfuhrers Hr. Urdl und seines
Teams zu folgen. Wichtiger als die Erkla-
rungen waren aber die praktischen Vor-
fuhrungen der Maschinen und Geréate, um
zu sehen, wo die Stdrken und Schwachen

der Geréte liegen. Zu sehen waren diverse
Fadenmaher und rotierende Biirstengera-
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Fa. Ledinegg-Kogl

te, welche den Beikrautbewuchs im Zwi-
schenstockbereich minimieren kénnen.
Zusatzlich wurde ein Pflanzenschutzgerat
mitverdanderter Luftleit-Geometrie prasen-
tiert, welches hilfreich wére, die Anzahl
der Durchfahrten beiPflanzenschutzmafs-
nahmen eventuell zu reduzieren. Zusam-
menfassend kann festgestellt werden, dass
die Veranstaltung gutangenommenwurde,
obwohlviele Schiiler/-innen wegen Termin
Uberschneidung verhindert waren. Fiir die
Fa. Ledinegg- Kogl hat sich der Aufwand
gelohnt, und auch die HBLAuBA Kloster-
neuburg konnte sich als zentraler Treff-
punkt firdas Fachpublikum aus dem Ein-
zugsbereich Klosterneuburg, Wien sowie
Bisamberg- Tullnerfeld gut positionieren.
©Dr. Ferdinand Regner

Bild: Gerdt fir die Unterstockbearbeitung Stockrdume bzw.

Birstengerat
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- Auch heuer haben wir wieder
mitgemacht!

Beim alljahrlichen Girls‘ Day hat sich die
HBLA fir Wein- und Obstbau Kloster-
neuburg wieder tatkraftig interessier-
ten Madchen und Burschen in einigen
Fachbereichen prasentieren konnen. Am
Donnerstag, den 27. April 2023 kamen die
Schiiler/-innen der NMS St. Andrd Wordern
zuuns zuBesuch. In Kleingruppen mittels
Stationenbetrieb bekamen alle einen guten
Uberblick vermittelt und lernten aktiv die
fachspezifischen Aufgaben der einzelnen
Abteilungen kennen. Die Méadchen (und
Burschen) konnten in Kleingruppen folgen-
de Bereiche in sechs Stationen kennenler-
nen und aktivmitmachen:

s Mikrobiologisches Laboratorium (Mikro-
skopie von Mikroorganismen, Petrischalen
gieflen),

* Chemisches Laboratorium (einfache Ana-
lysen selber machen),

s Weinbau (Herstellung von Rebveredelun-
gen, Spaziergang im Weingarten),
*Kellerwirtschaft (Entstehung, Lagerung,
Abfallung),

¢ Obstbau (Obstpuzzle) und

* Obstverarbeitung (Herstellung von Nek-
tar, Verkostung mit Fihrung durch die OV)

Wie jedes Jahr waren die Schiler/-innen,
aber auch die Lehrkrafte sehr begeistert
und freuten sich tiber einen abwechslungs-
reichen Vormittag.
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und Wein in Spanien

4.Junibis 9. Juni 2023

Nachdem der 43. Weltkongress der Interna-
tionalen Organisation fir Rebe und Wein
(OIV)in Mexiko stattfand, durfte die spani-
sche Provinz Andalusien den 44. Weltkon-
gressausrichten. Genaugenommen waren
die beiden Kustenstddte Jerez dela Fronera
und Cardiz die Veranstalter. Wahrend in
Jerez der ,,Come-Together” und die Gene-
ralversammlung der OIV stattfand, warin
Cardiz der wissenschaftliche Kongress. Von
Seiten Osterreichs nahmen der Direktor des
Osterreichischen Weinbauverbands Josef
Glatt, der Chefdes Osterreichischen Wein-
marketings Chris York, Institutsleiterin
Chemie und Biologie Frau Dr. Mandl und
Abteilungsleiter Chemie-Forschung und
Isotopenanalytik DI Dr. Christian Philipp
sowie die Leiterin der Delegation MR Dr. An-
drea Spernbauer teil. Jerez de la Frontera,
kurzJerez, ist eine Stadtin der spanischen
Region Andalusiennahe der CostadelaLuz.
Sie hat 212.730 Einwohner (21. Dezember
2022) und gehort zur Provinz Cadiz. Cadiz
ist die Hauptstadt dieser Provinz in der
Autonomen Region Andalusien in Sid-
Spanien mitrund 110000 Einwohnern. Die
Stadt erhebt sich auf einer Landzunge, die
indie Buchtvon Cadiz vorspringt. Diese ist
ein kleiner Teil des Golfs von Cadiz. Nach
der Entdeckung Amerikas wurde Cadiz
bedeutend und bliithend als ein Hauptsta-
pelplatz des spanischen Handels mit den
uberseeischen Kolonienund als Hafen der
spanischen Silberflotte. Von einem kleinen
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fur Rebe

Ort im Golf von Cadiz namens Puerto de
Santa Maria aus war auch Kolumbus auf
seiner zweiten Reiseim Jahr 1493 zur Neuen
Welt gesegelt. Die wunderschéne Altstadt
und Hafenanlagen sind Zeugen dieses ,,Gol-
denen Zeitalters“ fir diese Region.

Jerez ist die Heimatstadt des berihmten
Sherrys, der auf Spanisch (vino) Jerez heifst.
Das in anderen Sprachen geldufige Wort
Sherry stammt von der alten Aussprache
des Namens der Stadt Xerez (sprich: Sche-
res), die sich aus der arabischen Bezeich-
nung der Stadt, Sherish, ableitete. Als die
Englander den Likérwein aus Jerez ken-
nenlernten, war noch der alte Lautstand
erhalten, aus dem sie das Wort ,Sherry“
ableiteten, was sich bis heute erhalten hat.

In fachlicher Hinsicht war der 44. OIV Welt-
weinkongress sehr hochwertig. Besonders
aktivwarenneben Frankreich undItalien
vor allem das Veranstalterland Spanien.
Ein grofler Schwerpunkt lag demnach bei
der Sherry-Weinbereitung und den ver-
schiedenen wissenschaftlichen Aspekten
dieser. Traditionsgemaf wurde der Wein-
baukongressmiteinem Vortragdes aktiven
Generalsekretdrs PauRoco zur weltweiten
Situation des Traubenanbaus und der
Weinwirtschaft eréffnet. Zur Plenarsitzung
gab es zwei Keynote-Lecture zum Thema
kiinstliche Intelligenz und Digitalisierung
inden verschiedenen Aspekten der Wein-
wirtschaft und dem Thema Weinhandel
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ua. Grof$britannien nach dem Brexit. An-
schliefend daran fand am Podium eine
hochkaratig besetzte und abwechslungs-
reiche Diskussion zu diesem Thema statt.
Diendchsten zweieinhalb Tage waren den
wissenschaftlichen Prasentationen, aber
auch Expertensitzung zur Finalisierung
der Texte flr die Resolutionsentwirfe
gewidmet. In der Sektion 1 ,Weinbau“
wurden 73 Vortrage gehalten und 82 wis-
senschaftliche Poster prasentiert, wobei
beispielhaft folgende Bereich behandelt
wurden: Auswirkungen des Klimawandels
aufdieProduktion von Trauben; Trocken-
stress und andere Formen Stress auf die
Rebe; Morphologische, biochemische und
molekularbiologische (genetische) Charak-
terisierung von (autochthonen) Rebsorten;
Zichtung und Eignung von PIWI Sorten;
(Hagel, Frost, Trockenheit...); Schaderreger
und innovative Vorbeuge- bzw. Bekamp-
fungsmafinahmen. Erfreulich war, dass
die HBLAuBA Klosterneuburg in dieser
Sektion mit einem Vortrag (Mandl, Sulic,
Hofstetter, Bader und Faber: Nachweis von
Endophyten im Blutsaft der Rebe durch
Next Generation Sequencing) und einem
Poster (Schlégl, Eder, Philipp: Beitrag
zur Charakterisierung des analytischen
Fingerprints von Trauben der osterrei-
chischen Rebsorte Blaufrankisch anhand
verschiedener burgenlandischer Standort-
Rieden-Kombinationen mit Fokus auf die
Substanzklasse der C13-Norisoprenoide)
vertreten war. In der Sektion 2 ,,Onologie“
wurden 80 Vortrage prasentiert, und es
konnten 121 informative Poster studiert
werden. Schwerpunkte der Vortrage waren
die Charakterisierung und Starkung der
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Florhefe bei der Sherry-Weinproduktion,
das Thema Alkoholreduzierung und Tes-
tung neuer 6nologischer Verfahren und
Zusatzstoffe, die Selektion und Prifung
von Non-Saccharomyces Hefen und Bak-
terien, und die Entwicklung und Prifung
hochentwickelter Analysentechniken zur
Charakterisierung verschiedener Eigen-
schaften (Herkunft, Sorte, Qualitét...) von
Weinen und das Thema Wein und Aroma.
Auch in dieser wichtigen Sektion war er-
freulicherweise die HBLAuBA mit einem
Vortrag (Philipp, Nauer, Eder Ph., Sezer Sari,
EderR.: Versuche mit 6nologischen Metho-
den zur Steigerung der wiirzigen Aromein
Osterreichischen Griiner Veltliner Weinen)
und einem Posterbeitrag (Ihl, Korntheuer,
Philipp, Eder: Bestimmung von freien
und konjugierten Flavonolen in dsterrei-
chischen Weinen) bestens vertreten. Das
Programm der Sektion 3 ,Wirtschaft und
Recht“ war etwas weniger umfangreich.
Hier wurden 42 Vortrage und 16 Postern
prasentiert. Leider gab es zu dieser Sektion
keinen Beitrag von Osterreich. Die Sektion
4 ,Sicherheit und Gesundheit® war zwar
mit 34 Vortragen und 34 Postern noch we-
niger umfangreich als die Sektion 3, aber
eswurden sehrinteressante Beitrage unter
anderem zum Themen Weinkonsum und
Krebs vorgetragen. DI Dr. Christian Phil-
ipp durfte fir HR Mag. Franz Rosner und
Barbara Richter (vorher Zéch) das 6sterrei-
chische Prestigeprojekt die Zertifizierung
,Nachhaltig Osterreich“préasentieren. Der
Vortrag hat grofes Interesse erweckt und
es gab eine ansprechende Diskussion, wo
Osterreich als Vorzeigeland bezeichnet
wurde und vor allem gab es sehr viel Lob
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fir die Umsetzung. Neben den Sektionen
fanden heuer erstmalsauch Sideevents mit
Weinverkostungen zu verschiedenen The-
men statt. So kam es zu dem fiir Christian
Philipp sehr schénen Treffen mit unserem
Absolventen Ing. Felix Ahrberg, der eine
Prasentation und Verkostung tiber seine
Weinproduktion in Schweden hielt. Andere
Themen waren zum Beispiel ,Texanischer
Wein® oder ,Tokajer“. Fachexkursion In-
sides Sherry-Produktion Die Fachexkursion
stand im Zeichen der Sherry-Produktion.
Seit Jahrhunderten werden die Methoden
fur die Herstellung der Weine aus Jerez
weitervererbt. Sherry-Weine durchlaufen
ein spezielles, uraltes Ausbauverfahren,
welches von Generation zu Generation
uberliefert wird. Sherry wird in unter-
schiedlichen Varianten hergestellt und
unter entsprechenden Handelshezeich-
nungen angeboten, die ihre Eigenart im
Wesentlichen durch den Alkoholgehalt,
das Alter und das Ausmafs an Oxidation
erhalten. Entscheidend ist der vollkommen
einzigartige Ausbauprozess,auchbekannt
alsCriadera- und Solera-System. Dabeiwird
der Wein beider Abfullung aus den Fassern
auf Bodenhohe - der Solera - entnommen.
Hier befinden sich die dltesten Weine. Die
entnommene Menge wird in der daruber-
liegenden Fass-“Etage® der ersten Criadera,
mitjungem Wein nachgefillt. Hierwird im
Gegenzug mitnoch jiingerem Wein aus ei-
nerweiteren, dariiberliegenden Fass-Reihe
nachgefillt etc. Nur so kann die immer
gleichbleibende Qualitat Jahr fiir Jahr ge-
wahrleistet werden. Die enorme Bandbreite
der Weine begrundet sich auch darin, in
welchem Mafle die Weine wahrend des
Ausbaus mit Sauerstoff in Berihrung
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kommen. Man unterscheidet grundsatz-
lich zwischen einem oxidativen Aushau
und einer biologischen Reifung unter einer
dicken Florschicht. Daraus ergeben sich mit
den unterschiedlichen Ausbaustufen, Reb-
sortenund Verschnitten zahlreiche Sorten
und Handelsbezeichnungen. Wie man sagt:
Sherryistkein einfacher Weintyp sondern
benétigt Bildung tiber die Produktion da-
mit man es versteht... Ehrlich gesagt, die
Verkostung war zwar interessantund diese
verschiedenen Weintypen haben sicherihr
verschiedenen Liebhaber, beiden Osterrei-
chern sind die Weine allerdings nicht gut
angekommen, die oxidativen und anderen
Fehltone sind doch etwas gewdhnungsbhe-
dirftig....

Neben der Abstimmung zahlreicher
Resolutionen war das Highlight der Ge-
neralversammlung die Wahl des neuen
Generalsekretdrs der OIV John Parker.
Erstmals konnte mit einem Neuseeldnder
ein Nichteuropder und uberhaupt zum
zweiten Mal ein ,Nicht Franzose® zum
Generalsekretdr der OIV gewahlt werden.
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