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N-Punkt-Erkennung
Leitfahigkeit der Apfeldestillate,gg
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Wein- und Obstbau
Leitfahigkeit

* Die Leitfahigkeit (Konduktivitat) ist der Kehrwert des Widerstandes (2/R = I/U
(Stromstarke pro Spannung)) und beschreibt eine physikalische Grof3e, die angibt
wie ein Stoff den elektrischen Strom leitet (abhangig von Kationen und Anionen
bei FlUssigkeiten). Die Einheit der Leitfahigkeit ist S (Siemens)/cm, bei Destillaten
werden meist uS/cm angegeben. F '
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Material und Methoden

* Leitfahigkeitsmessung

* Einflussfaktoren (Dephl. Temp, Béden, Dest.-Geschwindigkeit)

* N-Punkt-Berechnung
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Ergebnisse

¢ N-Punkt Berechnung
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Ergebnisse
* Einflussfaktoren auf LF-Verlauf
Faktoren
Dephlegmatortemper Anzahl aktiver Aufheizgeschwindig LF-Verlauf Peak
Varianten atur (°C) Boden keit (%) 6o
1 65 3 17 50
2 65 1 7 40 A
3 75 3 17 = f
4 75 1 17 20
5 65 3 31 10
6 65 1 31 o
7 75 3 3 13 5 7 9 11131517 19 21 23 25 27 29 31 33 35 37 39 42 43 45 47 49
8 75 1 31
Var 1 es\/ar 2 Var 3 emm—\/ar 4
e \/ Q1§ e—\/ 3 6 e—/q[ 7 —\/ar 8
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Ergebnisse

* Einflussfaktoren auf LF-Verlauf

LF-Verlauf nach Peak
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* Einflussfaktoren auf LF-Verlauf (Peak)
Varianten Peak max LF Elektrode Peak max LF in Flasche  Peak Mittel Peak Summe
1 445,0 £45,3 3,805 33,8 +83 5811254
2 256£5,6 3,7t23 53 t54 2241201
3 394,0 +176,8 3,60, 50,8 £32,2 1469 + 1375
4 19,6 £4,0 3,1£0,6 11,2 £1,1 26711
5 15,8+4,2 39220 7,8 £0,2 112+13
5 16,5t17,7 2,7+0,4 82 88 108131
7 31,5£22,5 2,810,8 8,1 13,8 73134
3 52+4,3 2,210,1 2,5 +16 24120
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75°C/65  1B/3 31%/17
Ergebnisse e
g Deph Boden Geschwindigkeit
T A B c AB AC BC ABC
ZeitAufhemenmin 2500 5,00 450 7,50 400 950 450 3,00
Zeit Brennen min 53,56 3,63 163 2,38 1,88 363  -1,13 088
Peak Mittel 1595 437 1833 18,65 428 705 1575 1,29
LF Peak summe 40731 -10158 503,08 656,10 122,58 -164,00 476,60 -100,05
IFSteigerung imML 1,79 -1,91 041 034 001 058 019 046
Peak max LF Elekirode 119,63 14,13 205,88 202,83 550 1435 191,05 17,03
PeakmaxLFFlasche 3,20 0,60 058 0,63 008 023 030 0325
min LF Flasche 057 001 004 034 031 016 001 021
LF bei N-Punkt 279 2,09 046 0,64 019 066 013 054
Alk max Flasche 8505 2,97 130 188 183 100 128 045
N-Punkt 7673 8,01 433 031 151 003 036 011
VL %vol. 80,53 1,58 158 2,58 165 230 100 0,67
VL Menge g 34034 44,63 27,88 54,38 9,88 1863 -838 -5L38
ML %6vol. 8093 6,65 453 0,22 205 08 05 030
ML Menge g 830,25 39525 220,75 2,75 6800 -4050 12550 86,75
NL%vol. 6361 492 075 055 025 005 123 018
NL Menge g 163456 -277,63  -168,63 -213,88 -183,88 222,63 -126,63 -65,38
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Zusammenfassung
* richtige LF-Messung

* N-Punkt-Berechnung und Automatisierung moglich
Carbonsiiuren vermindern die Destillatqualitiit

+ viele Einflussfaktoren auf den LF-Verlauf =~ Meueriuemites Leiibigkel
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©  DieLeitfabigkeit des Destillats ist ein guter Indikator fix Carbonsauren.
o S

die Qualitit
einer Spirituose beeintrachtigen.

5 Carbonsim rdnung im Nachlauf
emes Destillaionslauds auf. sondem konnen unter bestimmten.

Bedingungen auch in den Mittellauf hergehen
© Die Kemntnis der Menge an Fettsiuren hilft bei der Wahl der richtizen
damt

um qualitativ

Tunnrsiamm Cmiminnan my avhaiten

. . (Liebminger, 2021)
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