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Übersicht

• N-Punkt Erkennung – bisherige Situation

• Leitfähigkeit

• Material und Methoden

− Leitfähigkeitsmessung 

− Berechnung

• Ergebnisse

• Ausblick
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N-Punkt-Erkennung

• Bisherige Ergebnisse

• Probleme
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Leitfähigkeit der Apfeldestillate,gg

0

2

4

6

8

10

12

14

16

18

20

1 5 9 13 17 21 25 29 33 37 41 45 49 53

Fraktionen

µ
S

/c
m

A2

A3

A4

A5

A8

A13

A14

A17

Contours of Estimated Response Surface

%vol Raubrand

D
G

NPunkt
61,0-62,6
62,6-64,2
64,2-65,8
65,8-67,4
67,4-69,0
69,0-70,6
70,6-72,2
72,2-73,8
73,8-75,4
75,4-77,0

20 22 24 26 28 30
5

6

7

8

9

10

11

Eine Einrichtung des Bundesministeriums für
Landwirtschaft, Regionen und Tourismus

Leitfähigkeit

• Die Leitfähigkeit (Konduktivität) ist der Kehrwert des Widerstandes (1/R = I/U 
(Stromstärke pro Spannung)) und beschreibt eine physikalische Größe, die angibt 
wie ein Stoff den elektrischen Strom leitet (abhängig von Kationen und Anionen 
bei Flüssigkeiten). Die Einheit der Leitfähigkeit ist S (Siemens)/cm, bei Destillaten 
werden meist µS/cm angegeben.
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Material und Methoden

• Leitfähigkeitsmessung

• Einflussfaktoren (Dephl. Temp, Böden, Dest.-Geschwindigkeit)

• N-Punkt-Berechnung
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Ergebnisse

• N-Punkt Berechnung
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Ergebnisse

• Einflussfaktoren auf LF-Verlauf
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Faktoren

Varianten
Dephlegmatortemper
atur (°C)

Anzahl aktiver 
Böden

Aufheizgeschwindig
keit (%)

1 65 3 17
2 65 1 17
3 75 3 17
4 75 1 17
5 65 3 31
6 65 1 31
7 75 3 31
8 75 1 31
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Ergebnisse

• Einflussfaktoren auf LF-Verlauf
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Ergebnisse

• Einflussfaktoren auf LF-Verlauf (Peak)
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Ergebnisse
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Zusammenfassung

• richtige LF-Messung 

• N-Punkt-Berechnung und Automatisierung möglich

• viele Einflussfaktoren auf den LF-Verlauf
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